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Министетство Нормы технологиче­  ВНТИ 04­94 
сетьского хозяйства ского проектирования Взамен утвержденной 
И MPONOBONHCTBUA заводов по розливу в 1986г. "Инструкции 
Российской Федетации вин по технологическому 

проектированию заво­ 
дов по розливу вин" 

Разцел I. ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ, 

Т.Т. Настоящие "Нормы" определяют основные требования к про­ 
ектированию для всех организаций, разрабатывающих проекты на 
строительство новых и реконструкцию действующих заводов по розли­ 
ву вин, а также для организаций, осуществляющих строительство 
этих предприятий. 

Т.2. "Нормы" разработаны с учетом основных технических нап­ 
равлений в проектировании заводов по розливу вин, ближайшей пер­ 
спективы развития науки и техники, оптимальных мощностей заводов 
с применением передовой технологий, прогрессивного основного и 
вспомогательного оборудования. 

Г.3. Частичные отступления от требований настоящих "Норм" 
при проектировании новых и реконструкции действующих заводов 
возможны только при согласовании их в установленном порядке. 

I.4. В "Нормн" включены основные положения, нормативный 
материалы, руководящие указания по проектированию техиологиче­ 
ской части предприятий, а также требования к специальным разде­ 
лам проекта. о 

Т.5. При проектировании заводов по розливу вин следует ру­ ководствоваться: 
действующими нормами и правилами, изложенными в соответст­ 

вующих разделах СНиП, и правилами по технике безопасности и 
производственной санитарии, а также другими HO мативными докумен­ 
тами, утвержденными или согласованнымй‘ с Госстроем России. 

технологическими инструкциями, регламентами, выданными от­ 
раслевыми научно­исследовательскими институтами и утвержденными 
в установленном порядке, 

указаниями по проектированию автоматизации производственных 
процессов. т 

Обязательными нормативами являются также документы, вышед­ 
шие после утверждения настоящих норм. 

ЗВнесены: Утвержден!: Срок введения в 
АО "Атропромнаучироект  Минсетьхолптодом действие 

Poceny 08.07.7247, «ОТ» августа 1994, 



4 

Раздел 2. МОЩНОСТЬ, СОСТАВ И РЕЖИМ РАБОТЫ ЗАВОДА 
2.1, Мощность заводов по розливу вин определяется количе­ 

ством выпускаемого в ‘течение календарного года готового вина 
В декалитрах. 

2.2. Мощность завода по розливу ВИН. определяется заданием на проектирование, Рекомендуется строить заводн по розливу вин 
мощностью 0,5; Е,0: 1,5; 3; 5 млн.дал в год. 

2.3. Ассортимент готовой продукции устанавливается зада­ нием на проектирование. 

2.4. Заводы мощностью свыше 3 млн.дал вина в год рекомен­ дуется проектировать с учетом строительства в две. очереди. 

2.5. Состав завода по розливу вин и режим работы произ­ 
водства указаны в табл, I. 

Таблица I 
«Число „Продол­ .Количе­ ‚смен в сжитель­ ство с Сутки НОСТЬ ‚рабочих 

‚смены, ч дней в 

Наименование производственных 
цехов, отделений 

ГОДУ 

т. 2 3 3 4 

Отделение приема виноматериалов 1 _8 го 
Помещение сульфитодозаторов I 249 

Цех ординарных крепденых вин 

Отделение обработки теплом I 8 249 
Отделение обработки холодом I 8 249 
Отделение подготовления оклеивающих 
растворов I 8 249 

Цех столовых вин I 8 249 

Цех подусладких вин т 8 249 

Цех вермута I 8 249 

Отделение приготовления ингредиентов 1 8 249 

Цех марочных вин I 8 249 

Стлеление приема контяков I 8 170 



Продолжение табл. I 

I 2 3 3 4 

Бутыломоечное отделение т 8 249 

Цех розлива вина I 8 249 

Цех розлива конъяка 
Нанорное. отделение вина т 8 249 
Напорное отделение конъяка 
Отделение регенерации щелочи т 8 249 

Отделение обработки пробок и варки 
1 в до 

Цех готовой продукции 8 249 
Посудный цех I 8 249 

Дегустационная I 8 249 

Лаборатория т 8 249 
Коллекционное отделение I 8 249 

Склад вспомогательных материалов I 8 249 

Бочкомоечное отделение I 8 Го 

Примечание. 

Количество смен работы завода уточняется 
заданием на проектирование 



Раздел 3. ОСНОВНЫЕ ПОЛОЖЕНИЯ, ИСХОДНЫЕ НОРМАТИВНЫЕ 
МАТЕРИАЛЫ И РУКОВОДЯЩИЕ УКАЗАНИЯ 

8,1, Продукцией заводов по розливу вин являются вина ви­ 
нограднне ординарнне и марочные; коньяки. Ассортимент выпуска­ 
емой продукции определяется заданием на проектирование. 

З.а. Настоящие "Нормн" предусматривают прием на’ завод вин, 
виноматериалов и коньяков, приготовленных по действующим техно­ 
логическим инструкциям и доведенных до установленных для них 
показателей (тип, кондиции и др.). 

.3.3. Обработка виноматериалов, вин и коньяков проводится 
по технологическим инструкциям, изложенным в "Сборнике техноло­ 
тических инструкций, правид и нормативных материалов по BAHO­ 
дельческой промышленности", разработанном Всесоюзным научно­ 
исследовательским институтом виноделия и виноградарства "Mara­ рач" 

3.4. Обработанные вина, виноматериалн и конъяки, поступаю­ 
щие на завод, должны соответствовать по типу, цвету и физико­ 
химическим показателям требованиям на готовую продукцию, преду­ 
смотренным ГОСТ Р 50208­92 и ГОСТ I374I­9I. 

3.5. Необходимость технологической обработки импортных, a 
также части отечественных виноматериалов, не прошедших полной 
обработки на заводах поставщика, должна быть обусловлена в каж­ 
дом отдельном случае заданием на проектирование и учитываться 
как при разработке индивидуальных, так и привязке типовых про­ 
ектов. 

Технологические схемы производства 

3.6. Принятые на завод вина и виноматериалы, потерявшие 
стабильность (помутнели или приобрели склонность к помутнени­ 
ям) в процессе хранения или транспортировкя, подвергаются до­ 
полнительной обработке в целях придания им требуемой розливо­ 
стойкости. 

3.7. Обработку виноматерпалов и вин следует проводить с 
применением технологических операций, перечисленных в приве­ 
дениых нике схемах. 

Схема I Дни 

Обработка бетонитом (при нзобходимости в сочета­ 
нии с желатином) рыбъем клеем MAA в потоке с0­ 
работка бентонитом с подиакриламидом 1 
Осветление 8­ГО 
Снятие осадков с бильтрацией (перед фидьтра­ 
цией ивлательно центридугиоование 



Схема 2 Дни 

Оклейка желатином или рыбнчм клеем I 
Осветдение о Т9­га 
Снятие с осадка с фильтрацией т 

Итого: 12­14 
Схема 3 

Обработка келтой кровяной солью или в потоке­ 
обработка трилоном Б,фитином, двуводной тринат­ 
риевой солью нитрилотриметилфосфоновой кислоты (Н7Ф) 1 
Осветление 15­20 
Снятие с осадка с фильтрацией dt 

Итого: 17­22 

Схема. 4. 
Обработка холодом производится по одной 
из следующих схем: 

а) в потоке без выдержки: 
фильтрация, охлаждение, фильтрация 
при температуре охлаждения 

6) с выдерякой Ha холоде в потоке: 

фильтрация, охлаждение, выдерхка в течение 
­3 часов на холоде в потоке, фильтрация 

при температуре охлаждения т 
в) с выдерякой в термос­оезервуасах в 

течение 3 суток, фильтрация при 
температуре охлаждения 4 

Итого: 1—4 

Столовые вина охдаждаются до техиеоатуры 
минус 3, минус 40, 
крепленне вина до минус 6, минус 805. 

Схема 5 

_Обработка теплом: фильтрация, нагревание темцературы 
60­709С` ‹при необходимости с выдержкой нагретого вина в те­ 
чение нескольких часов), фильтрация, 



3.8. Обработку виноматериалов бентонитом осуществляют 
согласно действующей "Технологической инстоукции по обработ­ 
Ке cycor п вин бентонитом", утвержденной Минпищепромом CCCP 
27.18.1968 г. 

3:9. Обработку виноматериалов желтой кровяной солью про­ 
водят согласно по обработке вин жедтой кровяно 
солью", по пищевой промышленности 
при Госплане ЗТ марта 1965 г. 

3.10. Обработанные вина направляют на розлив после леся­ 
тидневного отдныхд« 

3.11. При поступлении на завод стабильных вин и коньяков, 
не требующих дополнительной обработки, они могут онть направ­ 
лены на розлив и реализацию: 

ординарные вина после десятидневного отдыха, 
марочные вина после тридцатидневного отдыха, 
коньяки после десятидневного отдыха. 

3.12, Перед розливом виноматерпал подвергают фильтрации. 
5.13.В случае поступления ординарных виноматериалов, не имеющих 

‘требуемых кондиций по спирту и сахару, разрешается производить их исправление с доведением до установленных кондиций. 

Испоравлением обработанных виноматериалов, в отличие от 
купажа, считается введение в них спирта, концентрированного 
сусла и виноматериалов в общей сложности не более 15% по объ­ 
ему продукции, поступившей на исправление. 

Необходимость исправления виноматериалов, не имеющих 
кондиций по спирту и сахару, определяется заданием на проек­ 
тирование. 
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Раздел 4. ПРОДУКТОВЫЙ РАСЧЕТ. НОРМАТИВЫ ПОТЕРЬ 

4.Т. Продуктовый расчет является отправным документом 
при проектировании и служит основанием для выбора типов и ко­ 
личества оборудования, определяет объем производства и выхода 
готовой продукции. 

Основанием для продуктового расчета являются задание на, 
проектирование, принятые технологических схемн производства ий 
действующие "Нормативы предельно допустимых потерь при произ­ 
водстве и хранении (выдержке) виноградных и плодово­ягодных. 
виноматериалов, соков и вин, конъячных спиртов и коньяков", 
утвержденные Минпищепромом СССР 12 декабря 1985 г., дополнения 
к ним, утвержденные в период с 1985 по г.г. и "Нормативы 
предельтодопустимых потерь продукции в цехах розлива и на, 
складах готовых изделий Ha предприятиях винодельческой отрас­ 
ли, утвержденные 13 января 1988 г.. 

4.2. При комплексе операций, проводимых по технологиче­ 
ской схеме на заводе по розливу вин, нормы потерь и отходов 
определяются как сумма пооперационнных норм в зависимости от 
количества операций по схемам, типа оборудования и вида при­ 
HATOK тарн, 

Нормативые потерь вина по стадиям технологиче­ 
ского процесса в процентах к количеству, посту­ 
пившему в данную операцию по группам вин пред­ 
ставлены в таблицах 3, 4, 5, 

4.3. Крепленые ординарные вина. 
Таблица 2 

Наименование операций Потери в процентах 

Ф 

› 

I 2 

Внутрискладское транспортирование, 
хранение и погрузка в автомашины. 
или железнодорожные вагоны, бут. 0,02 

Механизированное пакетирование, бут. 0,08 

Упаковка бутылок в закрытне деревян­ 
ные ящики 0,04 

Упаковка бутылок в закрытые картонные 
ЯЩИКИ 0,01 



ua 
Продолжение табд. 2. 

Розлив вина в бутылки с последующей 
укупоркой, отделкой, укладкой в ящи­ 
кии передачей на СЕЛаД ГОТОВОЙ Про­ 
дукции: 

вместимостью 0,5; ­0 23 0,75; 0,8 д. 
вместимостью 0,05; 0,1; 0,2; 0,25 д 
Подача вина в напорноё отделение с 
фильтрацией (для металлических ем­. 

костей вместимостью от 2000 до. 
On) nea с фильтрацией через филдьтр­ ок 

Хранение вина для расчета следует 
принимать хранение. в течение 3­х ‚. месяцев (для металлических емкостей 
вместимостью до 10000 дал в назем­ 
НЫХ помещениях при средней темпера­ 
туре 15,1­2090), дал 
Обработка 30% вин хододом 
(схема № 4), дал 

Обработка Белом 30% вин 
(схема № 5 

Технологическая ообработка для 30% 
вин по схеме № 2 (с фильтрацией 
через фильтр­ка артон для тары вме­ 
стимостью от 2000 до 10000 дал), дал 
Пастеризация вин при приеме (20%) ‚дал 
Прием виноматериалов и перелявка в стадиона тару, (вместимостью oT 

из автомобильных цистерн. 

из железнодорожных цистерн, дал 

м 

0,07+0,15 0,22 

0,26+0,09+0,15 0 
'0,50’ 

0,30:0;09+0,15 
='0,54’` 

0 ,07+0 ,07+0,07.+ 
+0,07+0,15 0,43 

0,20 

0,09 
0,08 
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4.4. Cronopye ординарные вина 

Нашенозание операций 

I 
© 

Внутрискладсксе транспортирование 
хранение и погэузка в автомашины 
или железнодорожчне вагоны, бут, 

Механизированное пакотирование, бут. 

Упаковка бутылок в закрытые деревян­ 
ные ящики 

Упаковка бутылок в закрытые картонные 
ЯЩИКИ 

Бутылочная пастеризация, бут. 

Розлив вина в бутылки с последующей 
укупоркой, отделкой, укладкой в ящи­ 
ки И передачей на склад готовой про­ 
Дукции: 

вместимостью 0,5; ̀ 0,7; 0,75; 0,8 a 
вместимостью 0,05; 0,1$ 0,2; 0,254 

A 
горячий розлив вяна с предваритель­ 
ным подогревом з потоке без выдерж­ 
ки с последующей укупоркой, отдел­. 
кой, укладкой в ящики и передачей 
на склад готовой продукции, бут. 

Подача вина ъ чепорное отделение с 
фильтрацией (xis металлических ем­ 
костей вместимостью от 2000 до 
10000 дал п бильтрацией чере 
фильтр­картон), дал. 

Хранение вина для расчета следует 
принимать хранение в течение 3­х 
месяцев (для металлических емкостей 
вместимостью до 10000 дал, в назем­ 
ных помещениях при средней темпера­ 
туре 15.1.2050), Tal 

Обработка 30% зин холодом 
(схема № 4), дал 

Таблица 3 

Потери в процентах 

0,59 

0,0%0,15 0,22 

0,553 _9 74 
I2 

0,2640 090,15 
='050 
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Продолжение табл. 3 

т... 2 

Технологическая обработка 30% вин по 
схеме 2 (для металлических емкостей 
вместимостью от 2000 до 10000 man с 0,07+0,07+0 ,07+ фильтрацией через фильтр­картон), дал +0,07+0, 15 =0,43 
Пастеризация вин при приеме (20%), man 0,20 
Прием вина и перекачка в стационарную 
тару (вместимостью от 2000 до 10900 
дал) из авто и железнодорожных 
цистерн, дал 0,07 

4.5. Марочные крепленые вина 

Таблица 4 

Наименование операций Потери в процентах 

2 

Внутрискладское транспортирование, 
хранение и погрузка в автомашины 
или железнодорожные вагоны, буть 0,02 
Механизированное пакетирование, бут. 0,02 
Упаковка бутнлок в закрытые картонные 
ЯЩИКИ 0,0: 

Упаковка бутылок в закрытне деревян­ 
HUG ящики 0,04 

Розлив вина в бутылки с последузщей укупоркой, отделкой, укладской в 
ящики и передачей на склад готовой 
продукции: 

вместимостью 0,5; 0,7; 0,75; 0,8 д 0,33 
вместимостью 0,05; О,Г; 0,2; 0,257 0,50 

Пдлача вина в напооное отделение с 
фильтрацией (для металлических ем­ 
костей вместицостью 2000 дал и Фильт­ 0,07+0,15 0,22 
рацией через бильтр­картон), дал 
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Продолжение табл. 4 

Хранение вина для расчета прини­ 
ать хранение в течение 3­х месяцев 
для металлических емкостей вмести­ 

мостью 2000 дал в наземных помецени­ 
ях при средней температуре 
15,1­2090), дал 
Приём вина и переливка в стационао­ 
ную тару, дал 
йз бочек 
из железнодорожных и автоцистерн 

4.6. Марочные столовне вина 

Наименование операций 

I 

Внутрискладское транспортирование, 
хранение и погрузка в автомашины 
или железнодорожные вагоны, бут. 

Механизированное пакетирование, дут, 

Упаковка бутылок в закрытые картон­ 
ные ящики. 
Упаковка бутылок в закрытые деревян­ 
нне ящики 
Бутылочная пастеризация, бут. 

Розлив вина в бутылки с последующей 
укупоркой, отделкой, укладкой в ящи­ 
ки и передачей на склак готовой про­ 
Дукции 

вместимостью 0,5; 0,7; 0,75; 0,8 a 
вместимостью 0,05; 0,1; 0,2; 0,25д 

ИЛИ 

ео 

Таблица 5 

Потери в процентах 

0,33 
0,50 
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I 

горячий роздив вина с предваритель­ 
ным подогревом в потоке без вндерж­ 
ки с последующей укупоркой, отделкой, 
укладкой в ящики и передачей на склад 
TOTOBOH продукции, бут. 

Подача вина 7 напорное отделение с 
фильтрацией (для резервуаров вмести­ 
мостью 2000 дал и фильтрацией через 
фильтр­картон), дал 

Хранение вина для расчета принимать 
хранение в течение 3­х месяцев (для 
металлических емкостей вместимостью 

OO дал в наземных помещениях при 
средней температуре 15,1­20°С), дал 

Прием вина и перекачка в стационар­ 
ную тару, дал 

из бочек 
из железнодорожных и автоцистерн 

Продолжение табл. 5 

2 

0,59 

0,0%0,15 0,22 

pets Sie ee emaameamanad 
0,55 3 9 14 

12 

0,10 
0,07 

4.7. Нормативы потерь коньяка по стадиям технологическо­ 
го процесса в процентах к безводному спирту, содерхащемуся в 
продукте, поступившем в данную операцию даны в табл. 6. 

Наименование операций 

I 

Внутрискладское транспортирование, 
хоанение, погрузкг в автомашины или 
железнодорожные вагонн, OYT. 
Механизированное пакетирование, бут. 

Упаковка бутнлок в закрытые картонные 
AIK 

Упаковка бутнлок в закрытые деревян­ 
нне ящики 

Таблица 6 

Потери в процентах 
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Продолжение табл. 6 

I 

Розлив в бутчяки. с последующей укупор­ 
кой, отделкой, укладкой в ящики и пе­ 
редачей на склад готовой продукции 
вместимостью 0,5; 0,7; 0,75 д 

0,05 a 
O,I; 0,25; 0,38 a 

в напорхое отделение с фильтра­ 
цией тасч вместимостью свыше 
150 ‚ war 
Хранение конъяков для расчета при­ 
имать хранение в течение 3­х месяцев 
для металлических эмадированных ре­. 

зервуаров при температуре 15,1­20°0) ‚дал 
Нрием ковьяка и переливка в стационар­ 
ную тару из бочек, дал 

из железнодорожных или авто­ 
мобильных цистерн, дал 

0,15+0,09 0,24 

0,5.+ 3 9 125 
I2 

О, тт. 
0,087 
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НОРМАТИВЫ 
редельно цопустимых потерь при производстве и хранении 
выдержке) виноградных и плодово­ягодных виноматериалов, 

COKOB и ВИН, КоНЪЯЧИЬХ спиртов И KOHBAKOB 

4.8. Нормативы потерь соков и виноматериалов при приемке 
в процентах к отгруженному количеству (объему) данн в табл.?. 

Таблица 7 

Наименование операций Нормативы потерь, 

Переливка при приомке из бочек в тару 
получателя 0,I 
Завес FY COBH бочек (впитывание в 
клепку 0,8 
Фактические потери определяются по 
результатам перезешивания бочек, 
освобохдаемых из­под соков и вино­ 

материалов 

Переливка и хранение Ha перевалочных По нормативам потерь 
пунктах при хранении в бочках 

Переливка при приемке из жедезнодорож­ 
ных и автомобильных цистерн, контейне­ 
ров в тару получателя 0,07 

4.9. Нормативы потерь безводного спирта при приемке конь­ 
ячного спирта и коньяка (в процентах к соцержащемуся в конъяч­ 
HOM спирте или коньяке безводному спирту) даны в табл. 8. 

Таблица 8 

Наименование операций Нормативы потерь,% 

Переливка при приемке из бочек в Tapy получателя О,ТТ 

Завес дубовых бочек (впитывание уонъяч­ ного спирта иди коньяка в клепку 0,30 
Перевозка и хранение на перевалочных По нормам потерь или 
пунктах хранении в бочках 

Переливка при приемке из автомобильных 
й жедезнодорожных цистерн и контейнеров 
в тару подучателя через мерникя 0,16 
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4.10, Нормативы потерь соков и виноматериалов при тех нологической обработке в процентах к.количеству (объему 
виноматериала, поступившего в данную операцию даны в табл.9, 

Таблица 9 

Наименование операций Нормативы потерь, ® 
ao 

Переливка из тары Sa OTIMOGTER: 
до [20 дал (дочки) 0,14 
от Т2Т до 2000 man 0,09 
от 2000 до 10000 дал 0,07 
свыше 10000 дал 0,06 
Перемешивание (путем перекачивания в 
ту же емкость); 
при купаже, эгализации, спиртовании 0,06 
при оклейке 0,07 

Примечание. 

При перемешивании виноматериалов механической 
мешалкой потери на перемешивание не начисляются. 

Фильтрация: 
впитывающие вина фильтркартоном 0,15 

фильтрватой 0,05 
диатомитом 0,03 

применение подставы при фильтрации 0,09 
Термическая обработка (теплом или 
холодом): 
теплом в потоке без выдержки 0,2 
холодом в потоке без выдержки 0, 25 
холодом в потоке с выдержкой до 3­х ты 0,26 
теплом в потоке с выдержкой 

до 10 суток 0,30 
от ТО до 20 суток 0,48. 

Примечание: месяц 0,50 

2 норматив включаются потери, образующиеся в процессе нере 
качки соков и виноматериалов из одной вмкости в другую че­ 
рез теплообменник. 
в норматив кроме потерь при термической обработке в потоке 
включаются потери, образующиеся в процессе выдержки. 



9. 
Продолжение табл. 9 

то 2 

При комплексе технологических операций, 
проводимых одновременно, суммарные нор­ 
MaTHBH потерь слагаются из соответству­ 
ющих послеоперационннх нормативов с 
учетом особенностей технологических приемов и вида тары. 

Например: 

а) купаж (ассамбдяж, эгализация), соп­ 
ровождаемый закачиванием материалов 
в купажную емкость и перемешиванием 
насосом: 

из тары вместимостью менее 120 дал 0,14+0,06 0,2 
от I2I до 2000 gan: 0,09+0,06 0,15 

о 29000 1000 0,07+0,06 0,13 
6) купаж, сопровождаемый закачиванием 

материалов в купажную емкость с пе­ 
ремешиванием насосом и выкачиванием 
Из купажной емкости: из тары вместимостью OT Т2Г до 2000 дал 

вк ю емкость вместимостью от. 
2000 до 10000 man 0,09+0,06+0,07=0,28 
из тары вместимостью от 2000 до Т00ООдал 
в купажную емкость вместимостью от 2000 
до 10000 дад. 0 ,07+0 ,06+0 ,07=0 ‚20 
в) купаж, сопровождаемый закачиванием 

соков и виноматериалов в купажную 
емкость с перемешиванием насосом, 
с последующей оклейкой и раскачкой 0,0'7+0 ,06+0,07 
на отсто +0,07 0,22 

из тары вместимостью от 2000 до ТООООдал 
в купажную емкость вместимостью OT 2 
до [0000 nan 
г) фильтрация, сопровождаемая подачей 

соков и виноматериалов на фильтр: 

при фильтрации через фильтр­картон без 
применения подставы из тарн вместимос­ 
тъю от 2000 до 10000 дал 0,07+0,15 0,22 

то же с применением подставы 0,07#0,09+0,15 
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Продолженяе taon, 9 

I 2 

при фильтрации через фильтр­вату des 
применения подставы из тары вмести­ 
мостью от 200) до 10000 далл 0,07+0,05 0,12 
при фильтрации черёз диатомит с при­ 
менением подставн из тары вместимос­  0,09+0,09+0,03 
тью от Г2Т до 2000 man 0,21 

д) термическая обработка в потоке с 
выдерякой и_с последующей фильтра­ 
цией через Фильтр­картон из изо­ 
термических емкостей вместимостью 0,42+0 ,09+0,15 0,66 

“mo 2000 дал 

Отфильтрованная и отпрессованная гуща и плотные осадки, 
образующиеся при обработке ЖКС, оклейке и термической odpa­ 
ботке, в нормативы потерь не входят и оформляются по груптам 
(сухие и коепленые) актами с участием лаборатории предприятия. 

Отходы и потери, образующиеся при обработке соков и ви­ 
номатериалов бентонитом или бентонитом в сочетании с другими 
окленвающими материалами, начисляются по нормативам, утверх­ 
денным Госагропромом СССР. 

4.ТТ. Нормативы потерь соков, виноматериалов и вин при 
их хранении и выдержке в процентах за год даны в табл. 10. 

Таблица 10 
y 

Средняя темтература при хране­ 
НИЙ, mo 

Ce: winded winded 2 ow 
до ‘от 15,О:от 20,Т: свыше 

‚до 20,0; до 25,0; 25,0 

2:3 4 5 

Условия и тара хранения 

т 
сл 

В подвальных помещениях и 3a. 
крытых наземных помещениях 
подвального типа: 
Бочки вместимостью до 120 дал 2,0 2,4. 2,9 
Буты вместимостью до 1000 man I,50 Г, 80 2,10 
Бутн вместимостью свыше 
1900 дал I,3 I,6 I,9 
Хелезобетонные емкости 0,50 0,50 0,50 
Металлические емкости 0,35 0,35 



Продолжение табл. ГО 

т 2: 3 4 5 

В прочих наземных помещениях: 

Бочки вместимостью до 120 дад 2,6 3,1 3,6 4,2 

вЫ и чаны вместимостью до 
1000 дал 2,0 2,30 2,60 2,90 

тн вместимостью свыше 
00 дал Т,80 2,10 2,40 2,70 

Железобетонные емкости 0,70 0,590 1,0 1,30 
Металлические емкости вмести­ 
мостью до ТО тыс.дал 0,45 0,55 0,65 0,75 
Металлические емкости вмести­ 
мостью свыше 1000 дал 0,40 0,54 0,64 0,74 
При хоанении На отконтом воз­ 
духе (данные представлены В 
нормах для справки): 

Бочки вместимостью до 120 дал 4,2 5,8 7,5 9,0 
Бутн и чанны вместимостью 
свыше 120 дал 3,0 3,8 4,4 5,2 
Железобетонные емкости 0,0 1,20 1,5 2,0 

Металлические емкссти 0,65 0,85 I,0 I,3 

Металлические емкости вмести­ 
мостью свыше 10000 man 0,55 0,80 0,95 1,13 
При производстве мадеры и портвейнов, связанном с выдержкой 
виноматериалов на открытых площадках и в соляриях, в бочках 
вместимостью до 120 дал: 

Средняя температура хранения, °C 

до 15,0 от 15 or 20,1! or 25,1? or 30,2 свыше 
до 20,0: до 25,0 до 30,0 до 3,0 

4,2 5,8 8,6 9,5 12,0 14,0 

Примечание. Потери при производстве мадерны и портвейнов в 
остальных видах тары исчисляются по нормати­ 
вам потерь при хранении на открытом воздухе, 
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4.ТТ.Г. Нормативы потерь при хересовании виноматериалов 
пленочным методом, в процентах за год: 

а) в дубовых бочках: 

в подвальных помещениях и закрытых на­ 
земных помещениях подвального типа. 6,15 

в прочих наземных помещениях 6,63 

6) в металлических резервуарах. 0,45 

4.II.2, Норматив потерь при хранении виноматериалов в 
кувшинной таре для всех температур и мест хранения, в про­ 
центах за год 0,90. 

4.ТТ.3. Нормативы потерь соков, виноматериалов и вин при 
хранении распространяются на дрожжевые и клеевые осадки (гу­ 
my), вакуумсусло, бекмес.и плодово­ягодные экстракты. 

4.11.4. Расчет потерь (в объемных процентах) за период 
хранения и выдержки производят ежемесячно, с учетом средне­ 
месячной температуры и среднемесячного количества соков, ви­ 
номатериалов и вина при хфоанении и выдержке; Месячный норма­ 
тив потерь определяется путем деления годового норматива на 

e 

4.11.5. Среднемесячное наличие соков, виноматериалов и 
вин определяется путем деления суммы ежедневных остатков за 
данный месяц на количество календарных дней в месяце. 

4.11.6. Среднемесячная температура помещений, в которых хранятся соки, виноматериалы и вина, определяется путем деле­ 
ния сумма едедневных замеров температуры на колячество заме­ 
ров в месяц. 

Среднемесячная температура при хранении соков, виномате­ 
риалов и вин на открытом воздухе принимается по данным метее­ 
станции. 

4.1Т.7. Годовне норматиуы потерь соков, виноматериалов и 
вин при длительной выдерике (хранении) со второго года выдерж­ 
ки ‘сникаются по всем видам помещений и температурам: при вы­ 
держке в деревянной таре на 0,2#,в жлезодбетонных емкостях 
— на 0,1% и в металлических емкостях на 0,058 (например, 
норматив потерь при хранении вина в железобетонных емкостях 
на открытом воздухе при eumeparyne до I5°C на втором году 
видержки будет равен 9,8% за год). 
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4.18. Норматив потерь спирта при приготовлении 
настоев ингредиентов 

Норматив потерь спирта при приготовлении настоев ингре­ 
диентов для. производства ароматизированных вин при двух за­ 
ливах начисляются в размере 5,6% от общего количества безвод­ 
ного спирта, содержащегося в спирте­ректификате и в виномате­ 
риалах, используемых для залива ингредиентов. 

4. ТЗ. Нормативы потерь спирта (снижение объемной доли 
этилового спирта) з соках и виноматериалах в объемных про­ 
центах даны в табл. II. 

Таблица IT 

Наименование операций :Нормативы потерь, 

[I 2 

При технологической обработке: 

креплених виноградных виноматериалов 
(без тепловой обработки), включая 
купаж и розлив 0,3. 
TO же, без купажа 0,2 
сброженно­спиртованных соков, включая 
купах и фильтрацию 0,2 

то же, без фильтрации О,Г 
плодово­ятодных виноматериалов, приго­ 
товленных из. сброженно­спиртованнных 
соков, включая купаж и розлив 0,2 

плодово­ягодных виноматериалов, приго­ 
товленных из сброженно­спиртованных 
соков и разлитых на заводах вторичного 
виноделия 0,3 

плодово­ягодных виноматериалов, приго­ 
товлениых из несброженных соков, вклю­ 
чая купаж и розлив 0,3 

При хранении (выдержки) соков и вино­ 
материалов за. год: 

крепленых 0,3 

столових (включая технологическую 
обработку) 0,2 



Продолжение табл. IL 

I 3 2 

При теплотой обработке соков и винома­ 
териалов (включая портвейн, мадеру и 
херес) в потоке с вндержкой BO всах 
видах тары 

до 20 суток 0,2 
до одного месяца, 0,25 
за каждый последующий месяц 0,2 

Примечание. Снижение объемной доли этилового спирта в 
сброженно­спиртовых соках и крепленых ви­ 
номатериалах в процессе обработки и выдерж­ 
ки учитнвается при купажах соответствующим 
увеличением содержания спирта, 

4,14, Нормативы предельнс допустимых потерь продукции 
в цехах розлива и складах готовой про и на предприятиях 
винодельческой продукции даны в табл. 12. 

Таблица [2 

Продукция и наименование операций  *Нормативы moreps,% 

I 2 

I. Потери в производстве: (цех розлива) 

для вина в процентах к количеству 
(объему), поступившему на данную 
операцию, 
для хонъяка в процентах к дбезводному 
спирту, содержащемуся в продукте, пос­ 
типившем на данную операцию, 

а) розлив вина в бутылки с последующей уку­ 
поркой, отделкой, ухладкой в ящики и пе­ 
редачей на склад`готовой продукции: 
вместимостью 0,5; 0,7; 0,75; 0,8 д 0,33 

0,05; 0,1; 0,2; 0,25 д 0,50 



Цгололжение табл. [2 

I 2 

C) розлив коньяка в бутылки с MOcKexymmed. 
укупоркой, отделкой, укладкой в ящикя 
H передачей на склад готовой продукции: 

вместимостью 0,5; 0,7; 0,75 д 0,43 
to 0,05 д. 0,54 

О,Т; 0,25; 0,38 a 0,50 
в) горячий розлив вина с предварительным. 

подогревом в потоке без выдержки с по­ 
следующей укупоркой, отделкой, уклад­ 
ROU в ящики и передачей на склад гото 
ECH Продукции 0,59 

г) оттыдочная пастеризация: 
тихих ВИН Г,35 

д) слив из бутылок винопродукции, поступив­ 
щей £3 склада готовых изделий и из тоо­ 
Topol сети по актам,. с участием лабо­ 
ратории, HO не выше: 

UA вина 0,50 
MIL коньяка 0,70 

е) декантация вина из бутылок (коллекционных) Т,2 

2. Потери на складах готовой продукции (в процентах 
х количеству прицятой плюс отпущенной продукции, 
деленному на два). 

о 

в) Внутрискладское транспортирование, хранение 
и погоузка в автомашины или железнодорожные 
загоны: 
ТИХИХ ЗИН,. KOHBAKOB 0,02 

6) Упаковха бутылок: 
зекрзтые деревянные ящики 0,04 

картонные ящики 0,0L 
Механическое пакетирование винодельческой 
продуЕцие 0,02 
Приизчания: 
Т. При доведении до производственных объекдинений н предприятий 

нормативов потерь продукции необходтио их дибберенцировать в 
зависимости от технического и оргенизационного уровня произ­ 
BOICTE2 в поеделах утвержденных нормативов, HO He выше фак­ 
тическк достигнутых. 

ание потерь про ии по нормат a. ани, ТОР, ны "Has dap 
dipPMatasam до установления фак­ 
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Раздел 5. ОСНОВНЫЕ ТРЕБОВАНИЯ, ПРЕДЪЯВЛЯЕМЫЕ К 
РАСЧЕТУ ТЕХНОЛОГИЧЕСКОГО ОБОРУДОВАНИЯ 

И ПЛОЩАДЕЙ ЦЕХОВ 

5,Г. Учитывая похаро­ и взрывоопаснне свойства коньяка, 
оборудование, устанавливаемое во взрывоопасных помещениях, 
должно бить выполнено во взрывобезопасном исполнении, 

Приемные отделения виноматериалов и коньяков 

2.2. Оборудование приемных отделений рассчитнвается исхо­ 
дя из условий поступления виноматерпалов и конъяков на завод 
по роздиву винодельческой продукции равномерно­ в течение 8 ме­ 
сяцев в году, 

5.3. Коэфиициент неравномерности поставки виноматериалов 
и коньяков в течение суток: 

для железнодорожного транспорта ~I,2, 
для автотранспорта ­Т,5. 
5.4. Доставка виноматериалов, коньяков и спирта на завод 

предусматривается в автоцистернах мерниках, ‘а при наличии 
на заводе железнодорожных подъездных путей в вагонах, обору­ 
дованных цистернами, или в специальных изотермических хедезно­ 
дорожных цистернах, а также в бочках в количестве, указанном 
в задании на проектирование. 

Доставленные по железной дороге виноматериалы должны при­ 
ниматься в сроки, установленные "Правилами" по перевозке жид­ 
ких грузов по железной дороге", разработанными MIC СССР. Мини­ 
малъную производительность оборудования приемного отделения 
следует считать на разгрузку 8000 дал виноматериалов I изо­ 
термический вагон и I вагон — цистерна. 

5.5, Прием виноматериалов и коньяков на завод предусмат­ 
ривается: из автомобильных и железнодорожинх цистерн по о0ъ­ 
ему, из бочек по весу. 

5.6. Для приема виноматериалов и коньяков по объему сле­ 
дует принимать счетчики зарубежных au м или мерники техниче­. 
ские емкостью 75, 250, 1000 man (K7­BMA, Г4­ВИЦ­250 и 
Г4­ВИЦ­1000 с внутренним защитным покрытием). 

Стеець погрешности счетчиков принимается в пределах от 
10,5 до 

В. приемном отделении: для перекачки виноматериалов из ав­ 
томобильных и железнодорожных цистерн необходимо устанавливать 
минимально 2 насоса, счетчика и Г группу мерников. 

Объем всех мерников равен емкости цистерны, в которой‘ 
поступает виноматериал, 
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5,7, Для приема виноматериалов и конъяков по весу (в dow 
ках) регомендуются товарные платформенные весы грузоподъемноо­ 
THO © тонны; 

Для поступающих транспортных бочек необходимо продусмат­ 
ривать наружную обмывку бочек с виноматериалами и внутреннкю 
мойку MODORHHX бочек. 

5.8. Для слива виноматериалов и конъяков по окончания 
приемки предусматриваются бочки. 

5.9. Отдедение приема коньяков проектируется отдельно от 
помещения по приему виноматериалов. 

Цехи ординарных и марочных крепленых, столовных, 
полусладких вин и коньяков 

5.10. При пересчете потребного количества емкостей вино­ 
хранилищ вышеперечисленных цехов следует руководствоваться 
"Инструкцией по определению производственных мощностей дейст­ 
вующих предприятий винодельческой промышленности", утвержден­ 
ной Минпищенромом CCCP. 

.5.ТТ, Оборачиваемость стационарной тарн следует принимать 
не менее 3­х. 

5.12, В общий баланс единовременной емкости винохранилищ 
включаются: 

резервуары для хранения вина с коэффициентом 
‘заполнения 1,03 
резервуары купажные и для термической обработки 
виноматериалов с коэффициентом заполнения 0,7. 
5.13. В случае необходимости многолетней выдержки мароч­ 

ных вин должны предусматриваться дополнительные емкости. Коли­ 
чество марочных вин, сроки их хранения должны бнть указаны в 
задании на проектирование. 

5.14. Для хранения ординарных, марочных, столовых и креп­ 
деных вин рекомендуются: 

стальнне эмалированные или из стали ТехТВНТОТ вертикаль­ 
ные или горизонтальные резервуары емкостью от [5 до M3 за­ 
водского изготовления и емкостью 100, 140`и 420 m3 нестан­ 
дартизированные (изготавливаемые на площадке) 

железобетонные цилиндрические вертикальные резервуарн с 
внутренним защитным покрытием, изготовляемые в стальной инвен­ 
тарной опалубке разной емкости. 



5,15. Для хранения марочных вин принимаются: 

стальные эмалированные горизонтальные и нартикальные 
резервуарн смкостью 20 50 м3; 

дубовые буты емкостью от 800 до 2000 дал; 
бочки емкостью от 50 до 100 дал. 
5.16. Для хранения полуслацких виноматериалов рекомен­ 

дуются стальные эмалированные иди из стали ТоХТВНТОТ верти­ 
кальнне резервуарн, снабженные рубашками для подцерхания 
низких температур, Емкость резервуаров следует принимать OT 
16 м3 до 25 м3. 

5.[7. Для хранения конъяков рекомендуются стальные эма­ 
лированные горизонтальные зрезервуарн емкостью 20:50 m3 

бовые буты емкостью от 800 до 2000 man, бочки от 50 до 
дал. 

5.18. Технологическая обработка виноматериалов (оклей­ 
ка, исправление) производится в резервуарах большой емкости, 
оборудованных перемешивающими устройствами. 

Емкость резервуарав для обработки следует подбирать 
краткой емкости резервуаров для хранения виноматериалов. 

5.19. Обработка виноматериалов для вермутов и коньяков 
должна производиться отдельно от виноматериалов в цехах (от­ 
делениях) вермута и коньяков на специально закрепленном за 
ними оборудовании, 

5.20. Для термической обработки виноматериалов рекомен­ 
дуются: — 

установка теплообменчая пластинчатая охладительная про­ 
изводительностью 509 дал/ч Е4­В0У­5­еМ; 

установка теплообменная пластинчатая пастеризационно­ 
охладительная производительностью 500 дал/ч АТ­ВКЛ­5; 

стальные эмалированные иди из стали Т2ХТВНТОТ резервуары горизонтальные и вертикальные с рубашками емкостью 20+00 Md. 

5.21. Для фильтрации виноматериалов в процессе техноло­ тических обработок рекомендуются фильтры всех систем, выпус­ 
каемые заводами на момент проектирования; для фильтрации ви­ 
номатерцалов перед розливом пластинчатые фильтры. 

5.22. В напорных отделениях следует принимать к установ­ 
ке стальные эмалированные или из стали ТеЖВНТОТ горизонталъь­ 
ные резервуарн емкостью 15+20 m3. 

Общая емкость резервуаров напорного отделения должна 
обеспечивать бесперебойную работу цехов розлива в течение 
не менее трех смен. 
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5.23. Оборудование для технологической обработки винома­ 
тергглов рассчитывается на: 

зозмо=ность поступления на завод стабильных обработанных 
винонатергалов, He требующих дополнителеной обработки; орди­ 
Hapss2 вхноматериалы и коньяки, не требухцие дополнительной 
образотки, направляются на розлив после десятидневного, мароч­ 
He после тридцатидневного отдыха 

дополнительную технологическую обработку виноматериалов, 
потерявших стабильность (помутнеди или полобрели склонность к 
помутнениям) в процессе хранения или транспортировки, по схе­ 
мам, указанным в задании на проектирование: 

исправление обработанных ординарных виноматериалов, не 
имеющих требуемых кондиций по спирту и сахару. 

Копичество виноматериалов, подлехащих дополнительной о0­ 
рабетк= п исправлению, должно быть указано в задании на про­ 
ектированте, 

5.24. Для перекачки продуктов, крозе трубопроводов из 
нержавеющей стали, возможно предусматргзать стеклянные трубо­ 
прозодк в цехе виноматериалов, в напором отделений, отделе­ 
ниг праготовления и регенрации щелочи пои условии, что рас­ 
четное давление в тоубах не превисит рабочее давление соглас­ 
НО действующему ГОСТу 2420Т­80 в соответствии с табл. 13. 

Таблица 13 

Рабочее давление, Mla Дпеметрны, MM 

40 0,4 (4 кгс/см) 
50 0,35 
80 0,25 

100 0,20 
150 0,15 

Стеклянные трубопроводы следует располагать на BYCOTe 
не менее 2,2 м от уровня пола, нижнюю разводку стеклянных 
трубопроводов нельзя предусматривать из­за частых механиче­ 
ских поБтеждений, 
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Моечно­розливный цех 

5.25. Цех посуды 

5.25.Т. Цех посуды прелназначается для приема, хранения 
и подработки бутнлок по ОС IOIT7­9I 

Площадь цеха посудн рассчитывается по формуле и должна 
уточняться графической раскладкой штабебей. 

0. п.К 
б= 20 о 

Hy Ky 
где: S­ площадь складская, M2 

0 — среднесуточный объем выпуска бутнлочной продукции 
или объем грузопереработки грузовых единицах 
(ящики, пакеты и др.единицы); 

п норма запаса хранения, сутки; 

Ко коэффициент оседания стеклотарн у населения прини­ 
мается по "Инструкции о порядке сдачи (возврата 
тары": 

Ky — расчетный коэффициент использования складской 
площади, 
Ку 0,5 для пакетного складирования 
Ки 9,75 для стопочного складирования$ 

Hy — расчетная нагрузка BH норма укладки грузовых 
единиц на единицу грузовой площади, шт/ме 

Основные данные для расчетов представленны в табл. 15. 
5.25,2. Оборотная посуда поступает на завод автотранс­ 

портом и по: железной дороге. Поступление посудн должно про­ 
изводиться крупинми транспортно­складскими STU ITEMY в таре­ 
оборудовании или пакетами типа "А" no ГОСТ 23285­78”. 

При небольших объемах производства поступление посуды 
может происходить поящично. Хранение и внутрицеховая транс­ 
портировка должны производиться крупными транспортно­склад­ 
скими единицами (TCE) в пакетированном виде, в таре­оборудо­ 
вании (TO) и в специализиоованных контейнерах. 

5,25.3. Новые бутылки поступают на Завод по делезной до­ 
роге и автотранспортом в связках по 24 и 32 бутылки в каждой. 
Предусматривается возможность поступления GYTHIOK со стекло­ заводов в бестариых пакетах типа "pb" по ГОСТ 23285­787 и в 
специальинх транспортных контейнерах. 
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5.25.4. Отдедение распакетирования посудного цеха может 
быть выделено в отдельное помещение в зависимости от компо­ 
новки цеха и условий подачи посуды на розлив. 

5.25.5. Для хранекия нормативных запасов посуды рекомен­ 
дуется штабельннй способ складирования пакетов, тары­оборудо­ 
вания и`специальных контейнеров в #­3 яруса. 

При наличии подъемно­транспортного оборудования с боль­ 
шой высотой подъема груза допускается штабелирование с бодь­ 
шим количеством ярусов. 

Допустимое количество ярусов птабеля и пакетов с посудой 
принимать в соответствии с 23285­78. Для пакетов типа 
"А" при уыботном птабелировании необходимо крепление груза на 
поддоне (обвязка). 

Максимальное количество ярусов при штабелировании кон­ 
тейнеров определяется, исходя из наличия подъемно­транспорт­ 
ного оборудования, конструкции контейнера и техники безопас­ 
ности работ. 

При использовании стеллажного способа. складирования посу­ 
ды количество ярусов определяется из конкретных условий приме­ 
нения подъемно­транспортного и складского оборудования. 

lpi складировании высотой более 5,5м следует предусматри­ 
вать. Т в соответствии с рекомендациями по проектированию 
в высотных стеллажных складах, 

5.26. Склад посуды 

5.26.Т. Склад посуды предназначен для приема, подработ­ 
ки и хранения оборотной и новой посудн с целью создания HOp— 
мативных запасов посуды на предприятии. 

Площадь склада рассчитывается из условий хранения запа­ 
са оборотной посуды, а запас хранения новой посуды еще должен 
учитывать потери бутылок в процессе производства, предетав­ 
ленные в табл. 14, 

Указанние потери должны приниматься по "Предельно допус­ 
тимым нормативам потерь (боя) стеклянных бутылок на предприя­ 
тиях винодельческой промышленности. 

Усредненный коэффициент потерь Ka [,03 

тогда формула, 9 9% п. К 
для новой посудн Н.К 

5.26.2. Склад рекомендуется проектировать облегченного 
типа, в виде неотапливаемого помещения или в виде навеса в 
целях экономии энергоресурсов на отопление и вентиляцию, 

5.26.3. Условия приема складирования и данные для рас­ 
чета представлены в табл. 15. 
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5.27. Цех розлива 

5.27.1. Цех розлива предназначается для технологических 
операций мойки бутнлок, наполнения их, укупорки, отделки эти­ 
кеткой, контроэтикеткой, кольереткой. 

Упаковка (розлив) в бутнлки, укупорка и маокировза про­ 
изводятся в соответствии с требованиями ГОСТ 5575­76. 

Емкость бутылок определяется заданием на проектирование. 

5.27.2, Отделение укладки и выемки бутнлок, а также от­ 
деление мойки, входящие в состав цеха бутылочного розлива, 
могут быть выделены в отдельные помещения в зависимости от 
компоновки цеха и условий подачи бутылок на мойку, розлив и 
в цех готовой продукции. 

Определение мощности цеха бутыдочного 
розлява и расчет количества линий 

5.27.3. Мощность линии розлива рассчитывается по формуле. 

мощность цеха бутылочного розлива определяется как сумма 
мощностей установленных в цехе линий розлива. п.о. к. т Ke дал 

Е 

где: Mn — годовая мощность, Tans 
I пооизводительность линий, бут/ч.; 
® годовой фонд времени 

249 x 8 1992 при односменной работе 

Ky коэйфициент технического использования (см.табл.Т6); 
Ко коэффициент, учитывающий потери в цехе розлива; 
Е коэффициент перевода емкости бутылок в дал, 

Е 12,5 для бутылок емкостью 800 мл 
Е 14,2 700 ma 
Е 20 500 мл 

Исходными данными для расчета количества линий розлива 
являются заданная годовая мошность предприятия, ассортимент 
продукции, емкость бутылок, техническая производительность 
параметрического ряда линий розлива, рехим работн (годовой 
фонд времени работы оборудования, число рабочих смен в сут­ 
ки и часов в смене), коэфициент технического использования 
оборудования по табл. 16. 
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5.27.4. Ооновное оборудование и исходине данные для про­ 
ектирования цехов розлива приведемы в табл. 16. 

Общие указания для прооктирования 
цехов розлива. 

5.27.5. Козафициент технического использования Ky учитн­ 
вает время на промнвку и перестройку оборудования по смене 
вида ассортимента и емкости бутылок, а такяе простой из­за 
неполадок в процессе розлива. 

5.27.6. Коэффициент Ky для нового оборудования принима­ 
ется по Tada. 16. 

5.27.7. Коэффициент Кт для оборудования при эксплуатации 
устаназливастся в Зависимости от длительности эксплуатации и 
технического его состояния­специально назначенной комиссией. 

5.27.8. В расчете импортных линий вместо Пт принимается 
Пэ — эффективная производительность, т.е. тарантйрованная ИДИ 
оговоренная контрактом на поставку данной линии. 

5.27.9. Линия набирается из отдельных машин и доукомплек­ 
товывается конвейерной системой. 

Участки подогрева бутылок и мойки 
яДИКОвВ 

5.27.10. Оборудование для мойки загрязненных полимерных 
ЯЩИКОВ ВХОДИТ в состав автоматических моечно­розливных линий, 
поставляемых по импорту. Пои установке отечественных линий 
резеувируется место для этого оборудования. 

5.27.11. В соответствии с "Правилами приемки стекдотарн 
от населения" отбраковка сильно загрязненной посуды должна 
производиться на приемных пунктах торговли. 

Сильно загрязненные бутылки, попадающие в незиачитель­ 
HOM количества на заводн, долянн сдаваться соответствующим 
организациям для использования их в технических целях или 
поступать на стеклобой. 

5.28. Отделение сбора и отпуска стеклобоя 

5.28.Т. Отделение может быть выделено в составе отдель­ 
ного помещения или участка в зависимости от мощности пред­ 
приятия. 

В этом случае площадь’ отделения сбора и хранения стекло­ 
боя рассчитывается исходя.из е­суточного объема стеклобоя при 
отгрузке на автотранспо а при от зке на хелезную дорогу Hey fiétes емкос одно т КОЛО ЗОО СО вагона. moe 



рекомендуется собирать и хр 
метическим днищем. 
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5.28,2. При пасположении розлива на`Т­ом этаже стеклобой 
анить в специальных емкостях с гер­ 

При расположенли розлива на 2­ом этаже рекомендуется со­ 
бирать стоклобой в бункерах с точкой и по мере наполнения бун­ 
хера разгружать его непосредственно в кузов самосвала. 

5.28.3. Способн сбора, хранения и отпуска стеклобоя долж­ 
ны решаться применительно к конкретным условиям проектирования 
и с учетом рациональных средств механизации, 

5.29; Цех готовой продукции 

5.29.1 Цех готовой продукции предназначается для хране­ 
ния нормативных запасов готовой продукции и отгрузки ее на автотранспорт и железную дорогу. 

Площадь цеха готовой продукции рассчитывается по формуле 
и должна уточняться графической раскладкой штабелей. 

где: 

$5 ФК. п 

К 
мо 

площадь цеха, ма 
9 — среднесуточный объем выпуска бутылочной про­ 

Ну 

дукции пли объем грузопереработки в грузовых 
транспортно­складских единицах (ящики, паке 
TH и др.единицы); 

норма запаса хранения, сутки 

П 8 суток 

расчетный коэффициент использования складской 
площади, 

Ки 0,5 для пакетного складирования, 

Ки =0,75 для стопочного складирования 
расчетная нагрузка или норма укладки на еди­ 
Huy грузовой площади, шт/ма. 

Данные для расчета представлены в табл. Т5, 
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5.29.2. Отделение пакетирования цеха готовой продукции 
может быть выделено в отдельное помещение в зависимости от 
компоновки цеха и условий отгрузки, 

5.29.3. Для хранения готовой продукции в пакетах реко­ 
мендуется штабельный способ складирования: 

для деревянных ящиков в 2 яруса 

для металлических и 
полимерных ящиков в 3 яруса 

5.29.4, При наличии подъемпо­транспортного оборудования 
с большой высотой подъема груза допускается штабедирование 
готовой продукции с большим колучеством ярусов. Для пакетов 
типа "А" согласно ГОСТ 23285­78", 

При штабелировании контейнеров ярусность определяется. 
исходя из наличия подъемно­транспортного оборудования, кон­ 
струкций контейнера и техники бозопасности работ, 

5.29.5. При использовании стеллажного способа складиро­ 
вания готовой продукции количество ярусов определяется из 
конкретных условий применения подъемно­транспортного и склад­ 

‚ ского оборудования. 



5.30. Потери бутылок в производстве приведены в табл. 14 

Наименование операций 
Типы бутнлок 
и их вмести­ *тивны 
мость 

ГОСТ IOLI7­9I: 
e 

2 

.Норма­ 

‘потер 
(боя 

Таблица 14 

Примечание 

oe 

фо 

Потери в цехах (процент к количеству принятых 
бутылок плюс отпущенных деленное на два) 

Хранение бутылок на пристанционных складах, 
базах и тарных (посудных) цехах предприя­ 
тия, включая приемку, штабелирование, рас­ 
птабелирование в таре (ящиках и ACM) 

в мешках, кулях, лотках, 
контейнерах 

в связках 

бутнлок в тарных цехах предприя­ 
включая сортировку, бракерах, внутри­ 

заводское перемещение, выемку Из ящиков и 
отпуск (с учетом отбракованных, нестандарт­ 
ных бутнлок, а также бутылок со щербиной 
и сколами) 

­для бутылок, хранящихся в ящиках 

“JNA бутылок, хранящихся в мешках, 
Ky AX лотках контейнерах пакетах, 
термоусадочной пленке, в связках, 
коробах 

всех типов 
‚и вмести­ 
мостей 0,06 

0,2 
0,25 

ГОСТТ0117­80 типт 
[0СТ26586­85 

При поступлении бутнлок без упа­ 
ковки и при отсутствии тары для 
ее хранения поеменязтся корматив 
потерь в размере 0,4% с обормле­ 
нием соответствующим ахтом 

При проведении внемки бутнлок из 
ящиков И контейнеров з цехах 
розлива указанные нормативы по­ 
терь снизаются на 0,16% и соот­­ 
ветственно увеличиваются в про­ 
изводстве 

­0,55 

всех типов и вместимостей 
мостей ­0,8 

ъ 



Продолжение табл. 14 

1 И 2 3 4 

в производстве (процент к KO ству 
поступивших в производство 

При мойке, розливе, укупорке, оформдении, типы: I 0,52 1,3 в к количеству бутылок, 
укладке в ящики и передаче на склад гото­ I 0.71.7 поступивших в производство 
вой продукции в производстве водок и ди­ 
керо­водочных изделий 

мойка сильно загрязненных всех типов и 1,4 в процентах к количеству. 
вместимостей бутылок, поступивших на 

предварительную мойку 

бутнлок на складах готовой продукции 
к количеству принятых плюс отпу­ 

щенных, деленному на два 

Внутрискладское транспортирование, хране­. всех типов и в Ф к количеству (объему), 
нение и погрузка в автомащины или желез­ вместимостей 0,02 принятому плюс отпущенному, 
нодорожные вагоны продукции в ящиках деденному на два 
Упаковка бутылок в закрытые деревянные 0,04 
ЯЩИКИ vo 

Упаковка бутылок в картонные ящики 0,015 
Механизированная укладка продукции “a О.Г 
в ящики на импортных автоматах 

на отечественных автоматах м 0,05 

LE 



Продолжение табл. 14 

I 2 33 4 

Потери бутылок пи механизированном пакетировании на 
предприятиях Крайнего Севера и районах, приравненных 

к нему 

В складах готовой продукции всех типов и 0,004 
вместимостей 

Нормативы потерь стеклобоя при транспор­ 25,08) Средняя масса бутылки оп­ 
тировании порохиих бутылок автомобильинм ределяется комиссионно при 
и железнодорожным транспортом (процент к взвешивании не менее 2­х 
средней массе бутылок) раз в месяц. ТОО шт. бутны­ 

лок каждого типа 

Примечание: К стеклобутнылкам с повншенной загрязненностью относятся бутылки с 
засохшей грязью, известковыми солями, внсохшей пленкой и засорен­ 
ные стеклянной пылью. При отсутствии в тарных цехах условий для 
проведения предварительной мойки сильно загрязненных бутылок их 
направляют в производство, где осуществляется мойка. Ко­ 
личество бутылок, направляемых на повторную ‚ не должно пре­ 
вышать 10% от общего количества, бутылок, поступивших на мойку. 

Дополнительные потери (бой) при повторной мойке не должны превн­ 

mars 80% норматива, установленного для цеха розлива данного типа 
утнлок. 



Наименование 
цеха 

I, Посудный цех 
(отапливаемный) 

оборотная посуда 

новая посуда 

фосудный склад 
неотапливаемый) 

06 

у 

Норма 
запаса, 
сутки 

5.ЗТ. Цехи посудн и готовой продукции 

Нормн запаса, убловия приема, выдачи и хоанения, расчета площадей цехов посуды, готовой ПРОДУКЦИИ И экспедиция и площадок для хранения посуды, ящиков 

{Вид тарн и 
транспортно­ 
складской 
g Е Е 

(TCE) 

naxet TOCT 
23285­7838" типа ди 

мешок 
связка 
навал 
 оветарный 
конвейер 
для бутилок 
в связках 
пакет 
23285­78 
тип "A" 

тягач 

Таблица I5 

:Вид транспортного средства: “Число ча­ :Ко5$­ ‘Нагрузка на: Коэффи­‘ Пропускная Условия ус­, направление транспортиров­. сов работы. .фициент: Ime грузо­ ‚„циент способность: тановки ий 
КИ. ‘по приему нерав­ ‚вой пло wane: исполь­.погрузочно­. расстояние ‚ Примечания 
нее “peer eee ‘a отпуску ‚номер­ (ящики, gou­; sonata разгрузоч­ ‚между осями: ‚ На завод цех посуды грузов ности ‚ки,короба) площади: ного места ‚автомашин 
5 с завода ;A3 цеха ToTo­; }перево­.­ расче­.­­'­­­­­ ‚на погру­ ‚ 

‚вой продукции’ ‘30K :в2 :в3 :.tH) пакет ‚ зочно­раз­ ‚ яруса: яруса; аа ‚ грузочном 
3 7 :koute wep ‚фронте 

t ‚ машин/ ч 5 3 тн :O 
3 н :0 :С тор: боков" 

‘ .тор­ :боко­.ца, г 
‚цевой: ной м; 7 

Гр 3­3TD. 3­: 
кой :кОй 

4 5 6 7 Bs: 9 IO II: 12:13: Ia: I5 

автотранспорт  электропо­ I0­I2 в Т,3 2 па­ 3 па­ 0,5 4 5 4 9 Нагрузки на Im. 
х.д.транспорт грузчик сутки кета  кета грузовой площа 

(конвейер) 2, Ha Ha ди определены автопогруз­ Teme [,2m2 пля поддона. 
чик рольганг габаритами 

1000х1200 мм 
ж.д. транспорт конкейвр кругло­ 2,0 2коп­ Зкон­ 0,5 4 5 4 9 Hopma’samaca 
автотранспорт  электропо­ годично­­ тейн. тейн. хранения посуд. 

Грузчик на на я готовой про­ 
(артопогруз­ ы Т,2ма Т,2ме дукции принята 

из расчета пя­ 
тидневной рабо. 
чей недели 

автотранспорт  электропо­ 10­12 в Т,3 2 па­ 3 па­ 0,65 4 5 4 9 ж.д. транспорт грузчик сутки кета кета автопогруз­ на a 
чик электро­ Тема Т,2ма 



Продолжение табл. [5 

т 2: 3 3 4 5 6 7 B 9: IO II 12: I3:t4 

а (навес 5 пакет ж.д.транопорт электропо­  круглосу­ 2,0 2 па­ 3na­ 0,75 площадка y 
Bee Toe точно кета  кета тии "А" T,2m2 Т,2м2 

о 20­30 комплекты 3 па­ 0,65 4 5 4 9 Е обрированного в пакетах автотранспорт эдектропо­ 2,0 2 па­ 3 па кабтона (неотап­ (300 ком­  ж.д.транспорт 
на на ливаемный длектов) 1.2м2 Т,2м2 

2. Цех готовой 8 пакет ГОСТ „ онвейе 10­12 в 1,3 2 па­ 3 па­ 0,5 4 5 4 3 продукции 23285.28 SNeRTDONO­ сутки 20 te ета 
Тама 1,22 

рольганг* 



5.32, Основное оборудование и исходные данные 
моечно­роздивного цеха представленны в табл 

Наименование 

Автоматическая линия упа­ХХХ 
цовывания вина (моечно­ 
розливочная) импортная с 
приборами автоматического 
к он итроля посторонних вклю­ 

To о же 

и — —_ 

Автоматическая моечво­ 
розяивная линия горячего 
розллва вина (отечествен­ 
ная) 

‘es 

:Производитель­ иче­ 

ee 
3 

эФ 

‹:ность те 
:ская, бут 

2 

12000 и выше 

6000 
3000 

1500 

6000 

Коэффициент 
технического 
использования: 

‚производитель. 
ности оборудо’ 

вания 
3 ов 

se 
oe 

0,8% 
0,75% 

0,9 
0,9 
0,9 
0,9 

ля п оектирования 

Режим работы 

смен в 
Сутки 

wo 
wD 
NY 

249 

249 

249 

249 

249 

Хуля розлива в бутылки 
емк. 0,5 д 

ля розлива в бутылки aa Des 73. 0,82 
ут 

Нэобходимость установки 
линии горячего’ роздива 
определяется заданием 
на проектирование 

ХХХ при отсутствии приборов предусматривать 2­х ручьевую компоновку бракеражных автоматов с опрокидыванией бутылок 
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5.33. Общив указания к расчету цехов посуды и 
готовой продукции 

5.33.Г. Двухъярусная укладка применяется для деревянных 
ящиков (высота пакета в 4 ряда ящиков), З­ярусная для пласт­ 
массовых ящиков (высота пакета в 4­5 рядов ящиков в зависимос­ 
ти от типа погрузчиков). 

5.33.2. На поддоне I000xI2­0 мм следует принимать в Т ря­ 
ду 6 ящиков, на поддоне 800х1200 мм 4 aa. 7 

Рекомендуемые типы тары; 

ЯЩИК ДОЩатый — ТОСТ 18575­81% 
ящик полимерный OCT 0­16­86. 
поддонн плоские — ГОСТ 9078­84 типа 2104 1000хТ200 мм 

800х1200 мм 

5.33.3. Продолкительность разгрузки ж.д. вагонов принима­ 
ется в соответствии с нормами простоя х.д. вагонов. 

5.33.4. Расчетный коэффициент использования площади обя­ 
зательно уточняется графической раскладкой штабелей пакетов, 
проходов, проездов, складского оборудования.. 

5.33.5. При приеме и отпуске пакетами отметку пола цехов посуды и готовой продукция следует принимать 10.00 или +1,2 и 
в зависимости от местных условий. При ящичном приеме и отпус­ 
ке рекомендуется отметка +1,2 м. 

Прием и отгрузка производятся с рампы (платформы). 

5.34. Общие указания к условиям приема, хранения, 
транспортировки сырья, нормы запаса и 
расчета складских помещений предприятий 

5.34.Г. При определении площади складского помещения сле­ 
дует учитывать: 

а) грузовую нлощедь, занятую хранением грузов в штабелях 
иди стеллажах; 

6) площадь, занимаемую проездами и проходами между mrade­ 
лями или стеллажами с учетом расстояния от стен и дверей; 

в) площадь, занимаемую складским пакетирующим или другим 
технологическим оборудованием, размещаемым в складе; 

г) высоту уклалки складируемой транспортно­складской еди­ 
ницы (LCE) при штабельном хранении. 

5.34.2. Высота укладки определлется требованиями эФектив­ 
ного использования висоты складских помещений и безопасной их 
эксплуатации, исходя из условий высоты складов, габаритов TCE, 
сохранности груза и прочности тары, применлемого подъемно­ 
транспортного оборудования, устойчивости штабелей и рациональ­ 
ной организации APC работ и т.д. 
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При применении пакетов HHcOTa укладки рекоменцуется: 

для деревянных ящиков 2 яруса, 

для полимерных ящиков 3 яруса. 

Для обеспечения надежности следует применять различные 
виды закрепления груза на поддонах (стропы, обвязка, скрепле­ 
ние скобами и т.п.)., 

При применении металлической тарн­оборудования высота 
укладки определяется конструкцией, ее допускаемой нагрузкой, 
удобством и безопасностью эксплуатации. 

5.34.3. Расчетный коэффициент использования площади скла­ 
дов уточняется обязательной графической раскладкой штабебей 
(стеллажей), нанесением проездов и проходов. 

5.34.4. При проектировании цехов посуди и готовой продук­ 
ции при работе с пакетами или с тарой­оборудованием отметки 
полов цехов принимать 0.000 или Т.­0О в зависимости: от ориен­ 
тации основных грузопотоков: на хелезную дорогу или автотран­ 
спорт, наличия подвижного состава транспорта и условий работы 
по приему и отгрузке. 

5.34.5. При проектировании новых предприятий при расчете 
площадей следует учитывать возможность дальнейшего расширения 
и увеличения мощности предприятия. 

5.34.6. При проведении реконструкций действующих преднрия­ 
Tutt все отклонения от нормативных запасов и складских площадей 
долянн определяться заданием на проектирование или согласовн­ 
ваться специальным документом. 

5.34.7. Порядок обращения универсальных и специализирован­ 
ных многооборотных средств пакетирования установлен "Ноложени­ 
ем о порядке обращения многооборотных средств пакетирования в 
народном хозяйстве", тверяденныи постановлением Госснаба CCCP 

­й Тосарбитража CCCP 14.02.80 r.. II 
5.34.8. Условия приемки грузов, доставляемых в таре­обору­ 

‘довании, устанавливаются "Инструкцией об особенностях приемки 
товаров народного поставляемых в таре­оборудовании", 
утвержденной Минторгом CCCP, й Государственным ар­ 
битражем при СМ СССР 29.06.82 № 75. 

5.35. Общие указания для расчета условий отгрузки 
и приема грузов с железнодорожного и автомо­ 

бильного транспорта 

5.35.1. Количество подаваемых вагонов и автомашин опреде­ 
ляется по среднесуточному грузообороту, с учетом коэффициентов 
неравномерности поступления и отправки грузов. 



5,35.2, Ши определении протяженности погрузочно­разгру­ 
зочных фронтов и грузовых платформ для железнодорожного и aB— 
томобильного транспорта необходимо исходить из количества ва­ 
гонов и автомашин, которые могут быть одновременно поданы к 
платюрме под погрузку и разгрузку. 

5.35.3. Погрузочно­разгрузочный фронт для железной дороги 
определяется расчетным путем, исходя из количества вагонов, 
способа механизации, условий работы, но с учетом обработки He 
менее одного четырехосного вагона грузоподъемностью 62 т. 

5.35.4. Погрузочно­разгрузочный фронт для автотранспорта 
определяется расчетно­графическим путем с учетом количества 
автомашин, способа механизации, схемы установки машин на гру­ 
зовом фронте и условий работн. 

5.35.5. Расчет количества подъемно­транспортного оборудо­ 
вания, необходимого для погрузки­выгрузки келезнодорожных ва­ 
гонов, производится в соответствии со скроками погрузки­выгруз­ 
ки грузов, "Устава железных дорог" и количеством вагонов, нахо­ 
дящихся под разгрузкой и погрузкой одновременно. 

5.35.6. Расчет количества подъемно­транспортного оборудо­ 
вания, необходимого для погрузки­выгрузки автотранспорта, про­ 
изводится исходя из максимальшо суточных объемов грузоперера­ 
ботки. Системы обслухивания, работающие транзитом с высокопро­ 
изводительных линий упаковывания на погрузку­выгрузку` авто­ 
транспоота, рекомендуется рассчитывать, исходя из номинальной 
производительности данных линий. 

5.35.7. Средняя вместимость крытого четы ехосного желез­ 
нодорожного вагона грузоподъемностью 62 т 64 65 тыс.бут. 
в связках, 27 пакетов на поддоне 1000хт200, 29 пакетов на под­ 
доне 800х1200 ящиков с бутылками и 1500 пустых ящиков. 

5.35:8. Вместимость автомобилей определяется, исходя из 
типа подвизного состава, способов укладки связок, ящиков, па­ 
кетов, размеров кузова, грузоподъемности и т.д. 

Средняя вместимость специализированного автомобиля для 
перевозки пакетов указана в табл. Ту. 
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Таблица 17. 

Техническая характеристика 

Автомобиль­пакетовоз 
pe eee ee ew ep ee ee oe 

Подуприцен­Фургон 

Грузоподъемность, кг 
Грузоподъемность з пакетах 
на плоских поддонах размером 
в плане: 800xI200 мм 

1000хТ200 мм 

а) для стеклотары 

6) для готовой продукции 

Грузоподъемность в (TOC) 
таре­оборудовании 

а) для стеклотары 

6) для готовой продукции 

Фургон 
(на шасси :(на шасся 
ТАЗ­5ЗА, :ОцАз­885, тип 
ЗИЛ­­130} :ЦИКТБ­Я7ОМ­ОГ 

2 3 

3250 9000 

6 IO 

4+6 IO 

ТА 
I0+I2 

5.35.9. Организации и предприятия торговли и общественно­ 
го питания обязаны возвращать поставщику бутылки, баллоны, 
ящики и бочки. 

5.35.10. Объем возврата тары из­под водок и ликеро­водоч­ 
ных изделий поставщику не менее приведен в табл. 18. 



Таблица 18 

я oe г. Тара Городские: Торговые органи­.Усред­, Призечание 
:торговие зации и прелири­:ненный, 
зи другие сятия потреои­ „пока­, 

организа­: тельской коопз­ затель, 
ЦИ И ‚рации, торловне 
:прелприя­:и другие органи­, тия :заций и предири­, ‚ ATMA, находящиеся. 

:в сельской мест­ 
ности ‚ 

т » 2 3 5:4: 5 

Бутнлка 96 88 92*) согласно "Инструкции 
для вина о порищке сдачи (воз­ 

врата) тары из­под 
вина, ликеро­водочных 
изделий, минеральной 
водн, пива и безалко­ 
ГОЛЬНЫх напитков 

Ящики 100 100 100 Приложение к "Особым 
условиям поставки 
вина, ликеро­водочнных 
изделий, минеральных 
вод, пива и безалко­ 
гольных напитков" 

усредненный пока­ 
затель рекоменпуется 
использовать при от­ 
сутствии конкретных 
данных об условиях 
поставки и для ориен­ 
тировочных расчетов, 
для TOP, проектов и 
т.п. 
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5.35.11. определение потребности в новой стеклотаре 
приведено в табл. 

Таблица I9 

Наименование Потери в Примечание 

I 2 3 

Потери в произ­ Нормативы потерь бутылок 
водстве приведены в табл. 

минимальные 2,21 без учета специальных 
операций кислотной мойки, 
пакетирования и ду. 

максимальные 3,6т с учетом специальных 
операций 

усредненные 3 для ориентировочных 
расчетов 

Оседание у 
населения 

минимальное 4 без иногородней отгрузки 

максимальное 12 с иногородней отгрузкой 

усредненное 8 для ориентировочных 
расчетов 

Общий усредненный 
показатель п —”­ 

Данные таблицы используются для расчета потребности за­ 
BONOB в новой посуде, исходя из условий производства харак­ 
тера подработки стеклотарн, ассортимента тары и продукция, 
тепловой обработки и т.д.), а также условий отгрузки готовой 
продукции. Оборачиваемость нщиков принимать в зависимости от 
радиуса доставки. 
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Раздел 6. НОРМЫ РАСХОДА И ЗАПАСА ВСПОМОГАТЕЛЬНЫХ 
МАТЕРИАЛОВ БОЯ ПОСУДЫ И УКЛАДКИ БУТЫЛОК 

табл. 20. 

Технологическая 
операция 

I 

В ЯЩИКИ 

наименование 
материалов 

2 

Обработка оборудования 

Обработка емкостей, 
покрытых эпросином, 
лаком и из стали 
T2xL8HLOT 

Обработка дубовой 
тарн 

Дезинфекция емкостей 

Окуривание емкостей 

Г) Раствор 
нойе 
(ТОСТ 

2) сернистая кислота 
раствора, кг/дал. 

Еаство кал {ированно т (TOCr 75100­85%) ee Нд т 
I) Раствор антиформина, 

в т.ч.: 
антиформин, кг/ТОО дал 
кальцинированная сода,­"­ 
каустическая сода, 
2) сернистая кислота 0,1% 

раствора, г/ТОР дало 
I) анти ид сернистый 

технический (ОСТ "2918­795, г/ТОО дад 

6.Т. Нормы расхода вспомогательных материалов даны в 

Таблица 20 

Расход вспомогательных материалов 

0,25 
I 
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Продолжение табл. 20 

I м 

Обработка винопроводов. 

Дезинфекция винопро­ I) Сернистая кислот 
водов 0,1 раствора, х/п.м 

2) Рабтвор антиформина 
в т.ч. 
антиформин, г/п.м. 
кальциниров. сода, г/п.м 
каустическая сода, г/п.м 

Обработка винопро­ Сернистая кислота 0, 0,1% 
воДов раствора, r 

Технологическая обработка виноматериалов 

Обработка виномате­ Калий железисто­синеро­ 
риалов желтой кро­ дистый, г/дал 
ВЯНОЙ СОЛЬЮ 

Обработка виномате­ Метавинная кислота 
риалов метавинной 
КИСЛОТОЙ 

Обработка виномате­ Смесь кальциевых и магни­ 
риалов фитином евых солей, кг/1000 nan 

бработка сорбиновой 
КИСЛОТОЙ Соли сорбита кальция или 
(полусладкие и сухие натрия, т ИЛ x виноматериалн) 08­84 

Обработка виноматериалов 
двуводной тринатриевой 
солью нитрилотриметил 
фосфорной кислоты (HT) 

Фильтрация виномате­  Фильтриластины КТ@­Т, 
риалов КТФ­е для тонкой фильтра­ 

ции, кг/1ТООО nan 
КоФ­З. длЯ ‘обесплохивания 

ильтр Pee gat 3914­898) 
Оклейка хелатином Телатин пищевой 

(ТОСТ 11293­89): 

длЯ белых виноматериалов, 
кг/ТООО дал тля 68 асных виноматериалов, 
xr/IO00 дал 

PHOBUM клеем Клей выбный пищевой, 
кг/1О00О дал 

an 

1,0 

0,2 

13,0 
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Продолжение табл. 20 

I 2 3 

Танизация виномате­  Танин, xr/I000 man 0,1 
риалов 

Осветление бентони­ Глина алюмосиликатного про­ 
TOM исхождения, Kr/I000 дал 20 

Розлив, укупорка, Бутылка, штук. 1030 отделкд 7 ТОСТ ОН 

Укупорка обка корко (бо 5541­76") ше/ТОООбут. 1040 
То же `Пробка полиэтиденовая укупорочная шт/1000 бут. 1040 
Наклейка этикеток Этикетка ТУ­ТО­24­10­89, 

пгг/Т000 бут. 1039 

Наклейка кольереток Кодьеретка 1У­10­24­10­89, о. 

Шт/1000 бут. 10309 

Оформление колпачками Колпачки вискозные, 
1т/1000 дут. 1050 

То же Кодпачки алюминиевые, 
шт/1000 бут. 1050 

Этикетировка Декстрин (ТОСТ 6034­74®), P к/т 080 бут. 0,3 
То же Крахмал картофелы 

(ТОСТ 7699­78”) ra TOO06y?. 0,3 
Обертывание в бумагу Бумага оберточи ая 7,0 
бутылок с вином и (ТОСТ 8273­755) ‚кг/ТОООбут. 10,0 
KOH BAKOM 

емк.до 0,5 д вкл. 
емк. свыше 0 ‚бд 

Обтяжка, деревянных Лента стадьная утазовочная ЯЩИКОВ C ВИНОМ И (ТОСТ 3560­73" ,KI 0,24 
KOHBAKOM 

Прибивка крншки к Гвозди тарные, ‚круг 
ящику и обтягка (ТОСТ 40 34­63%), Кг am 0,24 
ящика 



Продолжсийе табл. 20 

т 4 3 

Заклейка ящиков из Бумажная дента шириной 
гофрированного кар­ 60­75 мм 3,5 тона. (ГОСТ 10459­87), п.м./ящ. 
Сульфитация бернистый антилрид. (ост ВТ 10/1000 дал 0,3 

Мойка бутнлок Harp одикий технический. rect 2263­79 ise 5 каустическая сода 
раствор, кг/ТО00 бут. 

То же Сода кальцинированная 
ГОСТ 100­85" 2,0 
2% раствор, Kr/I000 бут. 

Примечание. Концентрация моющих растворов на мойку бутылок 
уточняется по бутнломоечной машине. 

6.2. Нормы запасов вспомогательных материалов приведенн 
в табл. 2Т. 

Таблица 21 

:Продолжитель­ 
ность работы 3 

Наименование ‚предприятий, на: Вид хранения 
‚которую обасце­ 
:чивается запас, 

Месяцев 

I 2 3 

Сернистый ангидрид 2 Жидкий в баллоне 
Р +4 ати при =20°G 
Bec баллона {7 кг 

Кальцинированная сода I 4­5­6­слойные бумажные 
мешки. Вес до 50 кг 

Каустическая сода I Металлические барабаны 
емк.25­170 д, контейне­ 
ры, цистерны 



Щедтая крорлная соль 

Фильтркартон 

Желатин пищевой 

Клей рыбный 

Бентонит 

Декстрин 

Пробка корковая 

Пробки полиэтиленовые 

Этикетки и колъеретки 

Кроненпробка 

Фольга алюминиевая 
Крахмал картофельный 

Бумага оберточная 

RH 

Продолжение табл. 2 

3 

Деревянные бочки иди вара­ 
баны до Т20 кг (допускает­ 
ся до 300 кг) иди прорези­ 
ненные мешки до 50 их 
Ящики 50 кл. 
Ящики деревянные 30 кг 
Фнерные барабаны до 50 кг 

Ящики деревянные до 50 кг 
Бумажные битумированнне 
мешки до 50 кл 

Мешки от 50­80 кг или 
бумажные 4­х слойине 
от 30­40 кп 

Четнрехолойные крафтмешки 
по SU кг фанерные ящики и 
рогожные куди 

Бумажные мешки по 30 xr 
Kyu 

Бумажные мешки до 50 кг 
Рулон в ящике 80 кл 
Мешки льняные, Оязевные, 
джутовые, кен е и 6y­ 
мажные от 25­60 кг, дере­ 
вянные ящики до 30 кг 
Рулонн диаметром 500­800мм 
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3. Нормативы уклалки бутылок в ящики, количество и размещение их в дощатых открытых ящиках согласно TOCT.18575­B1™ указаны в табл, Ke. 

Таблица 22 

Номер Количество бутылок в ящике, Емкость Тины буты­ 
ящика м: бути, ” док по т то на ‚СТ IOLIL7~9I 

® No e по ® всего ‘TOILT~SI ° длине, ширине 

аа 5 6 

т 4 3 Та 0,8 tar П 
3 5 4 20 0;5 тих I 

4 6 5 30 0,2 tim I 
6 5 4 20 0,7 tim I 

tim УШ 

6.4. Количество и размещение бутыпок в полимерных ящиках 
даны в табл. 23 (согласно OCT 10­16­86) 

Таблица 23 

Номер Количество бутнлок в ящике, Емкость :Тип бутылок 

ЯЩИКА шт. бутылок, лзцо 
trot pce roscoe nO ТОСТ г 

IOLI7~9I 
Ш. по ЭТ 3° ‚ длине ширине 85979 

Е аб гб 
18 0,8 тии ПЦ 

3 [2 0,7 тип I 
тии УШ 

5 4 20 0,5 тит Т 

4 3 [8 0,7 ti I 
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6.5. Количество и размещение бутнлок в ящики дощатые 
неразборные закрнтые для товаров пищевой промыш денности (ТОСТ 13560­34”) указаны в табл. 24. 

Таблица 24 

Номор Тип Вместимость Кол­во бутнлок 
ящика ящика, бутнлок, Mil в ящике 

18 800 IO 

6.6. Количество и размещение бутнлох в Яциках из гофрированного картона СТ 13516­86^) даны 
в табл. 20. 

Таблица 25 

Количество бутылок в ящике, 
Номер UT. ‚ Try бутылок по 
ящика „нете ГОСТ IOIL7­9L 

:по длине по ширине всего 

4 4 3 12 типы I, Jill 

20 6 5 30 тип I 

24 5 4 20 типы I, П 

25 4 3 12 типы ТП 
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Раздел. 7. HOPMY РАЗМЕЩЕНИЯ ОБОРУДОВАНИЯ 

7.Т, Нормы нагрузок винопродукции (вина, виноматериалов, KOHBAKOB) в декалитрах Ha I ме производственной площади завоз 
дов по розливу вин даны в "Инструкции по определению производ­ 
ственных мощностей действующих предприятий вторичного виноде­ 
лия, предприятий по производству коньячных спиртов и коньяков, предприятии по производству шампанских вин", разрао анной В ИИ "Магарач" и утвержденной Госагропромом C 26 декаб­ 
ря г. 

7.2. Все оборудование в помещениях должно устанавливаться 
с учетом требований; изложенных в "Правилах техники безопасно­ 
CTH и производственной санитарии в винодельческой промчяшленнос­ 
ти", утвержденных Минпищепромом СССР 30.12.80 и обязательным 
соблюдением последовательности, предусмотренной технологической 
схемой. 

7.3. Для удобства обслуживания, соблюдения требований по­ 
жарной безопасности и санитарных. норм в процессе эксплуатации, 
а Takze производства строительно­монтажннх работ, рекомендует­ 
ся: 

а) при установке железобетонных резервуаров предусматри­ 
вать расстояния: 

между резервуарами в одном ряду не менее 0,4 мм; 
между двумя рядами резервуаров не менее 0,8 му; 

между рядом резервуаров и стеной­ не менее 0,8 мм; 

В: проходах между рядами резервуаров при нижней разводке 
трубопроводов до виступающих частей труб не менее м 

между верхом резервуаров и низом выступающих конструк­ 
тивных покрытий и перекрытий не менее I,0 м; 

6) пои установке стальных резервуаров в 1+3 яруса преду­ 
сматривать расстояния: 

между резервуарами в одном ряду не менее 0,3 м; 
мезхду термоизолированными резервуарами в одном ряду 

— не менее 0,3 м; 
мехду термоизолированными резервуарами, установленными в 

два лоуса, в случае опоры второго яруса на самостоятельные 
конструкции не менее 0,4 м; 

между двумя рядами резервуаров не менее 0,8 м; 
мехду рядом резервуаров и стеной не менее 0,8 м; 
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в проходах между рядами резервуаров при нижкей разводке 
трубопроводов до выступающих частей не менее Т,8 м; 

в проходах между рядами резервуаров, в случае перемещае­. 
мого оборудования, ширина прохода должна CONTE не менее. ширинн 
этого оборудования, увеличенной на Гм, но не менее Т,8 м; 

между верхом резервуара и низом выступающих конструкциями 
покрытий и перекрытий не менее Т,0 м; 

от верха площадок обеслуживанйя резервуаров 2­3 ярусов до 
низа выступающих конструкций не менее м. 

7.4. При установке бочек на этажерках или в стеллажах 
следует предусматривать расстояния: 

между бочками в одном ряду не менее 0,05 м; 
между двумя рядами бочек не менее 0,6 м; 
между рядом бочек и стеной не менее 0,8 м; 

в проходах между рядами бочек, в случае перемещаемого 
оборудования, ширина прохода должна быть не менее ширины обо­ 
рудования, увеличенной на Гм, но не менее Т,8 м; 

между верхом бочек, убтановленных на эТажерках или в 
стедлахах и низом виступающих конструкций этажерок или покрн­ 
THK и церекрытий не менее Т,0 м. 

7.5. При установке прочего оборудования необходимо пре­ 
дусматривать: 

основные проходн в местах постоянного пребывания работаю­ 
щих и по Фронту обслуживания оборудования (между наиболее BH— 
ступающими частями оборудования) шиоиной не менее Т,5 м; 

то 
проходн меду стеной и оборудованием шириной не менее 

1,9 My 

проходы мехду оборудованием шириной 1,2 м. 
7,6. Пооходы у оконных проемов с уровня пола или площадки 

шириной не менее [,0 м. 

7.7. Проходн между насосами шириной не менее 0,8 м. При 
небольших размерах насосов разрешается установка двух или 0о­ 
лее насосов на одном фундаменте. В этом случае расстояние меж­ 
ду насосами, устанавливаемыми на одном фундаменте, определяет­ 
ся условиями обслуживания насосов, 

7.8. [lpn размещении прямоугольных аппаратов длиной свыше 
Тм вдоль стены здания, расстояние между стеной и аппаратом 
следует принимать не менее 0,8 м. 

7.9. Проходны от. электрощитов до выступающих частей обо­ 
рудования не менее Т,25 м. 
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7,10. Расстояния OT моечно­разливочных машин до стен 
помещения должны быть не менее 2 м. 

®.ТТ. Размеры магистральных проездов между штабелями и 
рабочих проездов для работны электропогрузчиков с пакетами 
Q00xI200 мм определяют рампы применяемых погрузчиков и шта­ 

белеров в зависимости от принятой схемн механизации. Исход­ 
ные данные для расчета приве 

Наименование транспортных 

дены в табл. 26. 

Таблица 26 

‘Характеристика тран­ Ширина 

Электроштабелерны напольные 
с бронтальным выдвижным 
грузоподъемником 

Электропогрузчики с боковым 
вндвихным грузподъемником 

Кранн­штабелерны подвесного и 
опорного типов, управляемые 
с пола 
То xe 

и 

tt 

Краны­итабелерн подвесного и 
опорного типов с кабиной 
Электротележки платформенные 
самоходные 
То же 
Электоотележки вилочные ‚ са­ 
моходные, управляемые с пола 

0,125 0,8 2,0 1,5 
0,25 0,85 20 1,5 
0,5 Ir. 2,5 Т,5 
0 II 2,5 1,5 

устройств ‚спортного устройства ‚проезда,м 
Грузо­ наи ‘напмень при при 
‚подъем: боль­: сай внеш. лово­: пово­­ 
.ность,.Шая Hu Pani pore ‘роте 

T „Шири сус пово­, Ha, Ha, ‚на,м ‚рота, м :180°; 9 

I 2:3: #4 $5 6 

Электропогрузчики Фронталь­ 

ные 7 BY ыы 
0,5 I,0 I,3 3,5 3,0 

To xe I,0 т, 8 т, 8 4,0 3,5 
3,0 I,4 6,2 5,0 4,5 

"Oo 5,0 I,5 2,0 5,9 4,9 
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7.1. Ширина проезда при одностороннем движении без раз­ 
ворота напольного транспортного устройства должна бнть не ме­ 
нее ширины этого транспортного устройства, с учетом находяце­ 
roca Ha нем груза плюс 0,6 м (но не менее Т,3З м). При двух­ 
стороннем движении ширина проезда принимается равной удвоен­ 
ной ширине транспортного устройства плюс 0,9 м. 

7.13. Проходы для обслуживающего персонала между штабе­ 
лями и стеллажами следует принимать от 0,8 до Т,е м (в зави­ 
CMMOCTH OT характера выполняемых операций). 

Примечания: Г. Электропогрузчики Фронтальные указанной грузо­ 
подъемности наиболее широко применяются в скла­ 
дах. Применение оборудования другой грузоподъ­ 
емности требует соответствующего изменения ве­ 
личины проездов 

2. Величины проездов указаны при работе транспорт­ 
ных устройств со стандартными поддонами разме ром 1000%х1200 мм, _грузоподъемностью до 1000 кг, 
а размерами 1200хТ609 мм до 3000 кг. 

Отраждающие устройства 

7,14. При расположении обслуживаемого оборудования (аппа­ 
ратов, приборов, арматурн и др.) на высоте более Т,8 м для до­ 
ступа к ‘чему должиы быть устроены стационарные лестницы и пло­ 
щадки с ограждениями. 

".15. Площадки, расположенные на внсоте 0,5 м и более над 
уровнем пола, а также ведущие к ним лестницы и переходные мос­ 
тики, должны быть со всех сторон огражденн перилами высотой не 
менее 0,9 ми со сплошной зашивкой их снизу бортом на высоту 
не менее 0,15 м. 

7.16. Лестницы должны быть снабжены перилами. Ширина лест­ 
ницн должна бить не менее 0,7 м, а, если по ней возмодна пере­ 
носка тяжестей не менее I м; шаг ступеней должен бнть не OO­ 
лее 0,25 м, а ширина ступеней — не менее 0,15 м. Уклон лестниц должен. быть не менее 45°. 

7.17. Для доступа к редко обслуживаемому оборудованию, 
находящемуся на высоте не более З­х м, Цопускается устройство. 
лестниц с уклоном 609, а в отдельных случаях применение при­ 
ставных деревяиних лестниц или раздвижных лестниц стремянок. 
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Раздел 8. НОРМАТИВЫ РАСХОЛА ВОДЫ; ПАРА, ХОЛОДА, 
СЖАТОГО ВОЗДУХА И УГЛЕКИСЛОТЫ 

8,1, Расход холодной и лорячей воды (на одну операцию) табл. 2. 

Наименование операций 

т 

Наружная обмывка бочек 

Внутренняя мойка бочек: 

по 

по 
Мойка, 
стальных резервуаров авто­ 

малой схеме 

средней схеме 

‘железобетонных и. 

и жедезнодорожных цистерн 
емкостью: 

до 

oT 

1000 maa 
1000 до 5000 nan 
5000 10000 

10000 и выше 

насосов 
фильтров 

теплообменников 
мерников 

розливо­укупорочных 
автоматов 

I дал em 

Единица 
измере­ 

НИЯ 

2 

KOCTH 

I 

I фильтр 

I аппарат 
I дал ем­ 

я 

насос 

KOCTA 

I автомат 

Таблипа, 2" 

"Расход водн на:Продол­ 
‚единицу измере;: житель­ 
‚ния в Литрах 

холод­. 
Holt 

3 

1,2 

3,0 
3,3 

Tonge: 
4 

0,8 

2,2 

2,2 

0,8 
0,6 

0,5 
0,3 
100 

300 
200 

0,8 

250 

НОСТЬ ‚ операции 
в мину­ ‚ тах 

5 

I5 
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Продолжение табл. 27 

Т a 5 3 43 °5 

винопроводов I п.м. 3,6 24 3 

бутылок Т бут. 1,5* 
полиэтиленовых 
ЯЩИКОВ 

Расход принимается 
по паспорту машинн 

Обработка пробок ТО шт. 0,15 0,35 
Мойка полов 

Примечания: I. 

Re 

3. 

4, 

I m2 115 05 
Продолжительность операции мойки емкостного 
оборудования указана на ручную мойку. 

Расход води на мойку бутылок уточняется по. 
паспорту бутнломоечной машинн, Холодная во­ 
да подогревается в ванне машинн. 

Расход pony на мойку фильтров, тепдообмен­ 
ников Дан с учетом их разборки. 

Нормы расходов воды на операции, не вошед­ 
шие в табл. 27, следует принимать по "Нор­ 
мам водопотребления и водоотведения в ви­ 
нодельческой промышленности, разработанным 
ВНИИВиВ "Магарач". 

8.2. Расход пара (по операциям) дан в табд. 28.. 
Таблица 28 

‘Единица Параметры Расход Наименование операций 
‘измерения ‘ пара, а пара, кг 

т о 3 

Пропарка. бочек емк.50 дал I бочка 0,05 10,0 
емкостного оборудо­ вания I м3 1,0 

—" — винопроводов I и.м. 9,5 
оборудования I аппарат 30 

теплообменников —"­ 40 



вт 
Продолжение табл. 28 

4 г G> I 

Подогрев водн в бутыло­ 
моечпых машинах I машина (расход пара 

принимается 
по паспорту 
бутыломоеч­ 
ной машины) 

Нагревание вина в уста­ новке теплообменно пластинчатой 
тип АТ­ВКЛ­5 Тустановка 0,3 60 

Кипячение водной бенто­ I аппауат Расход пара определя­ 
HHTOBOK суспензии в ап­ O,I+0, ется расчетом 
паратах для приготовле­ 
ния суспензии 

Примечание. Расходы пара на мойку полиэтиленовых ящиков, 
в бутыломоечных пастеризаторах, в линии го­ 
рячего розлива следует принимать по йаспор­ 
ту машины. 

8.3. Расход тепла (торячей воды) дан в табл. 29. 

Таблица 29 

Наименование операций параметры расход то 
ВОДЫ 

т 2 3 

Поддержание постоянной темпера­ о туры при выдержке виноматериалов,  80+85~C 
обработанных теплом 

Примечание. Расход тепла на технологические нужды и 
количество операций определяется расчетом 
и зависят от принимаемых технологических 
схем, температурных режимов, теплоносите­ 
ля, конструкций нагревающих устройств. 
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8.4. Расход ходода (по операциям) дан в табл. 30 

Расход искусственного холода опоеделяется расчетом в 
зависимости от принимаемых режимов, температур, виноматериа­ 
лов и хладоатента, констуукций охлахдающих устройств. 

Наименование 
операций 

Поддержание низких тем­ 
ператур при хранении 
полусладких виномате­ 
риалов 

Охлаждение виноматериа­ 
лов при обработке холо­ 
дом: 

столовых ВИН 

крепленных вин 

Поддержание постоянных 
температур при выдерж­ 
ке виноматериалов обра­ 
ботанных холодом: 

CTOJOBHX 

крепленнх 

Озлаждение коньяков 
при обработке холодом 

‚наимено­ ‚темпера­ 
‚вание 

Рекомендуемнй 
хладоагент 

2 

paccon 

охлазден­ 
ное вино 

рассол 

то 56 

‚ тура 

© 

минус auc” 

минус 
490 
минус 
2G 
минус Boe 
минус 
109 

минус 
6°C 

минус 
[0° 

МИНУС 
15°C 

Таблица 30 

Температура 
продуктов 

началь­­" конеч­ 
ная ‘ная 

5 Awa 

минус минус 
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Продолжение табл. 30 

Поддержание постоянн09бй минус и 
ну 

их температуры при вндерж­ 
ке конъяков, обработан­ с fade 
НЫХ ХОЛОДОМ 

Охлаждение виноматериа­ 
лов после тепловой о0б­ 
работки в установке 
теплообменной пластин­ д о о чатой тип АТ­ВКЛ­5 ВИНО +15`С +70°C +45°C 

xonoman +1206 +4596 +1505 
вода 

Примечание, Температурн виноматериала при охлаждении даны’ 
расчетные (соедние) и могут колебаться в зави­ 
CHMOCTH OT содержания сахара, спирта и экстра­ 
KTUBHHX веществ в виноматериалах. 

8.5. Расход сжатого воздуха дан в табл. SI, 

Таблица ЗГТ 

Наименование Расход сжатого воздуха, Давление сжа­ операции мЗ/ч Toro воздуха, 
Mila 

I 2 3 

Подача схатого Расход сжатого воздуха и 
воздуха к 060­ его параметры принимаются 
рудованию, M3 по паспортам принятого к 

установке оборудования 
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Раздел 9. МЕХАНИЗАЦИЯ ТЕХНОЛОГИЧЕСКИХ ПРОЦЕССОВ, 
ПОГРУЗОЧНО­РАЗГРУЗОЧНЫХ, ТРАНСПОРТНЫХ: 
И СКЛАДСКИХ (ПРТС) РАБОТ 

9.Т. Для приема виноматериалов и коньяков, поступающих 
в автомобильных и железнодорожных цистернах, предусматрива­ 
ются поиемные устройства, насосные станции и стационарные 
винопроводны для перекачек виноматериалов в винохранилицще. 

9.2. Внутризаводские транспортировки виноматериалов и 
KOHBAKOB в процессе технологических обработок и подачу на 
розлив следует осуществлять по стационарным трубопроводам. 

9.3. При обработках и перекачках виноматериалов и конъ­ 
яков необходимо предусматривать центральные насосно­фильтро­ 
вальные станции со стационарной установкой насосов, фильтров, 
теплообменников, связывая их стационарными трубопроводами со 
всеми резервуарами, в которых производится хранение и обра­ 
ботка виноматериалов. 

9.4. Предусматривается механизированный способ приго­ 
товления бецтонитовой суспензии, 

9.5. Сульфитацию виноматериалов следует осуществлять 
способо:‹, исключающим попадание сернистого ангидрида в по­ 
мещение. 

9.6. Предусматривается механизированный способ извле­ 
чения виноматериалов из осадков и из отработанного фильтр­ 
картона. 

9.7. Для разгрузки и внутрицехового перемещения Manora­ 
барнтных грузов применяются погрузчики, оборудованные спе­ 
циальными захватными приспособлениями. 

9.8. Следует предусматривать мойку резервуаров для ви­ 
номатериалов; авто­ и хелезнодорожных цистерн переносными 
моечными устроиствами. 

9.9. Для механизации комплекса операций технологическо­ 
го процесса розлива вин в бутылки (мойки бутылок, инспекция вымытых бутылок, розлива вин, укупорки, инспекции вин в Oy­ 
тылках, этикетирования бутылок, мехмашинное траиспортирова­ 
ние бутылок) используются динии розлива. 

9,10, Jin механизации комплексов операций технологиче­ 
ского процесса укладки оутнлок в тару и ее пакетирование, в 
том числе, укладки бутнлок в ящики, упаковки ящиков (картон­ 
ных), укладки яников на поддонах следует применять сиециаль­ 
ные машинн и механизмы. 

В составе линий упаковывания бутнлок с вином в картон­ 
ные ящики необходимо предусматривать участки изготовления 
или сшивки картонных ящиков. 
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9.II. Разрабатываемые в проектах схемы механизации по­ 
грузочно­разгрузочных, транспортных и складских работ со 
стеклотарой и готовой продукцией, ящиками и другими вспомо­ 
тательными материалами должны обеспечивать: 

максимальный уровень механизации ПРТС работ на основных 
грузопотоках тарн и готовой продукции; 

прямоточное направление основных грузопотоков таун и 
готовой продукции: 

пакетную или контейнерную работу внутри цехов посудн и 
готовой продукции и Tele} 

пакет­поддонный или контейнерный метод работы внутри 
цехов посуды и готовой продукций} 

рациональное использование емкости складских помещений; 
максимальную механизацию вспомогательных операций. 

9.12. Выбор подъемно­транспортного складского, погрузоч­ 
но­разгрузочного оборудования производится на основании рас­ 
четов, объемно­планировочных решений и принятой схемы механи­ 
зации, 

9.13. Транспортные операции по перемещению грузов реко­ 
мендуется проводить с помощью средств механизации, приведен­ 
ных в табл, 32. 

Таблица 32 

Рекомендуемые средства ме­ Вид транспортируемого груза 
ханизации и оборудование или транспортировки 

I 2 

Сырье Средства непрерывного транспор­ 
Вспомогательнне материалн та включают различные виды кон­ 
в тарно­штучной упаковке вейеров (ленточные, цепные и 

т.д. 

Средства напольного транспорта 
включают электропогрузчики, эде­ 
ктроштабелеры электротедежки и 
тягачи 

Средства подвесного транспорта 
включают тали, краны, краны­ 
штабелерн и ду. 

Средства мехэтажного транспорта 
включают подъемники, грузовые 
WIDTH и др. 



Продолжение табл, 32 

Тара (бутылки, ящики), го­ 
товая продукция (в бутыл­ ках, ящиках 

Тара­оборудование, контей­ 
неры и пакеты с бутылками 
и готовой продукцией 

Средства малой механизации 
включают ручные тележки, ви­ 
лочные тележки с гилравличе­ 
ским подъемом вил, захваты и 
др. механизмн 
Средства непрерывного транс­ 
порта включают системы OYTH— 
дочных и ящичных конвейеров, 
входящих в состав линий роз­ 
лива вина и отделки бутылок 
с учетом дополнительных кон­ 
вейеров 

Средства мехэтажного транс­ 
порта включают элеваторы, 
подъемники, наклонные кон­ 
вейеры и др. 

Средства напольного ‘транспор­ 
та включают фронтальный элек­ 
тропогрузчик с вилочным захва­ 
том, погрузчик с боковой обра­ 
боткой груза, электроштабелер 

Средства межэтажного транспор­ 
та включают грузовые лифтн, 
элеваторы, подъемники й до. 
Средства подвесного транспорта 
включают тали, кранн, кренн­ 
штабелеры, подвеснне конвейерн. 

Специализированный автотранс­ 
порт (пакетовозн и контейнеро­ 
BOSH): с боковой загрузкой, с 
торцевой загрузкой, с ролико­ 
вым полом, грузоподъемным 60р­ 
том ит.д. 

9.14. С целью увеличения производительности труда и 
систем обслуживания механизании ПРТС работ 
стоев транспорта под погрузкой (разгрузкой 

сокращения про­ 
и потерь тары и 

готовой продукции, а также для комплексного решения вопро­ 
сов механизации ПРТС работ в системе индустриального това­ 
родвижения рокомонтуется поименять укрупненные транспортно­ 
складские единицы 
ванных поддонах. 

СЕ) кочтейнеры и пакеты на унифициро­ 



9.15. Пакетирсвание грузов должно производиться в соот­ 
ветствии с требованиями 

ТОСТ 23285­78“ "Пакеты ва плоскях поддонах. Пищевые 
тип "A" продукты и стеклянная тара. Техничо­ 

ские условия" 

9.16. При разработке тарн, средств механизации и проек­ 
тировании складских помещений необходимо использовать 

ТОСТ 19434~74* "Тара, транспортные средства, складн. 
Типы, основные параметры и размеры". 

9.17. Для отапливаемых складских помещений площадью 
свыше 1000 кв.м предусматривается механизированная уборка 
при помощи вакуумно­щеточных подметальных машин. 

9.18. Расчет уровня механизации работ производится ис­ 
ходя из максимально суточных объемов грузопереработки по 
фоумуде: 

у ‘ 100% MIPTIC “и Ap 

7 

где Ам — объем механизированных ПРТС работ 

Ар объем ручных ПРТС работ 

(В.Р. Бурснан, Н.А. Левачев. Механизация погрузочно­ 
‚разгрузочных работ в пищевой промышленности. М. ,[97Ir.) 

и 
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Раздел 10. ЦИПРАЛЬЦЫЕ И ЦЕХОВЫЕ ЛАБОРАТОРИИ 

[О.Т. При проектировании лабораторий заводов по розди­ 
ву следует, рукородствоваться показателями, приведенными в 

° табл, J 

Разряды заводских лабораторий технологического и микро­­ 
биологического контроля данн в табл. 33. 

Таблица 33 

Наименование и площадь рабочих помещений, ма. Заводн по ‚ склад: эно­: ис­ мик­:ве­:мо­ :пре­ :каби­ 
.посу­: хи­ сле­:роби: со­:еч­ :пара­:нет 
.ДЫ и :мИ­ :ДО­ :оло­: ваязная :тор­ зав. 
‚реак­:чес­:ва­ зги­: В ‚ная :дабо­ 
.тивов:кая тель: чес­: рато­ 

‚:ская:кая DHH 

I. 2:3 5 4; sie; 7 ie: 9 

Мощность до. 
3,0 млн.дал/год 

о де, о 15 млн.дал/год 
и выше 

I2 72,0 36,0 306 9 15 12 

15 90,0 36,09 54,0 I2 18 18 IS 

Примечание, Кроме указанных в таблице помещений, в при­ 
емном отделении цеха виноматериалов следует 
пре 
IBY сматривать экспресс­лабораторию площа­ 

Me, 



ТО.2. Примерные штаты лаборатории ТХК данн в табл. 34. 

Таблица 34 

`’Заводские лаборатории для заводов по 
роздизу вин 

Должности ее неяетененененена 
‚3.0 pits 

Pos Mitt. лал/тод и: до 3,0 илн.дел/год 
I 2 3 

Sap. madoparoprett I т 
Зам. зав. Лаборато­ 
рией I I 
CHOXHMUK 2 I 
Микробиолог т I 
Лаборант­аналитик 2 2 

‚ Контролер 3 2 
Исследовательская 
группа 3 2 

Итого 13 10 

I0.3. В проектах необходимо предусмотреть дегустацион­ 
ный зал с преддегустационным отделением, помещение для хра­ 
нения образцов (коллекционное отделение), площади которых 
даны в табл. 35, 

Таблица 35 

Для лзаводов ° Для заводов 
Наименование помещений мощностью до ’ МОЩНОСТЬЮ OT 

3 млн.дад 3 млн.дал 

I 2 3 

Дегустационный зал 70 100­I20 
Преддегустационное от­ реддегустац 

20 30 деление 
Коллекционнае отделение 109 190 
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Раздел ТТ. MONCOBHO ВСПОМОГАТЕЛЬНЫЕ ПРОИЗВОДСТВА 
И ПОМЕЩЕНИЯ 

Ремонтно­механические мастерские. 

ТТ.Г. Ремонтно­механические мастерские заводов по роз­ 
диву вин рассчитываются на планово­предупредительный, теку­ 
щий и средний ремонту установленного оборудования. Оборудо­ 
вание мастерских подбирается в зависимости от мощности за­ 
вода с учетом работы в две смены. 

II.2, Набор помещений.и размер площадей ремонтно­меха­ 
нических мастерских приводится в табл. 36. 

Таблица 36 

Площади помещений в Me для за­ Наименование ‚волов ПО розливу ВИН МОЩНОСТЬЮ помещений тис.дал в год 

300 5000 10000 
Механический цех 240 288 504 

Сварочное термическое 
отделения 36 36 72 

Труборемонтная и жестяницкая 36 54 72 

Инструментальная 36 36 36 

Эдектроцех 36 36 54 

Столярная мастерская 54 72 72 

Ремонтно­строительный цех 36 54 54 

Кабинет начальника [2 I2 I2 

Примечание, При размещении ремонтно­механических мастеу­ 
ских в подсобном корпусе в гдавном корпусе 
необходимо предусмотреть помещение для де­ 
журных слесарей. 
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II.3. Мастерские для ремонта бочек, ящиков и соответст­ 
вующие складские номещения должны проектироваться только в 
случаях, оговоренных в задании на проектирование. 

Отделение приема и регенерации щелочи 

11.4. Отделение предназначено для приготовления, реге­ 
нерации и хранения моющих щелочных растворов. 

Для приготовления моющих щелочных растворов использу­ 
ется жидкая или твердая концентрированная щелочь. Концент­ 
рация моющих щелочных растворов составляет Г[,5+2,5%. 

Регенерация щелочи (моющих щелочных растворов) произ­ 
водится для экономии расхода щелочи (ваону на мойку бутылок 
и соответственно для уменьшения содержания щелочи в завод­ 
ских сточинх водах. Регенерация моющего щелочного раствора 
производится путем фильтрации его на гравийном фильтре, от­ 
стаивания и доведения до рабочей концентрации добавдением 
концентрированной щелочи, 

Отделение умятчения воды (водоподготовка) 

11.5. Водоподготовка (приготовление умягченной водн) 
для мойки бутылок в бутыломоечных машинах является необхо­ 
димой операцией при жесткости воды свнше 3,5 мг/л. При этом 
удучшается качество мойки посуды и предупрехдается внпадение 
накипи в бутыломоечных машинах, что значительно увеличивает 
межремонтный период. 

Умягчение воды производится при помощи натрий­катиони­ 
товых фильтров или водород­катионитовных. Отделения умятче­ 
ния воды обычно объединяются в одном помещении с приемом и 
регенерацией щелочи. 

Станция нейтралязации щелочных стоков 

11.6. Станция нейтрализации щелочных стоков обеспечива­ 
ет экологическую защиту окружающей среды от стоков бутнломо­ 
ечных машин, регенерации щелочи и отработанного электролита 
в зарядной электропогрузчиков. 

Нейтрализация щелочных стоков производится методом раз­ 
бавлепия (усреднения) стоков, имеющих щелочной характер, в 
большом OULCIIG ранее накопленных стоков, имеющих нейтрадьннй 
характер, При недостаточности простого разбавления произво­ 
дится нейтрализация щедочних стоков с помощью углекислого 
газа. Подача углекислоты производится вместе со сжатым воз­ 
духом через барбатер, расположенинй на дне резервуара­ней­ 
трализатора. 
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Контроль водородного показателя pH в нейтрализуемых 
стоках производится с помощью рН­метров с дистанционным уп­ 
равлением. При неполной нейтрализации увеличивается подача 
в воздушную магистраль углекислого газа. 

Материальный склад 

ТТ.7. Склад предназначен для хранения санитарной и 
спецодежды, хозяйственных и технических материалов, запас­ 
ных частей оборудования. 

II.8. В составе материального склада предусматривает­ 
ся кладовая дезинфицирующих препаратов, предназначенных для 
санитарной обработки технологического оборудования и инвен­ 
таря. 

II.9, Способ хранения грузов в материальном складе комби­ 
нированный напольный и стеллажный. Средством механизации 
могут ‘служить напольные электроштабелеры и грузовые тележки 
с гидравлическим подъемом. 

Площади материального склада приведены в табл. 37, 

ТТ.10. Материальный склад предназначается для хранения 
вспомогательных, хозяйственных материалов, запчастей обору­ 
дования и др. Площади склада указаны в табл. 37. 

Таблица 37 

Площади материальных складов в ма 
для заводов по розливу вин мощ­ Наименование помещений ностью тыс.дал В год 

« 
— os 5 50 — 5 5 en on 

3000.  §000 10000 
о 

Материальный склад 860 1000 1500 

ТТ.ТГ. Склады стораемиых материалов, в том числе и гото­ 
вой продукции, должны быть отделены противополарными перега­ 
родками от других помещений. 

11.12. Склады сернистого ангидрида, хлора и аммиака 
должны пооектироваться на основании "Правил по технике без­ 
опасности и проомсанитария" и норм СДЯВ, 

При пооектировании складских зданий и помещений необхо­ 
димо руководствоваться СНий 2.11.01­85 “Складские здания". 
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Зарядная станция 

11.13. Зарядная станция предназначена для зарядки тя­ 
TOBHX батарей напольного аккумуляторного транспорта, исполь­ 
зующелося для механизации подъемно­транспортных работ. При 

‚использовании напольного аккумуляторного транспорта с разнн­ 
ми тятовыми батареями (щелочными и кислотинми) зарядка pas— 
НЫХ ВИДОВ батарей производится раздельно, Число зарядных 
мест, площади отделений, численность персонала зарядных 
станций определяются в зависимости от расчетноло количества 
машин напольного аккумуляторного транспорта, определяемоло 
по графику работн предприятия для периода с максимальной 
производственной программой. При проектировании необходимо 
руководствоваться Указанием по проектированию зарядных стан­ 
ЦИЙ тяговых и стартёрных аккумуляторных батарей"... 

Прочие подсобно­вспомогательные производства 

ТТ.ТаА, В главном корпусе необходимо предусмотреть ряд 
помещений вспомогательного характера: отделение хранения и 
подтотовки отделочных материалов для розлива, отделение 
приема и регенерации щелочи, отделение поиема и хранения 
картонных комплектов и отделение сшивки картонных коробов 
(при упаковке в картонные короба), склад упаковочных мате­ 
риалов, помещение для укладки и обработки пробок, помещение 
для начальников цехов, цеховые кладовне. 

Г .15. Как в подсобном, так и в главном корпусе, пре­ 
дусматриваются помещения тепловых пунктов и бойлерных, вент­ 
камер и вентустановок, помещений трансформаторных подстанций 

WT... 

1.16, Размеры и состав прочих подсобно­вспомогательных 
помещений главного корпуса разрабатываутся в каждом отдель­ 
ном случае с учетом характера и обхемов производства и видов 
подобранного оборудования. 
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Раздел 12. ОПРЕДЕЛЕНИЕ ЧИСЛЕННОСТИ РАБОТНИКОВ. 
КВАЛИФИКАЦИОННЫЙ СОСТАВ 

I2.I. Численный и профессионально­квалификационнный сос­ 
тав рабочих основного производства определяется в каждом 
конкретном случае в зависимости от мощности, поименяемого 
оборудования, технологии производства, схемы ПРТС работ, 
уровня организации производства и др.: для чего используются 
следующие нормативные материалы: 

"Извлечение из единого тарифно­квалификационного спра­ 
вочника работ и профессий рабочих, занятых в производстве 
безалкогольных напитков, пива и вина", подготовленного 
ВНИИ напитков и минеральных вод НПО HMB, Москва, 1989 г, 

"Типовые нормы затрат труда рабочих при обслуживании 
моечно­разливочных линий на предприятиях винодельческой про­ 

мышленности" ВНИИВИВ "Магарач", Московский филиал, Москва, 
г. 
"Нормативые численности ИТР и служащих предприятий ви­ 

нодельческой промышленности", утверхжденнне Минпищепромом 
СССР № 67 от 15.04.74 г. 

Постановление Госкомитета СССР по труду и социальным 
вопросам и секретариата ВЦСПС от 23.09.86 г. № 353/22­9 
"Об утверждении перечней отдельных поофессий рабочих, заня­ 
THX в производственных отраслях народного хозяйства, которым 
устанавливаются месячные оклалы и размеры этих окладов". 

12.2. Списочная численность рабочих определяется в за­ 
висимости от режима работн предприятия и необходимости заме­ 
щения рабочих, отсутствующих на рабочих местах по болезни, 
в связи с отпуском и т.п, 

12.3, Явояная численность пересчитывается в списочную 
по коэффициентам: 

при прерывной рабочей недеде L,I3 
при непрерывном производстве или при непрерывной 
рабочей неделе 1,5 

12.4. Расчет профессионального состава рабочих 
(явочная численность) приведен в табл. 38, 



Таблица 38 

Наименование сехов И 
профессия 

‘Типоразмеры предприятий 
тнс.дад в ror 

м 

Op 2 ыы 

Рабочие основного производства 
Цех виноматериалов (пр Hem 
вина, пастеризация, а ботка, оклейвание: 
Обработка виноматериалов 

Коньячный цех 

Обработка виноматериалов 

Отделение механизированной 
мойки резервуаров 

Обработка технодогических 
емкостей и тары 

Цех посуды 

Приемщик­сдатчик 

Машинист автомата выемки 
бутылок 

Машинист пакеторазборщика 

Водитель электропогрузчика 
Наладчик машин и автоматов 
Сортировщик разборщик 

Транспортировщик 

Цодсобный рабочий 

Итого 

KH 

ww 

I3 

ana 
w 

al 

р 

oO 

fF 
WwW 

CI 

39 
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Продолжение табл. 38 

г 

5. 

6. 

Моечно­разливочиый цех 
Машинист моечной машины 
Контролер чистой посудн 
Машинист раздивочного ав томата, 
Машинист укупорочного ав­ 
томата 
Контролер готовой продукции 
Машинист автомата отделки 
горла бутылки колпачком 
Машинист этикетировочного 
автомата 
Машинист автомата обертки 
бутнлок 
Обработчик пробок 
Клеевау 
Транспортировщик 
Наладчик машин и автоматов 
Подсобный рабочий 

Итого 
Цех готовой продукции 

Приемщик­сдатчик 
Машинист цакетосборника 
Машинист автомата укладки 
бутылок 

Водитель электропогрузчика 
Оформитель готовой продукции 
Транспортировщик 
Подсобный рабочий 
Наладчик машин и автоматов 
Итого 

Всего рабочих основного производства 

nw 
nw 

q 
nw 

ew 

о 
0 

I 

20 © 

GD 
Ww 

м 

H 

м 

OW 

Yb 

д 

o1 

© 

aoa 
oO 

Oo 

Ww 

oar 
wo 

Pp 

с со 



12.5. Расчет списочной среднегодовой численности рабо­ 
‘чих приведен в табл. 39, 

Таблица 39 

Наименование цехов Типоразмери предприятий 
И профессий 2 Ged В LOR 

600 150 3000 

I 2 3 4 

Основное производство 

Цех виноматериалов ТО I5 24 
Коньячный цех 3 6 
Отделение механизированной 
мойки 2 2 3 
Цех посудн I2 26 44 
Моечно­разливочный цех 23 35 60 
Цех готовой продукции II 25 43 

Итого по основному произ­ 
BOUCTBY 58 106 180 

Подсобно­вспомогательные 
производства 

Зарядная 4 6 8 
Механическая мастерская: 6 8 14 
Материальный склад I I 2 
Воздущно­компрессорная 5 5 5 
Холодильно­компрессорная 4 7 IO 
Служба КИПиА 3 4 6 
Сантехническая служба 5 8 14 
Электроцех 4 7 I2 
Ремстройцех 3 4 6 
Служба связи 2 2 2 

Итого по подсобно­вспомога­ 
тельному производству 37 52 79 

Всего рабочих 95 158 259 



12.6. Квалификационный переченъ. рабочих основного про­ 
изводства, функциональное разделение по профессиям, санитар­ 
ная категория и категория работ по профессиям рабочих основ­ 
ного производства приведены в табл. 40. 

Таблица 40 

Функция „Санитарная’Катего­: Paspar 
‚характер. {DHA pa? 
«производ. 

3 Cor 
pe ессов ГОСТ 

CHM 2.09..Т2­Т. ‚ 04­87 005­88 
3:4 on 6 г 

Цех виноматериалов 

Прием виноматериалов из 
Ж.Д. цистерн 

Обработчик виноматерна­ 
лов технологич. er 16. 34 

Отделение пастеризации 

Обработчик виноматериа­ 
OB технологич. 2a Id 4 

Отделение приготовления 
оклеивающих растворов 

Обработчик виноматериа­ 
дов технологич. 2B I6 4 — 

Отделение столовых и. 
крепленых вин. 
Обработчик виноматериа­ 
лов технологич. I6 I6 3—4 

Коньячный цех 

Обработчик виноматеряа­ 103 технологич. Id I6 3—4 

Отделение механизирован­ 
ной мойки резервуаров 

Обработчик технологиче­ 
ских емкостей и тары технологич. ва, Пб 3 



Цех посудн 

Приемщик­сдатчик 
Машинист автомата выемки 
бутылок 

Машинист пакеторазборщика 

Водитель электропогрузчика 

Наладчик машин и автоматов 

Сортировщик­разборчик 
Транспортировщик 

Подсобный рабочий 

Моечно­разливочный цех 

Машинист моечной магянн 
Контролер чистой посуды 

Машинист разливочного авто­ 
мата 
Машинист укупорочного авто­ 
мата 
Контролер готовой продукции 
Машинист этикерирозочного 
автомата 
Машинист автомата отделки 
горла бутнлки колтачком 
Машинист автомата обертки 
бутылок 
Обработчик пробок 

Клеевар 
Транспортировщик 
Наладчик машин и автоматов 

Подсобный рабочий 

Продолжение табд. 40 

nw 

контрольная 

технологич. 
технологич. 
morpy30—pas— 
грузочная 
складская 
ремонтно­ 
наладочная 
контрольная 
транспортная 
складская 

технологич. 
контрольная 

технологич. 

технологич. 
контрольная 

технологич. 

технологич. 

технологич. 
технологич, 

технологич. 
транспортная 
ремонтно­ 
налалочная 
складская 

Та фр 

6 

wom 

WD 

ad 

WO 

of 

(2 



Продолжение табл. 40 

I 

Цех готовой продукции 

Приемщик­сдатчик 
Машинист пакетосдатчика 
Машинист автомата укладки 
бутылок 

Водитель электропогрузчика 

Оформитель готовой продукции 
Транспортировщик 
Подсобный рабочий 
Наладчик машин и автоматов 

контрольная 16 Па 
технологич. I6 16 

технологич. 16 I6 
погрузо­ 
разгрузочная er По 
складская 
технологич. I6 Па 
транспортная Тб По 
складская Is По. 
ремонтно­ 
нададочная Тв ld 

Co 

© 



ВТ 

Раздел 13. ТРЕБОВАНИЕ НОТ В ПРОЕКТИРОВАНИИ 

Т3.Т. При разработке проектов предприятий по розливу 
виноградных вин научную организацию труда (НОТ) следует 
предусматривать в соответствии с "Требованиями НОТ, обяза­ 
тельными для исполнения при проектировании предприятий, 
технологических процессов, оборудования, зданий, сооруже­ 
ний, систем управления", разработанными ВНИИВИВ "Магарач" 
и утвержденными Минпищепромом СССР. 

13.2. Проектирование предприятий с учетом требований 
НОТ должно обеспечивать: 

рациональные маршрутнне схемы технологических и людских 
потоков и всего производственного процесса, 

расстановку и использование рабочих кадров в соответст­ 
вии с оптимальным разделением и кооперацией труда, 

наименьшую деятельность технологического цикла, обеспе­ 
чивающую внпуск стандартной продукции, эффективное использо­ 
вание оборудования, 

высокую производительность труда, 

благоприятные условия труда и полную безопасность работ. 

13.3. Требования НОТ охватывают в комплексе основные 
аспекты технологического проектирования предприятий, пред­ 
определяющие решения по формированию технологических и про­ 
изводственных процессов, структуры предприятия, регламента­ 

“ДМN процессов обслуживания. 

13.4. Состав требований НОТ должен учитываться на всех 
стадиях проектирования. — 
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Раздел Т4. ОСНОВНЫЕ ТРЕБОВАНИЯ К СПЕЦИАЛЕНЫМ 

РАЗДЕЛАМ ПРОЕКТА 

ТА.Т. Автоматизация технологических процессов 

ТА.Т.Г. При проектировании систем автоматизации заво­ 
дов по розливу вина следует обеспечить контроль и автомати­ 
ческое регулирование основных параметров, влияющих на каче­ 
ственные показатели, экономическую офоективность и соблюде­ 
ние правил техники безопасности и пожарной безопасности. 

14.1.2. Необходимо предусматривать местный контроль 
параметров: 

температуры вина после теплообменников ий в резервуарах 
для выдержки вина, обрабатываемого холодом; 

давления вина в напорных магистралях насосов и перед 
пластинчатыми фильтрами: 

давление пара перед пастеризационннми установками. 

ТА.Т.З. Следует предусматривать автоматическое регули­ 
рование температуры вина после тепдообменников­охладителей 
и пастеризаторов, а такяе в резервуарах для выдержки вина, 
обрабатываемого холодом. 

14.1.4. Следует предусматривать; 
контроль и сигнализацию верхнего уровня вина в резер­ 

вуарах с блокировкой работы наполняющих их насосов; 
световая и звуковая сигнализация нормального ведения 

процесса я аварийных ситуаций; 
автоматическое сблокированное управление поточно­транс­ 

портными системами подачи ящиков в цех розлива и в склад го­ 
товой продукции; 

автоматическое отключение вентиляции при срабатывании 
систем пожарной сигнализации, 

автоматический учет количества ящиков на транспортерах 
йз склада тарн в цех розлива и из цеха розлива на склад го­ 
TOBOH продукции; 

автоматический учет количества бутылок на транспортерах 
линий розлива после бутнломоечных машин и перед складом го­ 
товой продукции. 

14.1:5. При решенпи вопроса о виборе комплекса техниче­ 
ских средств автоматизации следует учитывать факторы: 

надежности и достаточной точности, 
работоспособности в конкретных условиях (климатика и. 

категорийность помещений), 
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удобства обслуживания и эксплуатации, 

Экономической экономичности, быстрой окупаемости капи­ 
таловлохение на автоматизацию, 

14.1.6, Следует предусматривать организацию на пред­ 
поиятий метрологической службы, которая решает комплекс за­ 
дач по метрологическому обеспечению производства, обеспечи­ 
вает внедрение, эксплуатацию и совершенствование систем ав­ 
томатизации, техническое обслуживание, ремонт и поверку 
средств азтоматизации и мерного инструментария. 

Метрологическая служба предприятия может быть органя­ 
зована в виде центральной лабораторий, лаборатории или 
трупны метрологического обеспечения. 

[Штаты и структура метрологических слухо а такхе пло­ 
Mann помещекий определяются на основании PIITHI8—4—60;' 

83­84, PIMYI8~24­85 и РДТО­04­44­25­9Т с учетом объема 
И особенностей производства и номенклатуры средств автомати­ 
зации. Оркентеоовочные штаты метрологических служб примени­ 
тельно к паметрическому ряду производств приведена в табл.4Г; 

Таблица д 

{OEHOCTE завода, 0,5 3 I 1,5 3 3 3 5 
млн.дал BOR 

Штаты, yer 4 6 8 I2 I4 

14.2. Водоснабжение и канализация 

14.2.1. Пон проектировании систем водоснабжения и кана­ 
дизация руководствоваться требованиями действующих стандар­ 
тов норхатизно­технических документов с учетом изменений ий 
дополнений. "Сборника укрупненных балансовых норм и нормати­ 
вов вохолотоебления и водоотведения в пищевой отрасли mepe— 
рабатнвахсей поомншленности на 1991­1995 г.г." A уразработан­ ного институтом Росгипоосахагропром, 1990 г., "Укрупненных 
норм зололотребдения и водоотведения для различных отраслей 
промниленности", разработанных ВНИИВОДГЕО, 1982 г. 

14.2.2, Вода, используемая в технологическом процессе 
ля moments поодукта, должна соответствовать Tot 2874­82" "Вода питьевая". 
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Вода подаваемая на бутндомоечные машины должна иметь 
жесткость не более 3,5 мг. OKD/ i. 

При жесткости исходной водн бодев 3,5 мг.экв/л следу­ 
ет предусматривать умягчение BOTH, 

14.2.3, Расход Bony на производственные нужцы принима­ 
отся согласно разделам проекта технологическому, холодоснаб­ 
жения и теплоснабжения. 

При расчете расхода водн на производственные нужды по 
среднесменным показателям без часового графика, коэффициент 
часовой неравномерности для пределения максимального часо­ 
вого расхода водн принимать равным I,3, 

14.2.4. Расход воды на технологические нужцы следует 
принимать в соответствии с технологическим регламентом и. 
с учетом паспортных данных технологического оборудования. 

14.2:5;, Расход водн на хозяйственно­питьевые нуждн оп­ 
ределяется согласно CHall ­85 

На; ое пожа отушение проектируется согласно 
СНий 2. Ра. P 

Внутреннее пожаротушение проектируется согласно 
СНий 2.04.01­85. 

14.2.6. С целью сокращения водопотребления и уменьшения 
сброса сточных вод предусматривать максимальное повторное 
использование Bony OT теплообменных аппаратов (пластинчатых 
и кокухотрубчатых) на нужды горячего водоснабяения после по­ 
догрева до требуемой температурн, 

14.2.7. Напор в системе производственного водоснабжения 
следует определять исходя из условий нормальной работн тех­ 
нологического оборудования. 

14:2.8. В производственных корпусах предусматриваются 
© системы канализации: производственная и хозяйственно­ ытовая, a 

14.2.9. Для отвода сточных вод в производственных поме­ 
щениях предусматриваются трапы. В цехах п помещениях с зал­ 
повым сбросом стоков от мойки оборудования предусматривает­ 
ся устройство лотков с трапами, 

14.2.10. При определении дизметров трубопроводов, отво­ дящих сточнне воды от бутыломоечных машин, количество сточ­ 

ных BOR следует принимать равным часовому водопотреблению 
Cc 

I4.2.II. В многоэтажных зданиях трапы и подвесные кана­ 
лизационные трубопроводы He ‘должны располагаться над рабочи­ 
ми местами ий технологическим оборудованием. 
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14.2,12. Щелочные сточные воды, образующиеся в процес­ 
се производства, перед сбросом в городскую канализационную 
сеть подлежат нейтрализации. 

‚14.е.13, Согласно "Правилам приема производственных 
сточных вод в системе канализации населенных пунктов", 06­ 
щая часть, пункт Tor, разрешается сброс сточных вод с тем­ 
пературой не выше и водородинм показателем в пределах 

Ы 

14.2.Т4. Все щелочные стоки объединяются одним общим 
канализационным коллектором и поступают в заглубленный pe~ 
зервуар нейтрализатор типа "Аэротенк", размещаемый на тер­ 
ритории предприятия. 

Нейтрадизация осуществляется разбавлепием отоков (ус­ редиениен} И реагентами углекислым газом или серной кис­ 
лотой. Перемешивание реагентов с щолочными стоками осуще­ 
ствляется сжатым воздухом. 

14.2.15. Концентрация ионов водорода рН контролируется 
датчиком РН метра, расположенным в резервуаре нейтрализа­ 
тора перед сливом в’ канализацию, 

14.2.16. Характеристика сточных вод общехо стока заво­ 
да шампанских вин по данным ВНИИВОДГЕО "Укрупненные нормы 
водопотребления и водоотведения для различных отраслей про­ 
мышленности", 1988 г.: 

взвешенные вещества 240 мг/л 
pu 10 

БИК. 240 мг/л 
MK 1450 мг/л 
14.2.17. Необходимость локальной очистки сточных вод. 

определяется в зависимости от состава производств на заво­ 
де и требований УВКХ для конкретной площадки, 

14.3. Отопление, вентиляция, топдоснабжение, 
метрологические условия 

14.3.1. При проектировании систем отопления и вентиляции 
необходимо руководствоваться: 

СНиП 2.04.05­9Т "Отопление, вентиляция и конлициониро­ 
вание". 

ГОСТ 12.1.005­88 “Общие сан­гигиенические требования к 
воздуху рабочей зоны" 

и другими действующими норматизными и справочными материалами. 
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14.3.2. Метеорологические условия и чистоту воздуха в 
рабочей зоне производственных, складских и адм,­бнтовых по­ 

Mellen yA che“yeT проектировать в соответствии оц. 2.12.10 
CHall 2,04.05­9Т. 

14.3.3. Концентрацию вредных веществ в воздухе рабочей 
зонн. пропзводственних помещений следует принимать равной 
ЦК, установленной ГОСТ 18.1.055­88, a так же по действующим 
нормативным документам. 

14.3.4. Концентрацию вредных веществ в приточном возду­ 
хе слодует проектировать в соответствии сп. 2.12 

14.3.5. Требуемые метеорологические условия в рабочей 
зоне должны обеспечиваться в комплексе с организационно­ 
технологическими мероприятиями по уменьшению выделения про­ 
изводственных вредностей при наиболее экономичных техниче­ 
ских решениях. 

14.3.6. Количество выделяющих в помещения производствен­ 
ных вредных веществ, тепла и влаги следует принимать по дан­ 
ным технологической части проекта или норм технологического проектирования. 

7 

14.3.7. При одновременном выделении в помещения вредных 
веществ, тепла и влаги количество приточного воздуха при про­ 
ектировании вентиляции следует принимать большее, полученное 
из расчетов для каждого вида производственных выделений. 

14.3.8. Определять количество воздуха для вентиляции по 
кратностям воздухообмена не допускается, за ‘исключением слу­ 
чаев, оговоренных в нормативных документах. 

14.3.9. Системы приточной вентиляции с искусственным пс­ 
буждением для производственных помещений, как правило, следу­ 
ет совмещать с воздушным отоплением. 

14.3.10. Системы отопления с местными нагревательными 
приборами слудет предусматривать, как правило, однотрубные, 
горизонтально­приточные,в многоэтажных зданиях вертикаль­ 
ные, 

Т4.З.ТТ. Для систем отопления и внутреннего теплоснаб­ 
жения следует применять в качестве теплоносителя, как прави­ 
ло, воду, другие теплоносители допускается принимать при 
обосновании. 

14.3.12. Системы вентиляции, кондиционирования воздуха 
и воздутного отопления сдедует проектировать в соответствий 
с II. 4,24 4.37 СНИП 2.04. 5­91. 

14.3.13. Расход наружного воздуха (наружного или смеси 
наружного и рециркулят ионного) следует принимать в соответст­ 
вии сп. 4.46 4.46 СНИП 2.04,05­9Т. 
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14.3.14. Распределение приточного воздуха и удаление 
‘воздуха в помещениях общественных, адм.­бытовых, производ­ 
ственных и складских зданий следует проектировать в соот­ 
ветствии сп. 4.49 4.60 СНиП 2.04.05­9Т. 

14.3.15. Аварийную ветиляцию производственных помещений, 
В KOTOPEX возможно внезапное поступление больших количеств 
вредных яли госючих газов, паров или аэрозолей следует про­ 
ектировать по требованиям технологической части проекта. 

Аваргйчую вентиляцию следует проектировать в соответ­ 

1[4.3.16. Воздушные и воздушно­тепловне завесы следует 
проектировать в соответствии с требованиями технологической 
части ‘проекта ип. 4.68 4.7Т СНиП 2.04.05­9Т. 

[4.3.17. Оборудование систем вентиляции следует прини­ 
мать в соответствии сп. 4.72 4.76 СНИГ 2.04.05­9Т. 

14.3.18. Размещение оборудования для систем вентиляции 
следует осуествлять в соответствии 4.82 4.86 
СНиП 2.04,05+91. 

14.3.19. Воздуховодн систем вентиляции, воздушного стоп» 
ления следует пооектировать в соответствии с требованиями 

.14.3.20. Выбросы воздуха в атмосферу из систем вентиля­ 
ции следует осуеСтВлятЬ в соответствии с требованиями 
п. 71 7.7 Cant 2.04.05­9Т. 

T4.3.21. Отопление, вентиляцию и коидиционирование сле­ 
дует, KNX правило, проектировать, используя тепловне вторич­ 
ные энергетические ресурсы (BSP). При использовании ВЗР не­ 
обходи!о руковолствоваться п. 8.1 8.10, СНИТ 2.04,05­9Т, 
рекомендаций ЦНИППоомзданий и Сантехпроекта и каталогов за­ 
водов­изготовителеин. 

14.3.22. Объемно­пданировочнне и конструктивные решения 
по отоплению, вентиляции и кондиционированию поедусматривать 
в соответствии с требованиями п. 10.Г 10.7 СНиП 2.04.05­9Т, 

[4.3.25. Электроснабжение систем отопления, вентиляции 
и кондиционирования следует предусматоивать в соответствия 
с требованиями п. 9.Г 9.5 СНиП 2.04.05­9Т. 
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14.3.2А. Уровень автоматизации и контроля систем сле­ 
дует выбирать в зависимости от технологических требований 
и экономической целесообразности в соответствии с требова­ 
НИЯМИ п. 9.6 9.13 CH 2.04.05­9Т. 

й 

14.3.25.. уровни шума и вобрации от работы 
оборудования систем систем аварийной и противодымной 
вентиляции) согласно. 12.1.003­83 

14.3.25. Эективность действия систем я снижение капи­ 
тальных и эксплуатационных затрат. должны достигаться путем 
максимального использования производственных тепловыделений, 
применение совершенного отопительно­вентиляционного оборудо­ 
вания, рационального применения средств автоматизации для 
контроля и регулирования, рационального размещения оборудо­ 
вания сантехсистем и коммуникаций. 

14.3.27. В качестве источника теплоснабяения заводо 
по розливу вин может служить котедьная завода (комбината 
или внешний источник тепла. 

Проектирование раздела теплоснабжения onenyer ВЫПОЛНЯТЬ 
в соответствии co CHW 2.04.07­86 и СНИП [I­35­~76, 



4.3.29. Метеорологические Условия, воз 
помещениях приведены в табл. 

Наименование цеха или 
отделения 

I 

Т. Отделение приема виноматериалов 

2, Помещение сульфитодозаторов 

3. Цех ординарных крепдленных вин 

3.1. Отделение обработки теплом 

3.2. Отделение обработки холодом 

3.3. Отделение приготовления 
бентонитовой суспензии. 

3.4. Отделение хранения виноматериалов 

4. Цех столовых вин 
5, Цех полусладких вин 
6. Цех вермута 
6.Г. Отделение обработки и хранения 

ты е 
Холодный период года 

да в производственных 

Таблица 42 

Тецлный период года, 
температура: относит. скорость; температура 

‘влажность: made не более: 
С °С 

5 

На 4°C sume 
расчетной 
температуры 
наружного 
воздуха 
раметры 

Е ободее 

Т2+Т4А 

На`40С выше 
расчетной тем­ 
пературы на­ 
ружного воз­ 

rere er Pree OTHOCHT. 
‚ скорость ‚ Влажность, mac ‚не более 

6 7 
не более 0,3+0,5 

75 

60 0,2 

не более 0,3:0,5 
79 

парамет­ м 



т 

6.2. Купажное отделение 

6.3. Отделение приготовления 
ингредиентов 

7. Цех марочных вин 

?.Т. Отделение хранения виноматериалов 

В. Конъячный цех 

8.Г. Отделение поиема коньяка 
8.2. Отделение хранения конъяка 

9. Моечно­розливный цех 

Г. Отделенге мойки бутылок 

9.2. Стделение розлива вин и коньяка 

9.3. Напорное отделение вин И конъяка 

9.4. Отделение регенерации щелочи 
9.5, Отделение обработки пробок и 

варки клея 

60 

60 

60 

60 

60 

60 

5 
60 

60 

60 

60 

Нродолжение табл. 42 

На 4°C выше 
расчетной тем­ 
пературы на­ 

возду­ 

‚ но не 73186 
12+14 

На 4°C выше 
расчетной 
температуры 
наружного воз­ 
духа, (парамет­ 
ру А) ,HO Золез 27/85 [°c 

6 р у 

не бодее 0,3+0,5 
75 

до 60 0,2 

не более 0,3+0,5 
75 



ТО. Цех готовой продукции 

II. Посудный цех 
12. Отделение приготовления моющих 
на оханизированной 

13. Бочкомоечное отделение 

14. Зарядная эл.погрузчиков 

14А.Т. Варядная 

14.2. Агрегатная 

14.3. Электролитная 

14.4. Ремонтное отделение 

15. Лаборатория 

16. Комната обогрева 

17. Электрощитовые, щитовые КИПиА 

до 60 

до 60 

0,2 

Продолжение табл. 42 

На 4°C выше 
расчетной 
температурн 
наружного 
воздуха (па­ 
раметри А), 
HO не более 27/2956 

не более 0,3+0,5. 
75 



14.3.30. Рекомендуемые системы вентиляции приведены в табл. 43 

Таблица 43 

Основные Системн вентиляции Наименование цеха или ‘вредности сене НИЯ .выделяющие­: Приточная 
.ся в поме­ нете аварийная 

щения ВЫтяжная ‘в холодный и пе­‘в теплый вентяляция 
‚реходный период период года: 

т 2 3 4 5 6 
e ° ° Г e 

I. Отделение приема виномате­ двуокись общеобменная механическая в Механиче­­ нет 
риалов глерода из верхней и верхнюю зону ская H 6C— 

пары спир­ нижней зоны тественная 
‚та,запахи помещения 

2. Помещение сульфитодозаторов 502 oe on 

запахи 

3. Цех ордикарных крепленых механическая we Fe 
ВИН ­"“­ в рабочую зону 

З.Т. Отделение обработки общеобменная „ и теплом Fe из верхней i= me 
ЗОНЫ 

3.2. Отделение обработки общеобменная 
холодом из веохнеёйи 7 aw 

нижней "зоны 

3.3. Отделение приготовления a To общеобменная wt 
бентонитовой суспензии из верхней 

ЗОНЫ 

А 



3.4. Отделение хранения вино­ 
материалов 

4. Цех столовых вин 

5. Цех полусладких BYE 

6. Цех вермута 

6.Г. Отделение обработки и 
хранения 

6.2. Купажное отделение 

6.3. Отделение приготовления 
ингредиентов 

7. Цех марочных вин 

8. Коньячный цех 

запахи 

Продолжение табл. 43 

общеобменкая механическая в 
из верхней и рабочую зону 
нижней зоны 

общеобменная механическая в 
из верхней верхняю зону 
зоны 

—_ п 
2 

ри п 
р 

п — 

п механическая 
в рабочую зону 

— 

общеобменная. 
из и 

30HH 

механическая 
й еостественяя 

нет 

n 

сб 



9. Моечно­розливный цех 

9. I. 

9.2. 

9.3. 

9.4. 

9.5. 

Бутыломоечное отделение 

Отделение розлива вин и 
коньяка 

Напорное отделение вин 
й коньяка 
Отделение регенерации 
щелочи 

Отделение обработки 
пробок и варки клея 

IO. Цех готовой продукции 

ТТ. Посудный цех 

nw 

местные OTCOCH 
общеобменная 
из верхней зо­ 
НЫ 

общеобменная 
из нижней и 
верхней зоны 

п 

механическая, 
общеобменная 
из верхней и 
нихней зоны 

местный отсос, 
механическая, 
общео б:енчая 
йз верхней зоны 

общеобменная из 
нихней и верх­ 
ней зоны 

общеобменная из 
верхней зоны 

Продолжение табл. 43 

4 5 ‘ 6 

механическая механгческая кет 
в рабочую и естествен­ 
зону ная 

„т дп Ст 

"2 вано­нет 
КОНЬЯЕ­Да 

нет 

механическая ­"“­ 
в верхною 
зону 

wt и механическая ­"“­ я 

с подачей воз­ 
духа в верх­ 
HOW ЗОНУ 

‘естественная естественная ­"“­ 



12. Бочкомоечное отделение 

Т3. Механическая мастерская 

14. Зарядная эл.погрузчиков 

ТА.Т. Зарядная 

14.2. Агрегатная. 

14.3. Электролитная 

14.4. Ремонт эл.погрузчиков 

15. Лаборатория 

г 

тепло 

парн щело­ 
чи (кисло 
ты) тепло 

тепло 

пары щело­ 
чи (кисло­= 
TH) 

тепло 

общеобменная 
m3 верхней 
ЗОНЫ 

общеобменная 
из веохней и 
нижней зоны 

общеобменная 

местный отсос 
общеобменная 
из верхней, 
ЗОНЫ 

механическая 
общеобменная 
из верхней зоны 
местный отсос 
общеобменная 
из верхней зоны 

Продолжение табл. 43 

механическая с 
подачей возду­ 
ха в верхнюю 
зону 

механическая, 
рассредоточен­ 
ная в верхнюю 
зону 

механическая 
сосредоточен­ 
ная в верхнюю 
зону 

механическая 
в рабочую зону 

On 

механическая 
и естествен­ 
ная 

нет 



Примечания: 

т. Для помещений категорий А и Б, а также производственных помещений, в которых 
выделяются вредные вещества, следует предусматривать отрицательный дисбалано 
воздуха. Расход воздуха для обеспечения дисбаланса при отсутствии тамбур­шлюза 
определяется расчетом, но не менее I00 м3З/час на каждую дверь защищаемого по­ 
мещения. При наличии тамбур­шлюза расход воздуха принимается равным расходу, 
подаваемоу в тамбур­шлюз. 

Приточный воздух следует направлять так, чтобы воздух не поступал через зоны с 
большим загрязнением в зоны с меньшим загрязнением и не нарушал работы местных 
отсосов. Приточный воздух следует подавать на постоянные рабочие места, если 
они находятся. у источников. вредных выделений. 

Удаление воздуха из помещений следует предусматривать из 30H, в которых воздух 

наиболее загрязнен. При выделении пыли и аэрозолей удаление воздуха следует 

предусматривать из нижней зоны. Приемные устройства рециркуляционного воздуха 

следует размещать, как правило, в рабочей или обслуживаемой зоне помещения. 

Расчетные воздухообмены в адм: бытовых помещениях принять по кратностям в со­ 
ответствийи со СНиП 2.09.04­87. 
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14.3.31. Системы отопления и отопительные приборы приведены в табл. 44. 

108. Помещения 

a 

CF 
99 
29 
OO 

Т. Общественные и AIMEE PAT BHO бытовые 

2. Производственные: 
а) категорий А, Би В. без внде­ 

лений пыли и аэрозолей или о 
выделенкем негорючей пыли 

coe 
Фо 
ce 
оо 
os 

Таблица 44 

Системы отопления, отопительные приборы, теплоноситель, 
предельные температуры теплоносителя или теплоотдающей 

товерхности 

3 

Водяное с радиаторами, панелями и конвекторами, при тем­ 
пературе теплоносителя для систем: 95°C двухтрубных и 
105°C — однотрубных. 
Водяное со встроенными в наружные стены перекрытия и HO­ 
лы нагревательными элементами по п. 3.16. 
Воздушное. 
Местное (кваптирное) водяное с радиаторами кли конверто­ 
рами при температуре теплоносителя 95°C. 
Электрическое или газовое o температурой на теплоотдающей 
поверхности 95°C по п.п. 2.7 и 3.18. 
Воздушное в соответствии с пунктами 4.10 и 4.ТТ. Водяное 
и паровое в соответотвии с пунктами 3.9, 3. 19, 3.44 и 
3.45 при температуре теплоносителя: воды 150, uapa­I30°C. 
Электрическое и газовое для помещений категории В (кроме 



6) категорий А, Би В с выделе­ 
нием горючей mum и аэрозолей 

в) категорий Г и Д des выделеняй 
пыли и аэрозолей 

Продолжение табл. 44 

3 

окладов категории В) при температуре на теплоотдающей по­ 
верхностя 130°C по п.п. 2.7 и 3.18. Электрическое для по­ 
мещений категорий А и Б (кроме окладов категорий A x Б) во 
взривозащищенном исполнении в соответствии с ПУЭ, при тем­ 
пературе на теплоотдающей поверхности 13006 по н.п. 2.7 и 
3.18. 
Воздушное в. соответствии с пунктами 4.10 и 4.11. Водяное и 
паровое в соответотвии с пунктами 3.9, 3.19, 3.44 и 3.45 
при температуре теплоносителя: воды 110 в. помещениях 
категории А и Б, и 130° в помещениях категории В. 
Электрическое. и газовое для помещений категории В (кроме 
складов категории В) при температуре на­поверхности 11096 
по п.п. 2.7 и 3.18. Электрическое для помещений категорий. 
Ax 5 (кроме складов категорий А и Б) во взунвозащищенном 
исполнении в соответствии с ПУЭ, при температуре на тепло­ 
отдающей поверхности ТТОРС по п.и. 2.7 и 3.18. 
Воздущное. 
Водяное и паровое с ребристыми. трубами, радиаторами и кон­ 
векторами при температуре теплоносителя: воды 150°C, пара 
130°C. Водяное со встроенными в наружные стены; нерекрытия` 

и полн нагревательными элементами и стояками то п. 3.16. 

86 



Г) 

д) 

е) 

категорий Г и Д с повышен­ 
ными требованиями к чисто­ 
те воздуха 

категорий Ги Д с выхеле­ 
нием негорючих пыли и 
аэрозолей 

хатегорий Ги Д о выделением 
горючих пыли и аэрозолей 

Продолжение табл. 44 

Газовое и электрическое, в том числе‘ с внсокотемпературними 
темпами излучателями по н.п. 2. 7язЗ.18. 
Воздушное. 
Водяное с радиаторами (без оребрения), панелями и гладкими 
трубами при температуре зеплоносителя 150°C. 
Водяное со встроекнымя в наружные стены, перехрнтия и полы 
нагревательнымя элементами по п, 3.16. 8 
Воздушное. 
Водяное и паровое с радиаторами при температуре зепхоноси­ 
Tena: воды I50°C, пара 13090. 
Водяное со встроенными в наруиные. стенн, перекрытия к 
поян нагревательными элементами по п.п. 3.16. 

Электрическое, и газовое 0 температурой на теплостдающей по­ 
верхности 50°C по п.п. 2.7 и 3.18. 
Воздушное. ° 

Водяное и паровое о радиаторамн и гладкими трубами при 
‘температуре теплоносителя: водн 130°C, mapa 1105, 
Водяное со встроенными в наружные стены, перехритях и полы 
нагуевательными элементами по п. 3.16. 



5. 

2 

x) категорий x J со значи­ 
зельным влаговыделением 

3) с выделением возгтоняемых 
ядовитых веществ 

Лестничные хлетки, пешеходные 
переходы и вестибюли 

Тепловые пунЕты 

Отдельные помещения и рабочие 
места в неотапливаемых здани­ 
ях, а такие рабочие моста в 
отапливаемых помещениях с тем­ 
пературой воздуха ниже нории­ 
руемой, кроме помещений кате­ 
торий A, Би В. 

oo 

Продолязние vada. 44 

Воздушное. 
Водяное и паровое с рациаторами, жоявекторскими в ребристы­ 
ми трубаши при температуре теплоносителя: воды 150°С, пара 
— 13076. 
Газовое © температурой на теплоотдающей повертности 150°C. 
по п.п. 2.7 я 3.18. 
По специальным нормативным дохвментам. 

Водяное и паровое с радиаторами, конвекторами и калорифе­ 
рами при температуре теплоносителя: воды 150, пара 13020. 
Воздушное. 

Водяное и паровое в радиаторами и гладкими трубами при т 
пературе теплоносителя: воды I50°C, пара 130. 
Газовое и электрическое, в том числе с высокотемпературными 
излучателями о учетом п.п. 2.7 и 3.18. 



Примечания: 

Г. Для зданий и помещений, указанных в поз. Ги поз. 2, допускается применение одЕотруб­ 
вых систем водяного отопления с температурой теплоносителя до 1309С, при использовании 
в качестве отопительных приборов конвекторов о хохутом, скритой прокладие или изоляции. 
участков, отояков и подводок O тепхоносителем, имеющим температуру выше IO5°C una поче­ 
щений по поз. Г и sume 11596 для помещений no поз. 2, а также соединений трубопротодо», 
в пределах обслуживаемых помещений на сваруе. 

2. Температуру воздуха при­ системы воздушного отопления, совмещенного с приточвой oS 
вентиляцией или следует определять в соответствии с требованиями о 

п. 4.10. 

3. Отопление газовыми приборами в зданиях Ш, Ша, №, ТУа, У отепеней огнестойкости не 
допускается. 

4. В графе 3 приведена ссылка на пункты СНиП 2.04,05­9Т. 
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14.4. Холодоонабябние 

14.4.1, Потребителями” холода на.заводе по розливу вин Нв­ ‚ЛЯЮТОЯ: технологическое оборудование, кондиционеры цеха roTo— вой продукции, биохимического цеха и цеха виноматериалов. 
14.4.2.. Обеспечение холодом предуоматриваетоя от.холодиль­ Но­компреосорной станции (аммиачной или хладонорой), размещае­ MoH в отдельностоящих или встраиваемых помещениях, A также в одноэтажных  энергоблоках. 

14.4.3. Расход искусственного холода определяетоя раоче­ том в зависимости от принимаемых режимов и хладоносителей. При этом надбавки на потери составляют: при системе с промежуточным хладоносителем (вода) 12%, при системе с непосредственным ио­ парением хладоагента 7%. 
14.4.4. Расчетное время работн компрессоров принимается не более 22 часов в сутки. 

14.4.5. Для конденсации парол аммиака ол т омат­ ривать испарительные вонденсато ры. saves проду 

14.4.6, Типы конденсаторов холод: 4.6. дильных установок оледует выбирать в зависимости от условий водоснабжения и RAYCOTRE BO“ ao учетом климактологических данных района строительства за­ 

аемнх 14.4.7. Поддержание температурных режимов в клажд 
помещениях tmousbouar oA кондиционерами, в которые для охлажде 
ния воздуха подаетоя ледяная. вода» 

prot 
4.8. При разработке екта автоматизации холодильно таня О ретенотвена автоматическая защита имо дильных машин от опасных режимов работы, рехулировани 

производятельности и контроль параметров работы. 

14.4.9. Выброон вредных веществ (аммиака) в атмосферу от 
работы станции СР пределах допустимых норм. 

4,4: Vist: фреоновых холодиль 14.4.10, П ектировании амииачных или фр 
0.110 

ных установок chenyer применять вспомогательное оборудование: 
отделители жидкости, ресосиверы, нромежуточные сосуды, 
делители и малособиратели. 

14.4.1Т. Раочет, подбор и установку аппаратов следудт про 
изводить согласно "Правилам устройства и безопасно экоплуа: a `аммиачных холодильных установок” и Правилам, yorpolg азопасной экоплуатадии фреоновых холодильных уст 

лодоснабяения необ­ 14.4.12. При проектировании системы хо 
00 ходимо использовать следующую нормативно­техническую докуме 

CHull 2.11.02­87 "Холодильники"; 
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"Правила устройства и безопасной эксплуатации сосудов 
работающих под давлением". Гоогортехнадзор, 1987 Г. 

"Правила техники безопасности на фреоновых холодильных 
установках", 1988 г, 

"Правила устройства и бёзопасной экоплуатации аммнач­ HHX x079 ных установок", НЮ "Атрохолодпром", Мос­ ква, г 
BCH 362­87 MMCC­CCCP. Изготовление и монтаж технологи­ ских саррбопроводов на Ру до IO МПа, Мявмонтажспеп­ 

ТОСТ 5264­80. Ручная дуговая сварка. Соединения сварные. 
Основные типы, Конструктивные элементы и размен 

ТОСТ 16037­80. Соединения оварнне стальных трубопрово­ 
дов. Основные типы, конструктивные элементы и размеры 
Серия 7.906 9­2. Тепловая изоляция трубопроводов с от­ 
рацательными температурами, ВНИПиТеплопроеке 

Серия 5.904­43. Баки прязоугольные для холодной и отен­ 
ленной водн. 

14.5. Снабжение сзатнм воздухом 

14.5.Г. Потребителями охатого воздуха на заводах по роз­ 
ливу вин является технологическое оборудование моечно­розлив­ 
ного цеха, оборудование станции нейтрализации щелочных стоков 
и устройства пневюавтоматики. 

14.5.2. Обеспечение потребителей схатым воздухом преду­ 
сматривается от воздушно­компрессорной станции, разменаемо 
в отцельностоятих или вотраиваемых помещениях, а такхе в од­ 
HOOTAHHHX энергоблоках. Размещение компрессорных станций в 
многоэтавных зданиях не допускается. 

14.5.3. Расход сжатого воздуха следует принимать по пас­ 
портным данным установленного оборудования с учетом. потерь 
в системе. 

14.5.4. Вредных выбросов в атмосферу от работы воздущно­ 
компрессорной станции нет. 

14.5.5. В задании на проектирование воздухоснабжения доля­ 
ны быть определенн: 

NO HMZAnIZS коэффициенты, учитнвающие одновременность 
работы оборудования; 

класс загрязненности сжатого воздуха по ГОСТ 17433­80%; 
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потребность в осушенном воздухе» 

давление охатого воздуха. 
14.5.6. Потери в трубопроводах, а также утечки в арматуре. 

и у потребителей, учитываются повнышаю ко циентом, значе­ 
ние которого следует принимать Г,2 1,4. 

14.5.7. Выбор типа, количества и производительности комп­ 
рессотов, устанавливаемых в малинном зале, производится на о0­ 
новании: 

а) максимально­часовой нагрузки на компрессорную станцию 
6) требуемого давления скатого воздуха у потребителей; 
в) сведений о типах и марках выпускаемых компрессоров. 

14.5.8. Для выполнения графика ремонта компрессоров необ­ 
ходимо предусмотреть один резервный. 

Производительность каждого компрессора в отдельности доля­ 
на быть’ в допустимых границах регулирования и не должна превн­ 
Math производительности резервного компреосора. 

Вспомогательное оборудование воздушных 
ст 

14.5.9. В кюмпрессорной станции необходимо предуомотреть 
помещение для хранения недельного запаса компрессорного. и ма­ 
шинного масел, в нем оборудования для промывки и. 
заправки ячеек °’, так=е установки для очистки раст­ 
вором МЛ­78 н оборудования от нагаромаслянных 
отложений. 

‚14.5.10. В компрессорных станциях с компрессорами произ­ 
водительностью 5 M3/MBH и низе, имеющими вопсывающий фильтр 
воздуха, специального помещения для хранения масла и промывки 
фильтров можно He предусматривать, а масло хранить в герметич­ 
ных бидонах.. 

14.5.ТТ. Для очистки атьосферного воздуха от. механических 
примесей, водяных паров, пыля необходимо предусмотреть фильтры 
на всасывающих линиях. 

14.5.12. Для понияения конечной температуры сжатого воз­ 
духа, также обеспечения наглучтего последующего отделения 
масла и влага из воздуха, перед нагнетанием его в воздуха­ 
сборник в компрессорных станциях устанавливаются конечные ох­ 
Tan Si (если оня отсутствуют в комплекте поставки компрес­ 
соров). 
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14.5.13. Для выравнивания давления в сети сжатого возду­ 
‚ха на наружной площадке воздушной станции необходимо устанав­ 
ливать воздухосборники. Размещение, монтаж и эксплуатация 
воздухосборников должны отвечать "Правилам устройства u­des— 
опасной эксплуатации сосудов, работающих под давлением“. 

При поставке компрессоров без воздухосборников, послед­ 
ние заказываются отдельно. 

14.5.14. Для удаления конденовта и масла из мест акюпле­ 
ния их (холодильники, воздухособорники и mp.) на наружной пло­ 
щадке необходимо предусматривать продуво бак. 

Продувку аппаратов следует производить периодически п 
мере накопления в них воды и масла. 

14.5.15. Для подачи осущенного воздуха, используемого в 
технологическом процессе следует предусмотреть установки 
осушки воздуха. 

Водоснабжение компрессорных станций 

14.5.16. Основными потребителями охлаждающей воды в КОМ­ 
°` прессорных станциях являются цилиндры компрессоров, промежу­ 

точные и концевые охладители. 
14.5.17. Температура охлаждающей водн на ходе в компрес­ 

сорный агрегат не должна превышать +2590 +30°6. 

14.5.18. Система водоснабжения компрессорных станций при­ 
нимавтся только оборотная. Циркуляционная система водоонабхе­ 
ния может приниматься с разрывом или без разрыва струи. 

Сетя воздухопроводов 

14.5,19. При разводке трубопроводов сжатого воздуха по 
цехам принимается тупиковая или кольцевая схема, предпочти­ 
тельнее кольцевая схема разводки. 

14.5.20. Сети cratoro воздуха следует. прокладнвать о ук­ 
лоном 0,003 в направлении движения воздуха. 

14.5.2Т. Диаметры трубопроводов сжатого воздуха принима­ 
TCH по номограмме, исходя из максимально­часового расхода и 
принятых скоростей. 

14.5.22. Воздухопооводы диаметром до 40 ма включительн 
олжны монтироваться из труб водогазопроводных по 

СТ 3262­75, воздухопроводы дигметром 50 мм и выше из труб 
электросварных по ГОСТ 10704­76*. 
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{4.5.23, Трубопроводы неосушенного сжатого воздуха, на­ 
ружной проводки, должны быть изолированы. 

14.5.24. Всаснвающие трубопроводы и нагнетательные of 
компрессора до концевого холодильника должны бнть покрыты 
термоийзоляцией. 

14.5.25. При проектировании воздушно­компрессорной стан­ 
ции необходимо использовать следующую нормативно­техническую 
документацию: 

Правила, устройства и безопасной эксплуатации стационар­ 
НЫХ компрессо ных установок, воздухопроводов и газопро­ 
водов. 1973 г; 
Правила усёройства и безопасной эксплуатации сосудов, 
работающих под давлением. Госгортехнадзоу, 1987 г.у 

ВСН 362­87. Изготовление, монтаж и иопытание технологи­ ческих трубопроводов на до IO МПа. Манмоктажепецотрой 
9 

CHull 3.05.05­84 Технологическое оборудование и техноло­ 
гические трубопроводы} 

Серия 7.903.9­2 ВНИПиТеплопроект. Тепловая изоляция тру­ 
бопроводов о положительными трубопроводами; 

ТОСТ 5264­80". Ручная дуговая сварка. Соединения сварные. 
Основные типы, конструктивные элементы и размеры; 

ТОСТ 17375­83; ГОСТ 17376­83; ГОСТ 17378­83 17380­83. отали трубопроводов стальные бесшовные приварные на 

ОСТ 92.00­39­74. Обозначения условные в гидравлических 
и пневматических схемах; 
TOC? 25129­82, Грунтовка ГФ­021. 

14.6. Электроснабжение, электрооборудование 
и электроосвещение 

14.6.1. Разрабатываются на основе нормативных документов, 
утверяденных в энергетике и электротехнике, а также дуругих, 
включенных в "Перечень действующих нормативных документов по 
строительству и государственных стандартов", основные из кото­ 
рых приведены ниже: 

ПУЭ правила устройства электроустановок; 

ITS и ПТБ правила технической эксплуатации электроустановок 
потребителей и правила техники безопасности при 

эксплуатации электроустановок потребителей; 
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СН 174­75 Инструкция по проектирозаняю электроснабжения 

промшнленных предприятий; 
СН 357­77 ­— Инструкция по проектированию силового и осве­ тительного электрооборудования промышленных 

продприятий: 
СНиП П­4­79 часть Il, глава 4 Строительные нормы и прави­ 

ла. "Естественное и искусственное освещение"; 
СНиП 3.05.06­85 — Электротехиические устройства 
ВСН 294­79 Инотрукция по монтажу злектрооборудования 
ММ Са. CCCP пожароопасных установок напряжением до 1000 В. 

ВСН 332­74 Инструкция по монтажу электрооборудования, 
MM OG СССР силовых и осветительных сетей взрывоопасных 

зон; 

РД 34,21.122­87 Инструкция по устройству молниезащиты зданий 
Минонерго СССР И бооружений; 

— Правила защиты от статического электричества в производотвах 
химической, нефтехимической и нефтеперерабатывающей промыш­ ленности. 

14.6.2. Электроснабжение предприятий (цехов) осуществляется 
в соответствии с техническими условиями электроснабжающей орга­ 
низации. 

Категория надежности по электроснабжение потребителей эле­ 
ктроэнергии определяется в соответствии с 9, I74­75, а 
также технико­экономическими расчетами, с учетом местных усло­ 
вий электроснабжения. 

Рекомендуется относить потребителей электроэнергии к:ка­ 
тегории надежности электроснабжения, указанной в табл. 45. 

Таблица 45 

‚Категория надех­ 
Потребители электроэнергии ‚ности электро­ ‚ снабжения 

I ‘a 

Отделение приема виноматериалов 
Помещение сульфитодозаторов 
Цех ординарных крепленых вин 
Отделение обработки теплом 
Отделение обработки холодом 
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Продолжение табл, 45 

I г 

Отделение подготовления оклеивающих растворов 
Цех столовых 
Цех полусладких вин 
Цех вермута 

Отделение приготовления ингредиентов 
Цех марочных вин 
Отделение приема коньяков 

Коньячный цех 
Бутылочное отделение 
Цех розлива вина 
Цех розлива коньяка 
Напорное отделение вина 
Напорное отделение коньяка 
Отделение регенрации щелочи 
Отделение обработки пробок и варки клея 

Цех готовой продукции 

Посудный цех 

Лаборатория 

Бочкомоечное отделение 

Ремонтные мастерские 

Холодильно­компрессорное отделение 
(аммиачное) 
Воздущно­компрессорное отделение 
Зарядная станция 

г 
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Продолжение табл. 45 

I 2 

Отопление, вентиляция 
a) рабочая’ 2 
6) аварийная I 
в) дымоудаление т 

Водоснабкение 

а) хозпитьевое 2 
6) противопожарное I 

Канализация производственная. и бытовая Т или 2 

Станция пожарной и охранной сигнализации I 

14.6.3, Злектроснабжение силового злектрооборудования осу­ 
ществляется напряжением 380/220 В от трансформаторных подстан­ 
ций, как правило, встраиваемых в здания. 

14.6.4. Для распределения электроэнергии в электрощитовых 
или цехах устанавливаются силовые распределительные шкафы в 
автоматическими выключателями или предохранителями. 

14.6.5. Магистральнне и групповые электрические сети про­ кладиваугся открыто на лотках, по оборудованию в коробах или 
ах (пластмассовых или металлических). 

При технической и экономической целесообразности  элект­ 
ропроводка может выполняться в полу, в трубах (пластмассовых 
или металлических). 

14.6.6. Электрическое освещение предусматривается следую­ 
щих видов: 

рабочее и эвакуационное, напряжением 220 В; 
местное и ремонтное, напряжением 36 Ви 12 В. 
14.6.7. Освещенность в производственных помещениях прини­ 

MagTCH в соответотвии с отраслевыми нормами и приведена в 
табл. 



Тедлица 46 

Нормы освещзнности рабочих поверхностей производотвенных помощаний 
для предприятий по розливу вии 

[Естественное освещение Совмеценное освещение allimockooth лиан oenamarre’ 
Наименование помещений о Искусственное: освещение 
H UPORSBORGTBOREEE огоризон­ ОИ ee we bows eee ee ee fee ee eee ee ee 

операций 1В­вертикаль­!Раз ­!Нормированная  \Коэффициент  Пюказа­!Коэффи ­!Допол­ КЕО $1 Oe ge 
ная) нормиро!ряд, освещенность, Лк |sanaca [тель  1циент Тнитель­Ё еее вания осве­ [под­ [~­~—­­­­~+4 bm em ee lune при [pm боковом Inpr |При боковом... 
|щенности и |раз­ При газоШри ри Imp не lyxasa~ Inapx­ верхнем 
1КЕО, высота {pax |1разряд­ !лампах !тазо­ Тлампах |ти не. ния нем Тали ane TCU 

плоскости ных лам­!накали­1разряд!накали­1бодее, или зопа oc~ |B зоне oc 
]под полом, нах вания (ных  Твания 3 'зерх­ 

м лемпах нем и ос­ 
1 1боко­ вещении 

I Bow веще­ 
нии 1 

т 2 3.1 4 |e 7 oe 9 to J mt me м в в 
Отделение приема вино­ 
материалов B,T­0,8 Уд 150 100 1:5 I,3 40 20 3 0,8 I T,8 0;5 0,6 
Помещение о льфи TO­ дозаторов 

у 
B,I­0,8 ¥6 150 100 I,5 I,3 60 20 3 0,8 I I,8 0,5 0,6 

Цех ординарных креп­ 
леных вин 
Отделение обработки 
теплом В,Г­пол ¥6 150 100 T,6 I,3 40 20 3 0,8 ir I,8 0,5 0,6 
Отделение обработки 
холодом В,Г­пол уб 150 100 I,5 I,3 40 20 3 0,8 Т Г, 8 0,5 0,6 
Отделение подготов­ ‚ 
ления оклеивающих 
растворов В,Г­пол ¥6 150 100  Т,5 I,3 40 20 3 0,8 I 1,8 0,5 0,6 
Цех столовых вин В, Г­пол Уб 150 100 1,5. Т,3 40 20 3 0;8 I 1,8 0,5 0,6 
Цех полусладких вин В,Г­пол ¥6 150 100 Is 1,8 40 20 3 0,8 I 1,8 0,5 0,6 
Цех вермута В,Г­пол. Уд 150 100 1,5 Т,3 40 20 3 0,8 I 1,8 0,5 0,6 
Стделение приготовле­ 
ния ингредиентов В,Г­пол Уб 150 100 —Т,5 I,3 40 20 3 0,8 I 1,8 0,5 0,6 
Цех мерочных вин В, Г­пол Yo 150 100 1,5 I,3 40 20 0,8 1,8 0,5 0,6 
Отделение приема В,Г­0,8 Уд 150 {00 1,5 I,3 40 20 0,8 1,8 0,5 0,6 
KOHEAKDS 
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Конъячный цах 
Бутнломоечнов отделе­ 
Hite 
Цех розлива вина 

Цех розлива конъяка 

Напорное отделение 
вина 

Напорное отделение 
коньяка 

Отделение регенерации 
щелочи 
Отделение обработки 

‚пробок и варки клея 

Цех готовой продукции 

Посудный цех. 

Дегустационнния 

Коллекционное отделение 

Лаборатория 

Бочкомоечное отделение 

Склад вспомогательных 
материалов 

Ремонтные мастерские 

Механическая мастер­ 
счая 

Электротехническая 

Мастерская лакокрасоч­ 
ных покрытий 

Столярная мастерская 

Мастерская КИПиА BEB 
ORE 

I,5 

40 

40 

co 

8 

BB 

BB 

в 

в 

© 

® 
WwW 
Ww 

w 

Продолжения табл. 46 

I2 1 33 4 

0,8 I 1,8 

I,2 1,5 2,4 

I,2 1,5 2,4 
I,2 1,5 2,4 

0,8 I I,8 

0,8 I I,8 

0,8 I I,8 

0,8 I I,8 

0,8 I 1,8 
0,8 I. I,8 
I,2 I,5 2,4 
0,8 I,8 
1,6 3 
0,4 0,5 I,2 

0,2 0,3 0,7 

Г, 2 Г,5 2,4 
I,2 I,6 2,4 

I,2 I, 2,4 

Т,2 1,5 2,4 

0,5 



Продолжение табл. 46 

I 

Отделение приема и 
хранения кислот 

в бутылках. 
в цистернах 

Холодильно­ко рессор­ 
ное отделение (аммиач­ 
Ное). 

Воздушно­компрессорнов 
отделение 

Отделение хранения 
ников и упаковочных 
материалов 

Зарялная станция 
зарядная 
агрегатная 
электролитная 

ремонт электропогруз­ 
чиков 

Электрощитовая 

[ronan КИПИА 

Склады хранения: 

аммиака 
смазочных масел 

x) К данной таблице учесть примечания к таблице I СНаП П­4­79 
хх) при отсутавии в помещения естественного света освещенность 

В;Г­пол: 
В,Г­пох. 

В, Г­пол. 

В, Гпо ® 

Г­поль 

В, Г­пол 
В, Г­пол 
Г­пол 

T­non 
B,T­nox 

B,I­non 

Г­пол 
Г­пол 

150 

150 

50 
50 

следует повысить на одну ступень цо шкале освещенности 

88 
40 

8 

с 

I2 33 14 

ert 



113 

14.6,8. Исполнение силового и освотительното электтоодо­ 
рудования должно соответствовать классу помещения по ПУЭ со­ 
гласно табл. 49. 

14.6.9. Во взрывоопасных и пожароопасинх помещениях долд­ 
на зыполияться защита от статического электричества оборудова­ 
ния, трубопроводов и коробов, па KOTOPUX возможно его накопле­ 

° 

14.6.10. Молниезащита, зданий и соорухений выполняется в 
соответствии с РД 34.21.122­87. й 

14.6.ТТ. Расчет. электрических нагрузок рекомендуетоя BH— полнить согласно "Указаний по расчету электрических нагрузок 
разработанным ВНИИ Тяжпромэлектропроект. 

При отсутствии полных заданий для ориентировочных pacie— 
тов можно использовать коэффициент спроса Кс 0,55, коэффи­ 
циент реактивной мощности Y= 0,80, годовое число часов использования максимума электрических силовых нагрузок 

час. 

При расчете рекомендуется применять коэффициенты, указан­ 
ные в табл. 47. 

Таблица 47 

Козббнциент ‘Коэффициент Наименование характерных ‘использова ‘теакривной категорий э.п. {Ня ки  ОЩНООтИ 
I 2 3 

Отделение приема виноматериалов 0,5 0,8 
Помещение сульфитодозаторов 0,5 0,8 
Цех ординарных крепленых. вин 0,5. 0,8 
Отделение обработки теплом 0,6 0,8 

Отделение обработки холодом 0,6 0,8 

Отделение подготовления оклеивающих 
растворов 0,5 0,8 

Цех столовых вин 0,5 0,8 
Цех полусладких вин 0,5 0,8 

Цех вермута 0,6 0,8 

Отделение приготовления ингредиентов 0,6 0,8 



114 

Продолжение табл. 47 

т 2 3 3 

Цех марочных вин 0,6 0,8 
Отделение приема коньяков 0,5 0,8 
Коньячний цех 0,5 0,8 
Бутнлочное отделение 0,65 0,8 
Цех розлива вина — 0,65 0,8 
Цех розлива коньяка 0, 65 0,8 
Напорное отделение вина 0,5 0,8 
Напорное отделение коньяка 0,5 0,8 
Отделение регенерации щелочи 0,6 0,8 

Отделение обработки пробок и варки 
0,6 0,8 

Цех готовой продукции 0, 65 0,8 
Посудный цех 0,65 0,8 
Ремонтные мастерские 0,2 0,4 

О oon отделение 
0,7 0,8 

Воздушно­компрессорное отделение 0,7 0,8 

Зарядная станция 0,6 0,82 
Отопление ‚ вентиляция 0,7 0,8 

Водоснабжение 0,7 0,8 

Канализация производственная 0,7 0,8 
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14.7. Связь и сигнализация 

14.7.Т. Разрабатывается на основе нормативных документов, 
утвержденных Министерством связи CCCP, а также других, BEIN— 
ченных в "Перечень действующих общесоюзных нормативных доку­ 
ментов по строительству и государственных стандартов утверя­ 
денных Госотроем CCCP", основные из которых приведены нижв: 
ВНТЦ 114­86 Станции проводного вещания’ 
Минсвязи СССР 

ВНТИ 112­86 — Станции городских и сельских телефонных сетей 
Минсвязи СССР 

ВНТЦ 116­80 Проводные средства связи. Линейно­кабельные 
Минсвязи СССР СООРУЖЕНИЯ 
ТОСТ 19472­88 Сети телефонные 

ТОСТ 21.603­80 Связь и сигнализация. Рабочие чертежи 

ТОСТ 464­79 Заземления для станционных установок 
проводной связи 

СНиП 2.01.02­85 Противопожарные нормы 

СНиП 2.04.09­84 Пожарная автоматика зданий и сооружений 

СНИП 2.07.01­89 Градостроительство. Планировка и застройка 
городских и сельских поселений 

СНиП П­89­80 Генеральные планы промышленных предприятий 

14.7.2. При проектировании связи и сигнализации на пред­ 
приятиях необходимо руководствоваться техническими условиями; 
внданными соответствующими организациями, списками абонентов, 
заданием смежных отделов. 

14.7.3. Для оперативного управления производством и внеш­ 
ней связи с городом предусматриваются следующие виды связи и 
сигнализации; 

городская телефонная связь} 

производственная. телефонная связь} 
оперативная телефонная связь; 
прямая телефонная связь с яел.дор.; 
производственная громкоговорящая связь; 
радиофикация; 
электрочасофикация; 
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пожарная сигнализация» 
охранная сигнализация» 
оповещение людей о пожаре. 

[4.7.4. Оборудование зданий и помещений автоматической 
пожарной сигнализацией следует предусматривать в соответст­ 
вии с "Перечнем зданий и помещений предприятий агропромыше­ 
ленного комплекса, подлежащих оборудованию автоматической 
пожарной сигнализацией и автоматическими установками покаро­ 
тушения", утвержденным Госкомиссией Copeta MuRCT pOB CCCP 
по продовольствию и закупкам. 1990 г. (см. табл. 

14.7.5. Оборудование зданий и помещений автоматической 
охранной сигнализацией следует предусматривать в соотватст­ 
вии о "Перечнем предприятий, зданий и помещений Госагропро­ 
ма СССР, подлехащих оборудования автоматической охранной 

ситнализацией", утвержденных Зам. председателя Госагропрома 
г. 
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Раздел 15. ТРЕБОВАНИЯ К СТРОИТЕЛЬНОМУ ПРОЕКТИРОВАНИЮ 

15.Т. Генеральный план и транспорт 

15.Г.Г. Генеральные планы заводов по розливу вин проекти­ 
руются.в соответствии со СНиП П­89­80 "Генеральные планы промни­ 
ленных предприятий" 

`15.Г.е. Площадку для завода по розливу вин рекомендуется 
располагать около предприятий, имеющих железнодорожные подъезд­ 
ные пути или вблизи магистральных с целью присоединения к ним 
заводской ветки. 

Целесообразность устройства заводских х.д. путей должна 
быть подтверждена экономическим обоснованием. 

15.Г.3. Целезная дорога на площадке завода должна проходить 
вдоль фронта разгрузки поступающих на завод виноматериалов и от­ 
правки готовых вин. 

15.1.4. Внутризаводские автодороги, служащие для транспор­ 
тировки виноматериалов, Сутылок и ToToBot продукции, а также 
площадки у мест приема тары и отпуска готовой продукции и глав­ 
НЫЙ въезд на завод должны быть заасфальтировань. 

Необходимо также предусмотреть асфальтированные площадки: 

для санитарной обработки железнодорожных и автоцистерн 
после слива виноматериалов, а также санобработки авто­ 
самосвалов и автоприцепов с подводом к площадке горячей 
и холодной воды, 

площадки для складирования стеклобоя посудн. 

15.1.5. Подсобно­ вспомогательные производства (ремонтное 
и тарное производства, энергетическое и складское хозяйство, 
системы связи с сигнализацией и др.), инженерные соорухения и 
коммуникации следует максимально кооперировать с соседними 
предприятиями промышленного узла. 

15.1.6, Гоузовой двор, где осуществляются операции по при­ 
ему и отпуску готовой продукции, должны иметь глубину, обеспечи­ 
вающую нормальную работу с большегрузными‘ автонашинами, полупря­ 
цепами, при этом глубина двора должна быть равная 50­50 мв за­ 
висимости OT движения автотранспорта и количества автомамин про­ 
езжавщих через него в час "пик". 
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Т5.Г.7, При проектировании благоустройства территории про­­ 
дусмотреть площадки для спокойкого отдыха и спортизинх игр и 
размещать их около администратоэно­днтового корпуса, Расстояние 
между площадками спокойного и аксивного отцыха должио бнть не 
менее 80 м. В качестве разделятельных экранов между UMMM предус­ 
мотреть зеленые насаждения, 

Ограждение промплощадок долено ипроектироваться высотой не 
менее 2 метров, 

15.2. Архитектурно­стронтельная часть 

15.2.Т, При проектировании зазодов по розливу вин следует 
руководствоваться действующими строительными нормами и правила­ 
ми, государственными стандартами и нормативными документами, в 
том числе СНиП 2,09.08­85 "Прохззодственные здания", 

СНиП 2.01.02­85 "Протгвопожарные нормы". 

15.2.2. С целью достижения максимальной блокировки цехов 
рекомендуется располагать все производственные помещения и под­ 
собно­вспомогательные службы в одчом здании с учетом их техноло­ 
гических взаимосвязей и необходг.ости сокращения протяхенности 
коммуникаций, 

15.2.3. Объемно­планировочные решения заводов по розливу 
вин зависят от типа применяемого технологического оборудования, 
а также от размеров строительной площадки. 

рекомендуется применять одкозтахные здания с сеткой колонн 
I8xI2 или 24х12 м со встроеннымя площадками обслухивания и’ 
вспомогательных отделений. 

Высота до низа несущих конструкций зависит от варианта уста­ 
новки емкостей (одноярусные или могояруснне). 

В этой части здания располохенн цеха по приему, обработке и 
хранению вина, 

Моечно­разливочный цех, напооное отделение, цех готовой про­ 
дукции, посудный цех, склад вспогогательных материалов и др. ре­ 
комендуется проектировать одноэтазчыми с увеличенной сеткой ко­ 
лонн 12х18 м с высотой до низа несущих конструкций 6,0 м. 
‚ В случае ограниченяых габаритов строительной площадки воз­ 

можно проектирование завода по розллву BAH в многоэтажных здани­ ях. 



15.2.4. Полн в цехах с производствами "A" и "Б" должны вн­ 
полняться из негорючих материалов и бнть безыскровыми. 

15.2.5. Проектирование полов производственных помещений 
осуществляется в соответствии с "Рекоменцациями по проектиро­ 
ванию и устройству полов в цехах предириятий пивобезалкоголь­ 
ной, винодельческой, ликоро­водочиой, спиртовой, табачной от­ 
раслей и производства глюкозно­Фруктозного сиропа" иразрабо­­ танными совместно институтами Гипропищепром­2 и ЦН ромзданий. 

Внутреннюю отделе производственных помещений выполнять 
в соответствии с СН 181­90 и табл.48 настоящих норм. 



Потоло Стены, перегородки, 

Таблхца 48 

Панели (отделка ‚Приме­ 1 К 
t Г колония низа стен, пере­ gaia 

Наименование подготовка вид гозодок, они t 
отделений под окрас­ Под окрас ОИ. 1 д окрас­ окраски, окраска высота окраску, Ku б 

» 
вид р­ра Ку, ВИД или 06б­ мм 

i Е ПОДГОТОВКИ 4 ляцовка 

‘I 2 f 3 4 5 6 7 8 

Отделение приема затирка известко­ затир водо­ глазуро­ ИИ 
виноматериалов сложным Ban TeNeK Tit, эмульси­ ванная 2100 о частки раствором побелка растворо онная плитка к 

регозодок 
Помещение сульфито­ Onn Raty — 

дозаторов —"­ —"­ —"­ —­ ить ce­ 
мМЕнтно­ ro) 

Цех ординарных иесченым 
крепленых вин: раствором 

затирка водо­ затирка водо­ глазу ро­ 
Seanad обработ цементным  эмульси­ цементным, эмульси­ ванная 2100 

раствором онная растворо онная плитка 

отделение обработ­ 
ки холодом —"­ —"­ —"­ a ae 2100 

отделение приготов­ и р ления оклеивающих —"­ ee —"­ 2100 
растворов 



Продолжение табл.43 
I 2 3 4 6 г 8 

отделение хранения затирка водо­ затирка глазуро­ *)y виноматериалов цементным эмульси­ цементны мУльЬси­ ванчая 2100 7 частки (винохранилище) ‘раствором онная растворо плитка oH ee тен и пе­ 

регогодок 
ех столовых вин: —" —"_ перед Ц 2100 окрасхой 

Цех полу сладких оттукату 
ВИН is —п at ить 1п6­ 2100 нентно­ 
Цех вермута: песчаным. рму' раствором 
купажное отделение. —"­ 2100 
отделение приготов­ 
ления ингредиентов „" —".­. 2100 
Цех марочных вин 2100 
Коньячный цех: 
отделение приема 
коньяка —"­ 21.00 
отделение хране­ 
ния коньяка —"­ —"­ 2100 
Моечно­разливоч­ 
ный цех затирка 
отделение мойки цементинм 2100 

отделение розлива 
вина и коньяка 

раствором 

2100 



I 

напорное отделение 
коньяка 

отделение регене­ 
рации щелочи 

отделение обработ­ 
ки пробок и варки 
клея 

Цех готовой продук­ 
ЦИИ 

Посудный цех 

Дегустационная 

Коллекционное 
отделение 

2 

затрока 
цементным 
раствором 

затирка 
CJIO:XHHM 
раствором 

затирка 
цементным 
раствором 

затирка 
ЛОЖНЫМ 
раствором 

затирка 
цементным 
раствором 

3 

водо­ 
эмульси­ 
онная 

извест­ 
ковая 
побелка 

водо­ 
эмульси­ 
онная 

извест­ 
ковая 
побелка 

tt 

водо­ 
эмульси­ 
онная 

4 

затирка 

Продолжение табл.48 

Отделка 
по инди­ 
вицу аль­ 
ному про­ 
екту ,CO— 
гласно 
заданию 
заказчика 

(с разра­ 
ботко} 
терьеров 

2100 

8. 

у частки 
кирпичных 
стен и пе­ 
регородок 
перед 
окраской 
оштукату 
рить це­ 
ментно­ 
песчаным 

‚раствором 

ool 



Продолжение табл.48 
I 2 3 4 1 5 1 6 тг в 

затиока_ водо­ затирка водо­ глазу ро­ 
Лаборатория цементным  эмульси­ цементным, эмульси­ ванная 2100 к) чаотки раствором  онная растворо онная плитка БН п пе­ 
Склад вспомога­ затирка извест­ затирка водо­ pepe 
тельных материалов сложным ковая цементным, эмульси­ о Ре кой раствором  побелка pao TBO po онная ony Kary 

рить це­ 
Отделение приготов­ ментно­ 
ления моющих раст­ песчаным 
воров для механизи­ „ a 

глазуро­ раствором 
рованной мойки ем­ otis —­ ванная 2100 
костей. плитка 

Бочкомоечное 
отделение —"­ —"­ —"­ —"­ 2100 eel 
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Раздел 16. ТРЕБОВАНИЯ ПО ТЕХНИКЕ БЕЗОПАСНОСТИ, 
ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ САНИТАРИИ, ВЗРЫВО­ 

ПОЖАРОБЕЗОПАСНОСТИ ПРОИЗВОДСТВА 

16.1. При проектировании заводов по розливу вин необходимо 
предусматривать комплекс мероприятий по охране труда, технике 
безопасности и промсанитарии, по взрывопохаробезопасности, мл­ 
ниезащите зданий и сооружений в соответствии с требованиями дей­ 
ствующих нормативных документов, приведенных ниже: 

СНИП 2.01.02­85* Противопожарные нормы oo 
СНиП 2,04.0Т­85 Внутренний водопровод и канализация 
CHuil 2.04.08­84 Водоснабжение, Наружные сети и сооружения 
СНиП 2.04.03­85 Канализация. Наружные сети и сооружения 
СНиП 2.04.05­9Т Отопление, вентиляция и кондиционирование 

воздуха 
СНиП 2.04.09­84 Пожарная автоматика зданий и сооружений 

СНиП 2.09.02­85* Производственные здания 
СНиП 2.09.03­85 Сооружения промышленных предприятий 
СНиП 2.09.04­87 Административные и бытовые здания. 
СНиП 2.11.01­85 — Складские здания 
CHull ­4­80* Техника безопасности в строительстве 
СНиП 1­89­80 Генеральные планы промышленных предприятий 

СН I8I­70 Указания по. проектированию цветовой отдел­ 
ки интерьеров производственных зданий про­ 
мышленных предприятий 

ТОСТ 12.0.001­82* ССБТ. Общие положения о 

ТОСТ 12.1.004­85 ССБТ. Пожарная безопасность. Общие требования 

ТОСТ 12.1.005­88 ССБТ. Воздух рабочей зоны. Общие санитарно­ 
гигиенические требования 

ГОСТ 12.1.012­90 ССБТ. Вибрация. Общие требования безопасности 

ТОСТ 12.2.007.0­75® ССБТ. Изделия электротехнические. Общие тре­ 
бования безопасности 

ТОСТ 12.2.016­81* ССБТ. Оборудование компрессорное. Общие тре­ 
бования безопасности 

ТОСТ 12.2.022­80® ССБТ, Конвейеры. Общие требования безопасности 
ТОСТ 12.4.026­76® ССБТ. Цвета сигнальные и знаки безопасности 

ОСТ I8­4T9­84 Система стандартов безопасности труда 
OCT 18­—420­84 
ОСТ 18—42Т­84 
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ОНТИ 24­86 — Определение категорий помещений и зданий 
по взрнывопожарной и похарной опасности 

Правила по технике безопасности и производственной санита­ 
рии в винодельческой промышленности, 1980 г. 

Правила устройства и безопасной эксплуатации сосудов, рабо­ 
тающих под давлением, 1987 г. 

Правила устройства и безопасной эксплуатации стационарных 
компрессорных установок воздухопроводов и газопроводов, НИЙхим­ 
маш, 1973 г. 

Правила устройства и безопасной эксплуатации фреоновых хо­ 
лодильных установок, ВНИКТИхолодпром, 1988 г. 

Правила устройства электроустановок (ПУЭ), Госэнергонад­ 
зор, 1985 г. 

Типовые правила пожарной безопасности для промышленных 
предприятий. 

Правила защиты от статического электричества в производст­ 
вах химической, нефтехимической и нефтеперерабатнывающей промыш­ 
JIGHHOCTH, ВНИИТБхягшром, 1978 г. 

‚Единая система организации работы по охране труда. 
Часть 2, 1983 г. 

‚16.2. Оборудование, аппараты, коммуникации и арматура, уста­ 
новленные во взрнвопожароопасных производствах должны быть гер­ 
метичны 

16.3. Конструкция оборудования и его узлов доляны обеспечи­ 
вать безопасность и удобство при обслухивании, ремонт и санитар­ 
ную обработку. 

16.4, Ammapary­arperaty, требующие наблюдения за температу­ 
рой, давлением и другими параметрами и находяшиеся на значитель­ 
ном расстоянии от рабочего места должны снабжаться дистанционны­ 
ми контрольными приборамя с показанием на щите управления и на 
месте установки. 

16.5. Аппараты, работающие без избыточного давления, но со­ 
держащие взрьвопохароопасные продукты производства, необходимо 
рассчитивать с учетом пневматического испытания их на герметичз 
ность давлением не менее О,ОТ Ша при емкости аппарата до 30 м 
и 0,005 ila при емкости аппарата 30 м3 и более, 

16.6. Аппараты, работаюние под давлением нихе 0,07 Ма, но 
содерхащие взривопохароопасные продукты, необходимо рассчитывать 
с учетом испытения их на герметичность под давлением, превьтаю­ 
щим рабочее не менее чем на 0,03 МПа. ” 
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16.7, Проектирование, изготовление и эксплуатаия аппоратов, 
работающих под давлением выше 0,07 «Па, а Takes натериалы для их 
изготовления долины состнетствовать требованиям "Правил устройст­ 
ва и безопасной эксплуатации сосудов, работающих под давлением". 

16.8. При установке оборудования необходимо предусматривать: 

основные проходы в местах постоянного пребывания работающих, 
а Take по фронту обслуживания щитов управления шириной не 
менее 2 м; 
основные проходы по фронту обслукивания машин 
насосов, воздуходувок и т.п.) и аппаратов, имеющих 
ки" управления, местные контрольно­измерительные и 
т.п, при наличии постоянных рабочих мост,шириной не менее 
I,5 M; 
проходн между аппаратами, a такхе между аппаратами и стена­ 
ми помещений, при необходимости кругового обслухивания, ши­ 
риной не менее Т,0 м. 

16.9. Все оборудование должно быть установлено на бундамен­ 
тах или крепиться болтами к полу с использованием опор, исключа­ 
ющих смещение и опрокидывание машин и аппаратов, 

16.10. Размещение оборудования и размеры проходов для его 
обслуживания должны отвечать требованиям "Правил по технике бе­ 
зопасности и производственной санитарии в винодельческой промнш­ 
ленности" 

Т6 ТТ. Для перекачки легковоспламеняющихся жидкостей реКо­ 
мендуется применять бессальниковые и мембранные насосн. 

Т6.Т2. Наружные технологические установки следует распола­ 
гать со стороны глухой стены здания цеха, 

16.13. Площадь отдельно стоящей открытой установки не долж­ 
на превышать: 

при высоте до 30 м 2500 м? 
при высоте от 30 м и более 1500 ме 
16.14. Приемно­отпускное отделение должно отделяться от по­ 

мещения для хранения спирта противопохарной стеной 2 типа. Пол 
должен иметь уклон в сторону, противоположную двери. 

16.15. Каждая группа наземных резервуаров должна бить ограж­ 
дена, обнесена сплошным земляным валом или плотной стеной из не­ 
сгораемых материалов. 



Наименование 
помещения 

а 

Отделение приема 
виноматериалов 

Стделение приема 
ЕОНЬЯКОВ 

Винохранилище 

Стделение обработки 
вина теплом 

HanopHoe отделение 

Моечно­розливный 
цех: 

отделение мойки 
посуды 

отделение розлива вин в бутылки 

Цех готовой про­ 
дукции* 

Tema по взрывопожарной и 
пожарной опасности и классификация зон по приведена в табл.49._ 

Таблица 49 

|Катего­ 'Класс зон Характе­ Относи­ !Темпера­!Наимено­!| 
{pun по­ !помещения ристика тельнея 1тура в вание 
1мещения Imo взрыво­! помеще­ влажность помеце­ основных! 
120 \пожарной ния по в поме­ 1нии,9С горючих Г 
1 взрыво­ !опасности,! условиям щении, [nna материа­! 

пожарной! согласно среды co­ зимнего nos 
lonacHoc­! [yo гласно I 1периода 
ти по 1 ПУ 1 
1 НШ! 

24­86 
ee ee ee 1 

1 2 38 4 5 t 6 t 7 7 

нормаль­  >60%,HO не па: 
B то Hob. превышает [2­4 виа 

не презч­ A 

A B­Ia тает 60% [2 

В 1­1 влажное 260% ‚но не 5 
превытает 

755 

Б 8­16 —"­ 16 

В П­Т нормаль­ 16 пары 
ное вина 

длительно 
pif сырое, превышает 12­14 

75% 
60% но не па 

В 0­1 влажное "peduzaes 12­14 а 
„2 

нормаль­ пласт­ 
В П­Па нов 60% 8­16 массовый 
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16.6. Категория зданий и поме 



1 3 4 5 1 6 7 

Экспедиция) П­Па  нормаль­ 604 16  пласт­ 
ное массовый 

ящик 
Посудный цех) Ta 605 Г 16 

Лаборатория П­Па —"­ He превы­ 16­18 дерево 
maet 60% 

Цитовая КИПИА —"­ —"­ 16­18 
Ремонтно­механические мастерские —­ 16­18 

Холодильно­компрессо ras, ная станция mp Pe B­I6 —"­ 14­16 angar 

Воздушно­компрессорная станция oe ы 
—"­ —"­ 14­16 

Мастерские по ремон дерезо, ИОВ р 7 
П­Па —"­ 14­15 пласт­ 

масса 
Столярные мастерские Ta —"­ 16 —" 

Термическое отделение He более 16­18 
60% 

Сварочное отделение 
электросварочное —"­ —"­ 16­18 
газосварочное —"­ —­ 16­18 

Склад хранения сиазоч­ He пре­ 
НЫХ ЕЛ Tt —­ Baas? I0­I2 масло 

a 

пря условии хоанения продукции в сгораемой упаковке. 
При хранении продукции в несгораемой уцаковке "нормальное". 
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Раздел 17. ОХРАНА ОКРУЖАЮЩЕЙ СРЕДЫ 

17.Т. Раздел разрабатывается на основании: 
задания на прозктиуование, утверкденного заказчеком; 
матеупалов местных. метеорологических и природоохран­ 
ных организаций; 

технических условий на водоснабжение, канализацию, 
теплоснабжение, электроснабжение и др.; 

технологических и строительных решений; 

директивных и ноумативных материалов по охране окру­ 
хающей средн. 

17.2. Характеристика предприятия, как источника загуяз­ 
нения приведена в табл.50, перечень загрязняющих веществ; 
выбрасываемнх в атмосферу в табл.5Т, ориентировочные удель­ 
ные величины выбросов загрязняющих веществ на винных заводах­ 
В табл.52. 

Таблица­ 50 

Наименование Источники |Источники !Наименование 
цехов, отделений 'выделения выброса  1выбуоса 

'вредных ве­ |вредных 1 
|ществ 'веществ 

I 2 4 

Т. Основное 
производство 

Винохранилище мерники труба спирт этиловый 
резервуары вентиля­ (этанол) 

— ционная 

Цех розлива бутыломоечная натрия гидро 
машина ‚резерву­ окись (е 
ар для концент­ натр 
рированной щелочи 
оборудование пирт этиловый 
лянии розлива этанол 
и обработки 

Цех посуды автотранс­ автомаши­ азота диоксид, 
порт на углеводороды, 

углерода оксид 



I 

Цех готовой 
продукции 

2. Вспомогательное 
производство 

`Компрессорная 

Механический цех 

Зарядная 

Котельная 

Транспортный 
цех 

130. 

автотуано­ 
порт 

компрессоры 

металло­ 
обрабатываю­ 
щие станки 
электролит­ 
ная 

Котлы 

автотрано­ 
порт 

Продолжение табл.50 

3 4 

автомашина азота диоксид, 

труба вен­ 
тиляцион­ 
ная 

труба вен­ 
ТИлЯяЦИОН­ 
ная 

автомашина 

углеводотолн, 
углерода оксид 

фреон 22, 
аммиак 

yar стали, 
окись хелеза) 

щелочи (натрия 
гидрооккоь) 

При работе на 
мазуте 

окись углерода, 
окислы азота, 
сернистый ангид­ 
PHI, сажа, 

При работе на 
газе 

оксид углерода, 
оксид азота 
При работе на 
угле 

окись углерода, 
окислы азота, 
сернистый ангиц­ 
рид, 
пыль неоргани­ 
ческая 

оксид углерода, 
оксид азота, 
углеводородн 



Таблица 5Т 

IK, OBYB, 'Класс 1Коды по По OHI 86 
перечню 1 мг/мЗ 1 опасности 
загрязняющих lis вещест­!# спиока веществ, 'ва в спис­1 

11992г. ке 
1 

I 2 3 4 5 6 

Спирт этиловый то6т 233 3086 5;0 4 
Натрия гидроокись (едкий нат) 0150 293 4414 0,01 

Азота диоксид O30I I 3086 0,085 2 
Оксид углерода 0337 260 3086 5,0 4 
Фреон 22 0859 97 3086 100 4 
Amumak 0303 17 3086 0,2 4 
Пыль абразивов и металлов 0123 116 3086 0,4 3 
CepHucTHh ангидрид 0330 20 3086 0,5_ 3 
Caxa 0328 215 3086 0,15 3 
Соединения марганца 0143 145 3086 0,07 2 

ТЕТ 
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Таблица 52 

|Наименование Удельные 
!загрязняющего выбросы 

вещества 
I 2 13 

Основное производство 
х 

Винохранилище, розляв вина Спирт этиловый 0,4 кг/тнс.дал 
спирта 

Моечно­разливочный цех Гидроокись Т3,Т г/тыс.дал 
натрия вина 

Вспомогательное производство 

Механическая мастеуская 

Сварочное отделение 

Холодивьно­компрессоуная 
станция 

Пыль абразивов 

т металлов 
(по a 
хелез 
Диоксид Map~ 
ганца 

Пыль абразивов 
и металлов 

Фреон 

0,002 г/сек, 

0,0002 г/сек. 

0,0017 r/cex. 

0,0003 г/сек. 

x Виноматериалиы и конъяк в пересчете на спирт. 
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Производственные шумы и вибрация 

17.3. Все машины и оборудование, входящие в состав линии 
розлива пищевых хидкостей, создают повншенный уровень шума, 
превышающий допустимые значения на всех рабочих местах. 

Наряду со стационарным шумом Y машин для выемки и уклад­ 
ки бутылок я у бутылкомоечной машины имеет место импульсный 
шум. Значения уровня звука приведены в табл.53. 

Таблица 53 

Уровень звука (в ДБА) на рабочих местах 
Наименова­ 
НИ ПИНИЙ [У asro­ 1У бутыл­ !У розливо!У браке­ 1У авто­ DosmBa мата для!комоеч­= !укупороч­!ражного !mara для 

|извлече­!ной маши­!ного бло­[Гавтомата !укладкя 
lua бу­ 1ны Ika бутылок 
Ity0K “3! 18 ящик дикое 

e 4 

I 1 2 J 3 4 5° 6 

Линия розлива 87 т 88 9I 88 89 проязводитель­ 
ностью 6000 (90) (92) (92) 
бут/час 

В скобках значения для импульсного шума 

17.4. Наиболее мощными иоточниками стационарного шума 
являются уозливо­укупорочный блок и бутылкомоечная машина, a 
импульсного бутнлкомоечная машина и автоматы для извлечения 
бутылок из ящиков и укладки их в ящики... 

17.5. Кроме машин, входящих в состав линий розлива, 
щественным источником шума являются транспортирующие 
ва, шум от которых включает в себя шум от соударения 
между собой, от соударения бутылок с направляющими транспорти­ 
рующих систем, шум двяхущихся частей транспоутеров и их при­ 
BOTOB ° 

17.6. Излучаемый каддой машиной шум MoxeT быть снижен до 
допустимых значений. При этом необходимо применять как Mepo— 
приятия по борьбе с шумом в самом источнике его возникновения, 
демпфируя или исключая ударные процессы, увеличивая равномер­ 
ность дврдения перемецающихся деталей и бутылок, так и ис­ 
пользовать различные способы снижения шума на пути его рас­ 
пространения от источника до рабочего места с помощью звуко­ 
изолируютих кохухов и экранов, а также различных глушитвлей 
аэродинакического шума. 
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17.7. Для защиты от распространения шума за пределы произ­ 
водственного корпуса цех не должен иметь открывающихся нару­ 
жу технологических проемов и дверей, кроме эвакуационного вы­ хода. 

Применение двойного остекления окон, теплоизоляции кровли 
и стеновых панелей типа Сэндвич позволит защитить прялагеющую 
жирую зону от высокочастотного шума. 

17.8. Источниками шума и вибраций являются вехтустановки, 

Борьба с вибрациями от вентустановок ввиду их незначи­ 
тельности может быть ограничена планировочными решениями, уст­ 
HOBKOR вентоборудования на специальные амоутизирующие проклад­ 
ки и соединение их с приточными камерами и воздуховодами гиб­ 
кими вставками. 

17.9. Перечень литературы, используемой пуи разработке 
раздела 

СНиП Т.02.01­85. Инотрукция о составе, порядке, разработки, 
соглаоовании и утверждении проектно­сметной документации на 
строительство предприятий, зданий и сооружений. 

Пособие по составлению раздела проекта (рабочего проехта) 
“Охрана окрухаощей природной среды", К СНиН Т.02.01­85. 

ЦНИИпроект 1989 г. 
Вуеменная инструкция по экологическому обоснованию хозяйствен­ 
ной деятельности в предпроектных и проектных материалах, ут­ 
вержденная главнм управлением Государственной экологической 
экспертизы 16.07.90. 

СНиП 11­89­80. Генеральные планы промышленных предприятий. 

СНаП 2.04.02~84. Водоснабжение. Наружные сети и сооуухения. 

СНиП 2.04.05­85. Отопление, вентиляция и кондиционирование 
воздуха. 

Руководство HO проектированию санитарно­защитных зон промыш 
ленных предприятий. Стройиздат, 1984г. 

Правила охраны One DxHOC THER вод от загрязнения сточныии, вода­ ми, утвержденные Министерством мелиорации и водного хозяйств 
ССР. министерством здравоохранения Bede Министерством DHO~ 
Horo хозяйства CCCP. 

QO порядке согласования и вндачи разрешений на специальчое во­ 
допользование. Цостановление СМ CCCP 8105 от II.02.8er. 

Закон РСФСР "06 охране окружающей природной средн". 
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OHI­86 Госкомгидромет. Методика расчета концентраций в атмос­ 
ферном воздухе вредных веществ, содержащихся в выбросах пред­ 
приятий. 

Временная метадика нормирования промышленных выбросов в aTMOC— 
феру (расчет и порядок разработки ноуматива предельно дапус­ 
тимых выбросов) Госкомтидромет, Т98Тг. 
Временные указания по определению фонсвых концентраций вред­ 
ных веществ в атмосферном воздухе для нормирования выбросов 
и установления предельно допустимых выбросов. М., Гидрометео­ 
издат, 1982г. 

ОНД 1­84 Госкомгидромета. 

Контроль за выбросами в атмосферу и работой газоочистных yo­= 
тановок. Практическое руководство, г.М№сква. 

Списки предельно допустимых концентраций СИДЕ) и ориентиро­ 
вочно безопасных уровней воздействия (OBYB) в атмосферном 
воздухе и водоемах, утвервденные Минздравом CCCP и дополнения 
к ним. 
Перечень и коды веществ, загрязняющих атмосферный воздух, ут­ 
вераденный MMHSKONOTUM и пуиродных ресурсов РФ Т8 ноябуя 

Руководящие указания по расчету выбуосов твердных частиц и 
окислов серы, углерода, азота с дымовыми газами котлоагрега­ 
тов СПО "Союзтехэнерго". 

CHall II.12­77. Защита от пума. 

Санитарные нормы допустимых уровней шума на рабочих местах 
утв. Минздравом CCCP № 12.03.85 г. 

Санитарные нормы допустимого шума в помещениях жилых и хо­ 
зяйственных зданий и на территории жилой застройки, утв. 
Минздравом CCCP 3077­84 от 03.08.84г. 

Методические указания по расчету выбросов загрязняющих ве­ 
ществ при сжигании топлива в котлах производительностью 
30 т/час. Москва, Гидрометеоиздат Т985г. 

Методические указания по расчету выброса вредных веществ 
азтомобильным транспортом. Москва, Гидрометеоийздат, 1985г. 

Методические указания по расчету величин выбуосов и установ­ 
лению допустимых выбросов загрязняющих веществ в атмосферу 
для предприятий перерабатывающей промышленности Госагропрома 
CCCP, Курск, 1987г. 
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Сборник удельных покипителей иыбросов загрязнлемих веществ в 
ATMOCORSDY OT продиринтий перераоатывающей проминлаиности аг­ 
попроминтенного комияокоа, утв. ТУНИМЭН ТГоскомииьадя CCCP 

De 2,9 г. 

Временная типовая методика определения экономической эфектив­ 
ности осуществления природоохранных мероприятий и оценки эко­ 
номического ущерба, причиняемого народному хозяйству загряз­ 
нением окружающей средн. М. "Экономика", 1986г. 

Постановление Правительства PO от 28.08.92 г, № 632 "09 ут­ 
верждении порядка опредоления платы и ев предельных размеров 
за загрязнение окружающей природной среды, размещение отходов 
и другие виды вредного воздействия. 

Базовые нормативы платы за выбросы, сбросы загрязняющих. ве­ 
ществ в окрудающую природную среду и размещение отходов, 
Утверждены Минприроды ноября I992 г. 
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Раздел IS. ОСНОВНЫЕ ТЕХНИКО­ЭКОНОМИЧЕСКИВ 
ПОКАЗ А TEE 

18.Т. Основные технико­экономические показатели заподоз 
по розливу вин приведены в табл. 54. 

Таблица 54 

[Pani 'Типоразмерн предприятий, Наименование пи! ait ца из­ тыс.дал в год ‚ показателей 'мерения!— 7 о 

1500 1! 3000 

т 2 3 4 f 5 Ёб 

Ш Годовой выпуск продукции тыс.дал 600 1500 3000 
в год 

2 Среднегодовая списочная 
численность промнышленно­ 
производств енного пер­ 
сонала 119 199 302 

в т.ч. рабочих чел. 95 158 259 

специалистов и 
служащих 24 32 43 

3 Производительность 
труда на I работающего тыс. 
в натуральном выражении дал 5,0 7,9 9,9 

4 Трудоемкость продукции тыс.чел. 23,7 39,4 64,5 
дней 

5  Материалоемкость 1000 дал IOQOI IOOI IOOI 
дал продукции 

6 Энергоемкость 1000 дал 
всего тут Т,%5 I,55 I,49 

в том числе: 

а) по расходу электро­ нертЕи od » —"­ 0,73 0,56 0,59 

6) по расходу тепло­ 
One prin тут Т, 28 0,99 0,90 

в) по расходу воды м.куб. 133 103 66 
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Продолхение табл, 14 

2 заб $f 6 

Удельный зес рабочих, 18 21 21 
занятых ручным тру­ 
дом (в основном произ­ 
водстве) 

Примечание: Энергосмкость [OOO дал вина рассчитана исходя 
из следующих коэффициентов; 

по электроэнергии 1000 квт/час 0,35 тут 
по теплоэнергии I гкал 0,23 тут 
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Раздел 

14.3. 

Та. 

ТЗ. 

14. 

14.Г. 

14.2. 

14.4. 
14.5, 

СОДЕРЕАНИЕ 

Общие положения 

Мощность, состав и режим работы завода 

Основнне положения, исходные порматив­ 
ные материалы и руководящие указания 

Продуктовый расчет. Нормативн потерь. 
Основные требования, предъявляемые к 
расчету технологического оборудования и площадей цехов. 

Нормы расхода и запаса вспомогательных 
материалов, боя посуды и укладки буты­ 
лок B ящики. 

Нормы размещения оборудования. 
Нормы расхода воды, пара, холода, сжа­ 
того воздуха и углекислоты, 

Механизация технологических процессов, 
погрузочно роэт зочных, транспортных 
и складских (IPTC) работ 

Центральные и цеховые лаборатории 

Подсобно­вспомогательные производства и помещения 

Определение численности работников. 
Квалификационный состав. 

Требования НОТ при проектировании. 

Основные требования к специальным разделам проекта 

Автоматизация технологических 
процессов. 

Водоснабжение и канализация. 

Отопление, вентиляция, теплоснабжение, 
метеорологические режимы. 

Холодоснабжение 

Снабжение сжатым воздухом. 

m 
Ww 

103. 



14.6. 

14.7. 
Раздел 15, 

Раздел I6. 
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Электроснабжение электруооборудование 
и электроосвещение 

Связь и сигнализация. 

Требования к строительному проекти­ 
рованию 

Требования по технике безопасности, 
производственной санитарии и взрыво­ 
пожаробезопасности производства. 

Раздел 17. 

Раздел I8. 

Охрана окружающей суеды. 

Основные технико­экономические 
показатели. 

106 
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