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ПРИЛОЖЕНИЯ 

(таблицы Г...4Т) 



ТАРНОЙ CELLU Ai, ОБЕСПАЧЕНИЕ ПЕРВИЧНЫМИ 
Наименование помещений, наименование 

и характеристика веществ и материалов, 
находящихся (обращающихся) в помещении 

I 

I. ОСНОВНЫЕ ПРОИЗВОДСТВЕННЫЕ 
ПОМЕЩЕНИЯ 

I­Ie Сырьевая площадка (закрытая), 
‘кратковременное нахождение сырья 
(овощей, Чруктов) в подцонах и дере­­ 
влнных ящиках 

Категория 
помещения 
no 
пожарной 
и пожарн 
опасности 

Таблица 1 
КЛАССИФИКАЦИЯ ПОМЕЩЕНИЙ ПО ВЗРЫВОПОЖАРНОЙ И ПОЖАРНОЙ ОПАСНОСТИ, КЛАССИФИКАЦИЯ ВЗРЫВООПАСНЫХ 
И ПОЖАРООПАСНЫХ ЗОН, ОБОРУДОВАНИЕ ПОМЕЩЕНИЙ АВТОМАТИЧЕСКИМИ УСТАНОВКАМИ ПОЖАРОТУШЕНИЯ И ПО­ 

СРЕДСТВАМИ ТУШЕНИЯ ПОЖАРОВ 

Класс 
взрыво­ 

опасной и 
пожаро­ 

опасной 
ЗОНЫ 

П­­Па 

Площадь, защи­ 
щаемая автомати­ 
ческими установ­ 
ками пожаротуше­ 
ния (АУП) и по­ 
жарной сигнали­ 
зации (АПС), ar? 

4 

100. 1500, АПС 

Площадь, защищаемая 
первичными средст­ 
вами пожа­ 
ров, 

500­600, ручной 

пенный огнетуши­ 
тель ­— 4 шт., 
(не менее 2­х на 
помещение 

ob 



i 

I.2. Подготовительное отделение, 
(мойка, очистка, измельчение, разва­ 
ривание, фасовка овощей и бруктовд 
холодная и тепловая обработка 

I.3. Отделение стерилизации консер­ 
вов, Тепловая обработка 

1.4. Отделение растаровки стеклотары, 
негорючая стеклотара в горючей yna— 
ковке 

‘Т.5. Отделение мойки стеклотары, него­ 
рючая стеклотара, обрабатываемая  не­ 
горючими растворами 

3 

He пожаро­> 
опасная 

То же 

П­Па 

Не пожаро­ 
опасная 

100. ..1500,АПС 

5 

700­800, ручной 
пенный огнетуши­ 
тель ­— в пт. 
(не менее 2­х на. 
помещение 

700­800, ручной 
пенный огнетуши­. 
тель шт., 
(не менее 1­го 
на помещение) 

500­600, ручной 
пенный огнетуши­ 
тель — 2 шт, ‚(не 
менев \­го на по­. 
мещение 
700­800, ручной 

пенный огнатуши­ 
тель — 2 шт., (не 
менее ;­го на по­ 
мещениз 

ФР 
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Т.6. Отделение растаровки и мойки, 
проём в перегородке не защищён там­ 
буром, негорючая стеклотара в го­ 
рючей упаковке 

Т.7. Отделение оформления готовой 
продукции, упаковка негорючей про­ 
дукции в горючую тару 

Т.В. Отцеление стерилизации и оформ­ 

ления готовой продукции, проём в пе­ 
регородке не защищён тамбуром 

Т.9. Отделение приготовления моющих 
и дезинфицирующих растворов 

П­Па 

П­Па 

Продолжение табл T 

4 

100...1500, АПС 

100...1500, АПС 

100...1500, АПС 

5 

500­600, ручной 

пенный огнетущи­ 
тель 2 шт., (не 
менее 1­го на по­ 
ивщение 

500­600, ручной 
пенный огнетуши­ 
тель 4 шт. (не 
менее 2­х на поме­ 
щение 

500­600, ручной 
пенный огнетуши­ 
тель — 4 шт. ‚(не 
менее 2­х на по­ 
мещение 

700­800, ручной, 
пенный огнетуши­ 
тель —­ 2 шт, ,(не 
менее 1­го на по­ 
мещение 

81 



I 

IeIO. Отделение приготовления мою­ 
щих и дезинфицирующих растворов с 
хранением моющих веществ 

Т.ТТ. Отделение выдержки готовой 
продукции, упакованной в горючую 
тару 

I.I2. Помещение для уничтожения 
непригодной продукции, упакован­ 
ной в горючую тару 

Т.13. Отделение приготовления са­ 
харного сиропа, наличие в помеще­ 
нии и аппаратах горючего вещества 

П­­Па 

П­Па 

П­Па 

П­­Па 

Прополжение praca 

4 

100...1500, АПС 

1С0...1500, АПС 

ТОО. 1500, АПС 

100­1500, АПС 

500­600, ручной 

пенный огнетути­ 
тель 8 шт., (не 
менее Т­го на по­ 
мещение 

500­600; ручной 

пенный ргнетуши­ 
тель — 2 mT. (не 
менее 1­го на по­ 
мещение.) 

500­­600} ручной 

пенный эгнетуши­ 
тель — 2 шт., (не 
менее Т­го на по­ 
мещение 

То же. 



Т.14. Термостатная, наличие горючей 
тары 

1.15. Отделение асептического хране­ 
ния полуфабрикатов, негорючее сырьё 
в негорючей таре 

Т.]6. Отделение сепараторной обработ­ 
ки сока, негорючее сырьё в холодном 
состоянии 

1.17. Отделение сепарации сухих про­ 
дуктов, твёрдые горючие материалы 
(вещества) 

Thingy 

3 4 

П­Па 100...1500, АПС. 

Не взрыво­ ‘ 

пожароопас­ 
ная 

То же 

П­­Па ТОО. ‚о 1500, АПС 

500­600, ручной 

пенный огне туши­ 
тель — 2 шт.,(не 
менее Т­го на 
помещение 

700­800, ручной 
пенный огнетуши­ 
тель — 2 шт,,(нв 
менее 1­го на No­ 
мещение us 

To xe 

500­600, Ручной 
пенный огнетуши­ 
тель — 2 шт,,(не 
менев Т­­го на по­ 
мещениа 
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Т. 18. Отделение сушки, переработки 

отходов и фасовка продукции в тару, 
горючая продукция в горючей таре 

Т.19. Помещение выбивания мешков, 
‘горючие пыли с возможным образова­ 

нием взрывоопасных смесей с воздухом 

120. Помещение для просева муки, 
‘сахара, крахмала, сухого молока и 
др., горючие пыли © возможным об­ 

разованием взрывоопасных смесей 

1.21. Отделение подготовки молока, 
негорючая продукция 

Т.22. Отделение приготовления умяг­ 

чЁнной воды, непохароопасный процесс 

П­Па 

В­Па. 

В­Па 

Не взрыво­ 
пожарооцас­ 
ная 

Про "олжение табл.Т 
пене Госпиталь тии ий ан 

4 

100...1500, АПС 

до ТООО, АПС 

То же 

5 

пенный огнетушитель 
— 4 шт., (не менее 
8­х на помещение) 

200, ручной угле­ 
киолотный огнетуши­ 
тель I шт., ручной 
пенный огнетушитель’ 

I шт, 

То xe рЕР 

700­800, ручной 

пенный огне тушя­ 
тель I ит. 

То яз 



1.23. Отлеление KEPOTCELGEER, ремонта 
деревянной д хартснной гсрьчей тары 

1,24. Отделение no изготовлению поли­ 
мэрной тары и полиэтиленовой плёнки, 
пакетов, горючие матереалы 

2. ЖЕСТЕБАНОЧНОЕ ПРОИЗВОДСТВО 

Hele Отделение лакировки и литографии 

H@CTM, лакировки жестяных банок, приме­ 
ление легковоспламеняющихся лаков с 
температурой вспышки более 28°C... 

2,2. Отделение приготовления печатных 
форм, упаковки банок в ящики, примене­ 
ние горючих жидкостей и деревянных 
НИКОВ 

nN 

Продолжение табл ,Т 

4 5 G3 

П­Па 100, 1500, АПС 500­600, ручной цен­ 
ный огнетушитель — 

4 шт.,(не менев 2­х 
на помещение) 

П­Т До 500 АПС 800, ручной пенный 
Более SOO­AY/T — огнетушитель — 2шт., 

ящик с песком — 0,5м 
и лопатой, войлочное 
или асбестовое по­ 
крывало 

5, 
Us 
Ns 

B­I6 до 500 — АПС 200, ручной углекис­ 
более 500 ЯУЛ лотный огне тушитель­ 

шт., ручной пенный 
огнетушитель 8шт., 
войлочное или асбес­ 
товое покрывало 

П­­Па ТОО...1500, АПС 500­600, ручной пен­ 
ный огнетушитель 

шт,,(не менее 1­го 
на помецение 



I 

2.3. Склад банок, xpaHeHie без тары 

2.4. Участок приготовления лака и 
эмали, применение легковосцламеняю­ 

щихся жидкостей с температурой 
вспышки более 28°C 

3. ВСПОМОГАТЕЛЬНЫЕ ПРОИЗВОДСТВЕННЫЕ 

ПОМЕЩЕНИЯ 

3.Т. Помещения зарядных устройств тя­ 
говых аккумуляторных батарей для элек­ 
тропогрузчиков, горючий газ водород, об­ 
разующий взрывоопасные смеси с воздухом 

не пожаро­ 
опасная 

B~I6 

B­I6 

Продолжение табл.Т 

4 

до 500 АС 

Независимо от 
площади АПС 

5 

700­800, ручной цен­ 

‚ НЫЙ огнетушитель 
2 шт.,(не менее 1­го 
на помещение 

200, ручной пенный 
огнетушитель 2 шт., 
(не менее 1­го на 
помещение войлочное 

или асбестовое покры­ 
вало 

See 
Углекислотный oTHe~ 
тушитель шт., 
пенный огнетумитель 

Imt.ya помещение 
ящик с цеском 0, 5м3. 
и лопатой 



“< 
oe 

3.2. Помещения зарядных устройств, изо­ 
лированных от аккумуляторных батарей, 

тепловое проявление электрического тока 

3.3. Помещения для ремонта аккумулятор­ 

ных бата­рей, непожароопасные процессы 

3.4. Помещения для приготовления и хра­ 

ненел электролита кислот, щелочей в не­ 
горючей упаковке 

3.5 Помещения для приготовления и хра­ 

нения электролита, кислот и щелочей в 
горючей упаковке 

3.6. Помещения для ремонта и хранения 
электропогрузчиков, непожароопасные 
процессы 

MN 

Продолжение табл.Т 

3 4 

He взрыво­ 
пожароодас­ 
ная 

To xe 

To же 

П­Ла 100... 1500, АПС 

Невзрыво­ 
пожаро­ 
опасная 

5 
700­800, пенный orm 
нетушитель ­— 2 шт. 
ящик с песком 0, 5,8 
и лопатой 

Огнетутитель Тшт. 
на помэщение 

Огнетушитель ценный 
— © шт. ящик с пес­ 
КОМ 0,5м3 и лопата 
на помещение 

Огнетушитель ценный 

hE} 

CUZ» „ЯЩИК с песком 
0, 5м`и лопата на по­ 
мещение 

700­800, пенный огне­ 
тушитель —2 шт.ь, (не 
менее Т­го на поме­ 
щение) 
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3.7. Помещения для ремонта технологи­ 
ческого оборудования, непожароопасные 
процессы 

3:8. Кузнечный и сварочный цехи (участ­ 

ки), негорючие материалы, обрабатываемые 

с выцелением тепла 

3.9. Помещения для ремонта санитарно­ 
технического оборудования в холодном 
‚состоянии 

3.10. Помещения для ремонта электрообо­ 

рудования, контрольно­измерительных при­ 
боров и автоматики в холодном состоянии 

з.1Т. Ремонтно­строительный цех (учас­ 

ток) © использованием негорючих строи­ 

тельных материалов 

Д 

a 

3 

Невзрыво­ 
пожаро­ 
опасная 

То же 

То же 

— lies, oak 

Проколжение табл .1 

700­8CO, пенный огне. 
тушитель — шт, ,(не 
менее Т­го на помеще­. 
ние) 

200, пенный огнатуши­. 
тель Шшт., ящик с 
песком 0О,5м’ и лопата 

700­800, пенный огне­ 
тушитель 2шт., (He 
менее 1­го на помэще­` 
ние) 

„9 
То же 

То же 



т 
3.12. епловой пункт, непожароопас­ 
ие процессы 

3.13. Ремонтно­строительный пех (учас­ 

ток) с применением и изготовлением го­ 
рючих строительных материалов 

3.14. Трансформаторные подстанции с 
содержанием масла свыше 60кг в едини­ 
це оборудования, горочзатрансформатор­ 
ное масло 

3.15. Трансформаторные подстанции с 
содержанием масла до 60кг в единице 
оборудования 

3.16. Помещения для приготовления 
клея без применения легковоспламе­ 
нЯющихся и горючих жидкостей 

ЧО 
3417. Помещения для приготовления 
клея с применением горючих жицкостей 

Het 

tid 

5 

Невзрыво 
ОИ. 

П­­Па 

ой 

—((­ 

П­Т 

Продолжение табл. 

ТОО. »» 1500, АПС 

ТОО. ТООО, АПС 

5 

Пенный огнетупитель 
I шт,, на помещение 

200, пенный огнетуши­­ 
тель ­ешт., бочка 
2001 с Bono и ведро 

200, огнетушитель уг­ 
лекислотный ­Тит,, 
огнетушитель пенный 
2шт., ящик с песком 
0, 53 и лопата 

GEL 
200, огнетушитель уг­ 
лекислотный ­Шт., 
ценный Т шт., ящик с 
пес­ком 0, 5ыЗи лопата 

500, огнетушитель 
пенный — Тит. 

То же 
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3З.18.Мастерская дежурного слесаря, 
наличие негорючих материалов и 
инструментов 

3. Т9.Участок приготовления смазочно­ 
—охлаждающих жидкостей (COK) с приме­ 
нением горючих и трудногорючих жид­ 
костей 

3.20.Помещения для промывки и зарядки 
фильтров компрессоров с применением 
горючих жидкостей 

З.@Т.Воздушные компрессорные отанции, 
не горючее оборудование 

З.22,„Кабинет начальника цеха с незна­ 
чительным количеством горючих материа­ 
лов 

3 

евр bo 
дс@ре — боя, 

+I 

Ц­Т 

Heuspseo 
Нслсаре 
Ol he вк ak 

Продолжение табл .Т 

4 

Т00. ..ТООО, АПС 

пом oN te дану ниям. 

sy) 

700­800, пеанный ore 
нетушитель I mt. 

200, OrHe TYMM Te I 

пенный ­Шт., ящик 
с песком 0,5м3и 
лопата 

ДЕР 

700­800, огнетуши­ 
таль пенный LMT. 
(не менее 1­го Ha 

помещание 

Пенный огнетушитель. 
I mt. 



Проколжение табл.Т 
ее кии сексе tte серии поете ката зоеитны palpi a 

I a 3 4 5 

3.23. Помещение обогрева рабочих с Д АС 63 р 64 &— Пенный огнетушитель 

незначительных колкчеством горючих РА Тит, 

матергёлся 

3.24. Помещения вычислительного центра В П­­Па ТОО. „1000, АПС ТОО, углекислотный 

и машиносчбетной станции, наличие горючих огнетушитель­­2шт. › 
и трудногорючих изоляционных материалов пенный огнетушитель 

— сшт., покрывало 
асбестовое ­Тшт. 

mk 

3.25. Ацвтиленовая агрегатная, горючий, А В­16б до 500 — АПС Углекислотный отне­ us 
тушитель — Шт. ,цен­ 
ный огнетушитель ­Тшт 

на каждый агрегат 

взрувоопасный газ 

3.26, Комната приёма пищи, горючие Д iLebspecbo­ Пенный огнетушитель 
52«аро­ ельных коли­ ма­териалы в незначительных Онаена я. шт. 

чествах 

3.27. Защитные сооружения гражданской Определение до 500 — АПС 100, углекислотный 

обороны категорий в за­ огнетушитель — Im, 
BUCHMOCTH OT ис­ пенный огнетушитель 
пользования в — Тшт. 
мирнов время 
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4. СКЛАДСКИЕ ПОМЕЩЕНИЯ 

4. Т.Склад готовой продукции, негорю­ В 
чая продукция в горючей таре и упа­ 
KOBKO 

4.2.Склад стеклотары (закрытый), 
хранение негорючей стеклотары в 
горючей таре и упаковке 

4.З.Склад основных вспомогательных В 
материалов, хранение горючих и не­ 
горючих материалов в горючей таре 
и упаковке 

4.4. Склад ма­териально­технический, В 
хранение горючих и негорючих материа­ 
лов в горючей таре и упаковке 

4.5.Склад хранения муки, крахмала, сахара,В 
желатина и других горючих сыпучих матв­ 
риалов в мешках 

П­­Па 

П­Па 

П­На 

П­Пя 

П­Па 

Продолжение табл .Т 

с. a 
Me 

100..21500,~ АПС, 500­600, шенный or 
более I500y­ AY нетушитель — 4шт., 

(не MoHed 2­х na; 

помещение) 

То хе То жв 

Ht 

aw 
С 

до 1000: АПС 
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4.6.Склад (кладовая) хранения моющих 
и дезинёицирующих материалов, горючие, 
трудногорючие и негорючив материалы и 
Ее­р ства в горючей Tape и упаковке 

4.7.Склад (кладовая) хранения яиц, су­ 

хих яичных продуктов, упакованных в 
горючую тару 

4.8.Склад (клацовая) хранения специй, 
горючие специи в горючей Tape и 
упаковке 

4.9.Склад (кладовая) хранения соли, 

Негорючая соль в горючей упаковке 

4.10.Склад растительного масла, жира, 

маргарина, сливочного масла, олифы 
натуральной. Горочие жидкости в горю­ 

чей и негорючей таре и упаковке 

RB 

Продолжение табл 
A 
“Ss C9 

П­Па ТОО. „’. 1500­­ АПС 

П­Па и 

П­Па „п 

Невзрыво­ we Mae 

пожароопас­ 
ная 

П­Г. от 100... 1000­АПС 

aA 

500­600, ценный 
огнетушитель 4шт., 
(не менее 2­х на 
помещение) 

200, пенный огнету­ 
шитель 2шв., (не 
менее 1­го Ha по­ 
мещение 

On} 
500­600, ценный om 
нетушитель — 2шт., 
(не менее 1­го на 
помещение 

200, пенный огне­ 
тушитель —LUT.,HO 
не менее Т­го на 

помещение ‚покры­ 
вало асбестовов­— 

Тит. 
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4. ТТ.Склад хранения твбрдых горючих, В 
трудногорючих веществ и материалов 

4.Т2.Склад хранения круп, макаронов В 
и других мучных изделий. Горючие про­ 
дукты питания в горючей таре и 
YUBKOBKE 

_4.13.Склад кормовой муки, сухого бел­ В 
кового корма.Горючие вещества 

4.Т4.Склад (кладовая) хранения техни­ B 
ческой серы, горючее вещество в. горю­ 
чей Tape 

4.15.Склад (кладовая) хранения хозяйст­ В 

венного уборочного инвентаря, горючие и 
трудногорючиве материалы 

П­­Па 

П­Па 

П­­Па 

Невзрыво­ 
пожароопас­ 

ная 

Процолжение табл.Т 

4 5 

100...1500 АПС 500­600, пенный ог 
нетущитель — dnt., 
HO не менее <­х Ha 

помещение 

ЗОО, ценный огнету­­ 
шитель 2шт., HO 

не мэнее ]|­го на по­> 
мещение, покрызало 
асбестовое — Шт. 

‚= 

—­"­ 500­6СО,пенный огне­ 
тушалтель — 4nT.,HO 
H8 менза 2­х на поме­ 
щение. Бочка с водой 
200л, взпро 

Цанчыя QOSITTLATS IE 
I шт.на помещение 

Е 



Продолжение табл.1Т. 

т я 2 

4.16.Склад (кладовая) хранения хозяйст­ Д Невзрыво­ 
венного уборочного инвентаря, негорючие пожаро­ 
матергелы опасная 

4. Т?.Склад (кладовая) частей кнструмента, В П­­Па 100...1500 АПС  Пенный огнетушитель 
запасных агрегатов в горючей упаковке и — Imt., на помещение 
в условиях консервации 

4.18.Склад (кладовая) хранения полимер­ В П­­Па 100...500 АПС, 200, пенный огнету­ 
НЫХ ЕТЕКОВ, NOJMOTHIGHOBOK плёнки, паке­ болве 5004— АУП шитель — юшт., (не 
тов, мешков, горючие и трудногорючие менве Т­го на поме­ 
материалы щение ящик с песком 

0, 5м“ и лопата 

x 
5. ХОЛОДИЛЬНИКИ № 

5.Т.Машинные и аппаратные отделения ам­ А В­10 до 1000 АПС 200, пенный огнетуши­ 
мпачных холодильных установок, аммиак о тель ­вшт. ‚углекислот­ 
с воздухом образует взрывоопасные смеси ный огнетушитель ­Т, 
(при нарушении плотности соединений и ЯЩИК с песком 0,5м3 
труб) и лопата 

5.2.Морозильные и охлаждаемые камеры с В Невзрыво­ — м 
заморозкой и охлажденивм продукции в пожаро­ 
горючей таре и упаковке опасная 
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5.З.Морозильные и охлаждаемые камеры 
с заморозкой и охлаждением продукции 
в негорючей таре и упаковке 

5,„4.Транспортный грузовой коридор, за­ 
крытая грузовая платформа и навес с 
наличием продукции в горючей таре И 
упаковке в аммиачных и феоновых холо­ 
дильниках 

5.5.Машинные и аппаратные отделения 
фреоновых холодильных установок с 
применением негорючего газа 

6. ПОМЕЩЕНИЯ ВЕНТИЛЯЦИОННЫХ СИСТЕМ 

6.Т.Помещения для оборудования вытяж­ 
ных систем, обслуживающие помещения 
(участки), в которых находятся (обра­ 
щаются) горючие газы или легковоспла­ 
меняющиеся жидкости с температурой 

вспышки не более 28°C 

we 

Д 

3 

Невзрыво­ 
noxapo— 
опасная 

П­Па 

В­­Га 

Продолжение табл .Т 

4 

ТОО... Т500­АПС 200, огнетушитель 
пенный ­2шт. ящик с 

До 500 ­АПС 

песком 0,5м’ и 
лопата 

Огнетушитель пенкх& 
AUT.HA поме цз ние 

Огнетуситель пен 
ный —­ шт. 32 по­ 
Meme Hie 

She 



т 
иона 

6.2.Помэщения для оборудования вытяж­ 
ны} систем, обслуживающие помещения 
(участки, пылеотсасывающие и транспорт­ 
ные системы), в которых находятся (06­ 
ращаются) герочле скли, лагковоспламе­ 
илисиеся жидкссти с TewnepeTypok вспып­ 
ки более 26°C или горючие жидкости в 
таком количестве, что могут образовы­ 

вать взрывоопасные пыле­или паровоздуш­ 
ные смеси 

6.3.Помещения для оборудования вытяж­ 
ных систем, обслуживающие помещения 
(участки, пневмотракспортные системы), 
в которых находятся (обращаются) noxa~ 

роопаснке вещества и материалы (горючие 
и трудкогорючие жидкости, твёрдые горю­ 
qua и трудногорючие вещества и материалы) 

6.4.Помвщения для оборудования приточ­ 
ных систем, если в этих помещениях раз­ 
мещены фильтры с маслом объёмом 75л и 
более в одной из систем или если систе­ 
ма работает с рециркуляцией воздуха из 
помещений категории В, кроме случаев, 

г 

В 

Продолжение табл. 

a 4 5 

В­Па до 500 АПС Огнетушитель пенный 
Шт на помещение 

0­Т,П­П, 100.,,1000­АПС Огнетушитель пенный 
П­Па — ат. на помещение 

hhh 

и 
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когда для очистки рециркуляционного 
воздуха применены мокрые или ценные 
пылеуловители 

6.5.Помещения для оборудования вытяж­ 
ных систем, обслуживающие невзрывоопас­ 
ные и непожароопасные помещения (участки) 

6.6.Помещения для оборудования приточ­ 
ных систем, обслуживающие невзрывоопасные 
и не пожароопасные помещения, а также об­ 
служивающие взрывоопасные и пожароопас­ 
ные помещения на воздуховодах в прецелах 
венткамеры, когда установлены отнезадер­ 
живающие клапаны 

ПРИМЕЧАНИЕ: 

Невзрыво­ 
пожаро­ 
опасная 

То же 

Продолжение табл.Т 

Т00..,.Т000­АПС Огнетушитель пен­ 
ный ­шт. на по­ 
Manis Hite 

н 

Помещения для оборудования вытяжных систем, обеспечивающие несколько помепвний разлячных категорий 
по взрывопожарной и пожарной опасности, следует относить к Cones опасной категории (СНИП 2.04.05.94) 

Sah 
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7. ПОМЕЩЕНИЯ И СООРУЖЕНИЯ CHCTEM 
ВОДОСНАБЖЕНИЯ 

7. Le Нашинные залы водозаборных соору­ 

хений, ногорючее оборудование ‚мокрые 
процессн 

7. а.Станции водоподготовки (&гльтро­ 
вание, хлороозонодозирование и Telle), 
негорючееоборудование, мокрые процес­ 
сы с негорючими веществами 

7.З.дозаторная аммиака, возможно об­ 
разование взрнвоопасной смеси при на­ 
рущениях процесса 

7. 4.Помещения для приготовления раст­ 

ворсв: сернокислого алюминия, извест­ 
кового молока, гексаметафосфата, фто­ 
ристого натрия, полиакриламида, актив­ 
ной кремнекислоты, хлорного железа, 
гилохлорита 

7.5.Склады реагентов 

Невзрыво­ 
noxapo— 
опасная 

То же 

B­I6 

Невзрыво­ 
пожаро­ 
опасная 

Продолжение табл.Т 

4 

До 500 ­АПС 

‘Огнетушитель ценный 
—шт, на помещение 

Отнетушитель пенный 
—­ шт, на помещение 

А 
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*.5.Т.Склад мокрого хранения сернисто­ 
го алюминия, извести, соды, жидкого 
хлора, а также в негорючей таре серной 
кислоты, хлорного железа, фторосодержа­ 
щих реагентов, полиакриламида, активной 
кремнекислоты 

7.5. 2.Склад сухого хранения в горючей 
упаковке и таре сернистого алюминия, из­ 
вести, соды, серной кислоты, хлррного 

железа, фторосодержащих реагентов, поли­ 
акриламида, активной кремнекислоты 

7.5.3.Склад аммиака, горючий газ в сме­ 
си с воздухом, образующий взрывообраз­ 

_Ные смеси 

7.5.4.Склад активированного угля и 
сульфоугля, твёрдые горючив вещества 

7.6.Воздуходувная станция, негорючев 
оборудование 

3 

Невзрнво­ 
пожаро­ 
опасная 

П­­Па 

B­I6 

TI 

Невзрыво­ 
пожаро­ 
опасная 

Продолжение табл .Т 

4 

ТОО. „.Т500­АПС 

до 500 —AIIC 

I00... I5CC—ALC 

5 

Огнетушитель ценный 
Шт. на помещение 

500­600, огнетушитель 
пенный <mt., (не 
менее 1­го на nome= 
щение 

wh, 

ТОО, огнетушитель пен­ 
ный — ашт., ящик с nec 
ком О,5м” и лопата 

5CC~SCC, crane rym Teme 
панный ­2шт.,(нз ме­ 
нее 1­го на помещение, 

Огнетутиталь пенный 
Гит. на помещение 
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7.7..4ашинные залы насосных станций пи­ pi 

The 30T0, хозяйственно­производствен­ 

ног), оборотного, противопожарного 
водоснабжения, канализационные насос­ 
ные станции, негорючее сборудование, 

вода в ХОЛОДНОМ СОСТОЯНИИ 

7.8.Машинныие залы насосных станций питье­ Г 
вого, хозляйственно­производственного, 0бо­ 
ротного, противопожарного водоснабжения, 
КЕНЕЛИЗАЦИОННьЫе Насосные станции, насосы 

которых работают от двигателей внутреннего 

сгорания с использованием горючих жидкостей 

°*.Э.Помещения счистных сооружений, негорючее Д 
оборудование, вода в холодном состоянии 

7. 1О.Помвщения управления установками Д 
автоматического пожаротушения (сприн­ 
клерными, дренчерными негсрючее обору­ 

доганив, вода в холодном состоянии 

3 

Невзрыво­ 
пожаро­ 
опасная 

То же 

н 

Продолжение табл.Т 
4 5 

Отнетушитель пенный 
Шт. на помещение 

Огнетушитель пенный 
шт, ‚покрывало 

асбестовое ­—­Тшт. Ha 
помещение. 

Огнетушитель пенный 
— шт. на помещение 

Sit 
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8. КОТЕЛЬНЫЕ УСТАНОВКИ 

8.Т.Котельный зал, помещения дымосо­ 
сов И’ Ддеаэраторов, негорючие газы, 
жидкости и твёрдые вецества, исполь­ 
зуемые в качстве топлива 

8.2.Помещения водоподготовки (фильт­ 

рование, известкование, содоизвестко­ 
вание, умягчениа и т.п.) 

8.3. Помещения топливоподачи твёрцого 

топлива: надбункерная галерея, узлы пере­ 

сыпки, дробильнные отделения для угля и 
кускового торфа, закрытые разгрузочные 
(приёмные) устройства 

8.4.Помещения разморэживающих устройств 

для твёрдого топлива, процесс с исцполь­ 

зованием тепла 

a 

Продолжение табл .Т 

Невзрыво­ 
пожаро­ 

опасная 

То же 

1­П ТОО. ..1500­АПС 

Невзрыво­ 
пожароопас­ 
ная 

300, огне тушитель угда­­ 
кислотный —Шшт., orne= 
тушитель пенный ­2т., 
кошма, асбест. (2x2, 
2х1,5),ящик с песком 

—Тм 

Огнетушиталь цечнуй 

Шт. на поможачия 
EG 

500­600, огнетушитель 
пенный —4шт., (не ме­ 
нее одного на поме­ 
menze 

Огнетушитель панный 
— Шт. на помещение 



8.5. Закрытые склади угля, твёрдое 
горючее топливо 

8.6..Помещения пылезресстсвительных 

установок, выделение горючей пыли в 
колячествах, образующих взривоопас­ 

ные смеси 

8.7.Приязино­сливные устройства, за­ 
крытые склады и насосные станции жид­ 
кого топлива с температурой вспышки 
выше 28°C no 61°C включительно, а 
также насосные станции при примене­ 
нии. видкого топлива, нагретого в ус­ 
ловиях производства до температуры 
вспышки и выше 

8.8.Приёмно­сливные устройства, за­ 
крытые склады и насосные станции жид­ 
кого топлива с температурой вспышки 
size 510С 

П­П 

В­П 

В­П 

Продолжение табл .Т 
пет aeRO пм пить Ln RO fag ны. 

4 

TOO. e 1500, АПС 

До 500 — АПС 

н 

100.,.1500­АПС 

5 

500­600, огнетушитель 
пенный — 4шт., (не 
менее J~ro на поме­ 
щение 

200, огнетушитель 
пенный ­2шт. (не 
менее 1­го на поме 
щение) 

OS} 
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8.9.Помещения газораспределительных пунк­ 
тов И складов горючих газов 

8.10. Золоулавливающие устройства и соору­ 
жения систем "сухого" золошлакоудаления. 

Газоходн. Процесс в выделением тепла 

8.ТТ.Багерная насосная станция, шламовая 
на сосная станция и другие сооружения 
систем "мокрого" золошлакоудоления, него­ 
рючее оборуцование. Мокрый процесс 

8.12.Склады активированного угля и 
сульфоугля, твёрдое горючее топливо 

8.Т3.Насосные станции конденсата и 
противопожарного водоснабжения, не­ 
горючее оборудование, мокрые процессы 

Продолжение табл.т 

3 4 5 

В­Та 

Невзрыво­ 
пожароопас­ 

ная 

—_ ft 

Ty —. 
III IOO...I500­ANC 500­600, ornery= 

шитель пенный. 
— Чшт., (не ме­ 
5883 1­го на 
поме ngaaa 

Невзрыво­ Огнетушитель eH похароопао­ rat oats 18 
ная 
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8.14.Насосные станции хозяйственно­ 
фекальных вод и питьевого водоснабже­ 
ния, негорючее оборудование, мокрые 
процессы 

8.15.Помещения для мокрого хранения 
реагентов (хлорной извести, поваренной 

соли и т.П.), Негорючив растворы 

8.16.Дизельные станции при совмещении 
машинного отделения с баками для хра­ 
нения топлива и масла при вместимости 
баков до 5м3, жидкости, скигаемые в 
качестве топлива 

5.17.Дизельные помещения с использова­ 
нием топлива в баках ёмкостью болев OM 

8.18.Помещения мойки фильтров и запчас­ 
тей компрессоров, горючие жидкости, го­ 
рючие и промасляные упаковочные материалы 

8.19.Помещения компрессорной станции для 
воздуха 

Прололжение notin 7 
3 4 

Невзрыво­ 
ложарооцао­ 

ная 

То же 

— — 

1­1 до 500­АПС 

П­Па 100. ee 1500­АПС 

Невзрыво­ 
пожароопасная 

5 

Огнетупитель пенный 
Шт. на помещение 

Огнетушитель пенный 
Шт.,ящик с песком 

0,543 и лопата на 
помещение 251 

Огнетушитель пенный 
—Шшт. HH помещение 



Продолжение табл.Т 

ПРИМЕЧАНИЯ: 

Т. Производственные, складские, вспомогательные и другого назначения помещения, не указанные в 

Re 

этом приложении, должны классифицироваться аналогично тем, которые близки к ним по пожарной 
опасности 

В графе 4 площадь, защищаемая автоматическими установками, в большинстве случаев указана с 
применением АПС в. связи с тем, что указанных помещений больших размеров практически, He бывает, 
в случаях, когца площади этих помещений будут болве 500" (болае т000м®, болае 1500м® они 
‘должны оборудоваться автоматическими установками пожаротушения (АУП). Выбор средств автомати­ 
ческого пожаротушения (вода, пена, газ, порошок определяется технологическими требованиями 
и технико­экономическими показателями 

ESL, 



Таблица 2 
Характеристика помещений по условиям 

HOCTH 

R 3 

Сырьевая площадка влаж­ 
(закрытая) ность 

Годготовительное отде­ влажное 
ление 
Сиропо­ и заливоварочные влажные 
стдолония 

Отлоление сепарирования — влажное 
СОКОВ 

годготовки круп и бобовых сухое 
4 

Производственные отделе­ влажные 
ния основных техноло­ 
гических цехов 

Отделения обжарочное, влажные 
стерилизациснное, стекло­ 
тарномоечное, приготовле­ 
ния моющих и дезинфицирую­ 
щих растворов 

по влаж­ 

среды 

Характеристика 
по запылен­' Класс 
ности пожаро­ 

и взрыво 
опасности 

4 5 

не пыльное — П­Па. 

He пыльное He пожаро­ 
опасное 

не пыльные He пожаро­ 
опасные 

не пыльное He пожаро­ 
опасное 

пыльное П­Ца 

не пыльные He пожаро­ 
опасные 

не пыльные He пожаро­ 
опасные 

й 
По опасности 
поражения 
электротоком 

6 

повышенная 
опасность. 

особо опасное 

особо опасные 

особо опасное 

повышенная 
опасность 
особо опасные 

особо опасные 

Категория. 
по взрыво­ 
пожарной 
опасности 

7 

B 

д 

Д 

д 

В 

Д 

A 

hsb 
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ОТлеление оформления и сухое 
уйаковки готовой продукции 

Отделение сушильное сухое 

Отделение фасовки и скла­ сухое 
дирования Сухих семян, 
выжимки в мягкую тару 

Склады готовой продукции, сухие 
у^хпакованной в мягкую 
тару,: в деревянные ящики 
и картонные мешки, 
склады сахара, круп,‚тары 

Склад растительного масла сухое 

Отделение дефростации мяса влажное 

Отделение для просеивания сухое 
муки, сахара, соли, 
сухого молока и других 
сыпучих материалов 

Отделение подготовки влажное 
и мойки инвентаря 

Морозильное отделение влажное 

не пыльное 

пыльное 

пыльное 

не пыльные 

не пыльное 

не пыльное 

пыльное 

не пыльное 

не пыльное 

П Па 

не пожаро­ 
опасное 

I] Па 

не пожаро­ 
опасное 

не пожаро­ 
опасное 

пы ee авы. 

повышенной 
опасности 

повызенной 
опасности 

повышенной 
опасности 

повышенной 
опасности 

особо опасное 

особо опасное 

повыченной 
опасности 

ПРоделук ение 
net etme ete 

B 

Д 

В 

без повышенной Д 
опасности 

повышенной 
опасности 

д 



20. 

21. 

22. 

23. 

24. 

я 

Отделение утилизации 
отходов 

асептической 
и хранения 

соков 

Воздушная компрессорная 

Машинные залы и 
эппаратные аммиачных 
холодильных установок 

Цехи деревянной и 
картонной тары, 
стлярныо мастерские 

Слесарное, станочное, 
сантехничоское и электро­ 
ремонтное отделения 
ремонтных мастерских 

Кузнечное и сварочное 
отделения ремонтных 
*астерских 

Отделение зарядки аккуму­ 
AATOPHLIX батарей 
напольного транспорта 

Цех производства 
металлической тары 

сухое 

сухое 

сухое 

сухие 

сухие 

сухое 

сухой 

4 

не пыльное 

не пыльное 

не пыльное 

не пыльное 

пыльное 

не пыльные 

не пыльные 

не пыльное 

не пыльный 

qt 6 

п од 

Por OWMMEHH EG табл. 

7 

ке пожаро­ особо опасное Д 
спасное 

ке пожаро­ особо опасное Д 
спасное 

кз пожаро­ 
сласное 

В­16 

1­1 

не пожаро­ 
огасные 

не пожаро­ 
огасные 

B­i6 в 
весхней 
зоЕ2 

повышенной 
опасности 

повышенной 
опасности 

повышенной 
опасности 

повышенной 
опасности 

повышенной 
опасности 

повышенной 
опасности 

не зожаро­ повышенной 
ОПАСНЫЙ опасности 

FS} 



п Р on Gniehine 

1 р 3 4 5 6 0 

25. Склад выжимки сухой ПЫЛЬНЫЙ П­П повышенной В 
опасности 

26. Овощехранилище, влажное He пыльное П­Па повышенной В 
фруктохранилище опасности 

к. Диспетчерская сухая не пыльная He пожаро­ без повышенной Д 
опасная опасности 

28, Производственная сухая не лыльная не пожаро­ повышенной Д 
либоратория опасная опасности 

29. Транспортная галерея сухая не пыльная  пожаро­ повышенной категория зависит 
опасность опасности от перемещаемых 
зависит от грузов 
перемещае­ 
мых грузов 

30. Прачечная влажная не пыльная TI] lla 06060 опасная В 

ds 



Таблица 3 

Норматив годового фонда рабочего времени 
в полнозагруженных сменах 

4 

ил сырья Закавказье, Молдавия, Остальные Нижнее Центральные ‘ Остальные 
Средняя Азия, or Украины) айоны Поволжье районы sp 

районы 
Сев.Кавказ краины страны 

Ома 100 90 70 70 45 

абачки LOU LUO LOO [Lo BU GO 

оленый Lopouel 30 30 AO 40 

эмечковые плолы 160 120 120 100 100 

осточковые плоды 
ягоды 140 140 100 

иноград nO I? 

х) 
К югу Украины отнесены Одесская, Николаевская, Херсонская и Крымская области 

85} 
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Таблица 4 

Наименование отходов и рекомендации по 
пе их использовЕЕНУЙ” 

4 

Технологический Наименование Рехомендации процесс. отходов по использованию 
­1 — 

I 2 3 

Очистка Кожица корнеплодов 
и картофеля, получаемая 

при термических методах 
очистки 

кожица корнеплодов, полу­ 
чаемая при механических На корм скоту 
способах очистки, кожица без переработки 
томатов, плодоножки, 
кожица и семенные 

камеры плодов 

Протирание Вытерка томатов, СутЕа семян и 
томатов В том числе семена отгсузЕе масло­ 

завояем, 
ксхице на корм 
скоту, на удобъенин 
на кормовую муку 

Удаление косточек Плодовые косточки Судха и отгрузка 
из плодов меслозаволам 

Протирание Вытерка кабачков Ha корм скоту 

кабачков 

Протирание Вытерка На корм скоту 

плодов и ягод 
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‘Продолжение табл. 4 

1 2 3 

Прессование при На производство 
производстве Выжимки сухого яблочного 
яблочного сока порошка (для кон; 

терской промышле; 
ности), на извле­ 
чение экстрактов 
(лля производстве 
спирта), на произ 

водство уксуса, н 
производство жели 
руюдего концентра 
та (для производ­ 
ства джема, повиг. 
Суска (для произ­ 

волства пектина), 
:а корм скоту. 

Прессование Суска (лля получе­ 

при пооизводстве Выжимки ния вторичных про­ 
вуноградчого сока уктов), на корм 

скоту, на кормовую 
муку. 



Таблица 5 
м 

бизические свойства сырья 

Наименование 
Н асыпная `Удельн ая. теплое викост кг/мЗ, ‘ккал./кг  Ди/хг 

8 град. гред. 

og — 17 
Плопоовощное сыс­8 

Брюква 600 0,86 3,60 
Горошек зеленый 400 0,84 3,52 

Кабачки 400 0,90 3,17 
Капуста качанная 400 0,93 3,89 

Картофель 650 0,85 3,5 
Лук репчатый 600 0,86 3,60 

Морковь 550 0,94 3,94 

Петрушка­корень 350 0,86 3,60 

Pena 550 0,95 3,98 
Свекла 600 0,86 3,60 

Томаты 600 0,90 3,77 

Тыква 400 0,58 3,68 
Укроп 120 0,91 3,61 
Чеснок 600 0,97 3,81 

Шпинат 120 0,92 3,85 

Фруктово­яголсе сноье 

Абрикосы 550 0,92 3,85 

Айва, 620 0,90 3,77 

Алича 610 0,90 3,77 
Виноград 420 0,92 3,85 



1 
не ен 

Вишня 
Груши 

Земляника 
Клубника 

Клюква 
Крыжовник 

Лимоны 
Малина 

Мандарины 

Персики 

Слива 

Смородина 

Черешня 
Яблоки 

Сыпучее сыозье 

Крахмал картосельн. 
кукурузный 

Крупа гречнезая 

манная 

рис 

Молоко сухое 

Муха пленичезя 
рканая 

­Cexan­neesk 
Соль пищезая 

162. 

590 

Продолжение таблицы 5 



43. 

Продолжение табл.5. 
wie —...­ 

I: 2 3 4 

Разное сырье 

Говядина 0,75 3,14 

Масло коровье 0,73 3,06 



А 
.————­­­ 

Таблица 6 

Тара стеглякнея для 
консервоз 

к. 

Наружные Диаметр Внестугость, Mace: 
венчика со ‚ размеры, му emt, 

BEE, ноУиналь­ полная диаметр высота aa м ная » ЦИЛИН­ общая: 
прической 
части 

A 5 4 5 6 7 

Банки по 
ГОСТ 5717­81 

Бенки по Ty 

111­18­3­81 

Бутилки по 
ГОСТ 1117­91 

58 250 280­10 71 Ico i70 
68 359 595+ 12­ 125 Зы 
Sz $05 3205+59 154 235 950 

50 "Ice 117+3,5 55 65 vid 

28 20 21543 55 181. 180 

тип al et 21547 55 195 240 
vA Got 4047 63 250 out 
x But 53047 72 250 415 
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Таблига #7 
Банки металличебкие для консервов 

для детского питания 

п; ятое Рместимость, Наружные Pesvety, Mf oc: .начение HOMMH BJLbHBbI диаметр высота па b 9 HEX объем смз Mat wal 
I р ИК: ЗИ 4 

24 95 54,0 54,0 
36 140 54,0. 76,0 
25 155 54,0 84,0 

215 540 1140 
20 155 63,0 63,0 
23 195 63,0 76,0 

4 260 76,0 70,0 

8 



ph 

Таблица 8 

Нормы потерь стеклянной консервной тары 
при тренспортировании, хранении, в процессе 

производства 
(в 57) 

Наименование Бутылка узко­ Банка стек­ Банка crez 
операции горлая для лянная пс ная по ГОС 

соков ГОСТ 5717­31 5717­91 
по ГОСТ 10117­91 емк.100+250 мл. емк. 350 м 
емк. 2004500 мл. 
новая возвратная новая всзврат­ новая BOSB) 

ная на: 
2 3 4 5 6. Г, 8 

Транспортирование 
в вагонах, кон­ 
теинерах, баржах: 

В упаковке 0,8 I,2 0,9 I,2 1,0 62,4 
без упаковки Т,5 I,8 2,0 2,2 

Выгрузка вагона, 
контейнера, баржи: 

В упаковке 0,25 0,25 0,2 0,2 0,25 0,25 
без упаковки 0,5 0,5 0,5 0,5 

Транспортирование 
автомобильным или 
грузовым транспор­ 
ТОМ 

в упаковке 0,3 I,2 0,3 0,5 0,3 1,4 

Разгрузке авто­ 
мобильного или 
грузового тран­ 
спорта 

упаковке) Ol о,т 0,2 0,2 0,2 0,2 



Oo 

487 

ъ„— ee 

Продолжение таблицы 6 

72 3 4 5 

Хранение в 
тарном складе 
в упаковке 0,5 0,5 0,8 
без упаковки 1,0 Т,0 

Транспортировка 
из тарного склала 
в произволствен­ 
ный цех 0,1 0,1 0,1 

Расфасовка, 
пакет­подпона 0,1 

Мойка, шпарка 
и подача на 
фасовку I, сп сл 1,0 

ИТОГО потери 
пустой стеклян­ 
ной тары: 

при транспор­ 
тировании в 
вагонах, баржах, 
контейнерах, 
хранении и обра­ 
ботке 

в упаковке 3,15 
без упаковки 4,0 

при транспор­ 
тировании авто­ 
мобильным или 
грузовым тран­ 
спортом, хране­ 
нии и обработке: 
в упаковке 2,5 3,4 2,5 

0,8 

0,1 

L,e0 

3,55 

2,95 

7 8 

0,8 0,8 
1,4 1,4 

0,1 0,1 

OI 

L,o 1,6 

3,45 4,1 
5,6 5,8 

3,0 4,0 



i © 

72 3 

Фасовка, упаковка, 

ополаскивение и 
подача на стери­ 

лизацию Т,5 

Стерилизация, 
мойка, сушка 

наполненной 
стеклянной тары 0,3 

Транспортирование 
готовой продукции 
на склад 0,1 

Оформление гото­ 
вой продукции 
(этикетирование, 
укладка в ящики) 0,1 

Хранение готовой 
продукции на 
складе 0,2 

Транспортировение 
и отгрузка готовой продукции 0,1 

Итого бой стек­ 
ЛЯННОй Тары в 
производственных 
цехах 3,5 

В том числе 
цеховой стекло­ 
бой 2,0 

4158 

Т,5 

0,3 

0,1 

0,1 

0,2 

О,1 

Ww сл 

2,0 

Продолжение таблицы 8 

0,2 

0,24 

0,1 

0,1 

0,1 

0,1 

6 

0,5 

0,45 

о,Г 

0,1 

0,15 

0,1 

eyl 

0,85 

7 

0,3 

0,2 

0,1 

0,1 

0,1 

0,1 

0,3 

0,45 

0,1 

0,1 

0,15 

0,1 
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Продолжение таблицы 8. 

Примечания I. При расположении тарных складов на расстоянии 15 
‹ более от завода нозмы потерь за счет достевки банок на завод 
увеличиваются на (6,12. 

гм 

2. При использовении пристанционных перевалочных баз (склалов) 
нормы потерь’ пустся стеклотары увеличиваются на 0,2%. 

3. Нормы боя и цетбления банок I­82­3000 принимать по соответствуЕ­ 

цей таблице "Норм технологического проектирования предприятий 



Таблица 9. 

Ящики из гофрированного картона 

для упаховки консервов (по ГОСТ 13516­86) 

Номер Размеры ящика, мм. Тара, подлежащая укладке в. ящик Число 
ящика внутренние Банки стеклииные Бутылки стокляиные OFT 

35 16. длина 'ширина’высота go ГОСТ 5717­31 по ГОСТ 10117­31, в Г ящике 
witty {диаметр венчика, ‚горловины, мм тип, емкость, мл (шт,) 

емкость, мл 
whet wae tnd see tn einen ee 

46 410 270 210 158­200 48 

57 440 R20 210 J­58­250 36 

63 455 304 206 1­58­50 48. 

19 360 300 221 Х1­КП­200 30 5 
20 380 228 R2B Х­ КП­500 15 

390 310 237 Х­ HII­500 20 

398 200 230 X­ КП­330 18 

43 

43 390 310 237 Х­ КП­330 24 

44 

70 480 250 195 Х1­КП­200 32 



Основное технологическое сборупование 

предприятий по производстзу консервов 

для детского питания 

Наименование. Назначение 
оборудования 

Pe 3 

Машина моечная Предназначена 
барабанная для мойки ово­ тельность, 
РЗ­КМе­А. 10 щей, фруктов и по овощам и фруктам 10000 
5131410190082 корнеплодов с Mo корнеплолам 5000. 

твердой струк­ Номинальная мощн:оть, 
туре вВт.­ 2,2 

Расход BOTH при ­2влении 
О,е МПа, мЗ/Ичас. ­3 
Габариты, мм: 3870x1420x2115 
Macca, кг 900 

Машина gan мойки Предназначена  Произволительнос­ь 
АО М2 для мойки мелко­техническая, кг/:. ‚не 
TY­27­3]­3127­84 — плодных фруктов ‚менее 4000 
ОКП 513141000310 ягод и бобовых Потребляемая эле:тро­ 

культур, опо­ энергия, кВт.ч. 0,75 
ласкивания Расходы волы, м2 час. 3 
мелкоплодных 
онощей, а также 
для охлажления 
их после тоило­ 
вой обработки 

Таблица 10 

ee — 

Техническая харзакте­ 
ристика 

4 

I. МАЩИНЫ ДЛЯ MOP СЫРЬЯ 

Техническая производи­ 
кг/ч: 

не более 
Масса, кг 320 
Габаритные размен, мм 2000х6Зюх 

Стоимость  Завод­изгото­ Примеча, 
В тыс.руб. витель ние 
пр­нт, № 

поз. 

ИЗО 

5,400 ‘г.Одесса 
НПО продуктов 
детского питания 
270000, О 
Одесса, 
ул.Лопатто, 13 

Договорная Архангельская обл. 
4,000 Котласский ЭМЗ 

445022, г,Куинбышев 
Заводское шоссе, Il 
завод “Uipomyan" 
uJ "Crary" 



код. масса, ‚ 

“Машина „стиральная Прелназначена Производительность, г. 484089, 
KIL­OL7A: WIE MOL зелени кг/ч” 30, 5. г. Джа амбъл д, VY 22 3­5 303­82 Lo Загрузочная масса, кт 25 a ” Казахокая ССР 
ОКП 4855143839 Объемный модуль, 2.” В ого’. 'уд,К.Маркса, 52 т a диЗ/кг TA 1,150 завод 

Давление HC HBO MIMOLO rol, "KOMMyHMea"). 
пара, AWM. 8 ОИ. о 

Тип элект олвигателя в 

ААМ80В6 2 
Мощность, кВт т, т Число. оборогов В. 

минуту, 51000. 
Табаритиные размер" мм. so о ai 
TEA ‚245 т. ил Pa 
ширина 1050 aN 
высота IG р, в № 
Масса, кг не более 435 ‘ a 

“Машина моечная Лля мойки Производителдьность, ДоРОЕОр­— Киевский ой ный „вибрационная картофеля кг/час. “2000 Han abort ММН­2000М Расход воды на I кг oo. 10,3898. 8. sO "ТОМАК" 
TY 4­1121. Ortr­e8 ‚картофеля, 2 o'r T+T, po 201: 25 2655, г.Киев, 
‘выгрузка слева “Номинальная МОЩНОСТЬ, re „ул. Викентня код ОКП 51516401340Т Вт ‚7: ty “ABoliKO, Ta, в. MMB­2 OGOM­OI Tadapy mine резмерн, ‚мм ИИ к. a 
выгрузка справа we  1480%780%930. и 1 OM 5151640154098 кг 215 



"Машина речная. 
“ТМ М5 
‚ТУ 27­31­7080­ вт. 
OMI. 5131416019 

Машина моечная 
'’конвейерная 

тип [с роликовым 
‘конвейе ом TI—KYe­ 
Ty 1­ O1­9015­ 89 
5131471018604. 
4 и 

Тип Пс ленточным ‘хонвейерюм 
513 ЛАЦЯО" 16 

Машина для замочки. 
И гипросортировки. 

`слеклы 
`5131410304. 

ИНН 

едете oe arose on ween т ни нии 3 г Alor ee rere 6; не 
ним ee errs wrath т м мк 

—— 

Ирсячаолизни производичельность vii). ae Hy fiSumencratit — 
Mulia: овощей, ‚ (ПО­ Фомашам)’) Bf TG э­д о 
Gy Kwon (кроме „Потребляемая. ‘злентро­ 05­ 007 ПО "Старт" 
KOPUCIVIONOD, эвергия, кВт.ч ‚4,5 O80 ‘код’ завода 
SHCTORUX п бахчет Расход воды, Mo we BS ot ПО ONTO 
mux кульчур)} Габаритные. ‚раз SMC DU, h port. 7520916 

3850х1310х1805 и 
Масса, кг 885 © AA Cce, 
ees Куйбыиез ‚ заводское 

(о щоссе, IT 
i wo an 

Пренианиачена Jule Произлодитольность, Условная Kylie Ini 7 

MOUSE YORMATOT Tt ЧИчЧАС, G цена ‘завод “Ipommam' 
семечковых WMO: Расхой олокутозвореии, 8,125 кВ/ч. 4,5, ° 443022, 

Расхой pol, З/ч, т. 714,0; г.Куйбимев 
Тоабаризные оси 8,0 Заводское “.. ори, МО шоссе, II 

у 360Cx 280х179 0 coy ao an т масса, кг 0900 an 
lIbomasiavyena man  Пгоизводительносль ”. о, 
mola косточковых 1/4 о ‚ 0” y 
MONON TT ae 

и’ vo woe 

Преицазначела для Произподительность 6, 000 г.Одесса а замочки и гицро­ техническая, кг/ч 000_ mo НО продуктов ­Зака­ 
сортировки свеклы Установленная. ка етского питаниязывае' 

мощность, КВт — 1,3 г.Одесса Кахов­ 
Табаритн ММ. ул, Лолазто 13 ка 4920%1600х2240 ‘дуУовский 53 через. Mace a, KE t 1200 ‘326800, Одессу 

г, КаховкЕ 
ул, МелиРопОлЬ­ Kast, 



т BB "SI3TATOI90" 

Lyte In Homma моечная 
барабанная 
РЗ­К\­.5 
51314101900. 

oe Предназначена для 
Ciera к ея 

мойки овощей, 
‘фруктов и корие­” 

ПЛОЛОВ С верой 
‚струкгурой. 

ft Rene Nea nee 
a ый Техническая “a дительность, Кг 
по овощам и фруктам a 2500 
Der: 
Расход во пы п пазлдении. 0, a HS/UNC табариег DECOR LOS OKT 

КГ их’ Масса, 

дительн., кт/ч 
30 овощам и. ‘бруктам 5000 

м 

по корнепложем 
Номинальная Mo 

oF вос y 

250’ woo es os 
A ed 0.75. we 
ed Ma, oe № 

rv 
oo Sago" 

Texnwueck ‹ая произво­ The 

TO корнеплодам 
OM альная MOULHOC Th 

Т сход POON При. 

САЕЛеНИИ 0,2 
ay yar. 
сзовриты Tl 2000120051850 Тю са, кг. 

a 

2500. 

МПа,^. oy 

2,0 

G00. 

5,400 

"270000, 

“т, одосба ° НПО п роду KTOB 
ще ского питания: 
Одесса, 

й ул, Лопаг:о, 13 
ие 

Е “f я oa 
i 

tt 
ре 

4 



й 

“4 

Mauna моечная 
А9­КЛ2­ АИТ 
TY 11­01­9023­89. 
5131410188 

” 

Машина. моечная. о. 

“AS~HM2—B a Br 31­3 410­67. 
vist AICCALCS 

Bi зрабанная мосчнал машина oe 

AD КЫЗЫ, 
~S001­68 ТУ 1­07 

Kon OKI 
bISIAIOI7502 

А eg eee и mea we 

3 

р ifs зо: аначен: 7 ЛЯ 
поринчной мойки. 
корисилодот` (кар­ 
тофелл, моркани, 
сзепли, ослого 
корня), либо очи­ 
CHK корненлокол 
OY козпанм после. 
Pepowantan 
OGL Г ЧН: 1 

JUL 
QHOM они 

Ир сл: зачена 
7. OS iI Tr 

Ny! VOB, OOMC 
HOPHCHAO ROT ‚ лис­ 
POUL tb бехчевых 

Про назначена для 
MORE плодов VM 
охомей с тиердой’ 
СТНУЕ vy Por 

1 

poner оли: ‘олуность, ay 5 
Расход одехтро­ и. 
‚энергии, KBr vu. To: 
Расход ‘BOIL, мЗ/час. 5 
Табарити мм. В а 286275 ое oo 
Macca, кг 7 1300._ 

a 
У ban n 

Производительность, гИчас. 18,5 
ление Воды, we IO, 0 Устоновлепная. мощ о 

ность, KBr” AT: Macca, ur 1150 
Табаритине размерн,. 
ыы :'1450х14201650 

‚Производит оелы НОСТЬ’. 
по яблоком, м 6, 
по “MOPKONI, wht 2 4, 
Расход di.’ эпортии, ° 

БВУ, ч I; Расхоц воды, мз/ч” os 3 
масса, кг BI 
1: ор BTC pas змеры, MM 
VIL E27Cx ere 

Bas т аенля HOWE, м2 43 

me 2 

т 2736, 

‘HO "Старт"... 
Куйбышевский .„ 
завод “Продма“ AAB0Z2 
Куйбышев г” 21 

с Завцское. и, 
И ‘lmocce, № и 

`Условная 
ена 10,625 

я 

с’ ‚о  Кишиневский а з—д пищевого. 
‘оборулования_ 
код з—да M6113 9,270 

г,Кишинев rs Wt. O0pORO b= 
ского, I2 

Кировское 
машипострои­ 
ТФелдьное про­ 

3,85 J MSBOLCTBEHHOE © 
a ‚объединение. 
и’ ММ.ЛА apr 

Chena” о 6047 
г.Киров) 
Kon ine IT MTDNA 
ПО: 5 OTe GTO? и. 



ов, 
Мосина: машина Т­­КУ2­М­Ш i Код ОКП 1213141002108 

Ba roy aos Lye Машина. моечная. 
‘’РЗ­ИКМЬ д О 
515110205 

oN, 

Tb. Машина моечная" ЛЭ­КМИ 
ТУ 27­3I­3339­87 ‚.. бруктов, 
Код ОКТ 5131410059 

(2) 

родив значена? Для 
мойки огурцов, 

`баклажаног,. 
кабачков. ° 

a 

Прениазначена для 
МОЙКИ хорце­ 

„ ПЛО.ЧО В. 

Презпазначена для 
МОЙКИ овощей и. 

кроме 
корисплодов и 
бахчевих 

Cyne «бколбрьскал, © 

о. 6 7 

р ВХ 

Ш оизводий ‘льность, р ``Отпускная. Кисвское ПО 
“Уча, 4. ВН им.Лртема 

“ Расход. ONOKTPO~, ай, COG as энергии, KBr, u one Se 2862050 oo 
‚Расход Воды, мЗ/час 3, 0... ‚ г.Киев, уд. 

„’ Табарихные азмеры, мм aa Г Мельникова г 
4300%130051 00 Г. а. ‘Код. предприетия Масса, кг. 52800. у ‚’.. ПО ОКПО oe ne ov 7507918 yo 

bar ete poe. tole. a 
Tl оизводительность ом 8,5. ’ Зак ВПО’ ‚Про ч 221000 о 5” ° Расход эл, энергии, Ш, 
“rae u pbs y a 
Расход ‘воды, мз/ч. I,0 a, 295754. os 
Macca, mr. 4100 и 0.7.0. Дубовое 
Габаритине BBP Ht. Ne oa ls Закарпатской 
3612 SLOCOxTS Oe обл., Тячев­ 

can a СКИЙ Patton 
Производитольность, Изясланский 
кг/ч о. _5,3 завод "Пииемаш" Потребляемал. MOL: oe ar 
ность, KBr,u. 3,0 281200, Расход Bom, нуле. os, "4 ‘т.Йзяслав, 

`Тавариты, MM sf oo oo Хмельницкой 11018801610 ил OL, 

Yr 



2. 3 4 5 6 

2. МОЕЧНЫЕ МАШИНЫ ДЛЯ ТАРЫ И ОБОРУДОВАНИЯ 
Машины для мойки Предназначена у 10,6 Мелитопольский 
стеклянных банок для мойки новых oe 6000 пр­нт з­д продоволь­ 
Ие­КАЮМ­6 и оборотных Расход воды, M3/u. 6,55 24­03 ственного машино­ 
ОКП 513480083 стеклянных ба­ Расход пара, кг/ч. 550 д.36 строения 
ТУ 3­1819­89 нок вместимо­ Габаритные размеры, мм поз. им.В.В.Воровского — 

мостью 0,2­ 0300x4750x2400 0,6­136 объединения 
0,25 л. Macca, KD 6500 “Мелитополь­ ГОСТ 5717­В1Ж Мощность электроу 

двигателя, кВт 18,35 да 



Ту. 27 ­08­I'778­75 51322770400 

Установка для 
ванитарной 00­ равозки S Goro лозниия AI=I OISIAT 

безразборной мойки. шт. 

ризаторов ›, 

me Установка. для безраз­ Предназначена, для. 
"’бормой мойки пластин­ 
‚чатых ‘ластеризаторов лластинчатых ‘пасте­ Масса, res 

МГ `Табаритн базка (MME: a, 

‚у 

Используется в 
цехах малой. 
MOWMNOCTH 

‚; Диаметр о, высота 
_Hacoe попуробожний 

КС в комплекте XA AS if 3: 

‘4 

Количество бачков, 
кг! 5 

с anita remem AAMIGO2Y13 
llonaua, mo /t 
Напор, м 

_.Установленнал. MOU. ность, EBrT 

р 
580 С 
1000. 

45 
=ЗТ 
10 

Tada DTH, мм т 
526 Tx650x1900 fog 

an) 

Ч, 

Висстимость. бака, M3 
Панор па выходе 

сталолки, МПа. 

6 
0,9; 

0,4: 
ютребляемая электро­ энергия, “KBr /u 

Занимаемал площадь, m2 5 
Масса, Kr 1500 

vo 

me) 
ры д ион сое LE аще ое eel 

й 

Be 100 Московский 21­03. ’.. OMEPPHLET 
цоп.. 45...’ завод. 
Поз, 0 "Пищемаш" 

"19­038 ” Код завода ° С oo 
К 0242002 

_107 002 „Москла, 5­82, 
oe ЗУЛ.Б. Почтовая, зо 

ОХ 
ОР 
Ar Og 

```Кокчетавский. 
„``. с Ффидиал агре­.. 

hoy. Татного з­да­. 
и‘ ИНаука" 
1... APSOT2, Кокче­ 

pan, Казах­ 
ской ССР 



аа р ae oe 

а, 

ae eee HE te eee et le а 

ее tees в Megas 

Белопольский Ronan НЫЙ 3­Д.. 
246210, т.  олоКолье 
‘Сумской. обл... 

ae en И вре 
г Bymatzowoesnonr Предназначена ее, 1650 о 
"машина „7? ДЛЯ МОЙКИ Oy tH МОЙКИ, MMH. T4 “9, 675 

“WWY­BM2A=1,9°"­. 7. лок емк. Оби. электродвигателя, ee 
oO 0,33 7 KBr. ree eras 

Pacxomr пара, кг/час, ceo tn бб г. 
И Macca, кг Г об о. 

В Габаритные размеры, MM. ee ee a 
_11О0Х78Охат о: ЗК, 

oe ay areas т д. ‘Установка моечная `Преллазпачена Произволительлобть. ‘ибИчис 20, "27,0 8 B2­ ОА WAR мойки pox ‘ Продолжизельность Мойки, г “ть. ND RAHD 
SLY eg 32~2540­82" pescppyapon, мин. 4 80460 24­04 
“Kon rae пластинчатых и  Устипорленная MOUNOCT, Don fa Som, D2 15732217065 грубчатих жепло­ кВу о ‚= 176: 

оОмонликол и. ‚Расход воды," oar TeT2 oe ‚ трубопроводов “Расход пара, wee Me BOOZ А ии. 
ot Масса, кг’ —_ mate BRITO. 

Габаритные openers, MM oop th oo 
4506529002 7 oe 

.:Моечио­сушильный Предназначен ЛЯ  Пбизлодикольносьь дан/час 2520. 3,009 arperar Мойки и сушки  Мошноеть‘ол.двигателя, RBM ‚ 6, О: AQ=KN­2Y_ паполнениых Тноаривы о мм" 
TY 1­01­9036­89 Beye бутылей ESOGK2O0UxTG00 КОИ и bo 

$131480008_ 4 Macca, кг, т. 2 ago 

‘ 

Вивское Вибе. ое, 

Hoe объелине­ 
пие "Восток". 
fom ОКО 
5025664 
659303, г. Бийск” Алтайский коай YA, le passa, ot 

Иркутский ‚ АВИЗЦИОННЫЙ завоц 
664020, 
Ten УТС: к­еС,. ИАПО, 
Л. fosaroros, I 



Moma мосчивя 
“AQ­IUIC/T 

5131706840500­ 

“`` моечная 
Е6­ВМГ­3 1 

‚(1001 20258­87. “ОЗ a 

0; Установка 
Зил”... моечная 

B2­OU2Y 
TY ~­3­1526­88 
ОКП 51322110105 

«Монина бутылко­’, 

3 oy 4 

“Предназначена для Расход пара, кг/г 40 0. т 
мойки заполнен­ Расход водн OG. tt 
ных стеклянных р 

банок емкостью 
0,25 д 

“ot 

nA мойки И 
бутылок 

Kk К­330; А 
КВС 
ХИ |­­239 

Для Meeks Болочинх 
резервуаров и 6e3­ 
разборной мойки 
молокоп роРо LOB 

уе нова иная 

lad. Pagrepa, 

Предназначена |i" 

Tadarinvn, 

5 

МС 
рочзбБоде т, Аим 120 

OOS 
OttKAHOETE KB 7 a 18 0­ me 

PUT CO TTGO 

eMTUIUG UGC YE 
f питателя, кВт 2.9 Ra 

ree te 

м» КА 
B25 N83'7 OA T70 
neca, кг 

ro hea 

wee 
oo, 
’­ 

Пронзлодиесльность, т. nid/yac. т 
Напор Hucoda, Mo» 
Суммайная усзгновлонная 
‘мощно М, о 
таборитирие гоомеры, ММ OCGIRETSINOVCG 
Компленценосьь шкаф. и, 
управления wo 

Масса, кг 

2 7 
31 

9, 5 

FS a ed еда ни TES Per SO фар 

6800 

Ъ.бузичас, 3920 15,470" 

Sola BMV CR: 

288600, т, Бар, 
BUNNALUCOu OG. 8 yt, PJhonceme 
бург, 5 

° камечен 
Ha SR 

19925. 

a 
Og 

“'O 

Барский машзавод: 
код завода oye 

244948 
7 

4 

„Бийское мешино­ 
‘строительное 

‚. обтенниение 
"Восток" 

659303 
г, БИЙСК 

‚Алтайский край: уд.мерлина, 51 
Г. 



Калиброватель © yaune сальный 

013141 

Машина для отделе­ 
ния плодоножек 

HYD 5131410106 

HHA 
ОКП 5151311069 
ТУ 4­010 .0Т02­88 

Предназначен 
для калибровки 
сырья в цехах 
малой мощности 

Для отделения 
плодоножек 
черешни, 
сливы 

Предназначена, 
лля очистки 
картофеля от 
кожуры 

3. 

4 
МАШИНЫ ДЛЯ КАЛИВРОВКИ. СОРТИРОНКИ И ОЧИСТКИ СЫРЬЯ 

‚ кг/ч 3000 
электро­ 

энергия, кВт.ч. 0,87 
Габаритные размеры, мм 
3660х1150х1350 
Масса, кг 1000 

Производительность, кг/ч 
по черешне 
по сливе 2000 
Установленная мощность, 

т. ‚47 
Габариты, ми ©000х900х1400 
Масса, кг 4I@ 

Производительность, кг/ч, 600 
Расход воды,на I кг прод. I,5 
Габариты, мм 1500х1150х1280 
bec кг 600 
Электродвигатель АОЛ­32­4 
Мощность, кВт R 2 
Напряжение, В 220/380 

8,333 

пр.24­06 nm. 13­006 

Тушинский 
машзавод 
г.Москва 

123352 
Москва, Д­З6е 
ул.Своболы,33 

Омск, КПО 
644007 
г.Омск 
(Агрегатный 
завод) 

Киевский опытный 
завод "Томак" 
Кол завода 
2721010 

roe609 г.Киев 
ул.В.Хвойко, [5/15 

bee 



нение 

R 

‘Аппарат паро­ 
термичевкой 
очистки корне­ 
плодов 
АЭ­КЧЯ 
TY 27­31­3312­8 
51314510501 

Бланширователь 
овощей паровой 
19.00.00 

Кол ОКП 51104608 
ТУ 18 УССР 2­40­78 

сорти­ 
РЗ­КТИ 

ОКИ 513470 

Машина для очистки 
лука от комуры РКК Код ОКИ 
5131410010010 

3 
Очистка корне­ 
плодов от 
кожицы 

Предназначен 
для очистки 
корнеплодов 
оф кожицы 

Предназначен 
лля обрезки 
концов моркови 

Предназначена 
для. очистки 
лука 

4 5 

Производительность ориентир. по картофелю, кг/час, 3000 2,150 
по моркови, cBexne,Kr/u. 2500 
Вместимость резервуара, л 3955 
Мощность двигателя, кВт, 6 
Расход электроэнергии, 
кВт.ч. i 3,2 
Масса, кг 3320 
Набариты, мм 5450х2525х3600 

Производительность, т/Ичас. 6 3,9 
Число оборотов. шнека, 
об/мин. 10­2 
Габаритные размеры, м" 
4750x27e0xII00 
Масса, кг 3770 

Производительность, кг/час 9,5 
при переработке моркови 
25­5 450 

50­70 550 
эл.энергих, 

кВт.ч. ‚0 
Габариты, мм 3000х1300х1700 
Масса, кг. 700 

‚ кг/час, 1300+1500 
эл.энергии, 6, 

кВт.ч. 
Масса, кг 700 
Габаритные размеры, м» 
1[709х800х1600 

6 7 

284500 
г.Красилов 
&мельницкой обл. 
ул.Ленина, 16 завод "Пищемаш" 
Код 7609608 

ю5206ю г.Киев 
прот Победы, 100 
АПО им.50­летия 
Октября 

Донецкий 
экмпериментальный 
механ. з­д 
Кол ОКПО 1294 
340012 г.Донецк. 
ул .Горновая га 
Изяславский з­д 
"Пищемаш"” 
Код ОКПО 4688797 
281200 г.Изяслав 

й обл. 
ул. ‚ 106 

Евпаторийский 
опытный механи­ 
ческий з­д 
334320 г.Евпатория 
ул.Тучина, 52 

28/1 



С 3 

Машина для сухой 
и мокрой очистки 
корнеплодов 
РЗ­КЧЧ 513141 

Машина для удале­ 
ния косточек 
(лля цехов малой a 

мен иен 

Предназначена 
для сухой и 
мокрой очистки 
корнеплодов от 
кожицы после 

Предназначена 
для удаления 
косточек из 
плолов 

м ине. ee ee 

4 5 
ное им 

‚кг/час. 500 8,00 
эл.энергии, 

кВт.ч. I,0 
Расход воды, мЗ/ч. 0,3 
Габариты, мм 
2240х1000х1950 
Масса, кг 700 

водительность, кг/ч.500­+800 12,000 
обрабатываемых 

плолов, MM 15423 
Расход эл.энергии, 
кВт.ч. 3,37 
расход воды, п/ч. 300 

ысота загрузки плодов, 

и 
rp 

1130 
ысота выгрузки плодов, 

мм 340 
Высота выгрузки косточек, 
ММ ASS 
Габариты, MM 2900х1120х1610 
Масса, кг 1200 

6 
сме aR 

Киевское авиацион­ 
ное ПО им.50­ле­ 
тия Октября 

Ю52062 
Киев; 
пр­т Победы, 100 
Кол предприятия 5249 Р 
347923 
г. Таганрог 
Ростовской обл. 

Таганрог АПО 

В 1991г. 
и далее. 
ИЗГОТОВ.. 

857 



Cena: ато 
Е 

ратор 

ОКП 5131713010 
T/ о. 00­69 

Сепаратор ВСЗ 
TY 951885­89 
5131311096 

Сепарато T'9­KOB 
TY 95210042­89 

Предназначен 
для очистки 
разведенной 
мелассы 

Предназначен 
для осветления 
ординарных вин 

Предназначен 
для очистки 
плодоовощных 
COKOB 

4 
ee 

4. ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ ОЧИСТКИ COKOB 

Производительность, ас 7300 8,660 
становленная мощность, 

кВт. IS 
Рабочае число оборотов 
барабана в минуту 5000 
Масса, кг 1450 
Габариты, мм 
1200x830x1670 

Произволительность, 9,230 
дм час. 6000 

становленная мощность, 
кВт. 15 
Число оборотов, об/мин. — 1500 
Рабочее число оборотов 
барабана в минуту 0000 
Габариты, MM 
1685x 1070x1435 

Производительность л/час. 10000 II,00 
Частота вращения барабана 

об/мин. 
P "6000 

Мощность эл.двигателя, квт I5 
Г ‚м 

Масса, кг 

ое ще. 

Плавский матино­ 
строительный з­д 
"“Смычка" 
Код завода 

0242594 

301050 г.Плавск 
Тульской обл. 

То же 

Махачкалинский 
завол сепараторов 

0242657 

367000 г,Махачкала 
АССР 

шоссе, Экм 

78 



2. 3 

Установка для Предназначена 
ультрафильтрации WIA осветления 
соков На трубчатых плодовоягодных 
мембранах соков, в част­ 
M­8­JY@­00 ности яблоч­ 
(0,13 0,2; 0,3) ного и BYHO­ 
с автоматической — градного 
системой управ­ 
ления 

_М8­УУ@­04 (0,5; 
0,6;0,7) с полу­ 
автоматической 
системой управления 
ТУТ­0Т­9060­90 
ОКП 513149 

площ. 
ильтрации, woe 2 18 36 54 

Масса, кг 2800 4800 
5650 3900 

Установ. 
MO OCTb wr 386.25 «AL 60 
Габариты 4600 

4600 4600 4600 
wm ­B= 3000 1500 3000 

1800 
Н= 3200 3200 3200 

3200 

Be2 ,445 

6 7 
Ae en cern ok ee nM Vee Ry ee teen 

Кишиневский 
з­л пищевого 
‘оборудования 

Kou завода 
575, Ole? 

277036 г.Кишинев 
ул. Добровольского, 



5. 

2 
” 

Установка для 
порьиеной счистки 
сока 118­КСП 
(A9­KTH­L) 

Проссеиватель 
вертикальный 
центробежный П®­П 
51311108719 

Агрегат просеи­ 
вательный А2­ХПГ 

3 

Предназначена 
ata первичной 
очистки соков 

Предназначен 
для просеивания 
муки 

Предназначен 
для просеивания 

ТУ 92­02 .Те.059­90 муки 
ОКП 513121232400 

4 

Производительность ‚ кг/час, 
по овощам и фруктам 10000 
по корнеплодам 5000 
Габариты, мм 5000х1454хА8Т5 
Масса, кг 670 

5. ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ ОЧИСТКИ. 
СЫПУЧИХ ПРОДУКТОВ 

Производительность, кг/м 21,0 
Емкость бункера, м 0,12 
Установленная мощность, 
квт. Т,1 
Габариты, мм 
100х''40х1850 
Масса, кг 275 

Производительность, кг/ч 900 
Габариты, мм 725х450х 1150 
Масса, кг BI 

0,790 

1,450 
п.02­057 

Тираспольский ЭМВ 6591 

Хорольский мехзавод 
315910 г.Хорол 
Полтавский. обл. 
ул.Ленина 196 
Уральский приборо­ 
строительный з­д 

"Омега" 
417822 г.Уральск 

Киевский опытный 
завод "Пищемаш" 
Код завода 3440 

984 



R 
ан а, 

3 4 

Мукопросеивательно­ Предназначен  Производительность, кг/ч 2000 
„тя очистки от при тарной подаче муки 

агрегат "Пиорат­©М" ферромагнитных Производительность, кг/ч.2500 
лозировочный 

ТУ 61­51­85 
5131219919 

разрыхлений при бестарнсй­подаче муки 
аэрации и ло­ 
зирования муки Мощность эл.двигателя, кВт 

—просеивателя Т,5 
­НВК 1,5 
Габариты, мм: 
— просеивателя 
1950х1150хГ700 

— наклонного винтового 
конвейера (НВК) 

4940х520х560 
Масса просеивателя, кг 500 
масса НВК кг «00 

С и ве с on ete mmr *«. 

4,900 



Машина для резки 
ки овощей и 

ЧУ 27­31­2897­80 
ОКП 
5131420002 

Предназначена 
пля резки ово­ 
щей и фруктсв 
на кубики, 
ломтики и бру­ 
сочки 

6. МАШИНЫ ДЛЯ РЕЗКИ СЫРЬЯ 

техни­ 
ческая нарезке на кубики 
9,5х9 5x9 ,5 mo, 
т/час. 5 

Допустимое количество 
мелочи в зависимости от 
нарезаемого продукта, 

не более 5 
Размеры нарезаемых, MM 
не более кубиков 
9,5х9 ‚5х9 ,5 
%7х9,5 
хо х 9,5 
лапши 9,0x9,50 до 155 

7x9,9 до 155 
­Ox9,0 до [55 

брусочков 
9, OxI9xI9 
9, 5х9, 5х19 

Размеры 
сырья по поперечному 
чечению, мм 
моркови г5..,60 
картофеля 50 
свекла 50 
петрушки кормовой свежей I5 
ceakneres кормового свежего 4O 

Цена 
поговорная 

270005 
Одесский 
механический 
завод 

Код завода 024306 
ул.Хворостина, 40 

Sh. 



Мощность электродвигателя, 
КВТ I,? 
Тебаритные размеры, MM 

АЭ­КИП АЭ­КИП­ОТ 
длина IT30 I550 
ширина 950 950 
высота 1200 1320 
Macca, кг 355 402 

58}. 



ТУ. ert sTsTs2cgg? 

ТУ 27­31­32 

порезка 
То we) тм 2990308. № 

ae 

Малина для’ pear 
ко рнеплодот 
л9­ ee} 1­2460­77 

ОКИ 

Машина пля 
‘яблок РЗ­КР 
ОКП 5ТЗТА? 

NG BK 

4­85. 

A 5 36 7 

7 Tipo: звощительгость в за­ 678,5 Тихорецкий. 
висимости от MOPMH, ° —_ 

машзавод 
размеров и вица нарез аемого о [а 344000 с ‚продукта, КУА GCC, eS og 

“2000 Gor Tee, 

аниса Преми: 
We Ne: 
и вуелсики Deas не: ines 
HO PUGHLOTOW 

Г 

Иродпасвначеца 
для nes ки блок 
We ЛОЛЬКи И 
удаления 
серлиезини 

ЦИ Убит 
Fy GER: ГА 

‘Mocca, кг 

Ta 16aypurit mM 
605х450; EC30 

Произв одиеельность, КОИч 
а мери парезасмих “о 

ву 2: 23 

МОЩНОСТЬ олектро­ О КВ, 7 

ры, MM. 

масса, кг. 

Ироизполительность, n/a. 
‚Установленная OWIOCTS кВт” таоати TH, Мм 

6050x148 Cx 1800 ee 

fo 

г: Тихорецк, 
граснодарский. 
ул. лчкасова, 2 

3CC0 Т, 520 Спесский 
° моханиче­ 

ot ский 3abor 
LOxICx Кон gk т пода xIG 3 COAG eo 70065, r­Oneces 

ул, лворостина, АО 
290 

у 

и 

000 20,575 Хомурений 
3, ‚мехочичо­ 

ский вавол” 
ПО "Г NY SITE 
Man mar 

983650 
Хащу си 

У: “las опреля, 



5. Машина для резки 
ONOE elf и Г JTON 
(C MP­500) 
PO­M 
TY L­CI­SC91­£C (ote 

‘ 

26. Мамина лля резни 
свеклы Р3­КРС 

BY 10.85е.016­90_ 
5131470259 

9... Агрегат jis: 
a MA очесери ЛУув 

Рэ­КОВ STST4IC3C3 

обрезци Meek 

we cnet Hott 

ТЕСТО 
HE PORE овоней 
я РУКТОй НА’ 
AOLMY PON 

ао 27,18 С! ТСО" re VGH 

И IES пачена 
Mae eign oa 

at tor CHO} я! 

Vesey es Warren, os ws ~2 fay © 

Wi oy сительно of­ 
Gownoti or 
ON eda! Lil 

Blak не MeHee 500 

“acca, 

Hepeone 2 

ne ee ee See 

‘Пром: июдикельностью по снрью 
при Mapesre ва домчики ТО мы 
очижениото кархафелл у 

у ‘становлеил: ая’ мощность y rive 
LEGA Tey MAL, oO о 
ОО У б exe 00 п № 

кг 

Пололинольносаь, туч 
Jor и ани: Wl MOMWUOCTH, кВа 
Рас: Neds Tout: Tey Teo ­° 

hi acc Ce 4 г т 

Пооноролительнося KD: /ч бя усъановденная мощ­ 
HOGEL не болес и Bw 5, 18. 
Количестто обслуливающего, чел, о, 
Тасбарит РТА” ООАТР 1650 оса м 

etal aol naa 

“5000 I,5 

570 

5,700. 

Москолский 

с 

MOWRATIOM ‘в мг) И BONG 
4—4. 

140070, И 

Moc Konya A OOU. 
Люберецкий р­н. 
п. Томилино ms 

ул. Гоголя, 39_ 

322800, Кахозки а У, NGM PontonE= скал, ТО пе 
093 1 ох завода 0383847 
OMCKOG 
MOMHHOCLDG N= 

7 

/PEABIOG конструкторское. 
бро 
644116, г. оно, ул. Герцена. ЭТе. 



Ba. 

то, 
ere А9­КИЯ 

Kon ОКИ SI3T4T. 

Устройство идя pe Зи 
свеклы (для цехом 
малой мощносии) 

» AO­HEOS/ T­I 
“ТУ 1­0Г­9101­00 

А 

Зоря 

Мамина. для езки` ‚лблок АЗ­КАН 
ТУ 27­31­3342 87 Код. ОП 

51314202 Id 

Машина mas резки 

`Прелиазначено. 

МЫТОЙ и ourTncile. 
ROM ог KORY pL 

Vy if 
ilo epeducune KBY.U 
Размер кускоп свеклн В Tlo­ 

HCKIH размерами порочном сечении после. Vy ean 100) лин но ‘резки, Mi. ив. 
HOO JLDHICMY абариты, мм: 
оперечному” 2890х'760;:2590 

Panel y и резки Мосса, KI" 
их на 4...67: (10! ра: ЗОВым 

ского продприятия. “Импульс” 
(и 

или отнодоная OM 
ое общей массн »/ suc pL, 

час re! qo.” 

Преллазначена оао Дительяос"Ъ 
THA резки на `кг/час 
лол.ьки и улале­ For гановленная мошлость, пня сордиевини “Br яблок при произ­ Масса, кг a 
волстде яруктовых Табариение сазмеры,. мм 
HOHCEPLOD и 2500x 1650x1400 сухобруктов 

и vor 

Предилзиамена Техническая производи­ 
для резки Na YONLHOCID, P/U A 
кружки огурноз Потребление электро­ 
и поабимноя, эпергин, кВт.ч 

.Лли цехой малой Табаризние размеры, ММ 
МОЩНОСТИ 2 400N75OxI280 в 

Масса, кг 

Гохиическаи произвоцительлось 
“500 
4,1 

20xII0 
600. 

заказам Bearopon­ 

ner 
3,750 

р. 

12,000 Красилозский”^ an 

Manno ex Хи. 
констр кторекое блю тарт". 
г, ne DIODer 
620082, » т, Сперловск, 
ул. Нрисалтий­ 
ская, 24° 

MAU SABO T, 
76 CC6O8 

2817500, 
г, Красилоз, 
Хмельнинкой 
Сол, ул.Аенина, 16. 

Каз BIO. 
т. aga, 

20636 
1, Плзань, 36 
ул, Tice ева. 



и“. 

OBOE Dea CARNES 
мапитиа МРО­ 350 
ЧУ р ­OT­~d 30: 32­67 

om Ol ол? 2028 

S18 Pt 23 

3 

Для нарезки 
сырых и паролых 
огомай 

„льносуь, кг/м "350 олектроллигателя, KBR Se OO FG 
Tadapu rane размеры, oe 515х292х575­ 577 
Количество мило» ‘napoli 6­8 
Масса, iL АТ, 5 

5. БАВА LL 
Нрелиозначена 

резки ка­ 
4 бакла­ 

нов для про­ И оволсева 
OROWION ‘икры 

Табарити, мы: 

И ДРОБЛЕНИЯ 
ПронволЕ: ITONDUOCTD 
по. кабачкам, MTU. 
ло баклазоам 
Тогребление 

Машиша обеспечивает сезку 
баклажанов ‘и кабачков на‘ 
кружки толщиной ©0 или 
AQ им, Форма кабачков 

ene ая и иарозвидпал. 
wills, по более, мм 

a rare zp, ис бодес, мм. 
3 erpedte протиба илОДОЗ 

‘пугообразлой (QO PMIL,­ 
НС douee Ам 

ia cca, ret 

электро ote pra за д час 69 кВа » Ye 

2930) er2x1786 450 

‚330 Баранович­ 
a Cit Mii 3ABOM 'Торгмам” 
“Kor ОО 
8845022 

AON IY и’, 
ft ha Dats 

г, Гораповичи, ул. сриниевоко­ ro, 6 
А.И 

Цалипонское 
° ПО "Пищеман" 

297000, Do 

пг“. Калиновка. 
Винницкая “OO. 
ул.Леннна, 67 

8 Toe 

РБ 
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2 

i”) 
“ 

ae пи 
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Дробилка Д1­7, 5 
ОСТ 27­31­345&­66 
СКИ 513 1420069 

Пробилеё WE­7,5 
51S T4Ac CEE 
TY 27­31­­3447­88 

Гомогенизатор 
АТ­ОТаШ 
ОКП 5132811004 

ра 

“3 

Прецназначена для 
дробления друктов 
и овощей с после­ 
дующей пвреработ­ 
кой их на фрукто­ 
вый сок, пюре и 
др. продукты 

Предназначена для 
измельчения тома­ 
тов с сдновремен­ 
ным стделением 
семян 

чен для 

микроизмальчения 
сырья 

О a a Rent te ela 

4 о 6 

Производительность (по ябло­ т, 654 Изяславский завод 
К Я м) Г и н 
Потребляемая элоктро­ Пищемаш", код 
энергия KBT 7,5 завода 4688797 
Габаритные р размеры, мм — 

х500х920 281200, 
Macca, кг 280 г. Изяславль, 

Хмельницкой обл. 
ул. Октябрьская ‚ [06 

Производительность, кт/ч 7500 3,350 Изяславский завод 
Потребление электро­ "Пищемаш", код 
энергии; кВт.ч 3 завода 4688 797 
табаритные азмеры, мм 

0х500х1500 281200, 
Macca, кг г.Изяславль, 

Хмельницкой обл. 
ул. Октябрьская ‚, 106 

4,320 Одесский мехзавод Производительность ‚л/ч 5000 
Код завода 0243069 ксимальное давление 

омотенизации, ‚ МПа 

(ито с/см 20(200) 270005, Одесса­5, 
{СIО двойных ходов 

плунжеров в минуту, ул.Хворостина, 40 
не более 350 
Потребляемая элевдтро­­ 
энергия, кВт.ч, +в более 37 

ее eek монет ети ah лов мт te amma gee te a At A AR им нее GO GR мы gett пищит палет инициатив илл 



OR ee LS Sy об. о 
т. os Табаритные азмеры, мм” 
о Pasapunuye pas ot 
о ‚Масса; Kr: oe 1685 

25. “Волчок Предназгачен ‚Производительность,, кг/ч! 8000. “4, 060 Переволоцкий. 
“. KS­GDI­I20 ДЛЯ измельчения станогочная КОШНОСТЬ, mo олнтный a mo 
‘5132112183008 ss говяжьето янло­ eB о т. ‘12, 5. 20 Механический a 
i “и. ронвого паса Занньле Gi площадь, м2 И ” ‘завод 

wes CCH кг. 
ИО 

BLO с AB TR7C, 0.0, 
Не” о. le ee Teper sO NOMINEE 

oy а о Оренбургской. И 
woe oo А т OOM, тоя 
И, и О". ул. Пролохорокоя, к 

6.5 ‘Bomor марки ir релпазисчен TER Произво олизельсе2ь сехни­ тт 4,0 Nepebonocseudnaita мех 
KG6­OBM­I2<0 ” напреризеого из­ ческая при измельчении и 8 зао) TY 27­32 2595­81 мельчепие беско­ толячьего ЖИЛОЗАНОГО мяса. А помЗ 

ОКИ oI 211218008 съного игса и мя­ этогого сорта, через нохе­ с. с Kon завода 
сопродук­оз при Pylo решетку с отверствияйй, 0. ‘о C243 TCC 
произполствс Wap­ диаметром 3 мм, кг/ч и: 
тей длин уолбасиых че менее 2000 46Т27 
и лругих ‘аясинх. диаметр режущего меха­, о) fieperononk, 
изделий CMSMA, мы 180. ‚к Орсибург. обл. 

34C TUMOC TD загрузочной ‘ул. Продегар­ р 
чаши, до. 850 ская, 65 
суммарная MOIMOC TE, уста­ an 
зорлоенних элоктроивига­ г. 
солей, KBr Т.о. 
Зэсота выгрузки измель­. 
чаемого сырья, мм BOC... 



ы 
cree пены п ие чении: rena а meee, 

о any a ee ro 
ту к 3 A (о о. о. о то 

п желе Л ет. р а ки че ее поль даные wand 

О: о. о) Табаритныс размеры, О О 
7 не более о „о“ о 

длина а 1600 
иона ° 900 высота ­I65C0 

у 

Mace, кг ne Gowec CCG 

Пакуумний измель­ Предназначен wit Производительпость, т­час 2,5+ 200,000 660033, читель ноепреривно­тойкого исмель­ И 
т 44,9 °’_  Г,Красноярск, 

TO Nolicrnns чения Saga при  Лазлопие.в рабочей зоне, a НПО прикладной 
ИС МА „`` проиплодство итс/исме ._^“ C,2+ механики 

„1332 .000­0 Тасших сортог — hoy 40,8 Код завода. 
ТУ 92­0204.007­€8 варених колбас. Суммарная установленная «o's с. 7550282 
Т3211°3110 Момезт бить ue­ MowMocth, KBr 93 

пользоваи в Удельноев ООВ r.. 660025, 
UDO. по ENO a) Ble peIh, кг 80. ° г.Красноярск 

HONOMELDY кои= Расход охлайлающей воды, ° п 
cepnon из рыбы,  мМЗ/ч O,876 0° К 
овощей и оруктов Занимаемая площадь, Mc “TR В Macca, кг 

96h 

"8. Лгрегат MCWA Лля пэмельчония  Происооднтельпость, т/час” $55 о eo ТЗЭТ.ТОО­О °. мяса ло pane pa а: о. Планиру­ 
L32TI25I0L oo чаетий Т, 5­3 мым о и и eC TCH ­В с одповосменним` О ae Bo T7992 1. 

HONOTPELOM O° te are, 
и 70­86°< СОА 



Агрегат CUA 
351.200­0 В 31 02 

Агрегат ИСША 
1351.300­0 
1321123103 

“4 
‘ 

Машина TOL измель­ чения 
РЗ­КИК 
ТУ Tilda? 
5191420160. 

Для измельчения 
’мяса до размера. 

частиц не более 
6 З мм 

Ля WMC ADUCHES 
MICA WO пелзеора 
часшии, но бодос. 

Lop QO MM 

OMA OO A 
Le CATALOG ih ия ит п бакло­ 
мин Гозкой но 
чести онрелеяои­ 

них WO PRE в 
рознори 

Puts 
Kom 

я 

Произвониуельность 
“i 

Произиол MC PABTLOC Ty 

Произтодиеельность, RI/U: 
Reg 7 
у". т, OGRE eh 

Погроленио ооворгии, ye, 1., 
Ts 10а ПАРЕ, т. AOR т.т oor SGU egos 176 

yeu БЕ СС 

WAG. 

‚Ичас 

рт не 

3. 

эс 
9,0. 

‹­ 

и] 

м. 

me) 

HHO прикладной. 
меха 

2 Todi 
pye ros 

1995. 
BOLUS 
т, Itpactioriex 

пики 
Код завода 

‚7550282 

660026, и “Г. 
Краснояск 

79600 2 `Заказы­ 
г.Тирабполь, рать 

oS оборуло­ 
Гребеницкий. зание в переези ‚Каховкс Код зазода. через” 

G99 I  Олесско‹ 
—  HITO. про­ 

326500, HY ICLOB. г.Каховка » HELCKOI'C 
ул.Меливополь­ питания 

“YA. Юонало 13 



TA. 

с 

в 
420066 

ТУ. ­31­3447­68 

Дробилка. ЛЯ 
‘плодов ВЛР­5 ОТ 1011840034. 

Дробилка ДЛЯ ° 

плодов ̀(яблок)­ ‚ Kom: ОКП 
Dares 7 

P3­BIN­20 

„Предназначена 
для пробления ° Фруктоз и. овощей 
с. последующей 
переработкой на 
Фрухтовный сок, пюре 

Лля дробления 
LLOUOS 

Лля пробления 
плодов 

 Пронзволигедьгость, вИчас. ‘TS 
Потребления в ‚ле: ктро­ 

‚энергия, EB Dyn 
Габорити, ea 

1956550051500 
Macca, Kr. а ео 

­f 

Производительность техни­ 
чссиая по лблокам, т/час о 
HOWTO #1 глокиролриги­ mo теля, кВт ТГ: 

М 
9 Ag 

i 

Macca, im Е 600 

Произволитальность техии­ 
ческая по яблокам; ‘/час. 20. Мощность электрольнга­.. 
теля, кВт —_ mE DRY, 
Табариты Bo И. тво, 

Macca, кг ’. 810 

3,430; 
ИзяславскиЕй 
завод "Пищеман" 
Kou завола 
4668797. 
201200 г.Изяславль, Ух ольнигкая обл wy 
yi, OKWRODE— ae ская, Ib 

0,66. 453550, a> ae 
Divi AL way 

r № Банк. ССР. 5“ 

ait 
Kom 

453350, 
a Банкирская АССР, 

Г. pray ул. стрибленая. 
Е a 

з­д "Искра" 
КАН noKe я ACCP,’ г. hysiepray ул. a PuarsHaa, ° 

453350, 



к Ей д” “NJ 
и иен erate ее eee 

Дробилка­гребне­ Предназнатева. °° Произ зодегельность, г/час. BO ee oe 

зотданител для дроблеги Устеповленная. МОШНОСТЬ ee 8, TSO О 25­50 випограй при ко we coe 
EE ALG mt 

GIS TSTIOS Z HponenoNcenn сока Гаваритн, Ma. a a re 
7 О.В ЯВ т масса, Ki BOB... 

6... ̀Дробилка­гребне­ Me: цазени LT Производисельность, «/час. 20. 3,870.) г.Тбилисн: 
a огделитель дгх Sen cree ‘Установленная мом{ость, 0 To. ye DY SHULAE— ‘центробежная для рая Qos ser KBr 4,9 ani" 

‘ъинограда DPE Oe Podgapiaiii, мм: т о им. 2б комиссаров 
Ба 121­20. ieee PoaCR TOGO L700 Е О: Kot 010525. 
‘y's ‘SA mecca И и О М. 898000, 
и, 

В 
К," о. Тбилиси, 

и: oO ул. Grane phon, 
“Get 

7, Дробилка требне­ fin CUHAZHAUCHA TIA Tine] ANONUPCIT Hoc ep, ИХ » 30 4,560 oo 
отделитель дробления вино­ Уциановленияя MOWMNOCUH и 
Б2­ЦДегГ­30 Града с поснгизю­ Л 56,2 

‚ Ту 5, WOTALL LIC? pe очами нон Lagann Вл: — me a 
89.  ipeduas або Е, я sa pee! 

hale Даа a CLG 2, coe 
te 855. о 9 t 

и ao 

Тв. _Дробилка­ гребие­.`Продлнасначеона пля pone зголительность, 20, 6,010 ° 
7 

OPTMANUPONT о Mboonenun Wao Lagapiry мы: и т ео 
Б2­ВИРТ­20 треда с посломую­ 2060%125051800. 
PY OF LOTIO33 489 pis “OP Ne TC LOR Mecca, кг. FTA We fe 

SISISTITAVOS creck: 



oe 

 робилка АДА у ISPCSCP 540­78 
‚5613142006106 

7". 
° 

Машина TWIT пуо­­ 
гирания. 
А9­­КИТ­3.5 
OCT 2 166­00 ОКТ.513142 20111 

‚прозирииня LO 
ООС ци 

илоО­ 
атолл, ссмечкорых 
HO Е 

“TOELY pe ben ae py 
пебригетст 

Полу 

уго, 0. 

WOKS е отониих й 

А 

Предназначена Пронаводительность, KT, Уч 2000 
для дробления Размер частиц 3,5; 5, O м 
семечковых плодов, Мощность электродвигателя, 

­KOCTOUNOBLIX Ber .4,С 
Тобарити, мм; 
726х101Ах6Ъ0 © со, KP, 155 

6. ПРОТИРОЧЦЫЕ МАМИНЫ 

Лрелиазначеня Прол ИЗлолителЬносчь, ne 
HUG) MOY BE paovo Gol MENT. 29 

HOMOGE элоктролригателя, б' eDy 
Частота рращения биченого вала, об/мин. Дчемотр протирочного. р 

Осрабаиа, м. у 200 
Угол опероженгя бичой: и. 

т, 50 г 
3 
go 

зазор hex т ситча TH oo 
Gapadenon и бичами, мм Т.,.ТО. 
Тебарит He. DADODI, MM ‘= 

13801570x 1 216. oe iWGCCca, I! BGO, 

5 6 ГА 
Teen пал ec 

age 
An 

ны 

0, 320 Усть­ Лабин­ Доп. I к. cenit ме т прей­ хонический 3—Д скуран­= 7 

ру. Зе 23CC, Усть Лабинск Alam Li— ул.бослок­ 
—59 сиого, cl 

№ 
eS 
WD 

4,3. Оцосский yO 

механитоский ARO! “itor ROBOT Qed SCOS 

270005, 
i. Олесса, 

ул.Хворостина, 40 



Машина, для ­про­ 
Г­ТАД для двухкратного Monilocrn олехиродригазеля, дирания: 'А9­ 

ae On ron om 5­80 0: a 534 Я 

“fpornportcs 
мага 
OLS Ed Cl 

‘L doit is 

an 

Предназначена. Производичельносяь, с/з 
протирания томатов, Де 
яблок, моркови. 

таре: сое 
[ut HOMO, 

гов TGA 

Зазор 
опр: 7 

ORO. 

Частото пращения бичевого, 
пла, С­­ дилер прозирот ного бара­^ 
С: УВ: Гл 
УГод 1 “oue сн: 

Си 
о ином и бичом ие нение размери, 

ситчатым 
IBCOn O08 TGRO 

‘Macca, кг 

Протон no VOR Wa 
CALUOCYD, к/ Ч 

WO Ce. sO OBLIM HAOWaAM, 
Tr etna: vote 

C 

ice oasis 
осо, KL 

MITA 24а. 4 

mea мовы, 

п CHG Забсикатам MOLMOCTE, KBY мм ont 

о. 

1760" ’ 

(0: CI 

т000 
То 
120 ‹. 

Оцессний 
механический 
завод. 
0243069 

270005, 
Oncocn ALONOGY atin, 40 

y 

Оцесский 
мехапический 
завод 
0243069 

и 



‘Se 

VEER Ee ey ee иене 

“po ирочная 
машина, МП 0­4000 TY 5,899 

OISI332021 

Манина пля про­. 
`тирания ПТ. т ОТ 
96042200012 
TY 27­31­3444­87 

oe Протирочпая 
мащина Р3­КИз’. 
TY 16­03­4075 7 

oo 

‚ Предпазначена 

‘моркови, 

Предиазначена 
лот протирания 

гороха, Паоли круипялих, среклы, 
’поменых. 

яблок, творога. 
на предприятиях 

‚общественного 
‘питания с числом 
посалочиых Mech: 
“ox OC ло 300 
человек 

лля протирания 
озощей, @руктов, 
а такие овощинх 
и. поду— 

it 

`Для презираиия 
ОВОЩЕЙ uM фруктов 

mw 
és 

ТОО Dy perex картофеля, 

оворныы и св: Е HORE В 

iro: rengiiremuoct ъ, „кРИч 
Мощность ти сажодя, KBY 

#30. 
Macca, кг 

Производительность 
по томатем, кг/ч. 

го Костонковнм плодам 
is lacca, ek 
Погпебление электоо­ one prin, кВт.ч Tadaprrine PaSMCDH, MA 
TS6Cen4 TGx7 TO 

11981092 

t 

Ироизводитольность г... 
по яблокем,  Ичас 
по Pure, и го: 
но томатам, кт час 
Теории, мм: хто 

cu XOBHM 1 

Prem sepa а Me 

“1000 C,280 
0.05 Ил. 

oO 7 

50. 

6000. 
7000: 
9060 

peop 
ig. 

dns hee fae ad een в ented ca! 

 ознодучений 
завод, "Торгмещ" 
KOM SONOMA Ae BAG C2! 
225320, wn 
‚г.Басановичи, 
ул. Чернышев­" 
ского, 6] 
Г. 

у 

Lee on} о № 
‚‘драсиловский. оО ‚ ‘машзавод о be №. °..Код запода 

7609608 
28I5CO, Kpacunob Xoops ая оси. 
ул, Лонита, 16 

м. АТА т Te pacno ners 

эгспориаен CAAT tO 
моУнич, завод 
Cray 
Jad 



5. 
‚мания P3­KH3 

8. 

ny 
fu 

Протирочная 
513142 

Машина, проти­ 

рочная. А “KUT 
5181420135 

Мошина проти­ очная ЛЭ­ЦИТ­ТА Hom, 
5131420114 

G) 

Для протирания и 
финиширования пло­ 
AOCBOWHOT сырья 
для производства 
соков 

Trogir ce 
долой пор 

ИТ OTT Е Г 

6 pe 
Га 

ГО ИО. 

’Преднасначена а 
цил проеирентяно­ 

матов, оон, cer 8 KO= 

С т, HO mya@ad pe 1a 
TO} 

T6680: 

OAT HOCYD 
а 

Пропали 
ес} УМЕ, 

Но йо; Оками, 
по TEBE VY томазаы  огреблонно одектро­ 
эноррнн, KBr. nae, иг 
Теваннаино 
1193; 1108251750 
Прозора по WORE 
по яблоком 
ло VODLORK Нозпайляеиея” элеитро­ 
энергия, кВт. Ч’ 
Ihoca, or 
Tecenkpnre pe SMODN, ММ 
LEG69%7 0477 

гоиатаги Pan Ad. (го 
Потребляемая 
кВт 
Масса, кг Е poster, a 

Ff MOMNOCTD 

охл и­ 

загмерн, мм. 

tua 

2 an 

a. 

6000 
7000. 

2000 ee 
ed 

eS ew) 

‘4 зола 
ТТ. 
370 

23 
BOG. os ae, 

ee Trae. en 

‚каховски” 
OGIO] Wiki i= 
TH CARIS пичесгий 3­Il.. 

‘ Заказа через НИС 
_'"Koncepn­ 

промкомпяскс" 

Одесский 
yonoby, мехапичестий_ 

завод 
0243069 

270005, 
Одесса, 5 
yu. ADOpoc "Ha, 40 

320 Тоже 

angretess 



‘ he seen eee rs seo a р oe Ae at ete 

LG, i 1’. 3 4 5 6 an 

he “IPECCH, OUI PH, ие ОМ 
‚ СТЕКАТЕНИ, a8 АНТ bl so ye oo 

uo, 

“I,  Электроплазмо­` Прпелназначей  Техническо ая произлоди­ усл. Кировское 
``”. лизатор дЛя электриче­ тельность (по яблокам. ),’ ­;’. 8,000 машинострои­ 

149­К52­Д ской обработки Уч не мене И зельное 613149000402­. ‘измельченных sa чар раб Oks орт, Е 
NNOUCE и ALO тас pado yy bla о ог производ­ 
(яолок, выног рада, (зу. ч) 7, oe 8, Gt ственнос dd sedunenue вишен и mp.) е.. К ­(160,8) ИМ.ХА парт­ 
ислью ‘упеличения  Уотановлонноя MONLIOC TE °. съезда 
выхода сока при прин ‚Зла, кво 5’: 2,2 0, Kom n CUDA HST NOCHOIM MONCH прес­ уве AMINE выхода. сока, fat 5078: 

CORN ie ane созашии и р nee А 1,0 eo ВТО. т. Киров ›.. 
112 0103651000 Е ОИ и 
Масса, кг 7. 985 Занимлемая (TiO Ut, 2.45, N* on Add 

Re. Пресс wHex cOBLIt 7 _Пролназпачен Ироизвоцительнося rb 0,07 В. "Horns a для ‘пля прессозания”. TC хиическая (по яблок эм), т. lyr Ne pray 
SIONOK CHONCHPOGHENHE 2/4 5. Глитены. ACUP 

VY 27­31­2737­79 лолок с WEA io: MWUECVBO WUIeKOR, bt. 2 
ОКП 1011840150 Hen eet пз них Дилмеер шиекол,`ым 1520. 453350, 
о °° 

GOl: Cicopoc rb rpanerns is UUICKOL ee Башкирская АСР, 
граиспореирующетго O,eoe от, ртау, 

ITPCCEYIANCTO оби. 2,09. ул. стриаль­ в 
Мон симальлое удельное Найм, в 

a 

павдение на прессу] ONLY 10 
массу, кис/сыя И, 9 



3a, Пресс шнековый 
ie ed 

UA Les 
TI­Dh 

71(..1506 
Е, УГ В. 

щие wd ween pee tee 

А и Г 

Общий выхох сока 13 куль 
турных помологических 
сортов свежих. яблок тех­ 
нической зрелости, дал./ к’ 68­7 
Сохорианые nspeceki Wo. о 
QORCE CONC по плоджному 
OVE OU Y DESY PH Pos ALORMY о 
ссллкму, 1d 30­4 

обогащение сока желсзом, — i" 
НИЛ 1,9 
CHOMIPONEIITO 

новость, Ber, AS 
“Bete ha, пращенил poropa, — ‘| й Ди. ts 725 Co 
mee 

a 

‚ Отбор сусла из 
виноградной мезги 

Gate восмери, мым! 

Произнодиеельносяь гИчас Риход сусла, нал/е 
Ношностт DATE PONTO, 

Waa 
aiid 

Гебариеы, вм 
BRoCALCGESTC20 
мл wey 
НЫ у и MY 

5,890 Нежииский 
Прото­ механический 
кол МТО завод. 
‘сотла­ Kom 0243294 
‘COT, 

лотов. 251200. 
onto­ Пежии, Черни­ 
ВОЙ гопской обл., 
цены ул,Б.Хмель­° 
on: Никого, 37 

2.12. 
Ба, 

902" 
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52’ i 

``Пресс шибкорый 
(Т­ВИО­ЬО 

ou ОМ 
1011840149 
ЛУ 27­31­2721­796 

Пресс. nertpepun— 
"hore dele sais 
KT SBI M­IO 
Kom ОГП oO. 

TOTTS40I48 © 
TY 27­31­3139­B5E 
Просс. инековий ‚ля отбора сусла из виноградной ат 

MC SV 
013131105'704 
ТТ­ЬИ20­3 

Для ovdora сусла 
и винотрадной 
меазги 

“Для ovdone сусла 
HWS, Bi Mon} Ww) дной 

‚Ме SPH 

н> 
sane 

`Произвоцительность по. 
винограду, т/час 

МОЩНОС sh электродвигателя, 
КБ Тобари zi A500<T2CDx ESCO 
Macca, KT 5 0 

Произлодигольносль по 
BAMOT'PANy w/c 
HOUUIOC 4 iT Элекуродвигателя, 
Кот Таварнтн, мм 

Отбор сусла из вилогразлой мезтн 

OG2x829x1267 
acca, RU 

Шонзво нительность, of. Вод сусла, т/ч 
MOUOC Tb DUCKY ‘pompavane iit, 
и ‘NOE Wee Kil. me (ТСС РОКИ, к 

Oy З—д "Искра" 
20 о Baur » ACCP ‚. №.Кумертау 
Il, И п. 453350, 

ул. Нилустриаль­ о 8400. ная, 2 

ОЕ То де 
0 

п: 
2500 

130 7,465 Нокинский 
22,5 ‘.Црото­ меузлический 

Од. завод 
18,5 и IC Кол 

соглис.1143294 
догов, — 
пои: 251200, с Нежин 
of 23, Черииготской 
[2,08  обл., 

Ул. GX лол. 
Ницкого 37. 

2900 

802 



Пренназначен 
LAA частичного 

Стекатель Jigs 

ince OT RM я rarer 

The nann cron 
TOUS Carrs parce! молочной 
OY ALONON, 

BOLO масла 

MO] pais ого 

и ee ооо tee ame неа пизетнн 

Hon лолит ольнасть зи ивческа 
One), Уч 
"и сФехазоля — ppexcouh 

ее (о) (ПО: 

Количесото шисков, шт. ое 
Лиомоетр мнокор, мм” 
Пихол COMO ro номологи­ 
веских сортол срезих 

оланок технической cream. зрелос “И, Hen т 
« 

Cane pet iC ponocell ис 7 Ale pees 

глемиоцу осалиу, тИл: 
сло КИ водригах 'СЛТ, ro oe romocrs, ‘Ве Чостота зращения роз: "a, Оби, 
Тавархиечее сазцегы, с 

лено 3800 
ирина 1400 
BHCORD 2100 

Масса (ис Gontee), г 1200 

Проказолате shoe 
(по молочЛой смеси). 

‚ dla 
‚мм: 

илиаа 
Wi pia 
висота 

Месса, иг 

Ka “0 
4200. 2.4600 
00... 200" 

1360.” 300 700 » 
0 

i! „Комориау Teuniey ACCP аи "Искра 

465 300, г Kymepmay 
ул.! идфотреелу­ ‚ная 

‘Московский 
ОПЫТНЫЙ AT "Tenneman" 
Код; завода. 
0242018 

—’ 

107082 воскпа, 
с b. Почт ‘opas, 30 



TO. 

Кари им а не за 

/.Стекадтель’ яб­' 
‘. JJOUHOLO сока 

А9­КАЦ 
APY. T—CI~9CG3­96 © 
5131459036700 

Creare an: мнековый Предтое 
BCCLETON ТУ 27­01­3103­65 
SISIZIIC3I 

Пресс лид бло: ТР­ВДА­ТО 
ЛУ 27­3I­2046­ 78. 51813141 8. 

oO 

’Предлазиачен °: 

ILA частичного 
отдедения` сока 
WS лолочной мезги 

MY 
EN сусла 
GE POG aU НЗ 
месье или repe­ 
DAGaVES FAO ALA 
He Dae Heo 
LPO.) 

Иродиссиачен 

ия волучения 
Or g ORE 

ith, 0/4 5 
upeguenne  опергии, патч TT 

Maccon ая TMONST Выхода сока ив мезги яблок, 38+ 45 
Табериен, м" о о 
AisCCx TOG 2220. a a 
Масс a, RY BO us 760 

‘ 

Проксводительность, ­o/y `ТО 2,800 
LIOLULOC YB BDUPO POA EBT oT we fda a) 

Lagapney 12 

4: HOT лия 
SU vaerem rae b8800 
aces, KU LISO 

Нронсгониеесльность, г/л ТО. 6,800 
хх А Hix СУСлЛа, cay er 30 7 

WOWIOCED донгазеля, KBr 7,5 
табариЕн, мм: 
2 UCE ITel bs T850 
СС ty eT 

6 an 

Кинчесское ПО 
"Меинзагод" 
Кол savor 
7526417 

г. Binsin an 

ул. Гобрезоль­ сксго, 

Тбилиси 
MUNSODOM 
"нотосроба" 

.м 

mor гм 2203, Tomine, 
VA. POUOR GMM, 

Yr 
(axe) 

"Мегобросба” 
tt a 

4 

808 



Lo o 

TAL: 

Стекатель шнековый Предназначен 
/KI­BCH­20 
TOT164 0036 

‚Пресс НЯ 
‘оскими GAS 
коертона, 
MoO­D 
Kon ОКИ.. 
513 TaN Caste 

7 

Пресс виековий tI~RHO­AGA 
sarees ­31­3173­85_ 

TTL SG БЕ 

Тронглролитгельносчъь по 
иниогралу, W/TAG, для отбора сусла 

кз виноградной 
Me 3M: Va 

Teas: BLE hey 

VCC TACIT CO a 
абс, Kit 

Шоцзво HERE ADOC LD 
RG уд CG 

Предназначен па­ 
ДЛЯ ОТЖИМА. 
фильтр­картона Рыносуь олоктродригатоля, 
HCHO павел о КНР. un MLE PPS добирненые размери, ми 
UPOGC Teese. 760xT954 Мосса, Kr 

Произтодительность, г/час сос ICU AY HOMHOCTD, 
IIpegiannarcel 
хи. прессования 
мезги, KBr 
SURO SEE OOO В пабарнт, ни 
Вон Ни hous 
HO Pe peacowyre: Duplo Соса, hare 
TRE Heese пал 
CA CHHG TOCIG, 
CROLL 

«т! хе 

MOOR одектро’ UBMLALeILT, 

‚ 3900 

1,95. 

°­026 

ae glee 
Romane Ри "Искра" 

“453350, г Kymegomay 
“+ ул.Индустриал­ 

вал, 

“Симское arpe— 
сатиоб ПО 

`аоСяр 

‚т.Снм.., Челябии­. 
ской OdN,, 
Ашииский р­н 

7, 390. s800eg, поз, 054 г Тбялиси, 
‚уд. Гедегани­. 
RMI, 29 
Манзалон,' 
„метоброба“ ОД запода ‚‘ 881542 i. 

TpP­H ir 24­03 



IG. 

T?,. 

‘18. 

“Tijecetrmsep 
i412 
5131714063 

Su EIP­1NCCC 
U4­­PPH­25 
6131714056 

Стекатель шис­ 
ковий BCCIKZON 
ТУ 27­31­3183­85 
ЭВ ЗТТОе9 

buasgp TI­210­ 6. 
Hou 0 51313105104 

‚Продиланачен 

Используетс ся для 

Предназпачсн 

иля отворл сусла 
из винограцной 
мозги Табарити, MM. 

3470х1115х2300 
Масса, кг 

грубой (ИЛЬ грац ии 
вин м виномате­ ции, 
риалов Ho 

г. 
MOWNOCTB, КВТ размеры, 

Произвои вельност ть ‚до 
“TUL оспотляющего Установленная мое ОСтЬ,. еильтровалия Be п 
вршераль,063­. Габаричы MM В 
enkOPONbELS и gp. 2960% 209041435. 
папеенов месса, nr 

—" Произволиеетносту., дал/Ич 
Устанонлсициая 1. OWHOC hy 

— RT 
m али см; 

м Looby dase 
сса, RL 

Произполитсльность, t/uac 
Установлениая MOWWLOCED 
KBr 

Производительность, дал/ч 
общая поверхность фильтра­ 

мо 

MIM 

‘соо’ 

5,950" 

156 

4,370. 

механический. 
Костромской. 

им.ХУЛ парзсъезка 
GCS,. I г. остромая 

We 1. 16: Sah, 3 

380003, 
г. Тбилиси, 

л..Гоцеза THM, 25 ашзазод 
"Мегоброба" 
Kom завода 884542 ‘0 

4,800 г, Амурск, 
завод "Вимнел" 

682640 „Амурск Абаропский край 

ary 
mT. 3 ons 

ТА 



т 2 3. 4 с Уд 

19. Пресс ленточный Предназначен для Ch И г 219170 ПО непрернвного стжима сока из по лолокам, час » 6­14  noro­: Златоустовский. 
пойствия измельченних Ширина ленты, м 1250 — ворная машзавод 
TH CO.CC.CCO яблок, способом  пиход по соку ‚^ 65­75% 
TY 92­02.17006­80 выкимания между Macca, кг 6300 456206, 
ОКИ 51,3144 двумя лотам! Габаритике ра: мсры, MM Златоуст, 

ALO OF мерс 5200х2300х36007 Челябииской систему. палой обл. 

20. Устройсутро для — Прелиалначено l ‚ т/ч. IO. м г.Кимицем, 
So ПЛазмодиза для электрической MOMNOCTS, fo, 150 ‘опытный 3­1, 

513149 обпабозки нзмель­ BA до 20 и ин­та прикладной 
чечниих плолоз с Рабочий ток, A И физики 
HGALIN уполичения ‘олного э/плазмолизатора. ло 25 oT ‹алемии паук 
TIO COA р пуплазиолизаторот до 50’. Mou noni 

ватин, мм: 
a 277088. u a блока питания GIOx450xIIIO 

© 

от amattien of mine змолизатора: 320х1200х500 7 ул.Прянишникова, 5 

“Wz. 



с С: 
fee 

“+ 

8. СМЕСИТЕЛИ, ГОНОТИИИЗАТОРИ 
Фариемешалка. OMI. Предиазлачеца для Manocth корыта, Mo 0,150 1,95, Черкасскае 
‚корыта 0,150.м3 перемешивания ивзодительность, кг/час. 100 ПО "Темп" 
`Л5­ФМ2­У­150 мясного Фарша до. кг 850 г. 979676'.9 
ГОСТ ТОТО2­73 ‘гребуеной копсис­ Габариты, мм: 2940х965х1330 он —— 

ОКП 5132112255  тепиии со всеми Установленная мощность, 257022, 
Oo, компонентамы, кВт 4,5 fp, Черкассы, 

‚премусмотренными Коэффициент загрузки 0,5­0,8 ул. Горького, вт 
penentypo и тех­ 

‚. пронессами изто­ о (А. 

торления колбасных ‚` 

издел Wh wee 

 Фаршемешалка.. Производительность, кг/час 3200 2,0 
емк, корыта Установленная мощность 
0,335 МЗ RM KBP 7,0 

°Л5­ФМ2­У­­335 ®мкость корыта, м3 0,335 
ТОСТ TOLO2­73 Коэфриписиг загрузки 0, 6­­0, В Код ОКП Габариты, MM 3 5132112258 3200%965х1375 
о Масса, кг „920 © 

Гомотепизахор ’Прелназиачен для‘ Wuac 5000 4,320 Одесский 
AI­O1L2M гомогенизирования электродвигателя, Механич. 

‘5132211004 пюре и соков кВт 7, усл, завод 
ОВОЩНЫХ `’Табаритны, мм: 1470xII20xI640 Код 0243069 

Масса, кг 1635 

#2 



AY. Toworerizarop АТ­ОТО­ ВЕРНОАб 

I. Пос: зоразель AQ­Kb 
it 1 L 31451195 

re Произродительность, л/час 8500. 
МОННОСУ Г. элскуродригателя, кре 18,5 
Та ‚барееы ММ 
1480xI1 10x 1640 
Macca, KI I6LO 

OROTPERATRI: _RIAIMPOBATRM 
`ПАСТИРИЗАТОРИ, ОАААЙТЕДИ: 

Предлпазвачей для Произзолизельность, л/мин 70 
monorpens соков. Упельний расход электро­ Примоплстся па эпергни, KBr. Ч 

коисерлиих заводах Удельний расход пара, 
кг/час. 900 
Масса, кг 1000 
рабарити, at; и: 
2520х960х2400 
Температура подогрева 
ог 20° ло 130°C, 

4,500. 
(У) 

Одесский. 
механический 
завод 

270005,’ г. одесса, 

дого­ 
рортая 

yl. XBonoctuna, 
40: 

ere” 
завод 

Кол з­—ца 
по ОКПО 
8840925 
ют 0ОТЗ 
т. Одесса 
дор, Koron— 
ского, 253 



3. 

й 

Трубчатая пасте­ зационная 
установка 
TT­OVH­ 
ТУ 27­08­14S1­73 ОКТ 51732215150 

4 

Подогреватель 
мезги ° 
Р3­ВПем­20 

‘TY 10.17 УССР”. 
91­90. 

‘5131312089 

Подогреватель 
для молока 

‘ОПЛ­­5 
5132215060 

Предназначена 
для пастеризации 

‚ молока и жидких 
продуктов 

Прелиазначен для 
подогрева мезги, 
ROMA ‘териа ANON И 
BHH ДО требуемой 
температуры Ha 

‚виисдельческих 
предприятиях 

Иснользуется в 
пронессах 
сопариродания 
MOUCKA 

мо имет ки ль наз 

wi 

f 
м 

Московский Производительность, д/час. 5000 
Температура пастеризации, `Т,16 — машинострои­ 
Ще ‘80­90 „Пр.24­0$ тельный завод 
Скорость движения MO onoKa, п.12= молочного 
м/сек £4 Sa оборудования 
‘авление пара, Mila ‚0, 03­3, 05 Код завода 

габарит мм ры ЕЕ T500x 135 0x2 150 БЕТ В рок 
Тата. г.носква 
УЛ. ооо Ba 

П оизводительность, ьтИчас ae) сл. г.Мелитополь 
отребление тепловой po 0, 075 "Продмаш" 

энергии, МДЕ 5816,5 Код зазода 
Расход ­ирра, кг/час’ "990 5750148 

‚Макисимальная темпе: On ратура пагрева i TOG 3323395, 
‚Табаритн, мм: И  Г,Мелигополь, 

3050%1220х1720 ao 
Запорохскал OO. 

Mecca, Er oo 1003. улд,Фрунзе, 57 

`Произвоцительность, л/час 2500 2,300 Fomiono 
Bur веплопосит ‘оля — пар ПО "Поток" 
Давление пора, В 704 26 0T 
кгсисек. 2.0’ 
Расход ‘пара, кг/ч £30 141090, 

Houtioc 1 э/двигателя, кВт 7,5 пос, Bowwneno “a0 ариты, Мм: Московской обл. 1620%1550%160С0 ул. Советска я, 73 
Масса, re =O 



vt Pm a ee ee ete denies ten sent tae ee de Sate ng ‚=: 

Г 3 7 о 6 

Аппарат ‘зепло­ Чкеиазисчен для ‚Техиическая: проивводительность, ин:  Цининов, ПО плани­ 
обменинй COW ногроралич в потокет 8,0 "Машзалзод" ‚руется 
масмой полерх­  Фругтоних, орон Yor а аноглоннал МОЩНОСТЬ, КВт 5, 5. Kon 7526113 выпуск 
ностью назрова пня иире, и rex Tae ADIT, АМ 7 a (о “Л 1998: 
AQ КШКИТ HOHE MNCL AGOXE 20% 2500 re 572036 cre 
ЭМ. HOMO NEN для ИИ т Юлано, 

PEATE UOOLOLTO Lo i a i УД, Доб BONE попссиеиродания an oe oo т. Г ского, se и: доносвониих поду­ Lo. 1 о. yet 

И oO фабрикагов, а также я 
И в комплексе AC= HL yo Lite 

.’ № 7 ‘y АА, 

С Убтановка: пасте­ Предназначена для Про? HSLCIT ONE ость, л/час, 2000 3, 52 Болмевское ризационная HUGO PN GL Намальная rome pary pa. о HO "Поток" охладительная сливок. продукта С 5­10" 0242196 пластинчатая Texte pe тура патрела продукта, автоматическая. ‚о ое 86­ 0. 141090 
З ИИ ae Ms 20TSCRS Se genmoperypa oxmaxgrent OT проду, пос. Болшево, 

а Обл a ang часы 
I С; mete ne oat кг/час 8 в ул. Совстская,,. 73 BACON 24 COUN 2500 Co, 

Mucca, ai 1560 



a 

Установка пастери­ 
зационная 
охлалительная 
пластинчатая 
автоматическая 
CH2­315 
СКП 5132215049 

Установка 
пластинчатая 
охладительная 
OCIi­25 
ТУ 27­32­2586­84 
5 [B22 10281 

Установка пастери­ 
зациониая 
охлалительная 
пластинчатая 
ОНО­2 
[ее ЮА 

Предназначена 
для пастери­ 
зации молока, 
Ap. жидких 
продуктов 

Предназначена 
для охлаждения 
молока в тонко­ 
слойном закры­ 
том потоке 

Предназначена 
дли нагрева 
сливок в тонко­ 
слойном закры­ 
том потоке 
с посленующим 
OX JACI TLL ks 

‚ afuac. 3000 
пара, кг/час. 75 

Габариты, мм: 
4000x3530x2500 
Macca, кг 2.000 

Производительность, л/час. 25000 
Температура молока, °C 
проступающ в аппарат RO 
охлажденного ю..,б 
Габариты, мм: 
1900х705х1405 
Масса, кг 930 

Производительность, л/час, 3000 
Начальная температура 
продукта, CC 5­10 
Габариты, MM: 
ла. 3300х3300х2500 

Macca, кг 1700 

6,1 

K B60 

к, 180 

Болшево 
ПО "Torok" 
Kon завода 
7542601 

141090, 
пос Болшево, 
Московской обл., 
ул.Советская, 73 

OL 
7. 



еее fe 

Установка охла­ дительная о 
b4—­BOY­5­2M 
ЭТЗе2т 

7 

II. Установка охла­ 
Дительная А 9 

We ote 

‚’’ ризационная 
охдодительная 

„Пластинчатая 
автоматизирован­. 
ная ВКЛ­5 

‘ОКП 513131202700 

Установка. пасте­. 

Прелпазначена ля 
охлаждения DMNA 

и 

4 

Предназначена для’ 
пастеризации 
COKOB 

ao? 

роизподительность, ae 
A расход холода, Kasey 

санимасмия улощадь» ма. Масса, кг 

fo 
Производительность, aft 
Установленная мощность, KBr Занимаемая площадь, МР 
Масса, кг I 

Производительность, "л/час. 
Начальная фемпература 

И 

продукта, 
Teumepary pa нагоева. продукта, 
°С 
Расхал. пара. кг/час 

Тобариты, ми: 3300%3150%2500 Иа 
Масса, кг м 

ee ee teat EP т ра ое er ere ce erat 5. 6 

5000 т, 420 Fonueno, 
ТО ЦО "Поток" 
Q, 20 KON завода. 470 "БАЗЕ. 
м 141090 
т С, Ролшезво, т Московской обл. 

ул. Conerenan, 73" 
‘1000. ‘19,000 д 
0, 9 
950 
950 © 
an 

и 

‘5000’ 2, 17 `Болшевское 
"HQ "Похок". ‚15­18 ’ 0242196 

Е 41090, 5­85 
‚Ул. Cones PCHOA, 73 

ILO 

1620 



‘аптомахи 

р 
he 

Усвлновка macro 
ризациенная 
охланизельнся 

ST pou iC yI— 

ная или молоко 
OMN­TO 
ОКП 5131115059 

`Бланинрорая ель 
AD­IENE TY 27­31­32 19­85 
Ole GI3TASTOAG 

Зланшироратель 
опомшей ноборой 
Ui] 25­19,С0. 00. 

COCCL 

Theaiicsned ena для 
нете зации 
МОЛОКЕ 

`Прелиазначен ддя 
оланиирорки 
идолов п роде, 
сзхарном сиропе, 
лимонной кислсте, 
Фруктовом пюре 

поелиизначен для прореригчоской очиетин Opies 

плолой от кожури 

Macca, 

'ЗВОД: 'TCNBHOCYh, 
nM 

643С; 500. НОС 
Кг 

час, 

Производительность, 
Температура 
Иродолжит CNBHOCTS 
зация, мин. 

д/ча 

ms’ 

Устанолленная МОЩНОСТЬ, Табапиты. мм 8GAGx 1250x1650 
Масса, кг 

Производительность, 

акоцмальное ­4 Pucion пара, кг 
атнимольное О 2адьцое. 

с. 

ление Блоктробиергии, 

‘кг/ч 
°C 

KBr 

‚кг/ч. 
Рабочес пазление „пара, икг/см2! затимельное То 

350 400° 
800 

Устанолленная мощность, KBr 
Pedanni У Mi 
5050 10702650 

500­. 
.­8000 

80­96 

2­38 
TI 

2200 
5700­ 5 ­8000 

ат. 

141090, "Болшево. 

8, 125 

‚900 

Veneer иж 

Голновскоо 
ПО "Поток" 
0242196 

ул. Советская, 73: ии 
т 

ПО "Труз­ 
пищемаш" 
Хашурский механиче­ ский завод 
0243716 

Донецкий vote 
эксперимен— » тально cos 

механический 
‚завод 
rom 1294 

340012, 
г, HOH eI 
vit, Гориогая, ca 



3 О о 

Техническая производи­  Ланниротатель Предназначен. ДЛЯ 
19­КОА кепловой обработки тельность, при премени’ Gavin: CPAUKO­ 
513145 озошей и фруктов. ‚ рования —'A мин. ОЕ 100 0 строитольний. 

7 в среде горячей рододжительность. бданширо­ завод. i 
ВОДЫ ИЛИ насниен­ вания, мин. 1+ТО. 

’ного пара в про­ Темпера тура бленширования, 43206 
цессе произзол­ oC 60+т00 г. УЛЬЯНОВСК 
CTE ­OROUEIENS И Temmepary pa охдажцения после Орихтовых кон­ блониирования, YC 39+4 и 
сергоз Табарити, мм; 65O0xT250xI650 ‘Macea, Tan ’ 1000, и: a 

и № их ° —. i an a 5. 
м. oO и 

08) KF FH и 

ВВ В 

аа 
eT. ‘Tacrepusarop­ Предназначен для  Производифеле­ а 

P3­KCB. 00, 00. пастеризации герме­ пость банок/ о ye ee 
000­01 тично­укупоренннх мин. 680 120 160 ое, ю Каховский 

Эксперимент, Скорость сетки 
пастеризатора, 
мимин. 0, 284 
Продолжи­ 
PONBHOCb 
процесса 
настеризации, 
мин. He MeHee 26 26 26 
Нагрев водой 
охдлхление хоздухом 

(шифр РЗ­КОВ­12,5) плодопых: коп­ 

OT 5131451083 сергов для mer 
ского питоиия 0,355 0,497 

6 6 6 

and ermine, 

79, 700 Ульяновский. a 
AOE ce Oe ele ee a Ae нет ь ee EN nei ed ие 

мехапический 
залод Kon sanome 0383940 
326800 

Г. Kaxonsa 
Херсонс: 0% обл. ская, ГР. 



Охлехцение Bono, 
и подеуака воздухом 7’: Потребление пара, 
Ho болсо, кг/ч B 

конки вех СВ еее ee ee eee ee соды 

alt 

™ о 
а 

сэ 

Ю.Ю 
"7 

UyCKONOM режиме 700 800 900: 
В ючем режиме 60 100 140 
Ho Bo, 
Mf) 0, 71,0. ­I,3 
Но «Обление электро­ энергии за Гчас, 
padowy, кВт, ч 13,95 
Расход обо ротной 

JOU, полазаемой 
на охлаждение банок, 
мЗ/час.,не более ТО. 
Расхон тпозпуха, 
подаваемого ца ох­ 
длажщение, M3/uac. 

13,95 13,95 

IO то 
не менее 14600`_ 14600 14600. Температура гре­ uel; зодн, 5c от 85 го 95 
Температура ox­, 
лажщающей золы, ОС от 18 го 35 

бег. 



“Tonorpena тель 
‘с ‘очищаемой 

поверхлостью 
­marpere AQ­KBIL 5131451190 

Применяется на 
копсергних ваво­ 
пах для подотрева Сорт i 

MNoMyKTOR 

eae 

ae о 
'O WHOA: 
Ща: 

р 4 84. о. a. ГОбаризыо размеры" ae MM 
’ длина 14860 “T4860 
И 17860 

щирина с‘ 4800 4800 4800 
высота 2530` 2530 2530. Macca, кр He ‘бо­ и 

ло 5410 7580 9750 
час 7 

PRHOCTHh vorinoodints ME Температура пропукта 
Ha выхоле He аипарата при 
ИЕ ‘срезании, С ‚125­130. 
ро аритн, № 

TODX¥I 139 bx206 gee са, кг 
Расход rapa, s/n. 

РОЗА, 
‚Г. Кишичев, 
ул. Доброволь­ 
‘ского, 



ри г. 3 О ОВО SS ко 

Catt г 

a Бизниироватёль Предигсоначен пля.  Пронзводителят ость, о о’. 6,3 Каховский” 
РЗ­КБА­ о Onet! Wuroreiin­ КРИчас при’ 06, MH. о Nee 8000. es эксперимен­ 
‚Кол ОКП °. exupes шнеха ОК 2 ог: мально­механи 5131451060 ‚. 12­10800 ОВ Soak ода, Г: яЧеский завод. `” 6­5400. Cg em Заказывать”. ff. 3,6­3600 ии о и. ‘через НПО“ 
И о 

р ие. МК онсервпром­­ 
в отроблонио элоктрознергии, bodp yc to do Rommleno”™ ВЕ д КВТ.ч °. И ee и 

ae rn mS Табарн' ине азмезн, ‘мое а „Тнраспольский­* 
Г. Noe a, 0370; OAOxII 0 ee PM cd 

а: ot Масса, го кн: ТОО: Код 0213013 3 a” у 
р cise о их we 'S от. бы 

в f oh PAN ‘ cue 
EER. Mie ol, en oe oO 

a 

#20" Подогреватель Предназнячей для Время“лагрега, с 40 а Ve) 6,3. Каховский M3, ’ стеклянных банок подогрева стехло­ Время’сушки, C „995. „заказывать. и; 

РЭ­КБИ банок перед ситература BA ‘epe narpera, и“. через. НПО 
513145 восовкой продук­ С от Тео no I3C И "Кнсервпром­ 

Ta ‚Скорость Konrefera, ме О комплекс" 
7 

’_.  Потробление рее: :ергии,. кВт/ч 0 
Л чи. 
Расход пара, туч woe .’ 150. ть Тобаритние ABM и“ р 
4'750х1445ха000+2­ 50 re 

7 

21. ‘Установка пасте­ Пролиазизчена для Производительность, чае ‘T0000 2,000 Московский 
we ‚ризоционная труб­ подогрега жидких Установленная моглость, кВт 4 ‘“ Машинострои­г 

чатоя ТТ­ОУТ пищезих продуктов. PACXON napa,, кг/час or о 1500... гельный завод“ 
ТУ 27­08­1431­73 Табе 2DHEM, мм т: МОЛОЧНОГО 000­ 
Код ОКИ 5ТЗе2Т5Т53 1506х1250х2300` ИИ an PYMOLAHUA. 2o..! 

Масса, кг О 679 Код 3­ma о. 
08 42018 



2. Установка пластин­. 

и еее ен у mente eee шли о иен 

чатая пасте­ Прелназначена для. л/час ризационна= о зоплолой обра­ ‘> пара,: иг 200­ охладительная ботки молока —, Потребляемая" электроэнергия, при производстве‘ KBYr.u, 
Door PPS ЕТО WHC TO—MO HOUNEX ‘Macca, кг Е. 3200 

Кок OM напитком Габаритные размеры, м. 5132215108, 4400420052500 СЫ 
“ye 

1/0 И 

oe) IO. BAPOWHE КОТЛЫ, DAIAPHBIE ‘ATULAPATH, о. ПАРОВАРОЧНОВ 0 ОБОВУЛОВАНИ, a 

‚Котел варочный  Предиазначен для. Рабочий объем, ыЗ. 0,15 ‚опрокидываю­ варки и ‘энпарива­` Поверхиость нагрева м2. О 
щийся MB2C­244a пия озощефруктовых Рабочее парление в паровой В 
‚ОК ST3TA5 103401 масс при производ­. ‚ КИа we 400 
„ТУ. 27­ ­31­3153­84 ролстле консерлов, пара, кг/час, 00 
й крупяних продуктов, Угол ОВС “LOO 

лля уваривания `Табаритные размерн, iA MIM a 
сырья и технолоти­ Т7Э0хТОТехТе40 и. 

‚ Масса, KT ­300°~ YeCIMIX. MUMEOC T ей 

10000 4, 762 

ya. Советская, 73. 

пе ия м ее воля сели Ани 

олмевскв 
ПА "Поток", 
Кол ORO 
0242196 
141090 
пос. Болшево, 
Московской обл; 

Махачкалинский; 
завод AAT PHO~ еммаш" 7. 

{од завода 
9036068 

867002, 
г.Махачкала, 
Терочтозия холод­ка. 



2 3 ‚ 4 

и о a 7 pe 

Котел смеси­ Предлиначен дя Тебочий adnan, м3‘. Г. 0,15 0,940 Махачкалинский. 
тельно­варочный варги и 1 И Поверхность Иное, МР, т. nAnoON „Датриб­ 
ON PONTE CHICA Thang отомортьо­ Рабочее далление в паровой mac" Jia 19­20­2446. мисс при прога­ pydamre, кПа 400 Kon. завода. 
OTST49T036CT воцстле Koncepnon, Pacxo пора, кг/час ме, OB 15036068, 

ТУ х7­3/­34543­8  круийпих продуктов Угол опрокидывания, 96°.‘ TOO о о, МОЩНОСТЬ электродвигателя, кВт. 0,6 367002, тпоритние зазмеры, мм и Ж, Махачкала, poe 
HOCKLOL2X Ie 80 и Е Дагестанская АССР. Исса, кг. у к 3651. территория р 

os холод­ка si 

Pear wxop: M3­20­316 Преллазиачен mis Рабочий объем, ma (1... 0,5  опто­ Махачкадинский" 
° ОКП 5131458203606 варки и внпаота­ ‘Исвесхность нагрела Me 2,28 вая завод "Датрыо­.. в 

ТУ 27­31­3153­84 пия огоне­фрукто­” Габочее погление, а 2 360 I, 050 реммаш" ae 
рых масс a MOLEOCT SeMTDOMDUTA TERA Kon запода 

рота мешалки, кВт oo 19. 5036068 os Табаритние резыерн, мм. ”­ 5. 

16019551700 © о т. 907008, 
Масса, кг о 485 Лагеотанская a 

oe © й АССР г Махачка Ала 
po Объедипепие Aniapa® выпагвой Нролназихси пля. Рабочий объем, M3. rs ae "т, 98 "Ростиродмаш" 

ЛОУ VOABHML Rapin н мишери­ Поверхность нагрева, м2 oo 56 (or sanona М90­320 RAUL отоне­юрук­ Pacouoe папление n паророй. о oe 9104109 
ТУ.27­31­2585­81 гових масс рубашке, ка с. 400. 7’ 344705, 

OMT 513145028* Мощность Snexe porns теля о Poctoneitsi~ 
приона момалки, KBE Зо: о ЗЛону 
Tadamitine размеры, MM ул Verona, 95 
1300%130 О о 

"Масса, к a 9TO 



Oe: Аппарах внпарной Предназначен пля 
My Pe TAIT гарки и зыпари­. 

­МВС­320М ванил овоще­ 
TY ­27­31­2985­81 фруктовых масс. 

“ОКП SI3TA51030 

PANY, Mere epar, 
“ MB­2C­24Ta выпаривания и 
`513145202707 варки onome+ ° 

ТУ 27­ ­ЗТ­ 3197­85 фруктовых масс 

Предна ‘знпачеп Для 

Tada purine 

4 

Рабочий объем, M3 
Hone pxHocts He грела, M2 
Рабочее“ цавление В ‘паровой 
рубашке, Wa” 
ощность приготелей, квт. „привода мешалки 

лакуум­насоса 
Taga py sic размеры, MM S240x27C0x3T7C у 

Масса, ит 

Рабочий объем, M3 
Поверхность нагрева, “M2 

‚Рабочее. цовление в паровой 
— 

`рубашке, МПа_ 
Монносхь олектголвигателя. привода мешедки, КВт. 
т OxLe7o xe 40. ‘Macca, ° KY 

азы еры, мм. 

зи. не 

и 

3,1 0бъелиненио, В 

"Ростиродмащ"": 
Kom зазода ae 
57894109. 

5, Роско на­Тоцу 
nh, Gerona, 96 7. 

т, 900, Махачко ‚ЛиНСКий ‚ завод Jarpuo— emma" ” 

{on ‘завода 
5036068 
367002, 
Датестапская` a ACCP, “Ma xe vkAAa 



2, 300 п. "Лобо 
ее. as (on o> 

eS. ‘Реактор 0 Ирадлезничей ДлЯ Faicocrh M3 к. т I ae 

Ne! we 90­210 гарки и типорива­ Позерх “OCT нагрева, M2 4 a Panancyon об. ‚2 Kon О Г” ния отожо­®рукто­ Рабочее давление. в, парозой. т т з­досинтение 

5173115263309 Soaps meee  “ nyoruKe, МПа 0,25: ” ческих BONOKOH ’ — Lomttoc 1 олектродвигателя oy aos "Элдастик" 
‘’привоха 

мешалки, кт ‘о. 3... Mon завода 
Г. ’’  Табариты, мм а, 7 oTTA00 

а 1320х1195х2905 С ee 991599. nr, Г 
с. р Масса, KT. о BOO ‚ВозскоКо Pile. 

e р 

`.Вакуум­гыпар­ 7 Прелигтитглена для Робочий объем, ‘м3. 0,5 .`3,400 Махачкалинский?­ ная ete) Diora и Repin Позерхность Иагрева, ме о ве, с: SABOT "Дагрыо­ о. 
М3­ StI aii — озоно­фрунтолнх Рабочес дарленис в. паровой ve oe Ромма" “ОКН, ‚2 5 45803707 “NCC ‚ рубамкс, МПа О, 25 р. fol 3aPona 
ТУ 27­31­3197­05 пизление п vopmyce, МПа «= Q,07 0: 3: G0ER 

WORHOCED электродвигателя, кВт 7,6 2 i: 

ee 
о ".Лотестёнская 

привода. мешалки" oe 3 ООВ, Moxcereang 
Глокуум­насоса v 4,6. 
Табарнтнне, азмери, ‘мм. 5730х1965х2840: о 

hacen, о... 1889. 



о: ‘Koren’ арочный 

‘To, 

28­2А 
ТУ 27­31­3337­68 

Котел ‘варочный 
`Ге­ФВА 
5132115079 

Предназначен 
для варки и ува­ 
ривания сырья 

Предназначен 
для мясопро­ 
пуктов, а также прочих процес­` 
сов, требузлих теплорой обра 
ботки 

км аля ae зим. eee Rees LL eae On wee, paren Reta 

И, ор. Я 
4 в, in 

мо Sh a Вуестимость pacouan, 0,9 Махачкалинский 
t 

i 

г. ‚ завод. поверхность 
нагрева, ме‘ 0,8 р “Дагрыбреммаш" Давление ‘Hon завода пара, Ма, 0,6 0242657 

Пао потребление 367002, 
`633 ‘кри. Дагестанская АССР. 

и г Махачкала. о МОЩНОСТЬ, Т, Е Jf КВТ. ок 
‘габариты, MM о 1200x1000xI'700 ит Масса, кг 440, 1... 
Вместимость 1,806 г. рунзе, 720002, геометрическая, ПирЕ SOKA CCP м 6,6 HRI местимость полиметаллический рабочая, Mo 0,15 комбинат" 
Поверхность и ул.Белииского,55 
обогрева. 
котла, M2 в, Потребле! ние 
пара, кг/час 71 Габариты, мм 
1870x1600x1350 



Те. Котел варочный 

Станция сиропо­ Предназначена. 
варочная ШСА­Т 
5131235068 ного сиропа 

Предназначен 
опрокилываю­ 
щийся РС _24Ла паривания 
Old T40 103401. овоще­фрукто­ 

вых масс 

Производительность, т/час. 
для варки сахар­Габаритные размеры, мм 

`37е9х4340хю47О 
Масса, кг не более 

Рабочий обьем, m3 
для варки и вы­ Расход пара, кг/час, 

Габаритные размеры, мм 
L'790x LO Lex 1240 
Macca, кг 

4 49,060 

6184 

0,15 0,610 93 

300 

Саратовский 
агрегатный 
завод 
410078 
Саратов 
ул.Астрахан­ 
ская, 45 

391539 
п,Лесной 
Рязанской обл. 
з­д синтети­ 
ческих волокон 
"Эластик" 
Код suyona 

511400 

391539, 
п.Лесной 



hy 

4 ре тетя Ат TA, отанция приготол­ 
лония сиропа и зл­ 
JIM Bb 
P3B­HBE 
ole 31a? 

15. Плита паровая. 
AQ­HBT 
5121121090 

с а 

Пъелназначена 
цля приротовленил 

тропа. 

QAM 
CAYO PHOPO Ch 
и ваААаЛИЧНЫХ 
ВОК 

Предназначена ‘для 
обхарки овощей, 
для парки джемов 

Площади поперх­ 

‚Ус АНОВЛС 

a 

Маломощное оборудование 8 000 Производительность, © т? 
кг/ч 400 
Потребление oo: 

AHOPCHH 
RoE U/U 
Расход пара, 
кг/ч 
Габариты, мм: 
90С0х4800х5600. 
Масса, кг­ 

4,5. 
100 

4000 

Производительность № 500 (по клубничному 
Pancube ‚кг/ч 90 
но менее 

ности нагрев 
Mc Т ‚0 
Вмостимость о: 
ванны, Dado 7 р 

чаЯ, Moo, 
нная woe ha 

Габариты, мм 1650 1600х1200. 7 

ey enw Новака pe 

6 Пе я лаеметь и ameter atten 

овохов'. 
им.Ле­ 

HMHCKOPO ItOM­! сомола 
3I 0023, 
г. Харьков, 

Сокольники 

гп, Гула a. Р­6687. 
300002 
г. Tyna 

522. 



И 

6: “Tura 
eee AQ~­HB 

Код 145103907 
ТУ 1­01­ 9112­91 

‚закаточный ­К 
ОКП .51Т3842106108 

­BY­KAN­3­02 
ОКП 

(618842106306 

"Агрегат no3u ORO THOT 

о 
Предназначена. Производительность, Бо, 
для парки томато­; кгИм: DVR! 
продуктов, сиро­ по клубничному варенью: 90 
пов, джемов, по­ mo пассированному луку г 170, 
видла, а также об­ по пассированной 

в 

жаривания и пасси­ моркови 85 
рования ‘овощей. Рабочая вместимост so, 
подсушка муки ванны, M3 0,3’. 
‘для заправки при  Расхоц электроэнергии, a 
приготовлении квт. час 0,3477... 
первых и вторых Расход пара, кг/ч. BQ блюд. Масса, кг ’ 760 
Для цехов малой 
МОЩНОСТИ В 

П. НАПОЛНИТЕЛИ, ЛОЗАТОРЫ 
Предназначен для ° Произвоцительность ts, 

О наполнения про­ банок/мин. о 60 
дуктами РазлиЧ­ Установленная мо:­ .7 
HOt ВЗЯРОСТИ СТек­ ость ene 30. Pear enue Габаритные размери, мм й 

банок и их закалы­ GTO) 1800x2240 
Масса с одним комплектом 

сменных частей, KP 
БЧ­ К ­09 3850­ т, 4 
БЧ­КАД­ hs 3950° 22,1 

ЛА пора ский пом 
330064 
Запорожье, 
В марта, 15 

ское о ркупродмаши mer 

cen? 0 
п, Симферополь, Fanart горийское 
Шоссе, В, 

oe: 



I 
A te re dee 

Re 

R 

Автомат наполни­ 
тельный I­250­7 I 

CT 21253­75. 
OKN SI3L48Ie2I5 

Автомат наполни­ 
теленый, 

21005 1‘ д ОКП. АЗОТ 
(пля. КАД) 

Автомат дозиро­ 
вочно­наполнитель­ 

ный и Пат О8­е00­ 

5938434057 

te mn рии ec ae ое me te ae ed Ree tna ete 

Предназначен 
для расфасовки 
сиропов, 
фруктовых и 
овощных соков 

Используется 
для расфасовки 
‘сиропов 

Используется 
для расфасовки 
растительного 
масла, фрукто­ 
вых и овощных 
пюре 

алии ани. 

4 
ее ее мена EN Reem 

Производительность б/мин 
Установленная моцность, 
кВт 
Габаритные pooner MM 13501 700x180 
Macca, кг 

He имеет 
привода 
Масса, кг 
Габаритные азмеры, MM I580x1I320x1I'720 

агрегатирования 

Теоретическая производи­ 
тельность, бан/мин. 
Не имеет собственного 
привода и транспортера вылачи банок 
Масса, кг 
Габаритные размеры, мм 
1580х1490хГ720 

д а ия ааа 

125 8,0 

1,1 

1280 

9,950 

1080 

8,005 
250 

1250 

Барский машино­ 
строительный 

Завод од завода, 
0242730 

e88600, r.Bap 
ИННИНКОЙ ол, Р „Люксембург, 5 

Барский маш­ 
завод дед ОКПО 
0242730 

To же 



“Автомат дозиро­ 
“ BOYHO­ =паАЛоЛлииТельЬ­ 
"ОЙ ­03­160­1 “(BA ­I) 
ур ­0102­87 ° “OTSG84 31051 

ы #Aptoxar’ дозировочис­ 
&наполнител ЬНЫЙ. "ДНР­ ОТ­160­е 

ОРКИ Г). Ут р SI ­2402­87 :5138151052 

"наполнительный для 
жидких пищевых про­ 

a TY ­27­G1­0A02­87° 
18643100101 

‘молокопропуктов дл; 

ВЯЗКОСТЬЮ 

Предназначен для рас­ 
тасонки растительного. 
асла, фруктовых и 
овожных пюре, сгущенных 

MO­­ 
алличееких и стеклян­ 
них банок, омкостью от 
109 по 1009 cus 

Прелназначен для расфа­ 
совки пруктовых и 
овошных NALS, раститель­ 
ного м2сл2. 

Наполнение цилиндричес­­ 
цих моталлических и’, 

етскляиных банок жидки­’ 
МИ ПИЩОВЫМИ 0 полуктамь 

ЩО 4 Н.С. /M2 мощность 
Габариты: мм, о’. 1530х1815х1915 
Масса, кг. 

Произвопитольность, 
биИмии., о, [60 
Габариты, мм 1580x1490x1'720 
Для агрегазтирования‘ 

Произродительность, бан, Имин. г 

поминальная 80: 
становленная 

МОЩНОСТЬ привода, у 

КВТ, Т, 1 Габариты 1850135619500 о 
Macca, KR D240 

Производихельность, 
бан/мин. 63 

диапазон, доз, мл; ДО 300$ 
становленнал 

КВТ. 

i 

завода, 
244948 
288600, r. Ban; 
Винницкой o6n., 
ул.Р.Люксембург, 
о. 

I, 100", „Барский ме шзавод 
Код ­завода 

о” 244948 
288600, г.Бар, 

“Винницкой ape 
ya.P. Люксембург, 

Br адимирскос no, 
ехника" 

6Q000I­ 
г.Владимир. 

 Изяславский з/д. 
_.“Пищемаш" 

281% 

10,0 

id л' и 
°г,Изяслав, 0! 

обл, 

fe 

5 рев машзавох 
Од 

zee... 



‘62 Фасовочно­­ ­укупо­ 
машина. 

­К/З 

Машина закаточ­ 

ТОВ 
для бутылок вмести­ 

ля. розлиза продук­ 
детского питания. 

MOCT DW CM. 3­200 

 Продназначе на для 
Ha ST ‘марки. закатывания с ва­. 

`РЧ­КЗК­ВЯА куумиропанием путём 
“Тина 9 (2­Т­­Т25 полачи пар» п. UA 
"Ту. 27­30­148­85 пролуктьо вос пос 
„ОКП 513 3844102 25. ранство’ стеклянних аНок. ИМО 

200, 20, DOO, 
650 мл 

‘ГОСТ o7 17­81 

‚Автомат .укупо­ 
‘точный Л5­ВУВ ty 27­31 ­2686­78 
SISISsiol4 

“Размеры обрабативае­­ 

Предназначен для 
паложепия эзлюмини­ 
эвых колпачков на 
PODIHAUCO бутылок. BMOCRYMOCT S10 0,25 
Он 

=вместимостью 0, 

Производительность, 
Кут. As не менсе 
Vernon HUST MOU 

3600 

ность днигателл, WT. 6 
Габаритные размеры, 
ММ: 

1860х1688х2500 
Масса, кг 

Те.. 
МАШИНЫ 

 Производите ЗЛЬНОСТЬ_ номинальная, 
банок/мин. 

Tlpounnonmrest noch 
но­ NONOIATCD BUA К. 

минальной, бан/мин.. 

Максимальное: разрожо­ 
НИС В баикс, la 

мых банок, MM 

Проуородиельность 
бут/час.: 

Же) wae) 

вместимостью 0,9 
n= 6650. 

12090 

АКАТОЧНЫЕ И УКУПОРОЧНЫЕ 
10,5 

Lo И: 

Зы ВОД детская СР АБ. 427410 
Воткинск, «Удмурдская” 
АССР 

ское о Крымпродмании 

у Воткинский 

Г, 

Coc 67C, 
Doran opniics 
ШОССС 

toe 

сс? 



м та OBS a Ус" А Предназначена, подачи кронои­ He ronment 
пробок, г ­В36 о: НИ om 'y BA VW PY eZ AT BALL­O7 по Gos 15­262 ONT 31781166 

CAC 

G бу но укупо­ 
powines ИЛИ басо­ 
пооне­укупороч­ 
ВУ МИАН 

Mamiya gare soi Предназначена 
‹. hum 

Sean 7) nats VEVILOLICH HOK THN 27 ЛЬ пелевин и” идо СТЕКЯЯННОЙ 

TOCG МЛ РАМН 

а mee 1.05) 
БЕ. a TIO 

Производительность: ‹ 

номинальная, банимин, [25 
Мощность элек­` 
тродпигателя, 
к", Т,5 
Pada piri, MM 

2030x1 0501990 
Масса, кг 1650 

A 

П э/знер­ 
ория, кри час  ‹ "Т, За. 
Габариты, мм; 
1650х863х1496_ 

°Масса, кг­ 787 

Произподительность иеРИчас 100000. 
у станоплепнал ee 
MOWHOC?b, КВТ “One Габариты, MM: 39740x1200x3200, Масса, кг­. 300 

‚ Чаркаесное — 
TO "Темп 
Код 5796760 

во, г.Черкассы, 
ул. Горького, ет 

va г, Мелитополь п Продмаш" 
332339 

„” Запорожской обл, 
г. Мелитополь 
ya, Spytiae 57. 

Ульяновский 
машзавод 

г 

hee 



5., Фасовочнал машина 
‚ТТ­ВР2Щ­0Т 
51313810600Т° 

“6. ‘Комплекс фасовоч­ 
р 

посулаковочный 
913147. 

7, Manna закаточная 
ВА­КЗК­ТОЭА тип. ЗКТ­Т­125 

КП 136447001 3­ lea 

Для розлива соков и’ 
виноградных вин в. 
Pope состоянии 

утылки по уровню 
(бса укупорки 

Для фасования мел­ 
ких плодов, ягод и 
овощных смесей 

Для маркирования, 
закаливания и счета 
наполненных стеклянны 
консервных банок, THN 

‚вместимостью мл­ 200­ 
—1000 

о ивы 

Тип бутылок Х­КП­500. 
Мощн, дригателя; КВТ 0,75 

`Габариты oo T500K 1590x2600 
Масса, кг 2000 

Производитель­ ость, пак/мин, 25 
Установленная 
МОЩНОСТЬ ‚КВТ, a 5,0 

‘Упаковочный ма­' 
териал­ плёнка 
полизтеленовая 
пяшевая. `Разме ры упаковочной 

‚единицы, мм. 
длина 140+ 260 
Ширина не более 200 

‚Габариты, мм: iN 
‚ 5500х1500х3000 

Производительность 
иоминальная бан/мин. ­125 
Мощность олектро­ 
apurateang,.KBr `Т,о 
рабаритные размеры, им 
2050x IT 050xx L990 
Macca, кг [65 

И ВЫ 

Договор­ ПО "Киров­, 
ная. “ский. завод" 
22,000.  г.Ленинград_ 

„198097, т, Ленинград, 
пр­т’ Стачек, ‚17. 

`Договорн, Планир. 
и в: ТЭ9ег. 

a № 

wet м 
jt 

mo eG 

9,Г  Cumbeponomp­ 
ae ский 'Крымйропмаш", 

Евпатобийское 
Шоссе, 



дарение eo oa a tre oe Ce тень чем же ан Tere) 

oa 2, 3 ВИ 4 в ae 
on a ан. О te Taegan ace a 

7 oo (TS. СТЕРИЛИЗАЦИОННЫЕ АППАРАТЫ “о т 
© Aprornan верти­ Пояназначен для Число корэин в ав­ `Ватумский 

кадьний ы Се. вилизации кон­ токлаве, WIT. 2. У машиностроитель­ 
‚ЕБ­КАе COELOU Внутренний, диамет гр. п ‚^^ ‘НЫЙ завод os 

„ТУ та “9g 30­80  артоклава., мм 1000 es Hon завода 
OM SLL STASLOOLIO Темпоротура рабочей, 0243687 °° 

срелы ‘в ивтоклаве, °G 130 в, 100 HO "Грузпище­ 
Технологическое по­ маш" сееблоние_ за цикл’ при в р 

И отазилизации консерров: ‚ зсленодольский... п.л: 
Kr “£00 JO 300: завод им, Горь­ pe AS 

er СЕАТОГО возду ILE. Mo a 40 tae 123820, АССР. ро 
воды, С. начальной, TeM= ПИ. ой Зеленодольск и 
пературой 25°C, m3 RB РУС 
Габаритные размеры, мм © 

в 

yt. [909%1300х2750 
Macca, KP о 2000 © 

№ о 

Автоклав вертикаль­ Предназисчен для. Число корзин в авто= ‹ Ватумский машино­ 
“НЫЙ Стерилизации клаве, шт Ae 8, 750 Stet “FHACAL Bl cepRob Внутренний диаметр О­летия otc ТУ eid 2039­80.  артоклава, мм 1000. Код завода 
0151314510920) ‘темнорагура paooucg _— ‘0243687 
т ape, пы в ABTOKAABE, 130 ”. ЗВЛ5ТЬ, г. Bar уми, 

Технологическое С а пр­т Bona’ Абусерь­ 
требление за цикл So, й едзе, © 

при стерилизации кон­ сервов 
пара, кг 400­ 

500 



ии ceed won pe ae Bein ete iene ek th AL pre nee ка ити ше ee BSE oe tonne нони лома алла ини wpe 
yee 

о ан 

1. oo пи И ГОА, Ее oa Г. 
8 о ‘ Ш A 

‘°сжатого воздуха,мЗ 20... 
о 1... 00 

вода с, начальной и: 
температурой 
ю5 rp.C, M3. 4­8 

Габаритные' размеры, ‚мм T900K13 VOx420 и. 
Масса, кг ‚ ROOD 

г 
a oo Tab, 

‘Установка для Стерилизация Производительность, 4! ee СТ инское МПО 
“стерилизации и И охлождениа туч £0 63,300 145855 hy 
‘охлаждения жид­ яблочного и nga, 160 ме oo! oe г.Сбтуцино Os 

KOs Stet виногрьдиого, HHH 0a oT 25°C 20­60 ae Московской обл. я 
АЭТОРА щего длительному мин. 90 (о О И, 
TY 27­31 ­3430­87 хранению Убтановленная 

мощность двигателя, 7 
KBT Ig, о 

габаритные размеры, 
5750х2500х3000 og 

Macca, кг 10000 К 

Macropusagop Предназначен Произволительность, О oe 

‘туннельный для пастеризаиии бут/час 7200 93,5 Ино рСНе по 
r 7 a AQ­BCA a готовой продукции установленная. 7 Ко ОКО п бутылках OMKOCTHIO с кет 14.5 А oy 

0,0 л в линиях го­ 4 ии a 
рячего ‘розлива Расход пара лав­ И 287060 пгт.Калячовка, 

лением 0, З/ МПа, cr/use 400. Vo Винницкая область 
ул.Ленина, 67 



Ну ra 
tH. 

Г. мои о ДА в. A 
ее ae a 

i `Автоклав горизон­ 
””тальный 2­х корзин­ 

"чатый А9­КСС 
“TyI­ 01­90066 51532 2105105 

Может быть иСПОЛЬ­­ 
зован для теплового 
консорпирования ви­ 
но « WHOLPO сока, 

foro в 
‘ yeni емкостью _0,3 

Иго лназначон для 
ст. рилизаиии коц­ 
серво! ae 

—nosmyxa,M3/uac 800° 

Расход воды" ‚давло­ A, m3/uac нием 0,45 
6,0 

Расход сжатого 

Масса, KT 
Габоритные pasmepn, Mn LOSOO17C 0/2000 

Полезная RMOCTH= мость, туб Т,9 
Установленная 
мощность, KBr 4’ Габа аритныо размеры (при закрытой крыш­ 
ко), мм: 
„боохааТохей00 

занимасмай пло­ 
шадь при закры­ 
ой крышке, м? .­7,05. 
Расход No 32 ЦиКл­2 ,¢ 1 мо 
Расход ne па,кг 168 
Сжатого возду­ 
‘ха, Н.мЗ/час 19. 
Macca, кр. 2460 

25,000. 

и 

Ржевскос ПО 
"Электромеха­. 
Mia! 
172350 
Ржев, Калинин­ 
ской обл. 

Malt cewek eas meee 



2. “Е о № O у В 
г­—­­ ем. 

АЕ еее ИДИ И 
от оо OBOPY) 0 р 

ДЛЯ OW — oy 
SAEPHSATOB rorosoh ar 

1” Элератор. "Гусиная. Предназначен для  Поизвокительност ъ т о 
awed" РЭ­КТ#­9 транспортирования ou, по ‘гороху­ 13,5 ­,8 pepe ee 

“(предусматриваст 4 продуктов на опреде­. по овэщам­“. 9,0 Карловнище­ :верианта исполнения ‘о лепную высоту и длину. по фруктам” 5,85 Man" 
"В „зависимости от типо­ oo a Потробляомая олек­. А Карловка 
`размерог) 2607­51 гроэнергия, KATeu. 0,8 Полтавской 
‘5713149023167 WAP тяровой цепи, области 

yp Yo, 6200s. о. КОД Завода в обариты, мм: Qo. 56270 

ЦИ: ae ae fo he прима 1190 8} ле о.  г.Карловка. 
8888 

Р9­КТЗ­9 ИИ ооо 
Mt 13140056 ob od о. Керчь, 

и a Op mam. 
Зе о BEET ys tenes 513148 358 © о DO о и. АО aTpoc" ‘ту­ ‘OL “9024­89 о. о Габариты, MM 

В АВОЕТР у 

т 
AHH 4880 4420 3500 ‚ BKepup, 

a ok 8960. oo Kpumrexoft обл, 
ширина. о 830 
вузота ‘4490 3835 3180. 2525 

по­>8м,м ‘3900 3245 2590 1935 
‚Мата, кг 740 .675 610 545 
не ‘зводительность, т/Ич 15.0 
мо: ‘ость: фт 0,75 



м Lo wl 

I ехназночен для Проивподительность}, р 

ре 
“4 

pe 
PAC HELE `ТОКЛЯН AU ‚/ч co 300 9, 000’ AR PA 569 

2760­15465 
et OM OHM стеклянных © Who нонсгр еных банок с Установленная’: 0241648: 

3­9 готово" пролукциой, Мощность, КВТ. 0155 и 
кусстимостью (ко Я Высота уровня oO Петропавловский 

приема ящиков, 500° ‘” завод тяжелого 
ММ о 

foe, 

Г‘... Машиностроения 
Высота уровня ВА, И 

машиностроения 

выдачи, ММ, с BOO. 
Гари, Мм 642000 2255x585x10R5. eB Петропавловск а кг... ‚300 о 7 я А­1264 

о. FORMA" 
“Казахской ССР. 

“A Элеватор payin dere АЛЯ Произродизель­ НИ ‚’ Аипижанский 

AQ­ HiT можопогаднонного НОСТЬ, КЛИМ 1000 3,100 Matucanoyl 
old 145. о rpancnop rane on Потребление о Коммунар" 7 

WoyKTOLOPO сырья На олактрознергии, Е“ н an 

SHAH Ey0 высоту КВТ. Ч./Ч 0,52. ПО уЗбока 
р  Скоробть дви. он 710006 

ЕНИЯ Ленты, © ий и 
о. 

.„ Т.АНДИЖАН 
‚м/с. 0,15 ма. я. тябрьская, Ширина. ленты, 

MM ae 400 
Угол наклона 
к горизонту» 
‘град on Bucoma выгруз­­ 5 oe 
Ky, ММ, mo 4525. 

Sarpyonta на Bb 
core MM 680 



513145 

a 
Saenarop 

ve" Л9­КИГ­З $345 

..Предназначен для. 
межопорационного. 

`транспортирования. 
‘фруктового сырья. 
‘на заданную 
высоту 1 

ne a a я eet td Oe 

‘`Габариты, MM: 

5118х665х5100 
Macca, кг. 

‚Производитель­. 
ность, кг/ч. 
Потребление 
э/энергии, КВтич/ч. 
Скорость. движе­ 
ния,ленты, M/C 
Ширина ленты, мм 

‘Угол наклона K 

‘Предназначен для 
межоперационного 
транспортирования 
фруктового сырья 

‚на заданную. 
высоту 

‘горизонту, град 
Высота выгрузки, 
ММ 7 

Загрузка на, высо­_ 
те, мм 7 

.Габаоитны, мм; 
A297 0x7 00x4250 
MacaQap 

Произволитель­ 
ность, кг/ч 
Потребление 
э/энергии, кВлуцИч. 
Скорость движения 
OUD, м/с Ширина ленты, MM 
Угол наклона к горизонту, град 

Высота выгрузки, мм 

маил geet 

15 2820 

^_Андиханскай oe a ch оммуна В 

оп пооммунар 
бк лопкомаши" 710006 

О Т.АНДИдаАн. о 
Ул. Октябрьская, 52 

_Андижанский 
‚машзавод "Коммунар" 

“110 "Узбекхлоп­_ 
кома" 
10006 
т.Анцихан 
ул.Октябр ская, OL 



Элеватор, 
19­1 HAD 4 

ta 

DEDMVSEANSH ДЛЯ 

идол таиионного 
гооиспойтирования Abyierororo серья 
на заланную высоту 

рим ани на 

Загрузка бункера 
‘HO, высоте, MM 
Габариты, мм: 
5420х700х5400 
Масса, кг’. 

Произболитель­' 
‘UOCTh, 
Погосбление 

кг/ч 
опергии,! 

KBT eu 
Скорость 
ленты, м 
Ширмна. JICHTL, мм 
Угол наклона к 
горизонту, 
Высота выгрузки, 
ии 

на BbICOT 
мо вер] ты, 

ПРИЖЕНИЯ 
с. 

град, 

‚Загрузка ‚ера nine 
"yy: 

(2575х700%2563 'Масса, KD 

3,100 `“..'Андижанский 
’, машзавод 

"Коммунар" °°. 
ПО "Узбек­., хлопкомаш" 
„710006, 
г, Андижан 
ve ‘ОКтлбрьскал, 



 бпрокидыватель 

Конвейер ленточный 
‘инспекционный 
‚А9­КТФ. 
Ту­27­31­2933­80 

О: ble 490112 

Предназначен 
чных поддонов 'АО­КРИ УР м 

структурой 

iW 

для опорожнения 
поддонов ящичных 2 
инвентазных по 

‘OCT I8­323­78 и 
равномерной в BALAN чи сырья с твёрдой 

Предназначен для 
инспекции и сортировки ‘плодо­ 
овощного’ сырья 

se 
ens 

„Производительность о ара Мо. 
техническая, поддонов. gf. 3,5. час,. не менее т: 18 т 
Скорость. коувенора” и” 

’,выгрузки, м/сек 5: 0,17 ‘Установленная: мощность». me 
BD © _Т,3 

Габарихные зразмеры, MM 2. р 
2230х1950х5е50 ОИ Macca, кг не более 2; Г! 1338 re: 
Произподительность, т/ч 0:3. 5 790 Потребная электро­ о. 

энергия, кВтч” I,Q «oF Скорость дрижеНия но 
ленты, мисек ОГ сни 0,18. 
Высота ленты Над уо08­ 7, 8 нем пола, мм, 800..,.900 

ленты, мм 800’ 
Высота загрузки, мм  1000.:..' 

О ТОО. 
Высота разгрузки, мм 6000.. 200’. 

Габаритные размеры; мм ’ 

2900х1400хтТ100 
850 Масса, кг не более 

Смелянский 
машинострои­ 
‘тельный завод 
Код завода. ‚ 0243268 

208410. у. „ ’ .р.Смела: Чер­: ‚ 
касской 003 

‚‚ Изяславекий 
’ завод 

"Пишемаш" 
Код д завода ‘ 

1688797 
5 281200, го 

ул. „Октябрьская, 106," 
мельницкой обл. 



ди 

‘To. Прелназнацой для 
‘опронилыва­  ‚опорожнонии коней ‚дель КУП норов н специальных 
"ТОО яичных полдопов с 
OWN SI 5161205308" FORCHOM’ и 
TY 27­O1­ KOTECT SON UT пли’ 
.29380­ 79 USCTEUHOPO отлеления 

озамя it 

“Kowredtuepo­ Грузоподъёмность, KD 
Высота установки 
контейнера, MM 
Высота, пигателя лотка) 

Ре MST поворота клети 

а ры сторону, сок, 
астотл К олоба LHI о ТАТСЛЯ Гол поворота. 

градусов —. Упелаление TIPO LS ES 

учное, кноночное р 
— пороменный, nee hc nth частотой 50 гц. 

Напояжение, 

в минуту 

t 

Вольт 
‚Установле ная моЩ­ 

НОСТЬ, К 
Га Sapnrrnie размеры, 
MM 2100х1720х3300 Macca, Kr 

ма выходе, MM 
Полный. объём бункера, 

клети, 

‚оптовая‘, 

сз oO 

Свердловский 
‚завод торгового. машиностроения 
‚Код завода 

02425Т0: 

2,800 

"of 

2 25, 
с г.Свердловск, 

„. у. „Кислородная, 

Oe Caer 



4 неее июня 

a" 

Т Horetion ленточ­ 
“Hpi AQ ТВ. „513149 

ТУ. 573т­ S2T1 ­85 

Tes ‘ounatiep 
МАКСУ ТУ I­O1­9017­8&8 
ОКИ 5131490848 

Предназначен для 
гранспортирования 
плодоовощного 
сырья под углом к 

‘горизонтальной 
плоскости. 
Применяется в ком­ 
плексах перосработ­ 
ки плодов и ово­ 
wen, кромо крупе 
ногабазитных 

Предназначен для 
VPI CH OD TE DORAL D4 
LN cio 
тары вместимостью 
or 200 до 5000­мм, 
днамотром от 64 що’ 
ТА. мм, высотой or 
TQS no 300 мм (за 
исклечениег типа 
ly, NI, Mi) в ARYO­ 
матических линиях 

Производительность, 
техническая, кг/час. 2000 2, 213 
Потребление элэк­ 

AF овиергии, kB? —  I,I 
‘орость движения Уи 

лент м/сек И 0,4 
‘Га и аойтЫ мы ох T50042650x9C0x1500+2800 в 

Масса: кр 190 

Иредельная скорость 0,545. 228 движения трапепоре­ (G2) aan 

HO Hon M/COK 
(м/мин) 
Полезная нагпузка на. 
I м цепи (8­9 Hanon 
‚ненных банок PMCCTH— 

мостью TOQO мл или 
А­6 ба: OK BMACTUMOCTbIO 

ECCO мл), кг/м He более 25 
‘становлечноя мовность бт 0,55 

‘Высота транслортиро­ 
вания, .MM К. „пелах 775­1050 

(LOA By MM Loe, ABS «ар 1175 
Macca, КГ 

itese 940 

‘г. Кишинев 

`Хашурский, ме­ 
‚ханическний 

tt з­д ПО "Груз­ 
г пивомам” 389650. ашури ТССР 
ул.9 апреля, C8 

[LO "Машзарод" 
Код 7526113 

277036, 
ул. ‚Доброволь­ CKOPO 



— aes 

е 
te 

НИЙ,  АО­КЕТ­2. 
AQ­MAT 2­07 
5131410218 
OLoT4 Loe Leo! 

‚Машина для раз­. ‚ груаки сырья, 
"ИЗ_ЯЩИКОВ 
1­Г 

№ 1­2 типа ТУ­ у 179 min [У­2 

2, ео С О Кб и 4 с: 

Код ОКП 
51 бас? 

’Цонлейер ленточ­. 
„НЫЙ двух исполнз­ 

een ро antennae Frage ncaa a vee ponent mete 

Предназначен `Производительность т/час 3, I­ 4 а ee a 0 
пля инспек­ г.’ a 6, ‚3. 4 0 ee, Bum kp ции сырья электроэнер­ „ Ts 450° VE ie ae u. 0 93; ‘о, 73. Oy 

£5950 
‚ Скорость ‘движения comaron ленты 0, OP u/oere ‚г. ашиирская ­0, 14 м [Sey ri Расход воды, мЗ/час ли, 

С ротами: о 268 У 54 ’ т обариты, MM № 

5000xI000xT600 °*. И о of, 
6000х1000х1600 и о 

Меса, eR). 680 oan ey 
7300 tk 

Продназначен Производительность, Е 10, 

sf цохов Mam, “inr/uac hs 400° 94800. IO: "Cae ло моности Расход. электроэнергии, |” оли: ЦБИВ, ‚. mreyac 0,8\ Москва, пр.. Габариты, мм ‘ Byaennoro, 14. 5800х850х1700 мя 
Масса, ure oy» 50 0" 



 ватель 
5131219900303 

ЭДежеопрокидьва­ 
тель 

вЫ ay 92­02­12. 005­ 
‘Код, 53121240104 

”” 51312124040Г`_ 

НР. Электрическая 

Предназначен 
для подъёма и` 
опорожнения 
мешков 

Предназначен 
TIL OTTROK IAAI BSA 
НИЯ ДЕЖ 

Предназначена. 
.187650­5210­ТРО­У? для транспор­ 

О ЕРТтО ‚тировки груза“ 

‘Tpywonemsinwens; к’ 100° garg 
Me ae oa oe cA 
5’ рр ten лин м я: ме reer meer мечах ae gn we whee ул. о i у” ава мо a 

ОХ we weg mong 7 i. 
LA 5 тб a Sy 

i vy Е 

an a й о Ly 
io г ci, ne У 

i wolff 

opt Mau 
Габариты, am! ‚ завод 
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an “ края 3 
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Высота. подъёма, Мм 7 0,77: Сыблянский И 

[9 0 a, ic 0,94. on 242068 „Мощность рлектродри­, 7. NOM Ye ton 

гатсля, RDI 
MM 

I ‚5 
oy 

ot 258410 о 

2 и о. г. Смела, 
3209х1262х1 os Be Oe Ve оной обл. 
Масса» кг с. “450. Os al Пенина, 167 ” 

a 580. Mo 

Грузоподьёйность 0,5 т обр Московский 
Тележка с электро­ Машзавод 

‘приводом "Красный Высота, подъёма ‚12. 5. м’ ‘металлист" 
Macca о ТТ]. иг. ДОС O2TI262 

о 03055, г.Москва, ул.Образцова, 14/2. 
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таль’ mee Ne 050­­5316­ТРО­Уа 
С SHari2esi08 
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IO. Электрическая 
“oo 

PAI 
v O50­5T1T0­TPO­¥2 OWLS. 
3 [261103 

“SYerporicino, для 
“загрузки авто­ 

‘клавных корзин ит ig on [1756003 У 

Гроадиазначена, ‘для транспортировки 
груза 

Предназначена 
для транспорти­ 
ровки груза 5. 

Г a 
nN 

и Предназначено. 
для наполнения”. 
и опорожнения ав­ 
токлавных корзин 
для стеклянных и 
жестяных банок. 
Для поховз малой 
МОЩНОСТИ 

a 4­5. ги cn on om ще! 
ye 

``Грузоподьёмность­ 0,5 т и 
‘Тележка о злектрог 
приводом 

Высота. подъёма. 20.1 м. 

Грузоподьбмиость­ 0,57. 
Тележка с элек­ троприводом. 
Вывота подубма › ‘Macca й 

СН. eg 
A бы. oe 

Производитольность, бан[мин. 
Потребление ^”’, 
электроэнергии, 

меры, MM 

“60Ox14 00x920 voor масса, кг с... 400 
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icy a, 220,8. Г 
обарнтные. раз­ ов 

ооядее 

метал 
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me 

машзавод. od "Красный и горит" wee „0 к! Тебе И.Т ‚ Москва 

Каз. 
’г.Казань” ‹’_ 

420086 Г’ ‘Казань, 36, 
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5 
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—. 7 tyne LO р 2502770042400. И о 7 

`Электропогрузчик Предназначен a “Holomasronan 1 ee an ° Канашский завод Es 
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Kon pO б И о H= 2000 К бул. Красноармей­. 2453115018 aa ot H=2800. poole Se. eKan, 72. ие. 8­9500 мм H=3300 eo coe 
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3 7 11056 
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Предназначена. 

‚пля перомощепиял 
груза 

° Пподиазначон для 
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wo, г. 
AR meat де ee me ae 
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pane Coe еле “Tr ев toe 

и. г 
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Производительность, п ООН ящИч 21800. „5,995 Кишинев. ПО "Man. Максимальный И ПАРОЛЬ oe 

‚Вылет BHQBYKHOPO Hon ОКП 7086118 пранепортёра, м. у 277026 ° 

Мощность элоктро­ 6 г,Кишинев; 05 

0° 

nauratesd, кр’ 058 1 Добровбльсковот Установленная 2 4 мощность; крут 2 о ине, 
Масса, кр 65. г. ОИ Гобарити тпаиепор­ 2 з. и’ 
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Грузополъём­ м 
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Maca, кг 757; с машзавод 
2 

7 

ue a Ve В и ,’ 

Tpouspoguyeton, oo ‘опытный 3­Д 
ность, кг/ч .600, 00° Asrosopt.* ‘TIO "Tomar" 
Потребляемая К I, [5 252655. +” электроэнергия, с: Kuen; 

TH, LL: oe ул. par 
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р 

поворота УВосток": OA 

nist se ‘ у 

ВИ 
к р р поворота, ад, 435. 5026604 

pos Tele о. 1. Габаритные размеры, ‚мм 659303, eae ‘7. И 850%400х1520. 7 Anratiotun край, Масса кг BO и, 

9: Honnetle роликовый: Предназначен Производитель­ К 

“AQ­KKT~­ для персмещения ность, т/час a {pceHbescKoe “AQ­HKT­J от о и сортировки пло­ 6,3; (12,5; 16. I] 7 
rAI­HKT—T­02 доорощного сырья Мощность электродвигателя, 692330. 
‘kop ОКП о ‘К в, 
‘5131410218 ee. м 0,73. 0,593 т, 28 Oe, OD 050 
“BISBI4IO2ZI9 т Пкорость движения ролико­ 6050. края, 
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a более О ОЖ 0” 
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плунжерный. 

u a) ПД 20 жидкостей “(НТ ­3 
‘ЕТЗТУРООТОО (Картобельная 
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ет  рекляки жидкой 
фракцию. 
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Габариты 

Масса, кг 
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Мощность двига­. 
толя, квт a, 

Высота всасывания’, 
M 

MM. 
O75x4130x150° 
Macea, кг. 

о. 
Подача, мЗ/час 
Потребляемая 

Габариты, MM 816х710х1760 И 
Macca, Kr­ 560 .“ 

Подача, мЗ/чае ­4 
Нлпор. м pot 

Мощность, OJICKT~. 
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ул.Б. Хмельницкого 37 



О С CR 
еб 
’. И ас i cael Г гм ии ря mm ноя bran 

BS vane А 4 em 

fa CTAHOBKA.. 1eTCH `В Подача, о Sag a 
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‘Предназначен для 
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работки гинограла 
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‘порокочивания мо­_ 
лока и ‘сходных с ним 
по вязкости пищевых 
предуктов 

ги. Mey ‚­ не ay т 1 
ma woh nee ние 5. «< one ote cee ie 
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о “T1024, 
р Г. Ср, Москва”, 

Qn И и. (о Подача, u3/a aan 12,0. Лагодехский` с 5 bo установленная В ТИ, ИВА бОП мощность, HBT 4,9. г, n и. 
Pagapaneue размеры, Мм. А ао: 
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13. Насос роторный ° 
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1. Мерник­сборник” 
“oY М3­26­422 

ОКИ 115200408 
ТУ 27­81­3154­84 

Предназначен: для 
‘перекачивания 
по ‘трубам вязких 
молочных про­ 
дуктов 

Предназначен для 
сбора и­замера 

технологической 
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ие mite be pe петле не 
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Масса, кг с. 85 
Габаритные 
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mo, te Ty оО. 
О К — “Курганской обл. и и a УЛ.Рукманиоа, Sr. 
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`Времл персмошиланияло CIE о, Kom п оприятил Ах часов хранения молока, мии 20. С 0. 
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‚Автомат для‘. Предназначен для. ‚ Производительность, яи/мин. ̀ В °3, 26 _П/я T­4807 © заделки и обан­ запелки и OdaHne­ Усгановленлая мощность, KBP, Т,Т. J. flonoondnpon 
‚дероливаяия роливаНия гумиро­ Расход воздуха, мЗ/ча со. ieee oy. и 
‘коробов Л5­АО2К понной лентой кар­ Давление воздуха В пнериосоти, ие 
‘ОКТ 513158200107 тониых’ ящикол .’ о й бо 

'Табариеные размеры, MM oe yg №  л а ПИЯ Г 
he a, 

co 

А Нл ny Rica 0’ О А у 

7 re й 7 ‘ и 1 ти 4 oo Е. mo re № В 

2. ” Машина проволоко­Преднавначена: для I П бизводительность, ‘уд/цин', ­`190­':'3:850 ‚Киевский: завод“ he 
‘швейная. обшивки картонных зотанозленная мощность, кВт 0,97... полиграфических 351­30 о коробов’ Табарить о И лин ОКИ" 5165230096 81055004600 с Юм завода. ae — ‘Масса, кг RAD C258 ™“ 
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° 

ро 
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Машина проволоко­ 
обвязочная i: 
54+ Puedes отл СС 

‚ Мавина’ для укла­ Прелназиачена пля 
‘дывания в ящяци увклалнаснил 3 

`стсиляиных дузилок ящики стехляицих 
TROY? АТ ~02(06) бутылок. 
1и.3­2096­89 ot 08 1361265 

и 

‚ Успройото ‘для. 
озапрузки и poo~ т oo ская. ло банке, банок /мин. 2 трузки автоклазвных. ’` 

‚ № ‘Элехтрознергия» г: 
_fopan Ч м 

`.Л9=ИРР­­Т. олритине 
у STOTT AG BCISS 

2 —31­­508 8­03 Масса, кг 

й u Are 
и Mpomanc HOMMOTEVOCKD, sane. 
при о служивании: omninm: чело­ ‚. веком 
Табариты, MM! 
BOCK TIS Ox 1456 a Масса, Km 

ть. ящ/Ич. 
‘одновременно обра­ ботапиых ящиков, шт, 

установленная’ МОЩНОСТЬ; Габариты, мм: 

ur 

1dr 
Масса, 

 Поизводительносиь. техниче­ 
26S en о размеры, MM 

ILO. Mok 2х950 

+60" “19; 645 г eTeuinene, os HH им; Чкалова." р _7ОбОТ6, в 7 rd ve т, али, 
2450 5; Ул, Воровокого, SL 
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°` Устройство для. 
загруз ки и раз­ 
трузки прямоуголь­ загрузие авто­. 

клазных корзин в 
процессе ‚стерили­’ 
лизации KOHCEPNOB © 

ных ‘автоклавлых. 
‘корзин. 
АЭ­КРИ 
5131490347 
TY 1­­01­9008­88 ‚ Комплекс обору­ 

`’ дования для. 
оформления. 

‘тоторой' продук­ 
‚ции в стеклянных санках вместым. 

25°. Ro. КЛС 
ТУ 27­31­173­86 
5113147003406. 

‚,­ Комплекс anna повапия P3­I 
513147 о 

Механиз 
НЫХ операций при 

в Любой таре 

для 
стек­ 

лянных консервных, 
бенок типа. 
JT­58­250 по и... 
ГОСТ 57Т7­ 81° 
с готог ой пролук­. 
цией 

Для упаковки в 
подимерную иденку 
овощемолочних и 
плодомолочних 
сухих смесей 

Производительность, ИМИ 
‚Установленная мощность, кВт. 
Lasapyrnie 

<620x14'70x9 0. 
Macca, KE 

ция ‘ручных 

зазмеры, “MM 

Ipowsponusemsroo% re) хниче­ Петропаьлов­ › “Foralonnettitar МОЩНОСТЬ, кВе. 
Потребляемая. МОЩНОСТЬ, кВт: сжатого. оздуха, 
Потребление воды, ‚мз/ч` 
Пожреблёние пара, кт/ч. 

моюдих средств, ‚ 
Заниивеме я площадь, 

 Поизводительность: техниче­ ская, пакетов 
Установленная 
Потребление 9 
за час работи, не: ‘более в 
Табарит М, 
0250 263002 4000 

МОЩНОСТЬ, 
энергии; кВт, 

Prencioe TO” 
"ONEILPO— механик а" В 

172350, 
г, Pren­6 

скии завод. 
тяжелого машино­ ND: строения AS! 
642032, 
Казахокой: ССР. 

re 

г.Одесса ° or into продуктов! 
i Детского 
‚ Питания a 

mente pee mentee, 

270000, 
Ty, Одесса, 
ул.Лолатто, 13 
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‚Автомат этикети­ Дия назлеилания  Поизлоливельнобаь, ши, he 8200 8,915 т, позосхбурех 
воцный B4­KOM­2. хгуглих зеиготок для банок оместимостью 250 мл Кр V5240GS 

КП 513345400Т ны JAUME PROCES Потребляемая МОЩНОСТЬ, Be yO. ЦИЯ Г­4658. о Pow, стесляццих  Запимоемая площадь, Мм. 
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“коробов АТ­ОЛО/З коробоз из гофро­ ­T операцию, СОК. ом dt 
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марсе т „тени eo ити ея ая нее on и о. i в re Coe ет. о. и) {Машина этикети­  Предназнычена. ‘для ‘Размер. armeron 0x65; i as “1, 850° т, Mockna oy 
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OBOT~24 015 бутылок Электролампа типа an 03. Код з­ца 

‚51317490504 __.№­12­40 4 wp ао. Бом пог 
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7. Автомат nanero­ Производительность, паки 130,000 
 Далатольный oe мин не менее “160 г 
Д5­АПЖ ‚ `Производительность макси­ 
514298 .0000 1. Мальная, пак/мин wo». £60 
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Macca, ке т. 
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‹ Автомат кла­ ‚Пре ‹азначен для ‚Произволительность, Воронежское ны ы ублалки почек пач/мин` 120 ‘дого­ НЦО‘’упако­ 
‘А5­ЛУМ­ 4­ от. с сухими датскими К­во пачек в`‘ящик, шт. 40­60 ворная ‘вочного машино­ 
013148 молочными продук­ Масса продукта в ящике, “I 20 a строения 

­тами в ящики оз Установленная мощность, ..‘. 0241606 и гофрированного ‘KBE dad о: картона Масса, ere о. сос 994000,г, воре Г. Ne судей. Маркса, 33 

‚9. ‚ Автомат для. обан­ чен для отель, ящ/ час. 960 15,0 Аимикометал­ 2 Oy. 

ASEAN гофуокоробов С кВт i,3 Mb, Sabon es 

 HTS64E20210GUI rovovuoil продукцией Расход схатого воздуха, ‘оо © 660079 
Ту ̀ 1­651­[2010­86 мЗ/час. d,o oo г.Красноярск 
о Табаритные шзмеры, мм: О ртильский 3OUUX9'7 Ox2U00 a oe о. —. 

Масса Kr и! ao 980 me re механический 
’ 

RM to. Завод. Вод” 
os ен 6 

oe oo у 397000, 
sO 5. г. Эртиль 

bs Воронежской обл, 

:20, Машина для сушки’ Предназначена для’ Производительность. oe 20,0 642032 
ne ore OL HED бапок сушки стеклянных  тохническая, бан/мин 120. о спав. TOBCK 

“AQ­1UIU/e2 банок емкостью Установленная мощность, таза 7 Kasax enon ССР, 
PY 27+30~ 151­85 0 ae Л: 4 KL 18, I lier гропавлов­ 
о Pde Lee Qe/o7 ‚ Потребление олектро­.­ a CRAY ЗАВОД PAR эноргии, Wbpeu, 16 желого машино­ 
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нов РЗ­АУЛ HOMQOHOB:  fogeevHoctp, г о « 800 т; "Горьковское ALO. 

т Высота подъема платформы» тс. с’ уд .Чаадаева 
MM LOOO Расход эл, энергии, о И И KBr, Ч. в ae 

7 Т.о Ин wl i 

Macca, KP BOG 
Размеры, мм: К о ОАО ee И 

Bye an о: р af i or an So, oo ИИ 
129. Г ЗУстройство ‘для Предназначено для. ̀ Проиоподительность, Ве 6900." г, Тбилиси 9° Opa пробок, создания запаса с: 40000 et OD завод 

­Бе­ВЗ” определенного коли­ становления мощность, ИИ Therog оба" у R/­30­26­82 чества укупорочных нат kG oO Код 0283666 
5131530114409 хродств и загрузки Занимаемая. площаль, ме ПХ 0 co viet GHC ROB Пробки полиэтиленовые не” 380003, г. Тбилиси” 

Укупорочных машин pp, ohh 65: L328 80 vo Г, ЗИ Yee „Гедеванишвили,. 
ГОС 541­76 

Масса, ir 1 R65. 



23. ПОТОЧНЫЕ ЛИНИИ 
‘о ПРОИЗВОДСТВА. 

ПИТАНИЯ 
„г Комплекс обору­ ЦШредназначен для Производитедьность, рот Of =” Кишинев ‚ Плание 
“+. IOBAHMA по произ­ производства со­  кг/ч.: нс. HO ара" руется: 

‚водству, овощных — ков из моркови, по моркови и ‘свекле/по ‘тыкве’ "Ls Kom 7926113 1, Выпуск “coKoB АЭ­КИВ ‚ свеклы И тыквы RUOO/4000, cfs 
BIBL47 ot. a oo Установленная. мощность, a 274036, 2 в и BP И eB Кишинев, 

Коэифициент автоматизации ни: 5 ПУЛ „Доб овбль­ i 
при переработке моркови. и. и... СКОРО, Le свекль/тыквы 0 P/U BO о и выхода сока при переработке № 
моркови и свеклы — 234. Oy" 
тыквы 25. 
Расход волы, u/c mo 20,0 
Расход пара давлецием — 0 ‚8 Mila. Rk Расход сжатого воздуха, О, 
мо/ час. 0, 55° Количество. обслуживающего 

od чел, мм: Гу. 

Масса, кг. я «0 



Комплекс обору­ 

и 

j 

Предназначен для’ 
‘дования для про­ УЦюизводства пло­ 
“изводства кдн­ 
‘сервов. детского ‘питания 
~P3­KC30 
“SLU1L470L33 
ЧУ 10.62. 610­90. 

q |2 
Top 16} 

довых соков и го­ 

ВЫХ ОКОВЫ TOL plx COKO LEX 
hoe 

`Потребление воды, M3/uac, 3,6“. 
Потребление пара, ‘кг/ч 1300; 
Потребление сжатого. ‚воздуха, 7, ‘7 

HMG/uace. 1,5) 
‚ Потребление. электроэнеррии, 
кВа. iS aoa Габариты; MM ­58000х5500х5800 Масса, ОХ о 

Состав’ "оборудовании: шт. 
a) установка, стерилизации, 

‘продукта P3­ HUO­£ 
6) пастеризатор Ков. I 
B) теплообменник Р3­КСЭ­2. 
г) олектрооборудование Po­ ­KC3­ т 

‚д) автомат наполнительный 
ДН­1­250­255 (ля ош ‚> соков). 1 

с) автомай san oanue met ДПР­03­03­250­255­Г. 
(для фруктовых пюре) ­Т,, 

x) машина закаточная 
ЗК­[­1­125­355 1 

3)’ насо с. Hig ‚= I 

Производительность’^ бан/мин..­ 185. `Каховския.. 
эксперимен­ 

тально­меха­“ „нический. з­д‘ Hon, 0385847. 6800/00 
„ул. Мелитополь: ская, i. 
Заказьволть в р 
Одессе 

У. ‚Лопатто. 13 0 продуктов. —^ детского. 
питания. 

Разработчик Raspuconuin 
комплекс": 
Изготовитель. ° 

Каховский эксперимен­ 
 тально­моха­ 
нический з­ц.. 
Ко завода 0535847 

7326600, ул.Мелитополь­. 
crag, Г. 

Е». 



Комплекс оборудо­ 
вания подготовки 
моркови 
А9­КЛ2­М/е 
513147 

Комплекс оборуло­ 
вания подготовки 
тыквы и кабачков 
А9­КЛа­М/А 
Hon ОКП 
513147 

Е 

Для мойки, об­ водительность, т/ч 2000 93,4 
резки концов, воды, мЗ/час. 9 
очистки и измель­ 
чения моркови Расход пара, кг/час. 320 
для изготовления 
консервов, Установленная мозность, 
нарезанных кВт. r8 
кусочками Габаритные размеры, ММ 

oe 55000х3000х4500 
Масса, кг 15000 

ля перера­ Производительность,кХ/час ,3000­ 85,2 
отки тыквы и ­4000 

и кабачков Расход воды, M3/uac. 15 
при приготовле­ воды, МПа 0,4 
нии конеервов пара, кг/час. 550­ 
и икры из кабач­ ­600 
ков, приготов­ Давление пара, МПа 0,4 
ленной по раз­ Установленная мощность, 
ной технологии т. 3 

[aCapnry мм 46500х2700х4500 
Масса, кг 20000 

Калиновское 
ПО "Пищемаш" 
297060, 
Винни­цкой обл. 
ул Ленина 

То xe ‘. 



Установка стери­ 
‘‘лизации и’ ожлаж­ 

sore хто кие фоне tbe ИХ 
24, OBOPYOBARME uA АСЕПРИЧЕСКОРО: 

‚ВО СНРВИРОВАНИЯ_ а 

Стерилизация и 
охлаждение пюре­ 
образных полу­` 

»_T 
воды, 

oe crak at ца 
ord 

UAC. ° Потребление электроэнергии, 55:10. et? ‚200 Кишинев, и TO. "Машзавод' 
ОКП 4526113 _фабрикатов, под­ ‘кВт.ч 30 

“OL3l дежащих длитель­ Габаритные pas меры, 277036, 20. ty Ri~3L­ 3424­817 ному ‘хранениюв 15800х56е0х17140 ОКВ ул.Доброволь­ асентических. 1отребление пара, кг/час. apogee ского, 2 условиях Macca, кг. rs 19609 Г, Установленная мощность, кВт 45,5’ И” 

Г. 
“Установка стери­ Очистка, приготов­ Производительность, м3/Ич 150. (дого­. Кишинав, ° ‘льного воздуха ‘ленив и подача царление сжатого воздуха, ­ворн. 10 ад" AQ 10LN/< сжатого стериль­ rile р 0,8 "97,495 Е 7 

ного воздуха [отребление электроэне гии Калинов ту 27­3L­3427­87 Вы ИИ nny, производет­ 
OKI 513149000`:3 воды, мЗ/ч 3 ‘венное объе­. Гаоариты, MM —. О динение BUUUARICUXROLU о а “Linger! ‚ 

Mucua, кг OPEL a 

Hooter ee автоматизации, 9,9 



R 

Установка мойки 
и стерилизации. 
резервуаров и м 
ТУ 27­31­3428­87 
513141004 

аи 
513145200909 ‚. TY I­O1­9025­89 

3 4 

Мойка и стерих­ ‚мЗ/ч 
лизация в асеп­ электроэнергии, 
тических усло­ кВт.ч. 
виях и хране­ абариты, MM 
ние 6200x2000x2170 ных Масса, кг ° катов olde 

Хранение сроком Емкость;.м3 “27, 7 

до I года в Занимаемая площаль, Me 
асептических Габаритные размеры, MM 
условиях жидких 3700х3600х8800 
полуфабрикатов Масса, кг 

Резервуар. с рубаш­ Обработка соков Резервуар с рубашкой 
кой вместимостью 

0 м3 
А9­КЕН 
513145201005 
ТУ 92­02 .17 .0Q0I­89 

вместимостью, M3 
абариты, мм 4600х3700х9000 

Масса, кг 

из винограда 

RO 

“20 

2000 

50 
­13­ 

3170 

50 

5500 

61,715 

29,2 

6 

Кишинев, 
ПО "Машзавод" 
Код заво Teel 
277036, 
ул.Доброволь­ о ского, [2 

Красиловский 
машзавод 
7609608. 
Батумский маш­ 
завод им.60­ле­ тия 
Код ОКПО, 

0243687 
e 

Болоховский 
машзавод 
ТПО "Тяж­ 
пролмаш 

Калиновское 
ПО "Пищемащ" 
п/я Г­43]2 
г.Фрунзе 

SLC 



[5 4 сл ©? A 

Set te ene ие ее Ae reed camel Senne 7 he megane ИС ge 
woe cana 

See crete 

“boas 
у ‘ ‘ a А font и ve i ann a v et 

Ue ae poco ts, Se 

Комплеко обогу­ Асептическое Производитольнооть,. т/ч р: 879 Cron Кишинев. 
дования дла конесропровалие Томпера тура стерилизации “". мость “ПО "a iow" PUCOMPMUE CEUPG гв Хоа продуктах В 190­130 номенкл. „Код. завода»: онссриирования сроком dood года Расход пара на; санитарную мне 798613. 

храления. полу­ обработку комплеба, кг: 240000 “руб... a a  фаббикытоь ило­ Расхбд пара на сапитарную ‘1’. at стои­” 277036, 7 

‚порвощных обработку комплекса. Mes ВИ 2607. мость: ‘ул, ие AY­MA Габариты, мм: 7 и. СТ. тен­. ского BY L­u1l­9ULI­&& № vk Ка: ар Г. Составных частей, расподожен­ yee т. 
‘1 Ных в эдании высотой, 9,6 м: pyG. 

тех 4s UCUXR4UCOXQEU0 MM ИИ MTs fas 

2. Составных пастей;. располо­ Ио женных в здании Высотой a и 
7 4,6 wei Vag Г И 

ТАоожаобожевоо о г Е 

Количество резервуаров, “wt. Вместимость резервуара, MS 
Масса, кг т а ‘290000 

witha ae ee г ‘ aa 

Комикс обор Hpayutasienten’ ИЛ Промо водимольность. nO ee an “Ape Kaxaucrenti 
MOBO Wil иро­ освыщоеная комплек Ию, по Melle, ки/ч Ч: Tougd ”_ экенеримен­\.. 
изводства пюре” сов асоитического Потребление; м.” и. тадьно­мехц­. 2 ‘образных: полу­ консервирования № а ‚НИЧЕСКиЙ 3+ ‚ фа PUNK, пло­ пюреобразных олешеровноргии, BE ч.5. Вы Hon овода м „дов. РЗ­НКЬ полуфаориказ ов: изо т НОВ воды, M3/Y гонг BO (0533847 
OL sla семечковых плодов, ХОЛОДНОЙ ВОДЫ, aS or r 

У ‚ используемых при температура разваривания­: 9642 с. 436800, и. 
Производстве кон­ Продолнительность peoRapi~ ул. Медитополь­ 
сервов детского вания не менев 5 МИН. скал, 

‚питания 
a ar 



„Контейнер 
“Цистерна 

ABA=526HC 

ee 4 т 
у Потери‘ оно более­1, о, 

73850 60005400 У. 
Г Масса, xr Се, oye 

`Предназначен для 
‚ перевозки соков и. 

пюрвобразных про­ 
цдуктов в асептиче­ 
ских условиях 

Максимальная масса (брутто), 
‘КГ. 
Внутренний обьем контейнера, M3 Pa 
Внутренний. объем цистерн». вместимостью Mg 

10­18 ms ТГибариты м... тт т. 056х259 же4зв 
диаметр’ цистерны, мм й 

длина 

Собственная масса контейнера, 
JAD 

Собственная масса, Kr. 

35500 
"56, 000. 617050. 0 р „Нытва, snk 

7" 

16, 7 И. 2 

„Габариты ‘цистерны. 5 bes os 

000+ ‚555045. 
2800 
1600 



жит ви рак) м И 

3 3.) ve oe 6. 
а аа неа aque ии 

7 ia 
“Линия асептиче­ Асертичаское КОН­  Поиоводитольность, т/час 2+8. 7. "580, 724 SEB, ‚ ского консерви­ се ссвание в Вмостимость: всех емкостей_ B40 Cook 8 TMA Mie уе то. 

"рования томатовро­ ORLY CK’ CUKOCT IX Устазовленная мощность, Е ль „дуктов в: крупных BX) тоато­продуктов”. Га ‘оаритные ромеры, мм. ин. К) ского 
‘емкостях AGC. 22150х19900Х9700 те Кишинев o> 
ТУ 27 1­кобо­сч Масса, «КГ. О не iO “fausapon" Код, Uist oa и. _Код 760123. с) 

Me м а 

a Pesepnyap д9­КЫС Ucnonusyeren для Вмкость, MS ae ey mye Ex ‘000 “B4015. 
HG OKT Накопления и Хра­ Macca, КГ por es. р,Батуми, 7 ‘BL La LUUCU HCL ь wecirnc­ Габаритиие_ размеры, MM be MOKED CHOG CENA услорийх но­ of LUXGOUUXGUUU о ote Ир: ae шоссе ‚20. 

6 TOUHOLO, випоград­ оанимасмая площадь, ме д oo eye ного сона’и других не более“ att 32° a “Baryon” Meu жидких TU JLYyg цорика­Козафициент. ортоматизаций, о a и завод им. “ 

vob! не менее ©, 
UB, бо­летия СССР 
eee Код ОКПО 

К о. 043887 
‚ й ‘s on “. vos hae, г a Л a ws я. г)” 2,1 ый Вмкость бля ‘линий асецдти­ Ёмкость 20 m3 woes oem. ‘Брянский. 

о 'А9­КСИ/е ческого KOHCepBy­ cen "638°" вавод металло­ рования, т. и нес и 
технологической" 

оснастки‘ 
‘завода 

241000 ‚г.Врянок 



7 “7 А о.” ИР, и... и fa, 
to НЫ 2" wt ко: А, i И a cs acl JA 4: ИИ и и у 

2”. 
ya. 5 vo 6 „ oo pee x oe ом: ot oy ‘у ны a 

WHHOPTHOE ТЕХНОЛОГИЧЕСКОЕ, ОБОРУДОВАНИЕ, 
ИСПОЛЬЗУВМОЕ ПРИ 1 ПРОИЗВОДСЕВа аЬВ д dls tCHOPO № ИАН Sy 

водительность, банок/час 23500 Lala, 6 ЫР Вим Отерилизатор — непрерывного. в паре; кг/ч ово. с за­ Ronin bac 
„действия В охлаждеюцей воде, ’ПаснЕми 5.“ `"Хунистер" мо/ час. 10,5’. частями)‘ “ONS­ 150­4­16 

м 

2...  ротерический 
агрегат, 
AU­UL 

“7”. греватель. ABI. 
Шнековый. rono­ 

Предназначен для 
патовой чистки 
корнеплодов 
Предназначен для 
нагрева косточ­ 
ковых и семеч­ 
KOBLIX, плодов 

‚ Установленная мощность, ‘кВт. ‚ 50 т Габариты, Мм о 

18 к о 6000300. 
‘Macca, нетто, 

`Производительность; a Васход пара, кг/ч ‚250­450 ‘Томпоратура нагрева 
продукта, Ут. OB аноним Moupocsb, KBr 3 арии» мм п 
оО хОи9х 1969 ee 
Macca, кг —. с: B60" 

i 

во. 102000 2 

An os 2600" “4000 16, 334. 

103,408 ВНР 
в. 

ВНР 



оная мащина, 
—=556 

мерина NGF ~olV au 
‹ Подцопоукладочнал Для срогиления 

pone Nene tenner йе п еоеуиитьии 

‘Подпоноукладоч­ Продназнамена для Производительность, слоя mul 

4 ро A ОТ Poe 

а EXCH KATO PO воздуха, нмЗ/час. 11. оновленная мощность, KBr 4.3 Is абыриты, ММО инт 663АХЭСАВХКОРО ОИ 
Моссаукг и Г 2200. 

No ve 

2, 5. ссразования единич­Цотребио сть электроэнергии, о. 

HOPU груза ра KBP By 
пустой или запол­ —Потребиость скатого воздухау 
ненной стокаотары мо BO Высота, подачи тары, мм L690 

Гаозриты; MM. 
о 

6. ый AKO 
wo eo oo i 

“4 wo Производительность А. наков­деддоноь, «р слоя/мин о on ae 

состивленних из в случао’ ж/б 53­99 мм ‚.. 1200­ 
пустых ыли цапол­ —400­ ие. 
венных CHUTE. ur. /MMH Hie OC банок ‚в случае of 7. 64­ 9 MM L000­_. 
НА OTOH Le bag a ­450° мером r ри 

B0uxLeUt NM у Накбольшая выбота пакет­ а 
поддона, мм 1380 

Найбольшан масса пакет‘ 
поддоны, KD 1000 

6 т: 

EAP машинострои­ 
тельный а ‚ кооператив. 

Wilt wbicgpcl 



пон 
маш 

Универсальная под­ 
оукладэчная 
ина 

NGF 245­ ­Р2 

Поддонораз­ 
NGF зочная машина 

~292~­LtM 

Предназначена для  Поноводитольность,  слбевИмйи 2, 5­3, 6 
образования еди­ 

ничного прува 
M3 картонных ,’ « ‚ ЯЩИКОВ i 

Предназначена для ̀ Производительность, 
разборки единич­ 
ных грузов, об­ 
разованных из 
пустой и запол­ 

„ненной apn 

Высота подачи, пакетов ›мм 
oy He го 

Высота подачи груза; мм. 
‘Установленная мощность, lie 

час о с, 
Габариты, мм 
ABIX AA Le 3090° 

слоев/мин 
Высота разбираемого ‘груза 
(с поддоном), мм. 
Мощность’ привода, кВт 
’ час 

Высота подачи тары. 
Габарити, ММ 
44 2EUK S3RUXLUAD 

MM 

(жатого ‘воздуха, 

600­740 
"700­1140" 
460 
2,7­2,9. 

UCT L CKUTOLO воздуха». “Ie и. в. “ .“ Г 
"о не, ВИ 

(г: arn my „= mu 
oo 70 »<00 То. же 

Coe hous 

70; 315 Машинострои­ 
3—4 ‚ тельный ко­.. 
о г  оператив о 
350 г. Hopkeped. ‚6 `В HP aan 

т "7 1 a, 



а. Г: 
о с и рая мона 

my 

Мамино юля сак­ о ПослрашненАд Идя ̀ Произиодительность, ropa om ‘Towa. To xe 
‚„ретия калории OSs Oyvex­ Высоте полами, мм 600­800 о 
коробок. ной лсиасй картон­Но“ гоебность, электроэнергии, ям ИИ: 

© М1. Имхо Ясь КБ 0,5. Oe Высота полами, ММ a 610­710 и. 
rn ve ry 

Позробиость сжатого. воздуха, ›. J ЗИ час д 

Масса, иг. 790 Г “, совы, te) 
i „о в 27. 

ПОКОЙ Г Ох BuO ‘092 
JUGS пронльан­ ДЕ pou bit Производительность 

CMa в ругроьия CO DAG ALEX по сырью о м и. 
соков‘ пронзие­ (ey heaton соков томаты, w/uaq 6000 ВНР” 
GERACE LS миро MH, кг/час” 6000 
ма Ире ee ИН. wey О’ФИнас Я­А абрикосы, персики, кг/час 6000 

саины, золоки „ 
Производит AbHOCTD у Е 
по соку и 

mac. 7000 л/час в зависумо­ и’ сти от степи `разбавлени­я о 

и Била Gpyicron .’ 

Расход пара, кг/час о 3840... 
Цавление пора, мин, 6 атм.›. Facxou волн, Had/uac 7°. 0 Парлонио. роды, мин 43 ати. 
асход эл.онергии, ит 240 

Напрах виие И ий 

И. B, 50 Гц 



I 

10. 

If. 

2 

Линия производ­ 
ства фруктовых 
соков — JLY­3 

Линия оформления 
готовой продукции 
в полиэтиленовую 
плен 
£X­0 

IIpenHasHausHa  Производительность, л/ч 3000­ 
для наполнения ­4000 
стеклянных ПотВбность эл.энергии, 
банок фрукто­ KBr, 130 
выми соками, Расход сжатого воздуха; 
их тепловой M3/u. 17 
обработки и Расход воды, M3/u. 10 
оформления Расход пара, кг/ч 1260 
пакет­подлонов 
из готовой про­ 
дукции 

Предназначена  Производительность, 
для формирова­ пакетов/мин. 20­25 
ния пакетов в Встроенная электроэнергия, 
усадочную кВт. 92 
пленку, а также Расход сжатого воздуха, 
для формирова­ 70 
ния Пакет­под­ Г размеры, мм 
QOHOB И Обтяги­ упаковочных единиц 
вания их растя­ 450x<20x200 
гиваемоГ пленкой ов 

Масса упаковочной единицы, 
КГ [2 

N 

Bez. 
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Таблица II 
Ориентировочная вмесвимость сетки 

автоклава 

BF Автокдав Обозначение Homeenso бон 
© 

‚ рядами навалом 

I. Вертикальный, 

Б6­КА?­ Ва 23 1600 960 
eA 2885 1731 
36 1989. 1193 
25 1758 1060 

39 1326 795 
20 197 ив 
1­58­250 810 
1­68­350 665 

Re Горизонтальный 
A9­KCC 23 1616 970 

24 2925 1755 
36 2025 I2I5 
25 1800 1080 
39 133 829 
20 1955 1180 
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Таблица 12 

Ориектирозочные нормы потребкости в воде 
на сехнологические нужды при пъоизводстве 

консервов детского питания 

re: 

2 Наименование консервов Расход воды 
п измер. 

Loo Е ПЕ 
ЗОН 

I Пюре из овощей 

Т.Г. Пюре из тыквы м3З/туб 6, 1..8 ,0 
Т.2. Пюре из моркови —"­ 5 ,£.6,5 

1.3. [lope из кабачков 5,5..5,7 

1.4. Пюре из тыквы и моркови —"­ 7 ,2,,10 ,2 
I.5.  Пэозе из тыквы с манной крупой 6,4.8,8 

1.6. Пре из тыквы с рисом 6,6.8,7 
1.7. Пюре из моркови с рисом 6,8,., 8,4 

1.8. Пюре из кабачков с молоком 7,0..8,5 
1.9. Пре из зеленого горошка 6,2..6,3 
I.IO. Суп­пюре из тыквы —“­ 9,4.,.10,2 
I.II. Суп­пюре мясоовощной с томатом 8 ,5..8,7 

1.12. Суп­пюре овощной 9, 1..9 ,2 

1.13. Суп­пюре томатный 8,0.8,2 

2, Соки овощные 

2.1.  Морковный Mo/Ty6 6,6.8,9 
2.2.. Тыквенный 8,4.8,7 

2.3. Томатный "Солнышко" 5,3.6,9 
2.4.  Морковно­виногралный 8,5.8,6 

2.5.) Морковно­яблочный 5 Zia! 7,9 



4.5. 

‚4.10. 
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Пюре из плодов 

Пюре из яблок и слив 

Пюре из яблок с сахаром 

Пюре из яблок и вишен 

Пюре из яблок "Неженка" 

Пюре из яблок и клубиики 

Пюре из яблок и абрикосов 

Пюре из слив "Неженка" 

Пюре из ‚яблок с черно­ 
смородиным соком 

Пюре из яблок и черной 
‚смородины 

Пюре из груш и абрикосов. 

Пюре плодовые из 
полуфабрикатов 

Соки плодовые и ягодные 

Яблочный из свежего сырья 

Яблочный из полуфабриката 

Виноградный 

Яблочно­черешневый 

Церсиковый с мякотью 

Сливовый с мякотью 

Яблочный с мякотью 

Чезешнево­вишневый ‚ Чеззшнево­чернссмородиновый. 

Сливово­абрикосовый 

мЗ/туб 

Продолжение таблицы 12 
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Абрикосовый с мякотью 
‚Вишневый с мякотью 

Сливово­яблочный 

Яблочно­виноградный 

Пюре из овощей и плодов 

Пюре из моркови и яблок 

Пюре "Румяные щечки" 
Пюре из тыквы и яблок 

Пюре из кабачков и яблок 

Полуфабрикаты 

Пюре плодовые 
Сок яблочный 

Сок виноградный 

Продолжение таблизы 12 
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Таблица kx 13 

Ориентировочные нормы потребности в тепловой 
энергии на технологические нужды при производстве 

консервов для плетского питания 

№ Наименовании консервов Единица, 'Расхол тепловой 
m измерения энергии 

т 2 3: 4 
— 

Г. Пюре из овощей 

1.1. Пюре из тыквы Гкал./туб 0,40+0,50 
Т.е. Пюре из моркови 0,50+0,60 

I.3. Пюре из тыквы и моркови —"­ 0,400 ,60 

[.4. Пюре из кабачнов с молоком 0,40­0,60 

1.5. е из тыкв канной or: ae Memon es 0,40.0,60 

1.6. Пюре из тыквы с рисом 0, 40,.0,60 

1.7. Пюре из моркови с рисом 0,54,.0,80 

Е. Соки овощные 

2.Г. Тонатный "Солнышко" Гкал./туб 0,32:0,50 

2.2. Морковный 0,40..0,60 
2.3. Морковно­яблочный 0 ,40...0,60 

3. Поре из плодов 
3.1. Пюре из слив Гкал./туб 0,30+0,32 

3.2. Пюре ‘из абрикосов 0,30;.0 ‚32 

3.3. Пюре из яблок 0,30..0,32 
3.4. [lope из яблок и слив 9,32..0,38 

8.5. торе из плодов с молоком 0,30..0 ‚Зе 
сливками) 
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Продолжение тазл. 13 

Пюре из плодового 
полуфабриката Гкал./туб 

Соки плодовые 

Сок яблочный осветленный 
из свежего сырья Гкал./туб 

Сок виноградный 

Сок яблочный из полу­ 
фабриката 

Сок виногрелный из 
полуфабриката 

Пюре из овощей и плодов 
Пюре из моркови и яблок  Гкал/туб 

Пюре из тыЕвы и яблок —"­ 

Пюре из кабачков и яблок 

Полуфабрикаты 

Пюре плодовые Гкал/т 
Сок яблочный и 

Сок виногредный 

д. 

4 

0,2 0,50 

0,28.0,20 

G,40..6,00 

0 400 ,54 

G,40..0 54 



288 

Ориентировочные нормы потребности в 
электрической энергии на технологические Spey 

при производстве’ консервов для детского гитавя= 

Наименовгние консервов. 

Пюре из 

3 р 

6 

овоцей 

ТЫЕВЫ 

моркови 

ТХБЫ И моркови 

кабачков с молоком 
ТнЕвВы с манной крупой 
тыквы с рисом 

моркови с рисом 

Соки оводные 

Томатный "Солнышко" 
Морковный 

Морковно­яблочный 

Пюре из 

8 

Пюре из 

Пюре из 

е из 
(сливками) 

{bape из 
фабриката 

плодов 

слив 

абрикосов 

яблок 

яблок и слив 

плодов с молоком 

плодового полу­ 

Ед.изм. 
— er 

oe 

Табтига А 

гии 

кВт.ч./туб 

кВт.ч./туб 

асх:л электро­ 



6.2. 

6.3. 

287 

Продолжение табл, 14 

2 3. 

Соки плодовые 
Сок яблочный осветленный кВт.ч./туб 

Сок виноградный 

Сок яблочный из полу­ 
фабриката, 

Пюре из овощей и плодов кВт.ч./туб 

Пюре из моркови и яблок —"­ 
Пюре из тыквы и яблок 
Пюре из кабачков и яблок a" 

Полуфабрикаты 
Пюре плодовые кВт.ч./т 
Сок яблочный —"­ 

Сок виноградный 

4 

20 ,0+24,0 

20 ,0+24,8 

16 ,0..25,6 

31,8.45,0 

3Т,5,.44 ‚6 
30 ,9+43 ,8 

28 0229 ,0 
I8 4:26 ,4 
I3 ,0+a9 ,4 
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Таблица 15 
Технологическая трудоемкость 

производства 

kit Наименование продукции Технологическая 
гл трудоемкость, чел.ч. 

vy 

1 р. СИИ 
Г. Пюре плодовые гемогениз ированные 

Из косточковых плодов 5,15... 7,39 

из семечковых’ плодов 4,87 ‚.. 6,86 
Из смеси KOCTOUKOBHX и 
семечковых плодов 5,67... 8,18 

из полуфабриката 3,71... 5,30 

2, Пюре овощные натуральные 
гомогениз ированные 9,58 7,11 

3. Пюре из смеси овощей и плодов, 
гомогенизированные 7,03 ‚,. 9,34 

4. Пюре овощные и плодовые 
с добавлением других компонентов 
(молока, сливки, “рис, манная 
крупа и др.) 7,05 ,,,8,92 

5. Соки 
овоще­плодовые гомогенизированные 6,99 ,,,9,40 
овощные гомогенизированные 6,03 .,,8,13 
ПЛОДОВЫЮ с MEKOTDY 5,20 :.,7,50 
плодовые натуральные: 

яблочный из свежего сырья 5,30’... 7,16 
яблочный из полубабриката 3,18 ...4,24 
винограрный ‚ 4,70 „..6,36 



29% 

Нродолжение таблицы 15 

I 2 3. 
6. Полуфабрикаты 
6.1. пюре плодовые 3,5.:; 3,7 
6.2. сок яблочный 3,2... 4,2 
6.3. сок виноградный 3,2... 4,2 

Примечание Йля остальных видов 



292. 

Таблица 6. 

Штаты специалистов и служащих предприятий 
по производству консервов для детского питания 

Наихенование структурных Численность персонала при голово» подразделений и должностей выпуске консервов, муб 

Т гр. Игр. Ш гр. гр. све Bute ‚Звыше or 2 р 
о о io “60° 

I 2 3. 4 5 6 

AY TI 

I. Директор 1 I I I I 
2. Зам. директора I I I 
3. Гл.инженер I 1 1 1 if 
4. Гл.технолог I I I 

5. Гл.экономист I Г. 
6. Юрисконсульт I ag 1 1 I 
7. Ст.инженер по охране труда, 

технике безопасности и 
промсанитарии 1 т I I i 

ИТОГО: 7 7 6 4 4 

Планово­экономическийя 
отдел 

I. Начальник отдела I I I I 
2. Старший экономист 2 R I 1 I 
3. OKOHOKCT 3 2 2 1 I 

ИТОГО: 6 5 4 3 72 
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Продолж. табл.16 

2 38 4. 5 

Отдел организации труда 
и заработно платы 

ol 

Намальник отдела 1.1 я 
Ст.инженер по труду 1 1 Е о 

ноя mene 2 р 2 2 

4. Инженер по HOT. I I oe 

ИТОГО: 5 5 32 
Отдел главного механика 
и энергетика 

Т. Гл.механик I 1 I 

2. Гл.энергетик ‘I I I 

3, Ст.инженер по ИП uA I I 

4. Инженер по КИП и A I 1 т. I 
5. Ст.инженер­механик I I I I 
6. Инженер­механик 2 1 Г I 
7. Инженер­энергетик 1 1 I I 
6 ар pauronaucug 

ческой информации I I I I 

9. Инженер­строитель 1 

MOTO: Il 10 8 6 

Производственно­техни­ 
ческий отдел 

Т. Начальник отдела I 1. 
Ст.инженер­конструктор I I 

3. Инженер по новой технике I I 

4. Инженер­конструктор 2 1° 



(Sn nS eee 

5. Диспетчер 

6. 

хо 

oo 
F&F 

WwW 
Ww 

FI 

on 
м 
м 
№ 

м 

Техник. 
ВСЕГО 

Технологический отдел 

Ст.инжхенер­технолог 

‘Инженер­технолог 

ИТОГО: 

Финансовый отдел 

Главный бухгалтер 

Зам.гл.бухгалтера 

Ст.бухгалтер 

Экономист­бинансист 
Бухгалтер 

Ст.кассир 

Кассир 

Табельцик 

ИТОГО: 

294 

п 

HY 

Ww 

HH 
FH 

— 
Отдел материально­техниче­ 
ского снабжения и сбыта 

Начальник отдела 
Ст.товароведл 

Товаровед 

Агент­экспедитор 

Зав ‚сентр альн матариатьньи) складом 
итого: 

мы: 

mw 
HH. 

NY 
HH 
eH 

an 

H 
FH 

Продолж .табл.16 

hm 

Ft 
et 

On 
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_Продолж.табл.16 

Отдел сырья 

‚’Начальник отдела 
Гл.агроном 

Ст.агярсном 
4, Агроном 

fF 
© 

Ww 
HI 

Начальник отдела, 

ИТОГО: 

Отдел калров 

Ст.инспектор по кадрам 

Инспектор по кадрам 

ИТОГО: 

Хозяйственный отдел 

Начальник отдела 
Архивариус. 

Секретарь­машинистка 

Секретарь 

Машинистка 

Уборщица 

ИТОГО: 
ВСЕГО аппарат управления 

KH 

I 

1 
2 

т 
6 

79 

I 
I 

I I 
2 2 

I 
I I 

I I 
2 2 I 

I I 
I 

I 
I 

I 
I I 

4 2 



Таблица I7 
Предельные сроки хранения плодоовощного и 

фруктово­ягодного сырья 

Наименование сырья рахтковременное хранение Длительное хранение в охлаждаемых камерах пп на сырьевой площадке eet pe ween ie teen 

Срок хранения Срок хранения Условия хранения 
Единица Количество Единица 'Количество' Темупература, ‚Относитель­ 
времени ‚ времени ‘ная влаж­ 

‘ность, 

oc Bice be Bi А бр 
Овощи 

Г.Т. Горошек зеленый 
в зернах час. R час, 16 O+2 85 90 (немытый ‚неохлажлен­ 
ный) 

Т.ю. Шпинат —"­ 8 сут. 7 0+2 90 95 
1.3. Vepomer зеленый 

в стручках IO 

1.4. Зелень петрушки 16 сут. 15 O+2 85 95 
I.5. Томаты I8 5 OR? 85 90 
I.6. Капуста цветная RA 3 О +2 90 95 
I.7. Кабачки 36 LO O+R? 90 95 
I.8. Морковь 48 No 180 Tow aT оп. 95 
1.9. Картофель —"­ 48 180 2+4 85 90 



От. 

10. 
LI. 

т.т. 
Т.13. 
LIA. 
Г.Г. 

1.16. 
2. 
2.1. 

2.2. 

2.3. 
2.4. 
2.5. 
2.6. 
2.7; 
2.8. 

2 

Брюква, 
Капуста белокачанная 
Лук репчатый 

Петрушка (корень) 

Репа 

Свекла 

Тыква 

Плоды и ягоды 

Облепиха. 

Яблоки поздних 
сортов созревания 

Яблоки ранних сортов 
созревания 

Земляника, малина 

Абрикосы 

Вишня 
Персики 
Слива 

40 

20 

ИА 

и eee bee Seornnere pa, wot tape ted DA tye Te wo 

рр 



2 

Алыча 
Черешня 

Черника 

Красная смородина 

Черная смородина 

Шиповник 
Гоуши ранних сортов 
созревания 

Айва 

Брусника 

Клюква 

Лимоны 
Груши поздних сортов 
созревания 

120 

120 

[20 

10 

168 

14 

Прололжение таблитил Т7 

Во 

862 



‘Нормы склажирования 

Таблица 18 

и р. 

й on ‘Macca гру­  Штабель пакетов Konu » Наименование Вид ы 

т. льля SOBOK ЕДИ­ или контейнеров ство ги  складируемых ОЙ, НИЦЫ 
р 

Вов 
нетто брутто число ‘высота 1 М2 

coy ярусов, штабеля, gens ur. м (мал, 
HeTtT: 

7 р. учет: 
прое: 

4 ° 

I. Картофель, Поддон. т 
ябдоки ЯЩичный 

21133­87 
ТУ 10­03. 
709­88 500 570 3 2,7 I,5 

4 3,6 2,0 
2. Морковь, свекла, To xe 450 520 3 2,7 1,3 

тук 4 3,6 1,7 

3. Кабачки Тоже 320 30 3 2,7 1,0 

Тыква Подлон 
ЯЩИчНыЫЙ 
TOCT 21133­87** 
ТУ 10­03. 
709­88 400 470 3 R57 I,2 

5. Томаты, абрикосы Контейнер 
спецаль­ 
НЫЙ 460 3 3,1 1,0 

6.  Косточковые плоды 
и ягоды I: ЯЩИК 
(слива, вишня  лощатый 10 12 3. 3,1 0,7 

Примечание Ящики с косточковыми плодами уклалываются в паке 
на подлоны. Количество ящиков в пакете 24 
масса нетто пакета 240 кг, масса брутто 310 
размеры поддона 800 x 1200 мм. 



Г. 

4.1. 

4.2. 

4.3. 

4.4. 

4.5. 

Удельная вместимость окладов готовой продукции при хранении ее в бестарных пакетах 

Виды продукчии 

2 

Люре овощные 
натуральные 

Соки овощные и 
овощеплодовне, 
KOMNOTH ПлЛодДо­ 
вне 

Пюре фруктовне 

Соки Труктовые 

Сок яблочный 

Сок виноградный 

Сок виноградно­ 
яблочный 

Сок черешнево­ 
черносмороди­ 
НОВЫЙ 

Сок черршнево­ вишнев 

‚ Tan банки! Вмкость Размеще­ 

1­58­250 

1­58­250 
1­58­250 

1­58­250 

1­58­250 

1­58­50 

1­58­250 

1­58­250 

МЛ 

260 

290 

250 

290 

200 

250 

200 

200 

ние ба­ 
НОК В 
кете 

T6xI0x8 

I6xIO0x8 

I6xI0x8 

T6xI0x8 

I6xIO0x8 

I6xI0x8 

I6xIO0x8 

I6x10x8 

банок в 
пакете 

1280 

1280 

1280 

1280 

1280 

1280 

1280 

1280_ 

Коэфф. перевода 
физичес­­ 
ких 
В 

0,708 

0,708 

0,650 

0,652 

0,666 

0,659 

0,691 

0,691 

банок 
в па­ 
кете 

906 

906 

832 

835 

853 

844 

885 

885 

Табтена та 

ка на 
пакета полн 
(кг) при 3x 

ярусах 

616 I,84 

616 — Т,84 
616 I,84 

617 1,85 

624 1,87 

62I 1,86 

637 I,91 

637 Т, 91 

МОСТЬ 
склада 
при 3x 
ярусах 
пакетов, 
губ/м® 

2,72 

2,72 

2,50 

2,90 

2,06 

2,03 

2,65 

2,65 

При­ 
меча­ 
ние 

Удель­ 
ная 
BMeCTY 
MOCTS 
складе 
приве­ 
цена 
без 
учета 
проез: 
JIOB 

Коэфф 
чиент. 
перев 
да пр 
ведев 
ПО ДЕ 
НЫМ 



Продолжение табличн Т9 

Tt 2 3 rhe таре 
р 

4.6. бок сливовый 1­58­250 
0 мякотью 

(Сок вишневый 
с мякотью) 

(Cor айвовый 
с мякотью) 4.7. бок абрикосо­ 1­58­250 
вый с мякотью 

4.8. Сок вишневый 1­58­250 с сахаром 

4. 9. Cox пороиковнй1­58­250 
‚.’ © сахаром 

`4:10.бок вишневый 1­58­250 
На ксилите 
или сорбите 

a II. Сок абрикосо­ 1­58­250 ‚ BU на коили­ 
те или сорбите 

250 T6xI0x8 

Т6хт0х8 

`Т6хтОх8 

16х10х8 

I6xIOx8 

I6xIOx8 

O66 1,97 

1,84 

1,88 

1,87 

1,89 

1,37 

Одосском 
завода 
aM Jie HLH! 

Примечание. Площадь проездов, проходов (с учетом расстояний до стен) следует принимать в размере 

40% площади складирования готовой продукции 



еее dae 
i Наименование. Bun 
пп склалируемых грузовой зовой единицы 

грузов 

I 2 
I. Готовая про­ 

дукция и 
стеклотара 

Т.Т. Консервы: в 
стеклянных 
банках по 
ГОСТ 9717­91 

Т.е. Консервы в 
стеклянных 
бутылках 
по ГОСТ. 
10117­94 

О 

Нормы складирования готовой продукции, 
основных и тароупаковочных материалов 

Масса 

единицы 

Ящик из 10­13 
гофрокар­ 
тона по 
ГОСТ 
[3516­86 

Ящик из 
гофрокав­ 
тона 
ГОСТ 
[3516­86 15­20 

гру­ 
ee 

нетто брутто” 

Пакет на поддоне Штабель Количество грузов Нормативный 800xI200 мм пакетов или на I me площади запа к с или 
"Число ̀ Масев, кг” KOHTOMHEpOB штабеля, срок хране­ 
гру ое И и. НИЯ 
зовых нетто брутто Число Высота Нетто, Тысяча 
ели­ ярусов, шта­ ст учетных 
ниц B ш.  беля, (без банок пакете. M учета консерв­ 

про­ ной про­ 
ездов) дукции 

(с учетом 
проездов) 

о 
6 7 9 JO пп TZ IZ к 

18­36 380­ 3 3,2 I,8 Хранение 50 
продукции 

4 43 2,5 вырабатывае 
мой 382 

‚смежных ме­ 
сяца с мак­ 
симальным 
объемом про­ 
изводства 

18­24 _380­ 3 3,2 0,8 
4 4,3 I,I 



by 
WAG ТИРЕ Caged rr sera HV PORON MERE Oe 

Г. ra 3 4 5 6 8 IO 

R. Основные 
материалы 

2.Т. Основные мате­ 
риалы сыпучие 
и твердые 

‚.Т.Т. Сахар­песок Мешок 
по ГОСТ для 
©1­78 сахара, 4 

ТОСТ ox. 8516­78" 50 5I I5 750 790 3,6 

Lor. Мука пшенич­ Мешок 
ная тканевый 

продук­ 
ТОВЫЙ 

19317­73* 60 65 № 720 760 3,6. 
.1.3. Крахмал кар­ Мешок 

тофельный бумажный 
многослой­ 
ный ГОСТ 
Ree6­88 50. 51 Г 750 790 3,6 

1.4. Соль поварен­ 
50 51 I5 750 790 3,6 ная пищевая 

ГОГ {3630­94 

п 

Rye 

Rye 

13 

на месяце 
с максимале 
ной загруз­ 
Кой о 

1 



Прол.табл.е9 

ra 3 4 5 6 7 8 9 LO Ii Ге 13 

‚Т.о. Масло коровье.­ Ящик 
ГОСТ 37­9{ из кар­ 

тона © тарного 
и HOCKOrO Toot 
15515­81 20 rat 32 640 700 3 3,4 I,9 

2.ю. Жидкие основ­ 
ные материалы 

2.1L. Молоко коровье“. ёляга. 
ГОСТ 13277­79* `металли­ 

чезхая 
ла мо­ 

лока 
емк,35 JI. roct 

hoe 
Максимальный 

5037­78Е* 38 49 о I 0,6 0,2 суточный 
запас 

3. Тароупаковочные 
материалы 

Запас Ha 80% 3.1. Сшитые saro­ смежный ТОВКИ ЯЩИКОВ ИЗ месяцев с гофрированного максимальным картона yo ГОСТ 6 1316­86" пака 20 №0 20 2390 3 3,0 0,6 производства 



Проп.табт.20 

2° 3 4 5 6 fa 8 9 IO il IZ I3 

3.2. Картон листовой “ 
коробочный 

СТ 7933­83 кипа. 800 I 800 830 3 3,3 2,4 Запас на 80 
@X смежных 
месяцев с 
максимальны 
объемом про 
изводства. 

3.3. Бумага рулонная рулон 500 3 3,0 I,5 СОА й 

3.4. Бумага для 
изготовления 
тары для фасовки 4 типа "Тетро, 
Врик Асептик" рулон 200 6 1200 [240 3 3,6 Запас Ha”: 

100% потреб: 
ность пред­ 
приятия в 
Ш квартале 



Нормы размещения консервной продукции 
оборудования в таре­оборуловании и складирования тары­ P P 

(по ГОСТ 24831­8 

‘Big nome Тит Масса Тип, Macca, кг Kon­po  Харак. Кол­во rey> ‘Нор 
MT р. a1 (ERE ray Eo 

nn wee 

тары чи В 
6 

000­ кво Габаритные битель штабеля ‘па (без а В таре г. вания P=  размерыми  — тары B 
Saye сота проездов за­ 

В таре­ дли­ шири­ Bur не­ брутто оборудо­ oon, та ‘нетто, брутто, Пас 

обору­ На на  сота тто Вани", шт. беля, т/туб Т срок 
довании м хра 

‘не­ 
‚ния 

3..4 6.6 тв юЮ ор в м. в 6 
Стеклобенка 1­58­ €£0­ Tog 9 840 620 1150 356,4~ 399,4­ 792 2 2,30 1,35 

«BB 
‘ 1,04% оз 

5717­91 ’ ’ © 0 
’ fo © i 

“о 
TOC IO 840 620 1350 396,0+ 439,0+ 880 Е 2, 8 [,0R+ 69+ BS 

4312 +474,2 peer 858 
0,6 

_© тк 10 840 620 1350 396,0+ 456,04 880 2 2,7 524 2 BS 
+431,е +49Т,2 bees be Е 0,6 и 

Грузоподъемность тары­оборудования 300 кг ЕЕ ов ЕЕ 
bt eB: 
Oo Wt 
ЗА 
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Таблица 22 

ОРИЕНТИРОВОЧНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ РЕМОНТНЫХ МАСТЕРСКИХ 

ee 

Мощность консереного завода, №0 в POL Показатели tte enn ен 
И до 10 11­20 721­60 61­100 — о зо 

Производственная площадь, м2 200 250 250­480 480­850 
Численность производ­ 
ственных рабочих, чел. 5...8 8...10 10...20 20...45 

Набор оборудования; № 

единиц: 
Токарно­винторезный 
станок I I. 2 2­3 

Универсально­фезерный 
станок I I I 1­2 

Поперечно­строгальный 
станок 1 I 

Вертикально­сверлиль­ 
ный станок 1 I I 2 

Настольно­сверлильный 
станок I I 2. 2 

‘Точильный станок 1 I 1 2 
Отрезной станок I I 
Верстак © 3 4 8 9­10 
Стол с поверочной и 
разметочной плитой I 

Столярный верстак I I 2 
Рейсмусовый станок I I 
Фугональный станок I I 

_Универсально­заточный станок Г 1 1 2 
Цпоскошлибовальный I I 
MBarrace 
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I 2 3 4 5 

Стенд для испытачия 
электродвигателей I 2 

Обмоточный станок I 2 

Трубогибный станок I I 2 

Труборезной станок I I I 3 

Ножницы рычажные I I I 

Верстак сварщика I 2 

Трансборматор сварочный I I R 

Электропечь I I 
Горн I I I 

Ваковальня I I I 

Кран­балиа I Е 

Тель электрическая I I I 1­2 

Кран­укосина I 1­2 

Механизированный ичструмент­ 
комплект Е 3 5 

Стеллахи, инструмеетальчые тумбочки, контейчеры­ в соответствии 
с организацией р 

ПРИМЕЧАНИЯ: I. 

абочих мест. 

Состав ремонтной мастерской может включать в cet. 
следующие отделения: слесарнс­станочное, трубо­ 
проводкое, сварочно­кузнечное, электротехническое 
ремонтно­строительное, деревообрабатывающее, из­ 
стриментальное. 

Лаборатории КИПИА в составе ремонтных мастерских 
He предусматризазтся. 

Численчость произвопственных рабочих и оборудован 
ремонтной мастерской уточеяетсн по трудоёмкости р: 
ыохта и технического обслужива: ия технологическог: 
оборудования, средств механизации и инженерного 
обеспечения конкретных производств. 
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Таблица 23 

Рекомендуемый штат производственной 
лаборатории 

ab ‘Должность Годовой’ BHITYCK консервов на предприя. 
maa сотрудника тии, муб 

лаборатории 4 

‘свыше ‘от 61 or 21 or II no 10 
100 ‚по 1 до 69 до 20 

г 

2 АБ 6 7 

Заведующий лаборато­ 
рией I a I. I 
Старший инжене  ИМИК г I I I I I 
Химик­аналитик [2 2 2 
Сменный химик. 2 R 2 Rk 2 

Инженер­химик по. икота 1 Г I I I 
Инженер­химик по ОДНОМУ контролю I 1 I 1 1 

`Инженер по станлар­ 
тизации I I I I 
Инженер по отгрузке I I I I I 
Старший микробиолог 1 1 1 т 
Сменный микробиолог 20 7 R 
Лаборант по дешифровке  еомограми петифр a т. fi 1 

Лаборант по таре I I 

Лаборант­техник I 1 
Микробиолог по и 
асептике 2 2 od 1 
Лаборант на пункте 
первичной перера­ 
ботки сырья 1 1 1. I I 

BOETO: a 9 в. г 10 
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СОСТАВ И ПЛОЩАДИ ПОМЕЩЕНИЙ ЛАБОРАТОРИИ 

Таблица 24 

ee Площадь минималь­, Специальные 
tome­| Наименование на 1 ра­ ная общая требования к 
щения: ботающего, площадь, размещению и 

ne ме пользованию г 
мещения 

i т 2 3 4 5 

Г. Отделение органолеп­ 
тических испытаний 

Т.Т. Дегустационный зал 3 18. 

Т.е. Комната для подго­ Сметная с дегу: 
товки образцов про­ тационным зало! 
дукпии к дегустации 5 8 и сообщаощаяся 

ним посредство 
окна или двери 

Т.3. Комната для хранения Допускается пр: 
­M мойки столовой по­ ектировать обЕ судц и инвентаря 5 8 комчату для по: 

готовки образг: 
к дегустации и 
для хранения и 
мойки столовой 
посуды. 

Т.4. Комната для приёма Допускается пр: и хранезия образ­ ante 

03 ПООБУКНИИ 5 ектирование сб 
Hos пролукци щей комнаты пр: 

ёма и хранения 
образцов для ct 
делений оргазс: 
тических и GMS: 
ко­химических 
испытаний 

x. Отдезение Физико­ 
химических испытаний 

2.Г. Комната для прове­ 6 #4+ 36 
дениц химических 
испышания 

Желательна ср: 
ептания окон 
север, саверо­ 
восток, сезерс­ 
запад 



ео: сода. __ПРейойжение тар. 

1 2 3 4 5 

2.2. Комната для 6 то, tg op ot хроматограёии (на 1 грома­ Те» 18 нс тогра’; me Ou раз 
на север, севе 
ВОСТОК, северо 
запад 

“3, Комната Для т определения in I. To zs 
MK OTOKCHHOB 2, Допускается 

в использоват! 
одну общую 
комнету для 
хрометограб! 
И определену 
MUK 0 TOX CHHOE 

2.4. а л г т 4. Кота дя проведения 2 1, Бель 
ts орие=тация 

т.“ OKOH =2 севе 
северо­восто 
северо­запад 

­й 

2. Желательна 
смежнёя с KOM 
натой для про. 
ведерия химич: 
ких испытаний 
И сообс=ющаяс; 
с ней госред­ 
ством дзери 

2.5. Комната для аналити­ 
tema ческих и технических (на omen 6+10 Г. КомЕета не, весов весы) проходной 

й 

2. Комната долже 
иметь по кра? 
ней ыерэ одну 
капитальную 
стену. 

3. Желательно pa: 
мещать данную 
KOMHETY смежн: 
с комнатой дл; 
проведения XH­ 
мических испы­ 
таний 
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Продолжение таблицн 24 

т 2 3 7 4° 7 5 

2.6. Комната для noxzsporpatuu I2 I. Номещение должно 
иметь тамбур 

2. Желательно раснол 
жение KOMEATH в 
торце здадяя 

3. Окна должны быть 
ориентироваяны на 
север, сезеро­вос* 
северо­запад 

2.7. Комната для тепловых испн­ 12 
таний 

2.8. Комната для мойки и хране­ 6412 
ния химической посуды и. 
установки дистилляторов 

2.9. Комната для приема и хра­ 4 — 12418  Келательно смехжная 
нения образцов продукчии, с комнатой дхя прове­ 
определения массн нетто деняя химических ислы 
и подготовки проб таний 

2.10. Комната для оформления 4 12. Может использоваться 
результатов исследований для всех отдехжений 

2.1Т. Комната для хранения 8 
реактивов (кроме ЛВХ 
и Е) 

2.12. Камера для хранения 4 I. Вход в камеру чере 
оперативного запаса 
легковоспламеняюнихся 
и горючих хядкостей 
(ЛЬЕ и TE) 

тамбур с дзерью, 
обитой естью яли 
асбестом. 

2. Шелателько размеща` 
эту комнату смежно 
с комнатой для хро! 
тографии 
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Продолжение тебл..2Ч 

5 

тделение микробиологи­ 
чзсийх испытаний 

Комната для проведе­ 
ния михроскопических 
исследований 

Есината для размещения 
термостатов 

Комната для размещения 
ZETOZAEBOB 

Kom=2ta для мойки 
сосуды 

Позпасаторская­ 
стиритизационная 

Еом=ата для варки 
и розлива сред 

Комната для хранения 
сред и бакпрепаратов 

Комната для приёма и 
хранения образцов про­ 
дукции и оформления 
результатов испытаний 

9+ 12 

_3 

6 24 

I2 

8 I6+ 18 
(ua I 
автоклав) 

4 12 

‘12 

9 

12 

В комнате должны бит 
установлены Два бокса 

без окон, площадью п 
6 M2 каждый, с обиим 
предбоксником площад 
3 Me, 

Моечная должна Ora 
расположена межлу авз­ 
токлавной и прейара­ 
торской, сообщающимис 
между собой. 

Комната должна 
иметь бокс площадью не 
менее 3,5 M2 



эч 

Предох жение 1267.24. 

4 5 г Ww 

£, Помащенкя общего 
иззЕаченея 

4,1. Кабякет заведующего 
лабораторией 6+ 9 

2.2. Санитерно­бытовые 
вомнаты (умываль­ 
ные и уборные 6 

я © 

4.3. Комната для пер­ 
со=ала 91 
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Теолица 25. 

Характеристики внуттеннней отделки помещоний 

Визменование миша оттелки Инименование помслония 

т. Облицовка глазурованной плиткой на чаирытые сырьевые глоше.дт: 
высоту 1,8 м от пола гозеруности стено­ отделения оборуле: 

вых панелей, кирпичнкх стен, перегородок. ки, выдержки готово 
Улучшенная штукетуриа тирпичных стон, ции, асептическо” о 

перегородок, затирка TSB стеновых памо­ и хранения ‘полугас 7 
Jay 

лей и известковая окреска выше облицовки, 
Затирка швов потолков, известковая окраска. 

2. То же, нос окраско? заготовки, a Отделения: похтотовти, Me 
потолков паронепронигаеными красками. “WM инвентаря, исйти (ular, стекло­таромоего ПОИго" 

my ления моющих LEécsTEOTOP, © 
ра отходог; прачечные. 

3. Облицовка глазурозенной плиткой на Отделения: постозорки мох 
всю высоту помещенля гозерхности слен, ка; компонентов, CEMATA NOE 
перегородок, колонн. НИЯ ‘соков, полготовительни 

Затирка швов потолков, окраска па­_ терилизанионике 
ронепроницаемыми Ерастееи. 

4, Затирка швов стенозыхе панелей, Шо­ Охлаждеем He revere, ОБОШС­ 
стая штукатурка кионячных стен, пере­ фруктохренилиее. склады го 

‚горолок. Известковая окраска. товой продукте. астител:. 
‚Затирка швов потолков, известковая ного масла, carers. окраска. у 

5. Затирка швов стен, перегородок, по­  ­‘`Материальные стлелы, Beer: 
толков. ляционные камеры, тепловые 

Известковая октаска.. 
>’ 

пункты, HACOCEHS, транойор: 
маторные подстёныии, элект: 
щитовые. 

я 



Bs 
Продолжечие табл. 25 

2 

5, Затирка швов стеновых панелей, 
"лучшенная штукатурха кирцичных стен 
а перегородок. 

Прнель из эмалевой или водоэмуль­ 

знонной краски на высоту 1,8 м. 
Затирка швов пстолков. 
Клеевая окраска стен и потолков. 
Панель из эмвлевой или водозмуль­ 

“сонной краски Ha в=соту I,5 м по 
улучшенной итукетузЕе и затирке швов. 

8. `Затирка швов сте=овых панелей, 
злучшенная WTYEATYTES кирпичных стен 
п перегородок, зетитка позеохности 

“x переготолох. 
Водоэмульсков=ея окраска стен на 

всю высоту. 
затирка 
‘Keenan окрас 

ШВОВ HOTOREOR. 
потолков. Ес —_— 

Поимечания: 

5 

2. OF: 

нать в соответствии с 
п; my rye 

ARAN CT DATA 

Г 

Допускается замена видов от 
и санитарчо­гагиеничестких 

—Цеховыз лаборатории кроме 
мокрых помещений, конторскге 
помещения, комнаты дежурных 
слесарей, комнате бытовых VC 
луг, здравпункты. 

Коридоры, лестничные ЕлетЕг 

Алминистративные помещения, 
вестиболя, ‚залы собгЕ 
ний, комнаты отдехе, MCEXONC 

тической разгрузки, обществе 
НЕХ организаний. 

ХоллЕ м у 

шелочных увтерспелов, 
coy 

ve oF “cre! рагтегристин. 

Meir cree egret Вени требо Chal 2.09.04 5" 
ные и бытовые злание". 

3. Отлелку поменений лаборатогки препириятия слегуе 

TROY ВЕНОЛНЯТЬ В COOTRHS ——­ пт АТО“ ера с еноментаниятт SUT "Справочния 
ef Satie wut “nt реботниии лабодитогии гоксетвного зевола", изденного 

ate о о и в 1320 tory Аггсто и иадетом. 
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Таблица 26 

ОСВЕНЕННОСТЬ ПРОИЗВОДСТВЕННЫХ И ВСПОМОРАТЕЛЬНЫХ ПОЕЗНИЙ Fad bh 

Разряд Освещенность при 
Наименование помещений зритель­ системе общего осве. 

ной щения 
работы 

I R 3 
’. 

Т. Производственная либоратория Шб 300 

2. Огделечия подготовительные, 
варочные, выпарные, стерили­ 
запионные, приготовления 
сиропа, моечные тары и ин­ 
вентаря, оформления готовой 
продукции lr 200 

3. Отделения подготовки тары, 
цеха по производству тары, 
машине отделения холодиль­ 
ных установок, ремонтно­ 
мехагические мастерские Y6 150 

4. Морозильные отделения, У­г 100(75) 
склады готовой продукции, 
сырьевые площадки 

5. Дефростерные отделения, 
фруктоовощехранилища У1­6 50(20) 

6. Кладовые и складские по­ 
мещения вспомогательного 
назначения при периодичес­ 
ком пребывании людей Yil~s 30(20) 

Примеч tts, 
I. В местах, где производится инспекция сырья, освещенность 

должна быть не менее 300 лк 

2. В скобках указана освещенность при лампах накаливания. 

3. Нормы искусственной освещенности вспомогательных помещений, 
не указанных в таблице и мест производства работ Bre эданий 
следует принимать по СНиП I1­4­79, 



Таблица 27 

Оборудование и мебель производственных лабораторий 

Наименование. тип `Для предприятий мощностью 
3 Ae wae ew ee 

до 20 муб 21­60 wy6 (OL LOC 
ee ще ee 

Отделение Зизико­химических испытаний 

Шкаф вытяжной ШВ­#,3 1 3 3 

1В­3,3 Г 3 3 

Стол лабораторный хим спристен.СТА­ё Т I I 
a"  CTX­3 4 9 9 

Стол лабораторный островной им 1 I 

Стоя лабораторный химический СЛ­­1 т I т 
`СЛ­2 3 7 7 

Cron —"­ 7 СЛ­3 I 3 3 

Стол лабораторный химический C4 1 I 1 
Стол лабор. низкий CH­10.1 I 1 I 

Мойка лабораториля МЛ­Т 4 9 9 

Стол для аналитических весов 08­2 1 2 2 

Мойка лабораторная под вытяжкой Paner т 81.3 I I I 

Стол лабор.физический пристенный 
CTw­3 R 5. 5 

Шкаф для.посуды КДЛ­423­14 I 3 3 

С письменный м mi тол письменный одноту» OOBEH 1:04 (06 т I 

Шкаф для одежды АС­07 2 4 4 

каз, win AAT И­ 095: 78 1 I I 
Стул рабочий с ite емнём В aman mines cunenbew ы 4 10: 10 
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Стул конторский 5­1815 

Панель коммуникационная олно­ 
сторонняя с ограждением IKO­I 

Весы аналитические равноплечие 
2­го класса ВИР­е001 

Весы лабораторные квалратные 
—«КкГ­М 

Васы Ладоратфний акапитичевеие giikl Г 
Весы технические T­I и Т­200 
Весы техкиесиие BAI­ 71 
Весы цифер:блатные ВНЦ­2 
Весны настольные циферблатные 
BHU­10, IO xr 

Продолж .табл.27 

2 

4 5 

I 3 

I 2 

I 2 
7 a 
2 3 

2 
I 2 

Отделение органолептических испытаний 

Стол обеденный 
Стол кухонный 

Сервант официантский оН­1075 
Шкаф кухонный 

Стул конторский 5­1815 

Раковина лабораторная РО­0,50х0,60 

R 

I 

I 

I 
I 

2 

HH 
W 
3 

Отлеление микробиологических испнтаний 
Шкаф вытяжной ШВ­3,3 
Стол лабораторный биологич.СТБ­2 

1 

I 
Стол лабораторный биологический СЛ­8 4 
Стол для аналитических весов СВ­2 

Стол для микроскопирования КДА­423­09 I. 
Мойка лабораторная М­Т 
Шкаф для посуды КДЛ­423­Т4А 
Стул рабочий с подъемным вращаю­ 
щимся сиденьем 

1 

3 

3 

3 

i 
ob 

о 

et 
eR 

Wo 

me 
wo 
nM 

FH 

о 

о 
eI 

FI 
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Продолж. табл.27 

I Е `В 4 

Стол письменный орнотумбовый 3.01­04.0 
Стул конторский 5­1815 4 9 9 

Шкаф для одежлы АС­07 

Отлеление DIA получения пистилировенной 

и бипистилированной вопы 
Аквадистиллятор электрический Д­4­# 

(ТУ 64­I­721) 1 2 в 

‘Обовулование лля высупивания, нагревания, минера­ 

лизачии перегонки, охлаждения, облучения, стериглизаг 

Шкаф сушильный злектрический 2В­ТОТ У ЧАТ ии 58­152 I 3 3 

ный) CHBC 4, кВ (ТУ­16­531­743) I I I 

AGETROUSUE CHON­ I, 6x2 ,5xI/lI­Iz 
531­704) для лаборатория, 

занимающихся определением TRAE Tx 
металлов i т i 

a eae 
(ROPERS TOO SB 

PEs вето 
Е 

Беня BOMting лабораторная с электви­ 
(Ty 6A ИЛИ огневым подогревом 64­1: с) 2 5 5 

Баня песочинаи (TY IO­23­27) ova I g Ра 

Испаритель потационныя HP­IM2 т I 
(TY25­II73 lez) hay лабосаторий, pass занимающих: i определением пестицидов и микротонсинов 



I 2. 3 

Te rocTaT электрический с овоздушный 
TY 64­1­1382­83° TC­80M­2 I I 
Обл чатель бакте ИИ: ый настенный 
OBE 50 (ТУ 640 11445) “2 4 

Люминоскоп ЛПК­Т (TY64­I­I0I0) I 1 
или облучатель настенный ультра­ 
фиолетовый OKM­II ыы 

Кододильник бытовой электрический 
(ГОСТ 16317) I 3 

O6opyig­BaHve пля дробления, узмельчения, 
перемешивания и рассева пробы продукта. 

Размельчители тканей PT­I и PT­2 
(TY64­I­1505) р 4 

Электрокофемолка бытовая ЭКМУ­50 
(ГОСТ 19423) 1 I 
Электромясорубка бытовая 9МШ­30/100­2 отр I I 
Электросоковыжималка бытовая CBCA­30I 
(ГОСТ 18199) I I 
Аппарат универсальный для встряхива­ 
ния жидкостей в колбах и пробирках RBV­60 АРВ о 

Мешалка, магнитная MM­5 (ТУ25.11­834) I 3 
Набор сит КСМ (TY25.06.1250) I I 
Магнит подковообразный с подъемной 

силой не менее 5`кг +3 

Оборудование для центрибугирования 

и экстракции 

Центри га лабор. медицинская ОПн­8 1 I Cys ae 4261) для заводов, выра­ 
‘батывающих соки, напитии, экстракты 
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Продолжение таблицы 27 

лабораторий, занимающихся определением 
пестичилов, микротоксинов) 

т 2 3 4 

Центрифуга ЦЛМН­24 для определения кира I I 
в молоке и молочных продуктах (ТОСТ 3585) 
для заводов, вырабатывающих продухтн для 
детского питания с добавлением сливок и 
HONORS 

Прибор ВНИИКОП для экстракчии жира I Т I 
бензином 

и деления 

Битратов, япохимикалов, солей тяхелных 
7 

Иономер универсальннй I I I 

Нитразомер I I I 

Поляфограф о. I I 

фотоэлектрокалориметр 
р 

2 I т 
‚= спектрометр I I т 
радиометр I 1 т. 

0 ay ялоня 2 

(для хроматограйи, полярограйеи, определения 

2 Дов, мик д 

тальной для газов (ГОСТ 949 I 2 2. т 40 x, давление Pe 19,6 Мпа) 

Penyrrop газовый пля азота А­30 I I I 
(ТУ 25.05.198) 

Техохка THB для перевозки баллонов I it I 
(ТУ 64­1­2829) 

НИЯ м ф 

Блок автоматического титрования BAT­I5 I I I 
(TY 25­05.2262) 

Аппаратура для тонкослойной хроматогра­ I I I 
(pay (ty 25­ТТ.7ЗТ) CTX unu ATX (для 
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Продолжоние таблицн 27 

ee tee та тн 2 

#3 
то 

3 4 о 

1 a) с 

Чащина [2282 для изготовления ватных I 1 I 
пробок (TY 64­1­2309) 

гативы лабораторные ШИ (TY 64­I­707) ТО 20 20 
(XI (ТУ 793 РОЮР 265), для пробирок ЕШ­02 
(TY 64­1­2669, для пипеток II 
(ТУ 64­I­360) 

Таган­треножник TIP 7 15 15 
Щипан тигельные ЩТ (TY 64­1­973) 5 То IO 

Зажим для резиновых трубок За, 5 ТО то 
3 mB (TY 64­1­964) 

Шпатели медицинский (ТУ 64­2­1150) 20 40 40 
и пластмассовый (ТУ 64­2­I50) 

Пинцет пластинчатный медицинский 10 20 20 
ПА 15052,5 и ПА­200х2,5 (ТУ 64­1­37) 

Скальпель 60­14 (ТУ 64­I­I7) _5 10 то 

Пресс дхя просечки отверстий в I I I 
пробках IMO (ТУ 64­I­I143) 

Ge Pe FOR х обочых НСП I I I 

Приспособление для вырезки круглнх т I I 

фильтров IMD­I 

Сетки асбестометаллические ТГ, 2, 5 I0 
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Продолж. табл.27 

24 SER ee ада eR I er ee 

I Е 3_ 4 

Карандаши по стеклу и фарфору 7’ 20 40 40 

posi езиновые кон сные 20 40 40 
OCT 7852) j 10­34,20,60 YEVRO™ рочные корковые (Poet 8541) i 

езиновые технические 
96) резнновые вакуумные. 

TY38­10 .5881) "100 200 200 
ме ские поливинилхло ые (TY64­2­266) eee 

Шнуры асбестовке EAT (ГОСТ 1770) I комплект 
Картон асбестовый (ГОСТ 2850) Mh 

Срепства оргтехники 

Машина, пишущая канцелярская, 
электромеханическая "Ятрань" 
(TY25­03 .1967) т 1 1 

Микрокалькулятор I R 

Средства огнетушения и инпивидуальной защиты 

Огнетупитель углекислотный ручной 

ОУ­2 (РОСТ 726) 
о 

5 IO то 
Очки защиттные открытые 
(19252 194.0001) ю 2 20 

i Perey хир PusecKHc резиновые 50 100 100 

Фартуки резиновые или полиэтиленовые 10 20 20 

Респираторы противопилегые @­68 I О 2 5 5 
wee 

Примечание; Набор осиовного оборудования и мебели может уточняться. 
B зазномнести от.ассорти“ента продукции и "одности 
предприятия. 



ОСНОВНЫЕ ВОДОПОТРЕБЛЯЮЩИЕ ТЕХНОЛОГИЧЕСКИЕ ОПЕРАЦИИ 

Таблица 28 

т T 

№} H Мойка Ополас­ Очиска!' Ilnapita При­,Стери­|П аименование Гидротран­ Мойка О рка при­:отери­| подго­> 
пп консервов спортиро­ первич­ ВТОРИЧНая кивание г0­ 'лиза­ товка 

Вах вание ная ТОВ­ ция тары 

Гор 
сиро+ 

i па: 
­­­« и —­—­­ реа Он nee he 

Г. 2 3 4 5 6 7 8 9 10 Il 

TI. Овощные 

Г.Т. Сок морковный 
bs 

Т.е. Сок томатный Е” й 
"Солнышко" ош 

Г.3. Пюре из кабачков 
с морковью 

`2. Фруктовые 

2.1. Сок абрикосовый 

®.ю. Сок сливоый с мякотью 

2.3. Сок вишнёвый с мякотью. 
<.4. Пюре из яблок и 

абрикосов 
4 



Продолжен ne Табл. 28 

2.7. 

Пюре из яблок и вилен 

Пюре из яблок, тыквы 
и айвы 

Сок яблочный 

Сок виноградный 

7 8 9 IC п, 



УДЕЛЬНЫЕ КОЛИЧЕСТВА ЗАГРЯЗНЕНИЙ, ПОСТУПАЮЩИХ В СТОЧНЫЕ ВОДЫ ПРИ ПЕРВИЧНОЙ ПОДГОТОВКЕ. ПлоДООВОЩНОГО СЫРЬЯ 

Таблина 29 

oS Подготавливаемое 
сырье 

Кабачки 

Зелёный горошек 
Морковь 

Томаты 

Сливы 

Черешня 

Яблоки 

Взвешенные Хлориды 
вещества 

34­40 

1000­1230 

#375­9100 

1300­10000 

RA3~325 

175­190 

287­325 

12­21 

400­430 

130­136 

148­152 

140­154 

85­95 

137­148 

фосфаты. 

3,0­3,7 

7, 1­12,0 

2,6­3,3 

Азот. 

2,1­2,6 
21­27 

13,0­29,0 3710­4305 2226­2586 
RyR­2,9 

Xummutcnod,  иохимическое по­ 
потребле­ 
ние 
кислорода 

98­.141 

5790­7558 3080­4020 

69­88 

591­793 

За нять 

54­78 

20­3] 

322­566 
4,8­6,I 10,2­11,8 720­1106 460­790 

6,8­7,9 3,6­4,8 195­231 40­54 

За пять 
суток 20) 

69­100 — 
3942­5140 
32­40 

2849­3310 — 
412­724 

588­980 “a 

51­69. 
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Таблица 30 

Удельное количество загрязнений, переходящих 
в сточные водн при бланшировании серья 

Бланпируемое Удельное количество загрязнений, г/л 
ое взвешенные вещества EX полн. 

МоркВвь 419 6278 

Шпинат 4932 2201 

Aiwa 2401 15018 

Груши 714 3392 

Слива 388 155 

Яблоки 858 3374 

Рис 2696 £87 



Таблица 31 

Средние 
з 

значения удельного количества загрязнений, tows 

поступавих в сточные воды при стерилизации 
консерзов для детского питания 

ета. Удельное количество загрязнений, Наименование консервов 6 
взвешенные БЫК полн. 
вещества 

I. Соки ово 30 134 

2. Сок томт=Ый 
"Солнешко" Re 41 

3. Соки фруктовые 41 428 

4. Озощнке пре 66 143 

5. бруктовые пюре 50 303 
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Таблица 32 

Удельные количества загрязнений, поступающих 

в сточные воды при санитарной подготовке 

стеклянной тары 

Ne og, Удельное количество sarpasy 
Номинальный объем  Катего­ г/тнс.биз.банок пп тары, CMS ‚ рия 

ee epee een one ee тары 
i взвешенные БИК полн. 

вещества 

I 2 3: 4 i 85 

I 250 новая 5 г 

2. 250 возвратная 20 44 

3. 350 новая 6 

4, 350 возвратная 25 57 

AT eR 
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Таблипа 33 

Внутренние расчетные температуры и относительная 
влажность воздуха, принимаемые для расчета 

строительных конструкций 

Iie Наименование помещений Температура Относитэльная 
и я. ‘помещений. ENAZHOCTS 55: 

В Холодный В холодное ву 
ил период гола, roma, 

0 
— 

a кое 
Основные производстреннне отде­ 
лентя технологических цехов 
(захритая снръевая площадка, 
отделения): 
— подготовительное: 

схропо­заливоварочное; 
— сепарирозания соков; 
— проЕзводственное; 
— стерилизачионное; 
— стеклотарно­моечное; — 
—поиготовления моющих 
растворов; 

— додростачии мяса; 
— отделенгя подготовки круп, 

оформления и упаковки гото­ 
Bot продукаии, басовки и 
схладирозания семян` 16­18 65­70 

Вызеики в мягкую тару, просеи­ 
вания снпучих продуктов, склады 
готовой продукции, упакованной 
В ЧЕГКУЮ Тару и в картонные 
DEE, склады сахара, круп IO 5С­6С 
Эрухто­ и овошехраятлита в соответствии с порматгЕЕЕЕ 

документами 
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ПРодолжение тэбл. 33 

т 2 30 4 

4. Склад растительного масла 16­18 50­60 

5. Слесарно­станочное, сан­ 
техническое и электротех­ 
ническое отделения ремонтных 
мастерских; 1­18 50­60 
воздушкая компрессорная 

6. Охлакдаемые камеры для 
мяса 5 65 

7. Отделения подготовки и мойки 
иввентаря, соора отходов; 16­18 65­70 
цехи проиэводетва Металли­ 
Ческой Талты. 

®. Производственная лаборато­ 
рия, помещения цехового 
персовала, транспортная га­ 
лерея 16­18 50­60 

3. Отделение аселтилеской об­ 
работки и хранения полу­ 
сабрикатов (соков и пюре) 5 60­65 



ts yp 

Вредные вещества, выделяемые технологическим 
оборудованием 

Наименование оборудования 

a 
Машина для мойки стеклотары 

Корпусообразующая машина САЛ­Т 

Пастонаклалочная машина 

Металлообрабатывающее оборудование 

Олектрическая сварка и резка металлов 

Деревообрабатывающее оборудование 

Оборудование для изготовления 
жестяной тары 

Автотранспорт 

Углеволоролы (СН) 

Таблица 3:4,’ 

Вредности, ‚Предельные 
выделяемые ‘значения 
оборудованием 'вредностей, 

МГИЧ 
аа See 

аэрозоль, щелочи 660 700 

‚аэрозоль свинца. 
’оксид углерода 85 100 

аммиак по расчету 

аэрозоль, эмульсода TO же 

сварочный аэрозоль у. 

древесная пыль и. 
аэрозоль свинца, Л 
аммиак 

I. Окислы: 
‘углерода (CO) 

‚азота. (№0) То же 



9. 

IO. 

Оборудование зарялной 

Горн кузнечный 

Продолжение таблицы 34 

пары серной кислоты 
и щелочи 

аэрозоль солей 
металла, марганца, 

Па расчету 

то же 

ALE 
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Таблица 35 

Тепловыделения от технологического оборудования 

Нахиенование оборудования ‚ Тепловьделения, Икал­час 

112 [3 
I, ams моечные для тары 

Т.Т, Мализа банкомоечная для mec­ 
тя банок (пустых и наполненных 
МЕ 1851 5500 

I.2. Мали=а для мойки стекляннех 
багок 5000,., 7000 

1.3. Машина для мойки бутылок 
емк.0,25...0,5 л 7500 

1.4, Моеч=ая машина для банок 
после стерилизации 3000 

1.5. Моечео­сушильный агрегат. для банок 2500 

2. Подогрезатели, бланширователи, 
пастеризаторы 

2.1, Подогреватель­ смеситель 5900 

х.е. Блантирователь ковшовый 3000 

2,3. Бланширователь паровой 2586 

«.4, Бланширователь для обработки 
паром резаного картофеля 

КБТ­400 862 

2.0. To ze, КВТ­900 1724 

‚.6. Пастеризатор непре HBHODO­ О ЕСтИЯ р pee 
42500 

Е.7. Пастеризатор сока 4300 

2.8. Деазратор­пастеризатор 2000 
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Пределжение табл. $5 

I 2 3 

2.9. Пастеризационно­охлалительная 
установка ОПУ­3М 3000 

2.10. То же, 0П2­У5 4000 

2.1. То же, ОПУ­10 95000 

2.12. Котел варочный двутельный из 
зерхавеющей стали без мешалки 

N3C­244a 3200 

2.13. Koren варочный двутельный 
M3 неркавеющей стали с ме­ 
палкой №30­2446 5000 

=.14. Котел варочный с мешалкой 
530­374 7000 

2.15. Аппарат тепловой двутельный 
из нержавеющей стали М30­320 6000 

2.16. fgexrop из нержавеющей стали 
42С­ЗТ6. 3000 

3. Оборудование для протиракия 

3.1. Протирочная машина 3800 

4. Оборулование для обжаризания 

4.Г. Печь пароварочная унизер­ 
сальная системы Крапивина 776­2672 

5. Стерилизанионные аппараты 

5.Г. Автоклав­стерилизавто 
вертикальный BO­HAB­< 2845­4914 
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Продолжение тэ. 55 

— 3 

Om 

my 

on 

Or 

on 

с 
oO 

Re 

© 

Стерилизавтор непрерывного действия 
"Хунистер" 

Разное оборудование 

Пароводотермический агрегат 

Гомогенизатор 

мМоечно­сушельная машина 
"Тайфун" 

Автоматизированная установка 
для мойки тенков 

Наполнительно­укупорочный блок 

Пастеризатор туннельный 

Линия производства фруктовых 
соков типа ЛУ­3, 
в том числе: 

подогреватель тенковый 

аппарат сироповарочный 

сборник­смеситель 

подогреватель­кожухотрубный 

пастеризатор 

Линия производства осветленного 
яблочного сока типа линии произ­ 
водства HPE, в том числе: 

стерилизатор­ охладитель на 
участке асептического хранения 

‹ пастеризатор­охладитель на 
участке асептического хранения 

163793 «= 
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Проделжение tain. 35 

‚ пастеризатор пластинчатый 
на участке фасовки 

машика для мойки бутылок 

сушилка барабанная для 
BEDKUMOK 

—— met me ae 



339 Таблица 36 

Влаговыделения от технологического 
оборудования 

Mae 
sn 

Влаговыде я Наименование оборудования Ассортимеит а лени 
пп выпускаемой в кгичас 

продукгия 

 Варочный котел МЗС­374 варка сиропа 35 
‚2. Линия мойки стеклянных 

банок 2 

3.  Моечная машина для банок 
после отерилизации IO 

4. Моечная машина для 
моки тары 8 

5. Моечно­сушильная машина 
"Тайфун 18 

6. Обжарочная печь обжарка лука, 9 
Крапивина моркови 

Наполнитель пюре, соки 5 
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Таблица 37 

Категории основных потребителей 

электроэнергии по надежности электроснабжения 

Чаименование потребителя’ Категория 
потребителя 

I 2 

Г. бруктовые и овощные цехи, отделе­ 
ния быстрозамороженной продукции 
и асептического хранения полузаб­ 
рикатов, отделения оформления гото­ 
вой продукции, камеры хранения 
охлахденчой продукции 

Цехи кестянобаночные, по произ­ 
BORCTBY тары, фабрикатные, ре­ 
монтные 

3. Склады готовой продукции, ма­ 
териальные, тарзые и т.п. 

4. Служебно­бытовые корпуса 

5. Производственные лаборатории 

6. Столозые при количестве посадочных 
мест 100 и менее 

Столовые при количестве посадочных 
мест более 100 

8. Насосние станции водоснабжения 
и канализации, котельные 

9. Устанозки пожаротушения пожарной 
сигнализации 

10. Компрессорнке станции сжатого 
возлуха 

15/ 
определяется в соответ 
ствии с требованиями F 
обслуживаемому произв‹ 
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Предел ение Табл. 37 
f 

т 3 

ТТ. Компрессорные станции холодильных 
установок при хранегии‘до 600 тн 
продуктов г. 3 

12. То же; при хранении 600 т и выше 
продуктов R 

13, Зарядные станнии электропогрузчиков 3 

­к/ Допускается электроскабжение от одного источника при 
выполнении требований Cia] 2.04.01­85 и СНиП 2.04. 09­84. 
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Таблица 38 

Козадициенты использовачия и реактивной 

мощности электроприёмников 

Наименование оборудования Коэффициент 
Re ри чи ше ee ча о чб т ие 

использования реактивной 
MOMHOCTH 
/такгенс фи) 

Т. Технологическое оборудование 
для производства консервов 
детского питания в целом 0,6­0,7 0,75 

2. Конвейеры, транспортёры 
ленточные 0,5 I 

3, Конвейеры винтовые 0,8 0,5­0,6 
4, Дробильное и резательное 

оборудование, мешалки 0,7 0,75 

5. Оборудование измельчения и 
гомбогенизагии 0,9 0,5 

6. Устройства электрокагрева 0,8 0,3 
‚7. Насосы технологические 

и сантехнические 0,7 0,75 

8. Вентиляторы технологические 0,75 0,75 

S$. Вентиляторы сантехнические, 
компрессоры возлушные 0,65­0,7 0,75 

Лифты, электротали, краны .0,15­0,35 1,75 

ТТ. Станочное оборудоваеие 0,12­0,14 1,75 
2, Сзарочные трансформаторы 0,2 р 2,3 

13. Сварочные двигатель­ 
генераторы 0,3 1,2 
Зарядные агрегаты по расчету 0,7­0,75 

‚. Оборудование производственных 
лабораторий 0,2 0,75 



Таблица 39 

Прогрессивные показатели технического уровня производства плодосвощных 
консервов для детского питания'Йериод до 1995 г. (Сводная таблица) 

1 i наи conve пене ем oon Г Производительность Уровень Уд. nec’ Ватериало­ ‘ Энергобмкость! ‚Прибыль "Bor оотдача, Наименование труда одного ра­  автома­ рабо­ ёмкость производства, ae Трубль руб/руб 
ботающего, ° тизации, чих, производ­ продук ции, товарной 
туб/тыс.оуб Коэф. заня­ ства про­­ тут/ту продукции, 

oe ‚ ТЫХ wae и, коп. 
ручным‘ руб 
трудом, ‘ ЛИ 

I 2 ав [бб ОЕ ee ВОНИ: 
ПОНИ 

Цех мощностью 
or 8 до Те муб 

бруктовое направ­ 86,8/21,80 0,59 40 0,62 0,111 15,20 0,54 w 
ление р 

Os 
Овощное Ha­ 4 

правление 84,9/15,10 0,55 44 0,52 0,099 17,30 0,69 
Смешанное нарав­ 
‚ление 85,8/17,50 0,57 АТ 0,57 0,104 16,24 0,63 

ех мощностью от ‚_ 
3 до 20 муб 123, 4/34, 39 0,58 41 0,67 0,109 16,28 0,58 

`Фруктовое нанрав­ 
ление­ завод мощностью до ‚. 
lO муб 

фруктовое на­ a! 
правление 48 ,2/14,50 0,41 42 0,70 0,139 18,00 0,76 
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Завод мощиотью 
от 20 до 60 муб_ 

а) Фруктовое на­ 
правление 

6) cMemat ioe 
направление 

73,5/27,20 

72,4/19,30 

0,49 

0,50 41 

0,63 

0,58 

Продолжение табл. 39 

Hh¢e 



345. 
Приложение к 
таблице 39 

Пе ижл seve в д 

CSS уизоатая по приведенис прогрессивных показателе 
р в сопоставимые условия 

Длялучата изменения цен на готовую продукцию“ и ‚сырье пр 
«перстоде са договорные цены, а также для учета структурных 

CHEHTOR В ассортименте, изменения цен и норм в строительстве, 
nporpec сивные показатели при их сопоставлении с показателями 

конкретного проекта должны быть приведены в условия, сопоста­ 

вимые с проектом, с помощью поправочных коэффициентов. 

Эти козбфициенты должны учитывать изменения средних цен на 

сырье, основные материалы, готовую продукцию, изменения 

удельных трудоёмкости и фондоёмкости, изменения цен в строи­ 

тельстве и определяться отношением этих показателей в проекте 

к их уровню, пригятомч при расчете прогрессивных показателей. 

В частности, прогрессивный показатель производительности 
труда в стоимостном выражении умножается на коэффициент тазли­ 
UMA стоимости товарной продукции в сопоставимых ценах (Etc); 

Этот коэйфициеет определяется отношением стоимости единиц; 

„товарной продукции в сопоставимых оптовых ценах для проекта 

к.средней стоимости единицы товарной продукции, заложенной 

в дасчет прогрессивного показателя для данного типоразмера 

МОЩНОСТИ и направления. 
Прогрессивный показатель материалоёмкости корректируется 

умножением на коэёЕициент, учитывающий изменение средеих цен’ 
на сырье и делением на коэффициент Ктд, учитывающий изиенение 

средней действующей оптовой цены I туб консервов. Коэбфициент, 

учитывающий изменение средней цены I т сырья, определяется 

отношением средних цен Ir сырья по проекту и по прогоессивному 

показателю, умноженным на удельный вес затрат на сырье в сумме 
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материальных затрат по прогрессивному показателю. 

Коэффициент Ктд определяется отношением стоимости единицы 
товарной продукции в действующих оптовых ценах для проекта 

к средней стоимости единицы товарной продукции в действующих це 

заложенной в расчет прогрессивного показателя для данного 

типоразмера мощности и направления. 
Прогоессивгый показатель фондостдачи кооректируется двумя 

коэффициентами: 
— для учета влияния изменения ассортимента продукции 

путём умножения на вышеуказанный коэффициент Ктс; 

для учета влияния изменения стоимости строительства 

делением на коэфЗициЕНТ, который может быть принят равным индексу 

удорожания стоимости строительства в связи с введением новых 
цен и тарифов. 

Поскольку письмами Госстроя CCCP от 05.09.90г. № 14­д и от 

12.09.90г. № 15­д введены индексы изменения сметной стоимости 

строительно­монтажных работ, прочих затрат и машин и обоудовения 

на уровне (для плодоовощной промышленности): 

для СМР 1,56 

для машин и оборудования 1,56 
для прочих табот и затрат 1,09 

исходя из средней структуры капиталовложений для плодоовощной 
промышленности этот индекс временио может быть принят равным 1,0. 

Кроме того, исходя из удельного веса стоимости строймонтажне 

забот по разрабатываемому проекту строймонтажная часть индекса 

должна быть умножена на территорначьный коэббициент, учитывающий 
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особенности изменения сметной стоимости строительно­монжьжных 

работ по областям, краям, ывтоисыным республикам, союзным 
‘республикам, не имеющим областного деления, 
т Прогрессивный показатель прибыли на Т рубль товарной 

продукции корректируется в условиях проекта умпожением на коэф­ 

`фициент Kn, определяемый по фоомуле: 
i 

tel (I­IIp)Ke 
1 Пр Пх Кд 

» где: 

Пр­ прогрессивный показатель прибыли на Т рубль товарной продукц 
Ктд­ коэффициент изменения средней действующей оптовой цены 

туб консервов: 

Кс­ коэффициент изменения стоимости Т т сырья, определяемый 

по формуле: 
Кс= Ш х У, гле: Цлр.п. 

Пп.и Unp.n.­ средняя стоимость I т сысья соответственно no 
проекту и по ррогоессивному показателю 

У удельный вес сырья в полной себестоимости по про­ 
гоессивному показателю. 

Данные о средней стоимости I муб товаоной продукции, а 

также сырья и материалов ва елрницу продукции, по отдельным типо­ 

размерам мощностей и направлениям, необходимые для приведения 

прогрессивных показателей в сопоставимые условия, представлены 

в таблице 40. 

При расчете прогрессивных уровней фондоотдачи по консеовным 
‚цехам капиталовложения в общезаводские объекты приняты в доле, 

этносящейся к данному цеху. 
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Поэтому в проектах ралширения или реконлтрукцни конлервнях 

заводов со строительством Dexa летского питания для сопостав­ 
ления с прогрессивным уровнем дондоотдачи необходимо из объЁ­ 

Ма капиталовложений в реконструкцию исключить затраты, относя­ 

щиеся к устранению "узких мест" на действующем заводе. 
Следует, однако, иметь ввиду, что в текущем пятилетии, 

характеризующимся большой нестабильностью всех стоимостных 
показателей и, предде всего, цен на сырьё, материалы, в том 

числе и на строительнне, на готовую продукцию для оценки 

проектных решений предпочтительней пользоваться натуральными 

показателями, к числу которых следует отнести: 

уровень произволительности труда (туб/чел 

— уровень автоматизации производства (Koad. 

удельный вес рабочих, занятыкоручным трудом (3) 



Таблица 40 

Данные о средней цене единицы продукцик, © также средней стоимости сырья и удельном 
весе её в материальных затратах и полной себестоимости (для корректировки прогрессивных 
показателей ии Mette 

Едини­ Конс.цехи мощностью Конс. ious, _SABONM, мощностью ee Наименование ца us­ от 8 I2 цехи 
мерения уукто­ мощн. до 10 муб от 20 до 60 myo... 

abe Овощ­ Смешанное от 13 ня 
направ. He направле­ до 20 фруктовое «l= Нагрев" направ­! ние муб, капоавление BOs ное 

"б ление фрукто­ направ: 
BOS на­ 4 ление 'ление/ правление. 

I р 8 4 5 6 7 9 
Т. Средняя цена г туб консервов 

.ОТ.8=г. руб 245 178 188 61 365 365 276 “gy 
„5 

‘ ep: 
Qe. Средняя действую­ 

щая оптовая цена ри oo 
I туб консервов a" 457 293 <B4 350 373 371 276 

3. Средняя стоимость 
It сырья "о 511 133 270 368 345 350 362 

4. Удельный вес стои­ 
мости сырьл в Ma­~ 
OPH bX за­ 
тратах коэф. 0,735 0,284 0,661 0,708 0,837 0.758 0,833 

5. Удельный вес стои­ 

сети СЫРЬЯ В ПОЛНОЙ 0 619 0,189 0,496 0,536 0,628 0,608 0,657. 
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Таблаца 41 

Ориентировочные нормы загрузки транспорта оводннми и 

фруктовыми консервами для детского питания, упакове=ными в 

картонные и деревянные ящики (масса брутто), при перевозках в 

хелезнодорожных вагонах. 

Наименование 
груза 

Величина загрузки вагона в Tz 

объём KDNTOTO вагона, В ‚3 Птамечания q 

39 [45 90 10| 120 

I Com и mpe B 
стеклобанках ёмк. 
0,2 и 0,250 

2 COMM в стеклян­ ных баллонах 
ёмк. 3,Ол 

а.) деревянные 
ЯЩИКИ 

_б)картонные ящики 

3 Овощные и брукто­ 
вые консервы в 
хестебанках 

4 Мясные и овоще­ 
мясные консервы в 
хестебанках 

20 20 46 49 52 

16 18 39 43 49 

13 20 48 52 565 

20 20 02 56. 60 

80 20 54 57 60 

Каотонные 
AIK 

Картонные 
ЯЩИКИ 


