
Министерство сельского хозяйства 
и продовольствия Российской Феддерации 

АО «Агропромнаучпроект» 

Белгипропищепром 

Нормы 
технологического проектирования предприятий 

по переработке картофеля на крахмал 

BHTII 04­94 к 

Утверждены: Минсельхозпродом России 
27.09.94 г. №11­12/1095 

Согласованы: 
НПО no крахмалопродуктам 

Госкомитетом санитарно­эпидемиологического 
надзора Российской Федерации 13..09.94 г. 

№ 11­13/225­115 
Главным управлением Государственной 

противопожарной службы МВД Российской 
Федерации 05..05.94 г. № 20/2. 2/844 

г. Москва, 1994 г. 



I, 

Министерство cerb­ 'Нормы техно "огичес ко го BHT] 04­9Ак 
ского хозяйства и I проектирования прелирия­ '5 
ПРО DOBO rbCTBUR 'тий по mecera6oTKe кар­ MUeCKOLO tr пе но то­ 
Российской 'тофетя на «сахмат ‚ гическ о Федерации ‚вания от ячваря 

т. ОБЩИЕ НОТОЖЕНИЯ 

Г.Г. Настоящие нормы саспоостраняются на проектирование и 
строите"чьство новых, а также веконструкцию, расширение и техни­ 
ческое перевооружение действующих крахматьных заводов по пере­ 
работке картофет"я на крахмач. 

Т.е. В­нормы` включены основные­потожения, нормативные ма­ 
териаты и вукеводяцие указания по проектированию техно "огической 
части поедприятий крахма"то ­паточной промыш "енности (по пезера­ 
ботке картофетя на крахма"). 

1.3. По взрыво­ и пожароопасности, а также опасности пора­ 
жения э"ектрическим током, помещения, отдемения кмасс ифицируются 
сог"асно обязатетьному при"ожению 29. 

Т.4. По санитарной характеристике производственных процес­ 
сов отдемения, помещения ксахмачьных заводов, а также ква"ифи­ 
кационный перечень рабочих основного и вспомогатечьного произ­ 
водства к"ассифицируются сог"асно обязатетьному при"ожению № 20. 

Т.5. Проектирование крахматьных заводов до"жно вестись 
исходя из це"есообразности размещения предприятий в виде произ­ 
водственных комп"ексов с единым энергохозяйством, строительной 
базой, направ”ения развития сетьского хозяйства и возможности 
обеспечения предприятия местным сырьем, на основе материатов, 
обосновывающих петесообразность их строитетьства ити реконструк­ 
ции. 

А утверждены р Ре введения BS "Агропромнауч­ 'Минсет xoang одом Госсии ействие октяб­ 
проект" 

попромнау 

127.05 .94 8 1085 OR 1994 .p, 
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I.6. При проектировании предприятий по переработке картофе­ 
ля на крахмал следует руководствоваться настоящими ВНТ­94­90, 
‘строительными нормами и правилами, правилами устройства электро­ 
установок (ПУЭ), а также правилами техники безопасности, пожар­ 
ной безопасности и производственной санитарии. 

2. Проектная мощность, фонлы времени, 
режим работы и основной состав прел­ 

_приятий по переработке картофеля на 
крахмал 

2.1, Мощность крахмального завода определяется в тоннах 
‘суточной переработки картофеля в соответствии с запанием на 
проектирование и параметрическим ряпом мощностей, предпола­ 
гаемым к проектированию и строительству и составляет 200 тонн, 
500 тонн и кратной 500. 

При проектировании цехов по переработке некондиционного 
картофеля на плодоовощных бахах и крупных заводов по произ­ 
водству картофелепролуктов допускается, как исключение, строи­ 
‘тельство цехов мощностью T00 тонн, а также 2 TOHH переработки. 
‚картофеля в сутки. ВИ К 

Проектная мощность предприятия может выражаться двумя пока­ 
зателями — мощностью по’ выпуску товарной продукции и мощностью 

по перетиру картофеля. г... 

Rake `Годовой Monn рабочего времени число рабочих дней. 
В году” определяется. в зависимости от количества заготовлен­ ‚ного сырья. 7. О 

ole Ry 3. Для расчета проектной МОЩНОСТИ принимается режим 
‘работы завода, определнный продолжительностью переработки, 
‘периодом заготовки и фондом времени, 
2, ­2. 3. I. ̀Продолкительность переработки картофеля принимается” 
ко. 120 суток в течение сентября — января месяцев, в зависимость 
OF ‘количества заготавливаемого картофеля. oe 

­2.3. ‚2. Периодом заготовки картофеля считается сентябрь­ 
октябрь месяцы, в зависимости” от географического расположения 

района: в течение 30 суток для Нрени, БР Латвийской, Ли­ 
товской и Эстонской #.’, 40 суток для районов РЗ 
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2.3.3. бонды времени и режим работы оборудования по 
производственным подразделениям и службам принимать: 

по приему картофеля a автотранспорта в оборотный склал 
_"с колес" две смены по 8 часов, с железной пороги в зависи­ 

мости от поступления вагонов, по приему картофеля с автотранспор­ 
та на буртовое поле для закладки на хранение в две смены по 8 
часов в течение 480­640 часов в год в зависимости от района 
заготовки картофеля; 

по. подроботке Ц подаче картофеля с буртовых полей в обо­ 
ротный склад в Е смены в течение 1440­1280 часов в год; 

по отпуску крахмала, белкового корма на автотранспорт 
_2 смены, по железной дороге в зависимости от поступления 
‚вагонов 1920 часов в год; ° о 

по подаче картофеля в производство и его подготовке, 
производству сырого картофельного крахмала, сухого крахмала, 
утилизации отходов в сыром виде, производству белкового корма, 

углеводнобелкового гидролизата, сухой картофельной мезги, кон­ 
‚центрированного ‘белка трехоменная работа при 8­часовой смене­ 

2880 часов в год; 
—_ и 

по. отпуску отходов в сыром виде и сухой картофельной мезги 
Ha автотранспорт 2 ‘смены, в течение 1920 часов в год; г по отпуску отходов для откормочных комплексов при их 

‘наличии вблизи завода трехсменная работа при 8­часовой ‚рабочей смене 2880 часов в год. т 

7 2, 4; Состав  крахмального завода в зависимости от залания. 
"на. проектирование определяется следующим набором помещений“и. 

­бооруений: 
‘оборотный склад картофеля для приема с автотранспорта 

`и железной дороги; 
“= буртовые HORA для картофеля: 

“= насосная станция подачи картофеля; станция очистки картофеля; 

тделение мойки (или. мойки и измельчениякартофеля; 
`отделение сырого крахмала; 
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отделение сушки крахмала; 
склад хранения сухого крахмала; 

склад хранения сырого крахмала; 
— отделение утилизации отходов в сыром виде; 

отделение сушки картофельной мезги; 

отделение разделения осахаренной массы; 

отделение выпарной станции; 
— отделение сушки белкового корма; 

склад сырой мезги; 

“= склад хранения отходов в сыром виде; 
насосная станция для отходов в сыром виде; 

склад хранения укрывочных материалов: 

навес для машин и механизмов; 

компрессорная, траноформаторная подстанция; 
зарялная станция для электропогрузчиков, тепловой. пункт; 

“= отделение кондиционирования воздуха; 
вентиляционные камеры; 
механическая мастерская, материальный склад; 
контора; 
лаборатория. заводокая; 
лаборатория п по CUED}. ‚­ автовесовая; 

io бытовые помещения, проходная ит.д. 
`” проектируются с учетом возможного коюпе: р»мрования 

с другими производствами. 
3. боновные HOPMATMEL для разработки 

технологической: части проекта. 
3 т. "Сырье 
­3. Т.Т. Потребность в сырье определяется метолом расчета 

тв зависимости от: 



крахмалистости картофеля базисной для данного района 
в соответствии с ГОСТ 6014­68% "Картофель свежий une пер еработки". 

потеря массы картофеля при хранении и товногортирсвне. 

3.1.6. Нормы потерь массы картофеля при хранении к тренепорти­ 
POBKE принимать согласно обязательному приложению I. 

3.1.5. Для расчета BLIXOLE продуктов картофелекрахмального 
производства принимается: 

эффициент измельчения картофеля 94%, 

коэффициент извлечения крахмала при работе на гипрониклон­ 
ней установке (TY­500, ПТУ­200) 87%; 

2.2.1. Перевозка картофеля из сырьевой зены на кзахмаль­ 
ные зазоды производится автотранспортом или по железной доооге, 
Прочентнсе соотношение этих поступлений огореривает 
за поозитирование, исходя из сырьевой зоны. 

3.=,ю. Период поставки картофеля не гоелгрилтие оговери­ 
зается заданием на проектирование. 

3.2.3. Упаковку сухого крахмала производить в двойкую тару: 

крафт­мешок из льно­джутовой ткани. 
г) 3.2.4. Вид расфасовки: мелкая в полизтиленовые пекеты 

пс 500 1000 грамм, или крупная мешкотару определяете 
заданием на проектирование. Крахмал, ресфассван, ый з полизти­ 
леновые пакеты упаковываезся в наружную ящичную тару, в 
именно в ящики № ТП из Пофрированного картона по ГОСТ 13511­84. 

"Ящики ИЗ гофрированного картона для продовольственных ТСЕёрОВ", 

3..0. Обеспечение предприятия ящиками и мешкеми пооизводится 
3 нентрализованном порядке. Ящики из гофрированного кафтена по­. 
ступают в виде сшитых заготовок, 

3.3. Технологическое оборудование, оргоснестк 

Ол и a een r mim то с 

Pesleds разрабстан с учетом требо Баний TOCTs 12.62.02 
в дозание производственное. Общие требсвания безопасноск 

ИЕ зависимости с? MCLEGCTH гоед­ $8 
у. foe UO TT oe сме Te ster We и лем е мета ЗА Ри Cds t ие OMS ROA POLES 0.3 не RODtALMS осотикених ем Seah 

еек но we жел Ех о Ш м 
A TSXRARA, 3 СЕШАВ ce Ont ‚бобы MET GACHsx MPCHT DY SOY 
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Подбор оборудовании слелует проиэродить в соответствии с нади­ 
чием серийно­выпусквемого заводами и намечаемого к выпуску, а 
тахде прогрессивного нестандертизированного оборудования, уже. 
имерщегс результат эксплуатации. 

moor 3.2.2, Ресходные емкости для сырья и жидкой фракции продукта, 
получаемой в процессе гроизводства должны быть оснащены уравнеме­ 
рами. 

3.2.2. Перелеча рестворов и суспензий в расходные емкости 
должна производиться насосами. 4 

3.3.4. Проектирование стальных внутрицеховых и межцеховых 
зехнологических трубопроводов с условным давлением ло 10,0 МПа 
зключительно, транспортирующих жидкие и газообразные среды с 
различными физикс­химическими свойствами, осуществляется в соот­ 
ветствии с СН 527­50 "Инструхция по проектированию технологических 

та ВИ ee и прубопровоноЕ Ру ze 19 МПа". 

Проектирование стекянниных трубопроводов осуществляется в. 
rant дог QT wy соответствии © CH 409­31 "Инструкция по проектированию техно­ 

логических трубопроводов и стеклянных труб". 

Р­р чт ТЕ пля we у атм та, зооклайку TRY OPT oSOhOB НУЖНО ВРолнНиТЬ © уклоном, обеспечи­ 
ЮШИмМ BCSMOREO ПОЛНОЕ эиорожнение их в меховую аппазатуру или за 

эмкости. 

Уклоны следуе" принимать, как правило, HG менее: 
для BOI парог ae для кислот, WenoveK 0,005 
для суспензий 5.005­0, 0: 

В проекте необходимс предусматривать зоэможность безразбоэной 

мойки трубопроводов. 

3.3.5. При использовании оборудования, выделяющего тепло, 
необходимо предусметривать теплоизоляцию с тем, чтобы сём: MEIOT 
тура нагретых поверхностей не превышеле 4500. 

Изоляцию предусматривать согласно требовниияя. CHHTO.OY 
88­ „терлобря изоляция  Cdopysohanua. изтрубпревеов"“; 
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3.3.5. При установке импортного оборудования или применении 
‘‚мпортных материанов для эксплуатации слелует получить от ваказ­. 
„ика проекта подтверждения на их поставку. 

.3.7. Пормы рабочей плошали не оборурование для различной. 

„ощности завода принимать согласно  рекомени увмого приложения 2. 
3.2.8. Установха машин и эгрегатов, являющихся источником 

тума и вибрации (вентиляторы, центробежные насосы, сепараторы 

т.п.; проектируются HE отлельных фундаментах. HO овязенных г 

зунламентом злания. 
5 3.379, Размещение пройзводственного оборудования. и транспортных  отройств должно осуществляться с учетом соблюдения последоветель­ 

НОСТИ, предусмотренной технологической схемой, возможности осуществ­ 

8 также обеспечения езопасности для болукивающего. персонале и 

удобства. обслукивания и. ремонта. 
3.3. 10. Величину проходов лля обслуживания технологического  борудозания принять согласно обязательному приложению 3. 
3.3.11. Оборудование, работающее с выпелением пыли (сушилки, 

эассевы) размещать в изолированном помещении, 
г lad 3.3.12, Оборуровениа, у которого зона постоянного обслуживания 

расположена на высоте 1,0 метра от пола, должно быть оснащено 

‘стационарными пломадками с ограждением высотой не менее Т,Ом 

лестницами. 
3.3.13. Для удобства обслуживания, ремонта и чистки трубок 

выпарных аппаратов и подогревателей под перекрытиями, поедусматри­. 
вать или перелвижные, или стационарные площадки, 

3.3. 14. С целью уменьшения теплопотерь и сокращения длины 
паропровода, ° выпарную станцию располагать возможно ближе к ко­ 

тельной, а подогреватели возможно ближе к выпарной станции. 

А. ТРЕБОВАНИЯ К ТЕХНОЛОГИИ ПРОИЗВОДСТВА 
КАРТОФЕЛЬНОГО ‚КРАХМАЛА 

Раздел разработан с ‘учетом требований ГОСТа. 123. ‚002­ 75% 
"Процебсы производственные, Общие требования безопасности". 

4.1. ‚При разработке: технико­зкономических. обоснований или 
‘расчетов целесообразности строительства завода выход продуктов 

из 100 тонн картофеля принимать согласно рекомендуемому прило­ 
‚жению 4 8 зависимости от устанавливаемого технологического обо­ 

рулования, а также OT’ крахмалистости картофеля по ГОСТ 6014­68* 
"Картофель свежий пля переработки" 



Кв вспомогательных материалов принимате в 
денди!  mawunn АНН, заввсимостки мого технологического оборукавания 
зогласно 05 приложению 5. 

eo 7 
atars gs 

Sa 2 параметры ae готовой DUCT 
отходов принимать TOCHEGHO обязательному приложению 4, 

д й й ср 

oC сей для човых и pS конструипузышмх чу“ 

картофелемрахмыальных заводов применнах технологическую схем 
с использовёнием ИКлОННЫхХ YCTAHOERC ух для разделения каз­ 
зофельной кашки чё крахмальное молоко и слаборазбавленнуе 
смесь мезги и картофельного сока, с оборотным водоснабжением, 
с утилизацией отходов. 

4. 5. При строительстве Новых и реконструкции действующих заводов. по. переработке картофеля на крахмал с целью использова­. 
НИЯ: людских И энергетических, ‘ресурсов, а также части технологи­ 
ческого оборудования, в межсезонный период предусматривать, В 

зависимости Of задания на проектирование, производство крахмала 
из зернового сырья или мопицифированных крахмалов для хлебопе­ 
чения и концитерской промышленности. 

Схема Произёсяства 

:8 и схемы утилизации отходов принимать 
в зависимости от суточной мощности по переработке сырья соглас­ 
но рекоменпуемым приложениеям 7,8 I 

4.7. Расходы воды на отдельных технологических операциях 

5 ee TORS HERD SET Ne производстве принимать согласно реко­ 
менлуемому приложению IT 

5. ХАРАКТЕРИСТИКА ОСНОВНЫХ ДАННЫХ ДЛЯ ВЫБОРА 
ТЕХНОЛОГИЧЕСКОГО И. ТРАНСПОРТНОГО ОБОРУДОВАНИЯ 

ПО СТАДИЯМ ТЕХНОЛОГИЧЕСКОГО ПРОЦЕССА 

.5.Г. Прием картофеля. 
О.Г.Г. При расчете транспортного, технологического и весо­ 

вого оборудования, приемных ‘устройств, оборотных скланов, бур­ 

тов ‘для хранения картофеля следует учитывать: 
а) суточный коэффициент неравномерности ‘поступления карто­ 

феля принимаемый, равным 2,0; 
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6) коэффициент часовой неравномерности поступления картофеля 
‘максимальное поступление картофеля к срнеднечасовому 
‘’оступлению за сезон в течение двух смен) 3,5; 

в) расчетное время подвоза картофеля автотранспортом 
‚в течение суток 16 часов; 

г) расчетную грузоподъемность автомобиля 4,5т, Все сырье, 
чоступившее на картофелекрахмальные заводы, в зависимости от 
зида транспорта, подлежит взвешиванию на автомобильных или 
хелезнодорожных весах; 

д) вместимость оборотного склада в зависимости от 

соотношения количества картофеля железнодорожной и автомобильной 

доставки, длительность приемки, с учетом &­8х суточново запаса; 

‚е) продолжительность разгрузки вагонов B соответствии с 
действующими нормами и правилами по железнодорожному транспорту; 

к) отбор проб картофеля автомобильной доставки на контроль­ 
ных площалках с определением Качества в сырьевой лаборатории. 

5.2. Хранение картофеля 

5.2.1. Для приемки, хранения и передачи в производство 
картофеля автомбильной поставки предусматривать буртовые поля. 

5. 2.2. Размеры буртовых полей определяются в зависимости от 

количества картофеля, укладываемого на хранение, пвриода закотов­ 
КИ картофеля, размеров и размещения буртов, способа передачи 
хартофоля в производство и др.условий. 

5.2.3. Количество картофеля, укладываемого на хранение, 
определяется расчетом в зависимости от соотношения его желез­ 
нодорожной и автомобильной доставки, длительности хранения, 
качества картофеля и других местных условий. 

“Картофель от поставщиков при сырьевой зоне до 100 KM поступает автомобильным транспортом, свыше 100 км железно 
дорожным. ots 

5. 2.4. Размеры буров 3 и их размещение определяются в зави­ 

‘симости от местных условий с учетом приемки и хранения картофе­ 

ля, убранного механизированным способом. Размеры буртов в зави­ 
симости от состряния картофеля, продолжительности хранения при­ 

нимать согласно рекомендуемому приложению Т2. 
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5.2.0, Буртовые поля в зависимости от вертикальной плани­ 
ровки проектировать полностью оборудованными полевыми и сбор­. 
ными гидравлическими транспортерами лля гипрополачи в произ­ 
водство или не оборудованными гидротранспортерами при ме­ 
ханической транспортировке картофеля. 

5.2.6. На буртовых полях предусматривать окружную автомобиль­ 
ную дорогу и дороги вдоль буртов с тверлым покрытием, допускающим 
работу на: них гусеничного транспорта. 

‚Площадь твердого покрытия порог пля буртовых полей без 
гидравлических транспортеров должна составлять 100%, с одной 
стороны кажлого бурта, a для буртовых полей с гидравлическим 
транспортером 50%. ‚В зависимости от климатических, грунтовых 

местных условий эта площадь может быть уменьшена. 

5.8.7. Для хранения укрывочных материалов (пленки IDB, маты и токи ̀соломенные) предусматривать спланированную площадку с 
твердым покрытием, обеспечивающую складирование 100% потребности 
В укрывочных материалах, 

6.2.8. Для вентиляции картофеля применять системы принуди­ 
тельной вентиляции. Расход воздуха на Т тонну хранимого карто­ 
феля принимается 50­100м3 (в зависимости от сезона хранения 

осень, зима). 

5.3; Подача картофеля в производство 

5,3.1. Главный гидравлический транспортер предусматривать 

минимальной протяженностью с. размещением его, в зависимости от 

местных условий открыто, В подземных, проходных каналах, на эста­ залах или галереях, ан 

Ba 3. В зависимости от ‘местных условий. для полачи ‘карто= 
bona B гипротранспортер, расположенный на эстакаде или гале­ 
“pee ‚предусматривать насосную станцию с. установкой необходимого 
‘количества насосов в соответствии с объемами перерабатываемого 
"вырья, ‚а также ‚ один резервный насос. 

5.3. 3. На. главном гиправлическом ‘транспортере для отделения 
OT картофеле­воляной смеси тяжелых примесей устанавливать две 
‚камнеловушки (одну. перед насосной станцией, другую после 

Допускается, в ‘зависимости от местных условий, устанавли­ 
‘вать’ ‘последовательно. друг за другом обе’ камнеловущки. на рассто­ 
‚нии. межлу ними не менее 5 метров при расположении их перед 
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He :OCHOK или после Hee, 

5.3.4, На главном гидравлическом транспортере для улавливания 

сгломы и ботвы предусматривать установку соломоботволовушки после 
Ait, В зависимости от местных условий, до насосной станции карто­ 

‘besa. 
5.3.5. Для регулирования потока картофеля на трассе главного 

г­лравлического транспортера устанавливать пульсирующие шиберы, 
о’радительные вертикальные и горизонтальные решетки, 

5.3.6, Расход волы на гидротранспортировку картофеля (на лоток 
гидротранспортера) принимается равным 500% к массе картофеля, по­ 

‚даваемого по лотку. С учетом коэффициента неравномерности подачи 
‘картофеля от места хранения в лоток Кнер.=Т, 25, расход воды прини­ мается равным 625% к массе картофеля. 

­5. 3. ‚7 „бтроительную высоту лотка _Нотр следует принимать равной 
1, 588 — его ширины. 

5.3.8, Лотки гидротранспортера, располовенные на уровне земли 
“YIM Ниже этого уровня, т.е. на участке до насосо картофелеводяной 
смеси, следует выполнять из монолитного бетона или сборного железо­ 
сетона. Лотки, располагаемые на эстакаде после насоса картобедеводя: 
ной смеси, выполняются из листовой стали толщиной 3­OMM. 

5, 3.9. Прямые иглы у дна лотков рекомендуется округлять. 
Радиус закругления 50мм. Боковые стенки и дно бетонного лотка 
веобходимо затереть "келезнить”). Поверхность гидролотка должна 

быть гладкой, и о 

By 3. п. ри изменении направления. лотка следует предусматривать 
`закругления радиусом 3­5 метров, а также уклон "2" принимать на 
24мм на пог.м. длины лотка больше, чем на прямых участках. 
_Размёры лотка ‘и уклона лна лотка принимать согласно рекоменлуемого ‚ приложения 13. oe 

5.3. тт:  ульсирувщие ‘muepu 5 устанавливать начале. Главного гидравлического. транспортера и перед насосной ‚станцией подъема 
„картофеля. 5 a Ne ue 

В’ зависимости. от ‘конкретных условий КОМПОНОВКИ ‚трата. подачи 
картофеля допускается установка дополнительных пульсирующих ши­ 
‘беров: — 



Лульсирующие ниберн лолжны иметь автоматическое и цистании­ 

онное управление из моечного отделения и местное ручное упраь­ 
ление. 

Перен пульсирующим шибером устанавливать вертикальную: загра­ 
цительную решетку, перекрывающую все сечение проходного канала 
гидравлического транспорта и горизонтальную решетку, илину ко­ 
торой принимать от 5 по 15 метров по расчету в зависимости от 
длины гидротранспортера. 

Для подъема картофеля рекомендовать картофельные насосы 
РЗ­ПНК 200, центробежные насосы УС­Т, 

BS 4; "Произвототво сырого и сухого картофельного. ‚ Хажмана т 

5:4. I, "транспортировку картофеля н на мойку производить 
‘тидравлическим или сухим способом. 

5.4.2. Взвешивание картофеля производить на порционных 
или конвейерных весах. Грузоподъемность весов и емкости под­ 

‚весового.и надвесового бункеров следует принимать в зависимости 
от производительности транспортирующих механизмов, обслуживающих 

весы и паспортных данных весового оборудования. 

5.4.3. Измельчение картофеля осуществлять в две стадии, 
‚На первой стадии использовать машины ударного действия, на второй стадии картофелетерки. 
„Днище подвесового и надвесового бункеров для ̀картефеля Должно иметь уклон не менее 40° к горизонту. 
“By 4, 4, “Выделение смеси мезги и картофельного сока из кашки” `обупестьлять на гидроциклонной установке. 
“By 4.5, ̀Рафинирование крахмального молока. ‚ осуществлять B ‘tee. ступени на дуговых ситах. 

4.6: Обезвоживание крахмала ̀ ПроиЗБОЛИТЬ 1 на вакуум­фильтрах 
втоматических осущающих центрифугах. 
6:47, ̀Сушку крахмала производить на пневматических сушилках 

:5:4: 8. ̀ Затарявание 
© крахмала в мешки производить на. весовыбой 

ЗНЫХ. ‘аппаратах с зашивкой мешков на мешкозашивочной машине. Мелку 
‘расфасовку крахмала производить на расфасовочных ‚автоматах, 
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5.5. Отходы производства 

5.5,Г. Проектами предприятий по производству картофельного 
‘рахмала применять прогрессивные технологические схемы, обеспе­ 
чивающие максимальное использование сухих веществ картофеля, но 
re менее 94,1%, 

G3 2.5.2. В зависимости от местных условий и Задания Ha проекти­ 
зование отходы картофелекрахмального производстве утилизиповать 
з виде: 

— смеси мезги и картофельного сока; 

прессованной мезги; 
белкового корма сухого; 

т. углеводно­белкового гидролизата, 
5, 5, 3. Для обезвоживания мезги применять центробежно­лопаст­ 

чые сита, шнековые центрифуги и мезгопресса.. 

5.5.4. Для разваривания осахаренной массы применять осахарива­ 
тель отстойник. 

5.5.5. Для сушки белкового корма суюилки. 
“5.5.6. Для упаривания гидролизата выпарные установки. 

5.6. СК ЛАДЫ 

5. 6.Г. Склад готовой продукции должен проектироваться В 

соответствии с нормами запаса и способа ‘хранения выпускаемой 

производственными цехами готовой продукции. 
BBs 2. Нормы запасов сырья, тароупаковочных материалов, 
пововой, продукции, хранения отходовъпринимать согласно реко­ 
мендуемого. приложения 14, 

АБ, 6. 3. Складирование готовой продукции упакованной в мешки, 
а. также B ‘ящики из гофрированного картона, должно производиться 

укрупненными единицами пакетами, сформированными на поддонах. 
5.6. 4.Машки с крахмалом, ящики из гофрированного картона: 

с. ̀расфасованным крахмалом в мешочки полиэтиленовые весом по 
0, 5 1,0: кг формируются в пакеты на поддонах типа оч по 

ГОСТ 9078­84 размером 800х1200мм, 
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Формирование мешков с крахмалом в пакеты на подлонах 

зроизводить в перевязку "ройником в 5­7 ряцов по высоте с 
зозмбжным применением пакетоформирующих машин. 

0.6.0, Норма уклацки готовой продукции з мешках с учетом 
‘роходов, проездов и установки оборудования пля пакетирования 
.,0 t/m2 при 15 рялном хранении мешков в штабеле. 

5.6.6. Норма укладки готовой продукции в ящиках из гофри­ 
рованного картона с расфасованным крахмалом в полиэтиленовые  шочки с учетом проездов и проходов 0,5 т/м? при 3­х ярус­ 
ной укладке пакетов. Пакет формируется из 24 ящиков № II 

„ГОСТ. I35I1­84­6" В плане и 4 по высоте. 
5.6. 7. Складирование пакетов с готовой продукцией, переме­ щение. и птабелирование должно производиться при помощи электро­ погрузчиков. 7. a 

Пакеты В складе отабелируются В 34 ряда ‘на ‘высоту до 3, 6M. 
5.6. 8, Расстояние межлу штабелями пля проезда электропогруз­ 

чика принимается по фронту штабелирования 3 OM, INA проезда без. 
:табелирования 2, 5ы. 

5.6.9. Для сообщения склаца ротовой продукции с рампой 
предусматриваются ворота, оборудованные при необходимости по 

климатическим условиям тепловой воздутной завесой, Минимальные размеры проема ворот: 
тирина ­‘2,0м, высота 2,4м. 

5.6. io. B помещении склада должно быть предусмотрено 
передвижное или стационарное оборудование пля механизи­. 
рованной сухой уборки помещения. 
8 6. тт: "Склад. должен проектироваться с ‘orrpysounott ампой и. навесом для отгрузки готовой пролукции aBTOMOCHIBHEM транспор­ 

ТОМ. ean Bo ogg el ae Attest нс: Ширина. ‘рампы должна. принматься ‘согласно "НИТ 2.11­01­85 не 
менее A: ‚5м, высота I,m. Навес нод автомобильной рампой должен 

‘перекрывать. ‘автомобильный проезд не менее, чем на I, OM от 
‚Края: фампы. 



5.6.12. При штучной и пакетной отгрузке готовой продукции 
келезнодорожным транспортом проектируется рампа с навесом. 
Ширину рампы следует принимать согласно CHW] 2.11.01­85, не 
менее 6M. Край навеса должен перекрывать OCb железнодорожного 
пути на 0,5м. Высоту рампы следует принимать I,Im от уровня 
верха головки рельсы. По краю рампы следует предусматривать 
бортик высотой ТООмм. 

в. ОБОРУДОВАНИЕ КОТОРОМ ВОЗМОЖНО НАКАПЛИВАНИЕ ЗАРЯДО AMT CHOCO ЭЛЕКТРИЧЕСТВА, ЗАЩИТА ОТ СТАТИЧЕСКОГО ЭЛЕКТРИЧЕСТВА BO тд, ВЗРЫВООПАСНЫХ и ПОЖАРОСПАСНЫХ ПОМЕПЕНИЯХ 

6.1. «Оборудование сушильного. отделения картофельного крахмала: 
“se трубопроводы для пновмотранопорта сухого крахмала, крахмаль­ 
ной крупки; Pe, ce 

вы paccena, бункеры для крахмала, пневматические сушилки 
крахмала, транспортеры, конвейеры винтовые, нории сухого крахмала 
весовыбойные аппараты для крахмала; 

мешкозашивочная машина, магнитные сепараторы, ‘аспирационное 

‚обарулованиеи труботроводь,. й 

"6. 2. ‘Оборудование склада хранения крахмала. B ‘мешках: р конвейеры, 7 

ee аспирационные установки: 
6.3. Оборупование сушильного отделения белкового. корма: 

пории, конвейеры различных видов, вентиляторы; 
оу, pacces, магнитный сепаратор, гранулятор, 

т `"Правилем аи SF ctaxinetons р 
x тектричества. Bo химической ‚промышленности“. 
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‚ МЕХАНИЗАЦИЯ НОГРУЗОЧНО­РАЗГРУЗОЧНЫХ, 
ТРАНСПОРТНЫХ И СКЛАДСКИХ РАБОТ, А 
ТАКЖЕ ПРОИЗВОДСТВЕННЫХ ПРОЦЕС COR 

“eh носектировании крахмальных заводов ms ине быть oSec­ 
Pes комплексная механизация трудоемких операций в технологи­ 
ческих линиях и погрузочно­разгрузочных, тоанспортных и cen oem работ по всему производственному процессу с сырьем, тарсй, 
эспомсгательными материалами, готовой продукцией, сбору и уделе­ 

нию стходов производства (включая их утилизанию\. 

7.е, Механизация ПРТС работ должна проектироваться в 
соответствии с типовыми схемами механизации для отдельных 
участков производства и различных вилов грузов, разрабатан­ 

ными НО по крахмалопродуктам, 

",3. Разгрузка картофеля, поступающего автотранспортом, 

полжна производиться только механизированным способом (при 

помоши автомобилеразгрузчиков, автосамосвалами и т.п.) 

4, Количество разгрузочных устройств для автотранспорта 
я их пропускную способность следует определять из расчета наи­ 
большеро суточного и часового поступления картофеля. 

7.э, Суммарная производительность средств механизации пс­ 
грузочно­разгрузочных работ должна обеспечить бесперебойную 
комплексно­механизированную переработку зацанного грузооборота 

без применения ручного труда, 

7,6. Устройство для приема картофеля с железной дороги 
следует предусматривать для работы с вагонами грузоподъемностью 
бет, емкостью по картофелю 40­41т. 

7.7. Для приемки картофеля железнодорожным транспортом 
прелусматривать эстакалные оборотные склады с подачей из них 
картофеля в производство водобоями 

7,8, Выбор машин, ‘оборудования склада картофеля и опреде­ 

ления потребного их количества принимать согласно перечня при­ 

‘ложения ‘Td. 
aa 5. Уровень механизации. производства по технологическим перациям предусматривать ‚не: ниже, в процентах: 



гидротранспорт картофеля, выпеление 
камней, мойка картофеля и вымывание 
крахмала из кашки 85 

измельчение картофеля, рафинирование 
крехмальчого молока, механическое оба во­ 

x r So Ел, ae oy pet живение крехмальной суспензии, расфесовна 

сушка крахмала YO 

7.10. Уровень механизации ПТО работ по основным потакан 
крахмального произволства по переработке картофеля, в процентах: 

по буртовым полям и оборотному складу 90 
утилизация отходов в сыром виде 98 
производство сухого картофельного крахмала 93 
производство сырого картофельного крахмала, 
белкового корма, углеводно­белкового 
гилролизата 95 

7.il. При разработке оригинальных схем механизации попуска­ 

ется применение нового нестандартизированного оборудования не 
выше 3­4 категории сложности. 

7 ele. Механизация погрузочно­разпрузочных, транспортных и 
складских работ должна проектироваться: с учетом общих требова­ 

ний безопасности ПРТС работ по ГОСТ 12.3.009­76ССБТ и с соблю­ 
дением требований санитарных норм проектирования промывленных 
предприятий СН 245­7Т. 

7,13. Для расчета средств механизации: с сырьем, отходём и 
готовой продукцией принимать средние насыпные веса отдельных 
продуктов согласно приложению 16, 

7.14. Степень механизации труда по основному, вспомогатель­ 
ному производству или в целом по предрпримтию, ‘определяется как 
отношение (в численности рабочих основного... вспомогательного 
произволства или в целом по предприятию, занятых механизированных» 
трудом, к общей численности работающих В соответствующем. подраз­ 
пелении, 

‚Смт х 100, где 

Um численность рабочих, занятых механизированным трудом, ч 

Ч. общая численность, чел, 



2. ASTON АТИЗАЦИЯ ПРОИЗВООТВЕННЫХ ПРОЦЕССОВ 

8 dette и a errs че seas В.Т, ABYOMANHMG SCONCE рарузированае. 

POR GBOTCTRGHHLA PC Cue проектировать 
ТЕ; пекомендуемом поиложенин af. 

8.<. Регулирование и контроль зн технологичееними 
‚ами осуществлить с цептрального WAH местных Шитов 4 эправнения, 
­тепень централизации управления опрепелять и обаснпонывать в 
каждом конкостном случае, 

8.3. Пастоящими материалами He HOpMMp yore CAL 

Ги управления at mienériie” автомати зирова HX си стем. У че та ё 

эвистемо. 
‘методике ‘института "Пицепромавтоматика"; 

‘номенклатура конкретных средств автомаавзации, на базе 
которых реализуется объем автоматизации: 

8.4. Структуру, состав и численность персонала метролори­ 
ческой службы предприятия опрелелять и разрабатывать ® соответ­ 
ствии с "Типовым положением о метрологической служба предприятия 
пищевой промышленности" РДТ13.4­80 To8Ir." и временными мето­ 
‘хическими указаниями "Проектирование метрологических служб 

производственных объелинений /предприятий/. "Основные требо­ 

вания". Т98аг. 
Для ‘оборудования, поступающего комплектно со средствами 

автоматизации, объем и „рехнический уровень автоматизации опре­ 

лерлетоя организациями ‚разработчиками оборутования. 
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Мероприятия по охране окрухающей срелы разрабатываются на 
эсновании следующих документов: 

Ат, Рок т; А CEN г ата Постенсьхения ЦК В© и Совмин COCR ot OLE ,7er. № Weg 
4 rr tare плеера yeep тт С дополнилельньх MERE R по усилению сурЕНы OM WRECK средь и 

улучшения испосзосвания природных ресурсов"; 

1s, rte ty » Зенона COOP "OG охране PMO оферного воздуха“ Ух 

Положения "О госула? STBGHHOM учете врелных воздействий 
ПА этносферный зоздух" of 12,08.G2r. № 746 ак. 9 

Положения "о. росуд арственном контроле за охраной ev. 
мосферного ‘зозлуха". от 19.08. Ber. № 764. 

.9, 2. При разработке. мероприятий по охране ‘окружающей Chere 
следует руковолствоваться, креме ‘того, следующей нормативно 
технической документ ацией: 

Правилами охраны поверхностных вод от загрязнений стон 
HEM водами (Москва, 19707.}; 

‚­ Метсликой расчета конце! нтраций в втмосферном воздухе 
вредных веществ, соле sb (SUIMXC A В выбросах прелприятий ORE =i, 

POC Tow 17.2. 3.02­7 "Охрана природы. Атмосфера. Правила yora­ 
овления лопустимыв выбросов зрелных Bele CTS промышленными 

предприятиями" 
9.3. Главным направлением в предотвращении. Загрязнения. 

окружающей среды является применение безотходных технологий, 
9.4, С целью уменьшения цума Должны предусматриваться 

мероприятия по снижению шума в. местах ‘его образования. Для 
чего полжны применяться: 

установка вентиляционных систем на виброоснованиях, 
‚­ легкие вставки в местах присоединения вентиляторов и 

`возлуховдов, 
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на всасывающих и нагнетательных трубоппоровах возлумных 

компоессорев­ илушители,. 

Ут труеме а МЫ оборудования се динамической 

на сзответствующие фундаменты, 

присоединение тнубопооволов к насосем чеоез пров 

из резины. 

пелью уменьшения зревных выбросов в 

Е 

ть" 

Е &ТМ 

Ш елусматоивать 

укомплектование систем аспирации и пневистранспойтв 

оборудованием AM ASOUMCTER (цик лены и вентиляторы), 

oo выбор ‘оптимального режима работы топок сушилок белкового 
корма и автоматизацию процесса горения топлива, 

очистке отработанюго воздуха при сушке крахмала в пнев­ 
матических сушилках посредством улавливания его BORO в скруб­ 

берах, 

9.5. В целях сокращения расхона 
нукды, уменьшения оброса и 

производственные 

снижения загрязненности сточных 
вод рекомендуется: 

предварительная очистка загрязненных гидро­транспор­ 
терномоечных вод в локальных отстойниках оборотной систем 
водоснабжения, 

повторное использование воды после мойки картофеля на 
ero гилрополачу. 

9,7. В данном разделе также должны быть ланы следующие 
материалы: 
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9.7.1. Херактеристика картофелекрахмельного производства Е 

части внепоения малоостхонных и безотхолных технологических Woa­ 

к 
НО: 

„Св. и сопоставления их с учвими отечественными и 
вналогами: баланс отхолов  езеработки картофеля ка крахмал, 
системы очистки вредных выбросов в окружающую природную орел. 
краткая характеристика особенностей физико гесграбичесних 
условий райсна и площадки стооительстве, спссоба учета их 5 

DORAL лени АТ ee пояровасхкранных MU OTIDH ATH AX 
O Существуещих уровнях Sent asses атмосферного 

or BOSHYRE и прелусмоту нные 
предприятия доли предельно­допустимых конпентраций (TAK) загояз­ 
нлющих веществ на ere полное развитие (по данным органов Гос­ 
комгидромета, Минздрава CCCP и др.\; наименования и объемы  ыбрасывавиых загрязняющих веществ; перечень источников выбро­ 

сов; предложения по предельно допустимым выбросам (ПЛК), вре­ 
менно согласованным выбросам (ВСВ) и предотвращению аварийных 
выбросов; гезультаты расчетов приземных концентраций загрязня­ 
ющих веществ на границе санитарно­защитной зоны; оценку эффек­ 
тивности прэдусматриваемых pompano пс охране атмосферного 

оздуха и сгавнение их с TEDELOBYIM отечественным и 3 ‚эрубежным 

олытем. 

9.7.3. данные о водных ресурсах используемых картсфелекрах­ 
мальным предприятием, о существующих уровнях их занрязнения; 
свецения о количестве сточных вод и их характеристика; перечень 
сооружений и устройств для водообеспечения прелприятия, для 
очистки природных и сточных BOL, утилизации осапка; предложения 
по предотвращению аварийных сбросов сточных вод; баланс водо­ 
потребления и водоотведения по предприятию в целом и по основным 
производственным процессам, предложения по предельно допустимым 

сбросам (ПДС) или временно согласованным сбросам сточных BOL 
(ВСС); оценку эффективности предусматриваемых мероприятий по 
очистке сточных вод, обработке и утилизации осадка, а также в 
части обеспечения рационального использования водных ресурсов 
и сравнение их с передовым отечественным и зарубежным опытом; 

9.7.4, Перечень и характеристика источников производственных 
шумов, превышающих допустимые уровни; оценку эффективности 
предусматриваемых мероприятий по снижению уровня щумов. 
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9.7.5. Наименование, краткие характеристики и объемы твердых 
стоолов производства; перечень мероприятий по обработке твер­ 
п». STXONOB И утилизации WA LAS получения продукция или для 

ae we z д РК a та т .чепортировки за пределы зголелеквахмального шелпоиятиял 
л 
дв} (i: переработку, складирование и т.д.) оценку эффективности пре 

ду матриваемых мероприятий no обработке и утилизации тверны 

0“. ONLOB; 
9.7.0, Краткая характеристика мероприятий по восстановление, 

зультивации) земельного участка, использованию плодородности 
слоя почвы, утилизации растительного покрова, сволимого Ев 

‘связи со строительством картофеле крахмального предприятия, реше­ 
нии по благоустройству и озеленению производственной территории, 

9.7.7. Комплексная оценка оптимальности предусматриваемых 

технических решений по рациональному использованию природных 
ресурсов и мероприятий по предотвращению отрицательного воз­ 
действия строительства и эксплуатации предприятия по перераю 
ботке картофеля на крахмал на окружающую природную съеду. 

9.7.8. Результаты расчетов в соответствии с "Временной так 
вой методикой споеделения экономической оэфоективности осулествие­ 

ния природоохранных мероприятий и оценки экономичесного ушер 
причиняемого народному хозяйству загрязнением окружающей среды 
одобренной Госпланом CCCP, Госстроем CCCP, и акапемий наук 

СССР. 

ча 

10. НАУЧНАЯ ОРГАНИЗАЦИЯ ТРУДА 

10.Т. Научная организация труда, предусматриваемая в проекте 

должна соответствовать указаниям, изложенным в "Отраслевых требо­ 
ваниях и нормативных материалах по научной организации трупа, ко­ 

‘торые должны учитываться при проектировании Новых и реконструкции 
действующих. предприятий, разработке технологических процессов и 

оборудования", утвержденных Минпишепромом СССР 28. ‘декабря 1978r. 
‘To: 2:­Научная. организация пруда» решается в.комплексе пех\и­ 

ко­экономических, технологических, эстетических, организационно­. 
технических ‘мероприятиях на основе новейших достижений науки, 

техники и передового опыта крахмало­паточной промышленности, 
10.3. Проектирование и оснащение оргтехосиасткой рабочих 

мест должно осуществляться с учетом типозых проектом органи­ 

зации труда рабочих на предприятиях крахмало­паточной промыш­ 
ленности, разработанных НПО пс крахмалопродуктам и ГОСТем 
I2.2,033­78, 
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10.4, Численность основных производственных рабочих опреде­ 

яется на основании отраслевых норм времени, норм обслуживания 

типовых норм выработки, 

Численность основных производственных рабочих в зависимости 
“DP мощности крахмального завода принимать согласно обязательному 
приложению 20. 

10.5. Численность вспомогательных рабочих определяется в 
соответствии с едиными нормами на погрузочно­разгрузочные 

заботы, отраслевыми и межотраслевыми нормативами численности. 

10.6. Определение профессионально­ивалификационного состава 
рабочих, также должностей руководителей и специалистов осуществля­ 

8 TCH в соответствии с "Единым тарифно­квалификационным справочни­ 

ком" НИИтруда, а также  общесоюзным классификатором профессий ра­ 
Som, должностей служащих. 

то. 7. Численность руководителей и специалистов В зависимости 
or различной мощности заводов принимать согласно приложению 21. 

10.8. При проектировании производства необходимо учитывать 

следующие основные направления совершенствования технологи­ 
и ческих процессов оборудования: 

организация рациональной поточности производства; 

механизация и автоматизация производственных процессов; 

‚= механизация и ант оматизация отдельных ручных технологи­ 
ческих и вспомогательных операций; 

pes комплексная механизация и автоматизация погрузо­разгру­ ‚ зочных транопортно­окладеких операций; 

повышение производительности труда; 
‘= рациональные формы организации труда; 

“=: соблюдение санитарно­гигивничеких требований; ‚= обеспечение взрывопокаробезиласности 1 и охраны трула. 
IO, 9 бъемно­ планировочные и конструктивные. решения 

„производственных зданий должны предусматривать: 
oe! возможность модернизации производства. и лальнейщего. 

‘совершенствования организации труда без существенного изме­ 

‘нения планировочной и конструктивной основы здания; 



­24­ 

BKY оборудования, размещение коммуникаций и 
онтрольно­измерительных приборов, обеспечивающие упобный 
зотуп при их оболуживении: 

гараллельнсе и ритмичное оас: 
гала AAnentyeaningg aAnNuaume: J@RHK GCONEDUGRUMG ODKEHTSL 

формирование транспортно­структурных схем и MADUDYTCB при 

чаксимальном сокращении их протяженности: 

взаимоувязку технологических процессов; 

формирование технологических процессов с учетом совмещения 

поофессий (машинист терочных машин, подготовитвль пищевого 

зырья и материалов, просеивальщик сушильщик пищевой продукции, 
­эгрузчик выгоузчик пишевой продукции транспортершик; 

cory Sgt т 5} у тс 7 механизацию трудоемких процессов (разгфузку картофеля. 
мс, дения камней и соломы, зашивка мешков и их штабелироварие 

и F ‚огрузка сухого крахмала 

10.11. При проектировании предприятий.по переработке. карто­ 

Hen на крахмал предусматривать мероприятия, препотвращение 
загрязнения воздуха, грунтовых вод и почвы, согласно требований 

OH 245­71 "Санитарные нормы проектирования промышленных пред. 

приятий" СНиП 2.04 ,05­86 "Отопление, вентиляция и кондициониро­ 
зание воздуха". 

10.1е. Предусматривать проектом подготовку квалифицирован­ 
ных кадров на родственных предприятиях путем инливидуально­ 
бригадного обучения. 

`10.13.­”На всех рабочих местах работы будут выполняться 
3 позе "стоя" се постоянным передвижением в ‘зоне. обслуживания 

агрегатов, 



—#5­ 
II. ТРЕВОВАНИЯ ПО ТЕХНИКЕ БЕЗОПАСНОСТИ 

И ПРОМСАНИТАРИИ 

LI.1. Проектирование предприятий, объектов, установок, coopy­ 
хений и оборудования должно осуществляться в соответствии. с 
требованиями общесоюзных и ведомственных норм и правил по ‘охра­ 
не труда, технике безопасности, пожарной безопасности и произ­ 
водственной санитарии. 

ТТ.е. Пылящее технологическое оборудование и транспортиру­ 
ощие устройства должны присоединяться к устройствам и системам 
аспирации, обеспечивающим снижение запыленности. воздуха в 
помещении до значений, указанных в "Санитарных нормамх проек­ 
тирования промышленных предприятий", CH 245­71. 

Системы и устройства аспирации должны. ­быть сблокированы с 
пусковыми устройствами технологического оборудования с 'тем, 

чтобы исключить пуск и работу последнего при неработающей 
аспирации. В 

11.3. В соответствий со СНИП 2,09.04­87 п. 3.23 на пред­ 
приятиях полжен быть организован кабинет охраны трула площалью 
в зависимости от численности промышленно­производственного 
персонала. Кабинет охраны труда оборудуется в соответствии 
с методическими указаниями, 

11.4. Пой остачизеции рабочих мест для женщин, BETLONHAOURIX 
операции, связанные с подъемом и перемещением тяжестей вручную, 
руководствоваться постановлением Госкомтруда СССР по труду и 
соцвопросам и Президиума ВЦСНС от 27,0Т.82 № 22/П­Т "О нормах 
предельно допустимых нагрузок для женщин при подъеме и переме№ 
щении тяжестей вручную" согласно обязательному приложению eke 

12. ПРОТИВОПОЖАРНЫЕ: МЕРОПРИЯТИЯ 

12.1. Размещения зданий и ‘сооружений, грелприятий по произ­ 
водству крахмала из картофеля, инженерных сетей въездов и про­ 
ездов, а также объектов пожарной охраны выполнять в соответствии 
с требованиями CHull 1­89­80 "Генеральные. планы промышленных 
предприятий" и другими нормативными документами: 

12.2. Объемно­планировочные и ‘конструктивные’ ‘решения зданий 
4 сосружений в соответствии со СНиП 2.01. 02 «85, "Профивопокарные 
нормы", CH 2.09.04.87 "Административные и бытовые здания", 
следует осуществлять с учетом следующих требований: 
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а) приниметь степень огнестс 
пустимую пнощедь зтажей между п 

‘ичество этажей, в зависимости OF категории размещаемых Е HX 

производств (категории производств предприятий пс взрывной, 
«„зрыволомарной и пожарной опасности поиведены в обязательноы 
„риложении 99}: 

6} соблюдать требования к звакуациовным путям, звакуацкон­ 

(iM зыходам, их качеству, размерам и расположению: 

в; разделять противопожаоными пзоегоролками (противопока 

ными стенами, перегородками, дверями, воротами, люками,  амбур­ 
шлюзами, окнами) производства различных категорий по взрывопожа­ 
роопасности, размещаемые в одном здании или помещении; 

п) соблюдать герметизацию мест пересечений противопожарных. 
преград различными коммуникациями, ограничение общей площади 
проемов в противопожарных перегородках и требования по их 
устройству, 

Транзитная прокладка конвейеров, пропуктопповодов и других 

‚оммуникаций через складские и взрывспожарные помещения не дс­ 

пускаются, 

д) Соблюдать требования к огнестойкости теплоизеляци} 

теплового оборудования в помещениях различных кетегорий произ­ 

зодства, 

12.3. Противопожарное волоснабжение и вентиляцию npeEaDy erH 
отдельных зданий выполнять в соответствии с требованиями UM! 

2.01.02.85 "Противопожарные нормы", СНий 2.04¢.02.84 "Водоскаб­ 

жение. Наружные сети‘и сооружения", СНИП 2.04.01.85 "Вкутрен­ 

ний водопровод и канализация зданий", СНий 2.04,05.85 "Отопление, 

вентиляция и кондиционирование". 

12.4. По степени обеспечения надежности Fee ESR электроприемникя средств автоматической пожарной защиты следует 

относить к Г категории согласно правил устройства электроуста­ 
новок (ПУЭ) Минэнерго CCCP. 



13, ВСПОМОГАТЕЛЬНЫЕ ЦЕХИ 

Ремонтные мастерские. 
Т.Е, Для проведения технического обслуживания и неслокного 

те сущего ремонта разгрузочно­уклелочных машин, автотракторной тех­ 
ниги на буртовом поле картофеля прегусматривать цех механиза цих, 
вглючающий в себя ремонтную мастерскую, стоянку для машин, меха­ 
Ki змов и автомобилей, 

3.1.2. Состав и площади помещения ремонтных мастерских указан 
Е приложении 24, 

13.Т,3. Для ремонтной мастерской цеха механизации поинимать 
помещения и отделения площадью в м2: у 

помещение технического обслуживания 120­180 
слесарно­механическое отделение 20­30 
кузнечно­сварочное отделение 30­40 
отделение ремонта топливной 
аппаратуры 0 

кладовая 0 

13.1.4. Перечень оборудования ремонтно­механических 
„астерских указан в приложении 25, 

13.1.5. Ири ремонтных мастерских слелует предусматривать двор 
зириной OM с твердым покрытием лля произвоцетва ремонтных работ 

SHE мастерсксй. 

13.2. Зарялная станция 
13.2.1. Для заряцки тяговых аккумуляторных батарей и техни­ 

ческого обслуживания электропогрузчиков должна предусматриваться 
зарядная станция. 

13.2.2. Проектирование зарядных станций  еобходимо ВЫПОЛНЯТЬ 
в соответствии с требованиями, изложенными в "Указаниях по: про­ 
ектированию зарядных станций и стартерных аккумуляторных батарей", 
разработанных. институтом "Тяжпромэлектропроект". 

I3.<.3. Состав и площадь помещений зарядных станций, набор 
оборудования следует принимать в зависимости от количества заряд­ 
ных мест, 

13,2.4. При количестве напольных машин до шести тяговые ак­ 
кумуляторные батареи разрешается заряжать как в отдельных поме­ 
щениях с ествественной вентиляцией, так и в общих производствен­_ 
HEIX невзрыво и ‘неложароопасных помещениях, при установке в одном 
месте не более двух машин или батарей и при условии заряда 

батарей под местными вытяжными устройствами, 
Зарялка батарей должна производиться в специально отведенных 

для этой цели местах, как правило, у на a стен цеха С 
эконными проемами. OPM места ПОЛАНыЫ имоть ограждения. 
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13.3, Санитарно­бытовые помещения полжны проектироваться 
в зависимости от групп производственных процессов в соответстви; 
со СНиП 2.09.04­87 "Административные и бытовые здания" 

13.4. Производственно­технологические лаборатории 

_13.4.Т. Состав помещений и ориентировочные площади лабо­ 
раторий. ‚для анализа сырья и готовой продукции принимать 
согласно рекомендуемому приложению 26. 

13.4.2. Производственно­технологические лаборатории 
оснащаются оборудованием, инвентарем, указанным В рекомен­ 
‚дуемом приложении 27. 

13; 5. Veranosxa oGopynoseitis Ha открытых плоцадках 
135.1. Оборудование, требующее ‘постоянного обслуживания, устанавливаемого в закрытом помещении a ma или под навесом. ии ет 

13. 5. 2. На открытых площадках устанавливаются бариметри­ 
ческие конденсаторы, градирни, оборудование для приема и 
кратковременного хранения сырых отходов производства, бурто­ 

уклалиики, бункера для пыли. 
‚13. 5, 3. Установка бункеров для пыли должна быть произве­ дена согласно СНиП 2.04.05­86 "Отопление, вентиляция и. конди­ 

ционирование воздуха", 

та. ЕЕРАННЫ 1 план И. ТРАВОРТ 
a T4, т. ‘Tnordocre застройки кражмальных заводов tome быть “He: менее 434. а. 

Ta, 2: ‘Ha территории  рахмального "завода, кроме ‘основных и. 
“вспомогательных зданий и сооружений, обеспечивающих выполнение о производственной программы; предусматриваются: № 

Площадки, для размещения укрывочных. 'ивтеривлов ‘при Ham 
Г ЧИИ: буртов,. размеры которых ‘определяются в зависимости от 
`произволительности ‘завода; 



­209­ 

площадки для стоянки погрузо­разррузочных механизмов: 
площадки для размешения металиических контейнеров для 

‘SODe и временного хранения отходов и мусора: 

площадки с навесом пля технологического транспорта 

автомобильные весы с помещением, преднезначенным для 
зыполнения технического анализа сырья. 

14.3.`Покрытие проезлов и площедлок, поедназначенных для 
‹вижения и стоянки погрузо­разгрузочных мех аниЗмов, предусма­ 
гривается цементобетонные, для остальных проездов и площапок 
покрытие предусматривается асфальтобетонное, 

14.4, Ширина площадки перед оборотным складом картофеля 
и экспедицией готовой продукции определяется в зависимости 
от количества и типа транспортных средств, принятых в проекте. 

14.5. Железнодорожные подъездные пути для крахмальных 

заволов проектируются на основании требований, содержащихся 
з задании на проектирование. 

TREBOBA 1ИЯ К СТРОИТЕЛЬНОМУ ПРОЕКТИРОВАНИЮ 
И СПЕЦИАЛЬНЫМ РАЗДЕЛАМ ПРОЕКТА 

Id.1, Объемно­планировочные решения и 
выбор конструктивных элементов 

15.Г.Г. Производственные, склалские и вспомогательные поме­ 
щения сблокировать в одном злании при условии соблюдения 
противопожарных требований. 

Складские помещения полжны быть отделены от других поме­ 
щений и коридоров противопожарными перегородками и противопо­ 
жарными перекрытиями, 

15.Г.2. Максимально сокращать периметр внешних ограждений, 
приближая их к квапрату. 

15.1.3. Устройство перегородок должно быть четко обосновано технологической необхолимостью, а конструктивное исполнение 
должно соответствовать прот ивопокарным требованиям, Их коли­ 
чество полжно быть минимальным. 
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CKTUE Da 
aw 11­89­80 "Генеральные планы посмышиен тий". 

LO.Lec. Главный производства HES 

равило, bewers в [­2x этажном исполнении, 

15.1.6. В производственных цехах предусматривать отдель 
ING псмещения для суточного запаса основных и вспомогательных е 

затериалов, хранения производственного и уборочно: 

также помешения для дежурного и цехового персон 
тг rm 15.1.7, Производственные здания должны быть максимальнс 

4 
оборными и соответствовать действющим типовым схемам и сериям. 

15.Г.8. Для покрытий зланий использовать сборные. железобе­ 
тонные конструкции, оболочки типа HC, крупноразмерные плиты 
покрытий, включая комплексные деревянные клеевые и металло­ 
перевянные фермы, легкие металлические конструкции, эффективный 

‚утеплитель и другие прогрессивные конструкции в соответствии с 
'ребованиями СНиП 2.01.02­85, габаритными схемами и сводной 
номенклатурой конструкций для предприятий по переработке сельско­ wee 

хозяйственной продукции и общесоюз ным строительным каталогом 
VKMELIOBLIX KOHCTD унний и изделий, 

Id.1.9. Внутреннюю отделку помещений принимать согласно 
рекомендуемому приложению #8. 

15.1.10. Гометрические параметры зданий модульные размеры 
пролетов, шагов колонн и высот этажей полжны соответствовать 
зребованиям ГОСТ 23638­79 "Здания промышленных предприятий, 
одноэтажные параметры" и ГОСТ 24336­80 "Здания производственные, 

вспомогательные и складские многоэтажные параметры" 
(СТ COB 1404­78 и 1408­78), 

5.2. Нагрузки на перекрытия производственных зданий 

При расчете перекрытий следует принимать следующие норма­ 
тивные равномерно распределяемые технологические нагрузки: 

отделения сырого крахмала 1500 кг/м? 
отделения сухого крахмала 600 
остальных помещений 3009 



We ee a 
16. ЭЛЕКТРОСНАБЖЕНИЕ, ЭЛЕКТРООБОРУПОВАЕИЕ 

И ЗЛЕКТРООСАЕЩЕНИЕ 

16.Г. Схема электроснабжения предприятия полжна проекти­ 

зоваться на основании характеристики источника питания и 
потребителя электрознергии и требования к бесперебойности 
злектроснабжения. 

16.2. Категории основных электроприемников на надежность 
электроснабжения следует принимать в соответствии с обязатель­ 

ным приложением 29, 
16, 3. Расчет электрических Harpy 80K, до разработки досто­ 

зерных данных по коэффициентам. использования для крахмалопаточ­ 

ной промышленности, следует, как правило, выполнять по методу 

коэффициента спроса. в применением козффициента участия в макси­ 
муме нагрузки. 

16.4, Электрические установки следует проектировать с 
учетом окружающей среды и классификации зон внутри и вне 
помещений по взрывоопасности и пожароопасности в соответствии 
с требованиями Правил устройства электроустановок согласно 
обязательному приложению 28°. 

16.5. Защитное заземление (зануленяе) в электроустанов­ 

ках полжно соответствовать требованиям главы Г[­7 Правил 

‚устройства. электроустановок и СНиП 3.05.06­85. 

16. ‚6. Проектирование молниезащиты ‘производственных зданий. 
и сооружений следует выполнять в соответствии с Инструкцией 

по тд 34. el 122­87 устройству. молниезащиты зданий и сооружений. 
16 2. Нормы освещенности помещений основных производство 

предприятий крахмало­паточной промышленности следует принимать согласно обязательному приложению 30. Dt 

“Hope освещенности для помещений, не перечисленных B обя­ 
`зательном приложении 20 следует принмать но СНиП” 14­79 2 

"Ботественное и искусственное освещение". (7: 

ть. 8. Для освещения. помещений, как правило, ‘следует пре. 
дубматривать газоразрядные лампы. 



216.9. В помещениях, где производятся или хранятся открыто 
без упаковки пищевые продукты или тара для их упаковки, полжны 
выбираться светильники с приспособлением, исключающим возмок­ 
ность выпадения ламп и их осколков. 

“16.Т0. Аварийное освещение пля продолжения работы, а также 
эвакуационное освещение должно предусматриваться в соответствии 
с требованиями СНиП П­4­79 "Естественное и искусственное 

освещение" 
16.ТТ. Во всех производственных помещениях следует, как 

правило, предусматривать ремонтное освещение на пониженном 
напряжении. 

т. СВЯЗЬ. 
17. т. "Состав. и содержание, порядок разработки, согласование 

И утверждение проектов по связи предприятий крахмало­паточной 
промышленности должны удовлетворять требованиям ВСН 116­87 
"Инструкция по проектированию линейно­кабельных сооружений 

связи" 
17. Для обеспечения производственно­лехнологического 

процесса предприятий крахмало­паточной промышленности следует 

предусматривать следующие вилы связи: 
‘городская телефонная. связь внешняя связь предприятия по 

городским и  междугородным каналам; 

производственная телефонная связь комплекс устройств 
телефонной. связи, предназначенных для организации внутренней 

‚(административно­хозяйственной) связи в масштабе всего предпри­ 
ATMA В: качестве технических средств производственной телефон­ 
ной связи ‘должны пользоваться автоматические, телефонные станции; 

иректорская и ‘диспетчерская телефонная связь пляпертачи 
оперативной: ‘речевой ‘информации ограниченному кругу лиц (директор, 

`ЧАлавный. инженер, диспетчер, оператор. ит. д.), связанных участием 
BL OMHOM технологическом ‘процессе производства или ‘подчиненностью; 

"произволотвенная громкоговорящая. Связь Ta двухсторонней 
передачи” информации или ‘перемещении B  органиченных пределах. 
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оснентов, связанных общим технологическим процессом, в тание 

работников предприятия 
‘твенного вешания, 

хе для оповещения в нелях гражланской обороны, в качесеве 
зхнических средств радиофикации в проектах должны предусме­ 

18. ОТОПЛЕНИЕ И ВЕНТИЛЯЦИЯ 

1В.Г. При проектировании отопления и вентиляции необходи: 
руководствоваться требованиями действующих норм и правил. 

[8.2. Требуемые санитарно­технические условия воздушной 
среды должны обеспечиаЕеться в комплексе с технологическими 
мероприятиями по уменьшению производственных врелностей при 
заиболее экономичных технических решениях. 

12.3, Расчет воздухообменов в помещениях следует опрене­ 
иять по условиям ассимиляции вредностей, поступающих в поме­ 
щения, Определение воздухообмена по кратности разрешается 
только для вспомогательных и бытовых помещений, 

18.4, дффективность действия систем должна достигаться 
путем максимального использования производственных тепло­ 
зылелений, применения совершенного отопительно­вентиляцион­ 
ного оборудования, рационального применения средств автомати­ 
зации для контроля и регулирования, рационального размещения 
оборудования коммуникаций, 

18.5. В помещениях, имеющих теплоизбытки, следует предусмеятри 
вать дежурное отопление из расчета поддержания в помещении Tremné~ 
ратуры +5°C, 

18.6. Системы отопления с местными нагревательными прибо­ 
рами следует проектировать однотрубные, горизонтальные или ° 

зертикальные. 
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7a. Утилизациу Тв. 
для углеводно­белкового 

горячее водоснабжение и 

тепла вторичного пара выларной установки 

гидролизата следует использовать на 
на подогрев продукта neper I ступенью 

выпаривания указанной установки. 

‚3. В станциях собора и перекачки конденсата от производ­ 
пабо ственного пароснабжения необходимо прелусматривать охлаждение 

конденсата с использованием тепла на горячее вокоснабжение. 

утилизация тэплоты уходящих дымовых газов в зкономайзе­ 
pax с использозанием тепла уходящих газов на нагрев волы,по­ 
ступающей в котел; 

утилизация тепла от непоерывной продувки котлов на поло­ 
грев химически умягченной воды; 

— использование тепла пара от деаэратора на подогрев хими­ 
чески умягченной BOTH, 

18.7р.Для крупных котельных, топливом для которых является 
мазут, следует поедусматривать очистку конденсата, поступающего 

от мазутного хозяйства, с последующим использованием его для’ 

питания котлов. 
18.7.6. Расход топлива, пара на технологические нужды прини” 

мать согласно рекоменлуемому приложению 23. 



18.3. В помещениях с пылевыделениями нагревательные приборы 
стопления необходимо принимать с гладкой поверхностью. Для как­ 

Toro производственного помещения следует предусматривать воз­ 

можность регулирования или отключения системы отопления. 

19. ВОДОСНАБЖЕНИЕ И КАНАЛИЗАЦИЯ 

19.1, Водоснабжение крахмальных 

‚заводов. 
‚19. I I, Вода применяемая пля технологических и хозяйствен­ ных: ‘нужд. крахмального завода, должна удовлетворять требованиям 

"ГОСТа. 2874­82 "Вода питьевая" ae 

19, I, .2. Потредение воды равномерное В течение часа. смены, суток. 
НА ne ЕЕ г. 19, I, 3. Расчетный часовой ы ‘суточный расходы BOIL на техно­ логические процессы оп?еделяются исходя из суточной производи­ 

тельности завода с учетом оборотного водоснабжения. Балансовую 
охему водопотребления и водоотведения принимать согласно реко­ 
мендуемому приложению.3Т. Напор воды требуемой для ведения 
веахнологического процесса определяется видом и месторасполо­ 

жением оборудования. Напор воды ‘для гидроподачи картофеля 

‘должен составлять 4,5*10°­4* 'ТОЗПа.. Насосная станция производ­ 

`отвенного и оборотного водоснабжения по надежности действия от­ 
носить x категории. и 

„19. Г. 4. ̀ Мойка оборудования и полов производится из кранов 
Днаметром 26мм, оборудованных резиновыми шлангами, Места уста­ новки ‘кранов. принимаются по технологическим данным. 

19, т 5. dna мытья рук в ‘производственных помещениях. уста­ 
навливаются раковины или умывальники в соответствии с действу­ ощими: нормами и архитектурно­строительным данным. os 

19,1 .6; В произволотвенных. зданиях необходимо. предусматри­ 
‘bats’ отдельные BEITYCKR, для. хозяйственно­фекальных и части 
‘производственных. отходов. от лабораторий и других. помещеняйх 
‘He “связанных с. технологией: ‘Предварительно. очищенные стоки. on Moti ‘бборулования и. ‚пола, переливы, ‘утечки ‚от. оборудо­ зания и трубопроводов. и ‚др. отводятся. в. сборники­ переливов 



36> 
дл. улавливания части продукта. Осветленные воды сбрасываются 
‘в санализацию. 

19.1.7. Для отвода стоков из производственных помещений. 
в полу последних предусматриваются трапы. Места их располо­ 

жения определяются в зависимости от компоновки технологического 
осорудования, Площадь пола на один трап не должна превытать 
‘LoOme, Диаметр отволной трубы от трапа должен быть не менез 
ТСОмы. 

I9.1.8. В качестве типовых принимать рациональные схемы 
водоиспользования с уменьшенным расходом воды. Предусматри­ 
вАТЬ систему оборотного водоснабжения для гидротранспортерно­ 

`моечных вод с очисткой их в отстойниках­накопителях. 
19, I, 9. Избыток ‘транспортерно­моечной воды, образующийся 

“38 счет подачи в OTCTOMHAK воды после мойки картофеля, необ­ 
‘ходимо направлять на дальнейшую очистку. Состав и свойства 
транспортерно­моечных вод определяются качеством и загрязненностьк 

‘Порерабатываемого картофеля. 

По. данным ЦНИИКИВР Минволхоза СССР (г.Минск) состав транспор­ 
зерно­моечных вод характеризуется следующими данными: 

pH 6,3­7 ‚7 
_Взвешенные вещества 1500­2500 мг/л 
BK, 800­400 мг Or/a 

Азот общий oe 20­40 мг/л. ‘досфор ‹ общей TORO 
3080 мг/л. Калий — 

`Харантерной обобенностью для этих. сточных Вод. “Является езкое колебание концентрации загрязняющих веществу особенно. пе’ ‘взвешенным веществам. a Е. р 

191 то. Требования к "воле для всех водопроводов принимать. 
согласно’ ‘обязательному ‘приложению 32. 



Приложение 1 
орязательное 

Нормы потерь массы картофеля при 
хранении и транспортировке 

Наименование операций, Потери в от 
отходов и потерь массы картофеля 

Te. Хранение картофеля B ‚буртах 
по. месяцам: 

°° сентябрь С: 
октябрь 
>” ноябрь. 

декабрь 

2, Перевозка картофеля автотранспор­ 
ТОМ на расстояние [0­25 км 0 

в О 

80 Погрузочно­разгрузочные работы И 
5 с. картофелем: rs 

загрузка. картофеля В бурты 
погрузка картофеля из буртов BO 
автомашины Е 

Перевозка ‘картофеля i по железной пороге 
при одолжительности В. сутках 



Наименование: оборудования To 
ORaHLMIM производотва ор. 

I, Станция очистки: ‘картофеля 
Камнеловущка и Соломоботволовуйка м 

2. "Станция мойки нь Картофолемойка 
3. Станция вавешивания ‘картофеля 

_Весы. автоматические. Е 

вания, 
ТОН 

Количество оборудо­ 
и мощности 

сутки 

Площаль mon ед.обо­ 
рудования, ме, при 
МОЩНОСТИ 

4 5 

6,6 18,” 

13,1 

Ta ‘495 

Ee 45 

Приложение 2 
Рекомендуемое 

Нормы рабочей. площади ня технологическое” ‘оборулов ALITA 

‘крахмального. завода. ‘мощностью 200 и. 5008 ‚переработки 
картофеля B сутки. т 

Нроизводительность 
ед .оборудования 
при мощности, 

тонн 

3З50т/сут 

3000т/сут 

mt 

250 т/сут 1000т/сут­. 

Вт/ч ТООт/час 

3000 т/сут 



‚бтанци измельчения картофеля 
"Измельчитель риртолейотвия 
`Картофелетерка 

By ‘Станция накоплени; картофельной 
‘ка ки 

Вертикальный сборник емкостью, т: 

26 Диния авлоле ‘кашки. Станция фильтрования кашки « 

Типроциклонная установка 
Станция, выделения. мелкой. 7 

‘мезги­на. ‘дуговых ‘ситах. (дуговые” сита). 

ия ель a 

атроолжение“прилонения о 

380 57 

a as 

mM 

200 т/сут 

200 т/сут 

200т/сут 
200т/сут 

ТООт/сут 

400 сИсут 

200 т/сут 

­рс­ 

500т/сут 
500т/сут 

100 т/сут. 



`Продолжен.прилож. 2 

7. "Станция механичесь NBA HMA крахмала 
 Осупающая центрифуга мы в 2 a A 9,3 9,3 20. тонн/сут 20 тонн/сут, 

в Сушка. крахмала“ 
сушилка пневматическая. “ От СЕ 084.5 TTT 45 9/ oye 82 т/сут 

9. Упаковка. сухого. крахмала" a м. 
‚­ Дозатор весовой. oe а РЁ ОТ. и 2,5... 2,5 Э­Те,51/час 9­12,5p/uac oy! 
os Nemeosaminowiaa машина. ole eT ASR ey? 90­500 мешков 90­Б500мешков т “о м и. тн” в час в час oo 

то. в. мезги и картофельного сока’ on 
он Сито. центробежно­лопаотное в го oo 3B 2,0. 8 2,0 200т/сут 200т/сут 

7 ­Mearompece pe Re 5: a 2,8. 2,8 ТТО т/сут [10 т/сут 

п. бары ати и 
Осахариватель­ототойник о то го ‘Зе 3,2 5000/cyr 500т/сут 



Выпарная установка 

13. Сушка белкового корма 
Сушилка ‘`` 

No: 

200 

Продолжение прилож. 2 

ey 

300. 500 

poe 



dM 
Приложение 3 
Обязательное 

Величина проходов пля обслуживания 

технологического оборудования 

Наименование. Наименование и назначение Размеры 
оборудования проходов и лестниц B MM 

I 2 3 

I. Главный гилравли­ ‚ че ский транспортер 

2. Картофелетерки, 
измельчающие машины 

3, Центрифуги 
7 

Проход с левой стороны по 
движению картофелеволяной ‚. смеси в подземной части 
‘гиправлического ‘транепор­ тера т. 800 

Расстояние между выступа­ 
ющими частями картофелерок, 
измельчающих машин в зоне 

Обелуживания ‚|  Jooo 

Tupaa площадки перед фрон­ 
mom центрифуг 
­и. при открытых площадках 2000 

``” Расстояние” между. СитОвЫМи_ 

2.6) при наличии стен здания 
`перел фронтом центрифуг 2200 

рызстьяние` между ‘выступа­ 
„тим aaonmaa 2­х прессов. 1000: 

Расстояние меклу зыбь. aly 

сом частями ‚ пресва 
3 
и. 

‘аппаратами 
между. рядами ситовых апрера­ 



че 

6. Гидроциклонные 
установки 

7, Центробежные 

насосы 

8, Выпарка 

B® 
Продолжение нриложения 3 

2 

Основные проходы ло фронту 
обслуживания гидроциклонов 

Расстояние между отдельно­ 
стоящими насосами 

Ширина площалки перед фронтом 

выпарных аппаратов 
Расстояние от верха аппарата 
„или ловушки до выступающих 

‘частей строительных конструк­ 

“ций покрытия 

не менее 
2000 

не менее 
800 

3000 

не менее 
_500 
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Приложение 4 
Рекомендуемое 

Расчетный выход продуктов на ТО0т 
картофеля при крахмалистости 16% 

Накменование. 
ПООДУКТОВ Содержание СВ Количество 

р продуктов, 
3 

_2. Сухой кражмал ое АНИ —_ 
картофельный 80,0 13, 33 16.66 

(2. Мезга картфеьня 10,0 35 35,0 

“4, Сырой м 60 6,72 12,2 
‘5. Hapofemnh con 408 808. aaa о 35 “17,80. 

ce окей коры ee 
“Io. Oyxan хартофельная т г мена: So 

Bee 

т: "Углеводно­белновый о. 
`гидролизат. В: 



Нормы расхода 

­25­ 
Приложение ы 

ud 

Обязательное 

всломогательных 

д; 

Хлорная известь, 

Cerna капроновая Пе 
прямого плетения 

материалов 

Наименование вспомо­ 'Един.! Нормы расхода вспомога­ 
у ar 

_рательных материалов ИЗМ. тельных материалов на:  Приме­ 
производство производство  чание 
картофельного! кормов 
крахмала 

г. “с сырого! сухо­ угле­ |белко­ 
м]. |го вОоднНо­ Boro 

os vf Ро ­Ги­ корма 
дроли­ 

co. fees ao) gama 

т 12.137 1415 1617 

Г. Пилки терочные м 0,2 на It 
свежего 
картофеля 

2, Пилки терочные м 10,4 Ha It 
a мороженого 
и: картофеля 

‚3. Металлическая 
‘проволочная 
прямого плетения fos 
№ 018, O22 ма 0,03 —"­ 



AGT 
о и 

Продолжение прилок., 5 

8. Ткань грубошерст­ 
на Iq 

товарного ная м 0,015 
крахмала 

9. Зильтр меткаль Me 0,03 

10. Фильтр диагональ 0,55 

II. Ткань шелковая 
для сит 

7 ee 
ГОСТ 4403­77 "О, 3 © +O 1 

2 

2, Мешки. “pouomyzonie, а TOT 1822592 wp 00 
13, Ферменты сое 0,019 Ip yrne­ 

белкового 
гядролизата „14. Ткань тина бязи 

ГОСТ 11680/76 ом 0,10. oan 
2 Coe кальциниро­. 

Е. 

I, cone ves № 

Проволока Е bk 88. ce 
в. Пена полиовиле­ 7 

‘новая’ ‘целлофановая“ i 
Еее ocr "6=06~ N79 ice 

a Er TOBAaD= ‘ного. pain. ENG 
"19. Ящики из 

‚ 
тофриро­ — `ванного. ‘картона 

BU Toor 13511­94 ош мо “1 



Прополжен.прилож, 5 

I 2 3 4 5 6 

Этикетки на ящики шт 84 — 

Лента клеезая 
марки ."Б" KP Ryo 

Мешки бумажные 
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Приложение 6 
Обязательное 

Технологические параметры сырья, готовой 
продукции и отходов 

Наименование сыъья, в 

Наименование, ГОСТ, ТУ или 
готовой продукции к характеристика параметров 
отходов 

I 2 

aT, Картофель. свежий для 15 

Tepe 
работки. 
"Требования при. оные. И 
и поставках — Tocr 6014­68* 

_2. Крахмал картофельный сырой ОСТ 18158­74 
3, Rosman картофельный сухой ГОСТ 7699­78 

“4, Смесь мезгя u картофельного п. о 

„бока о. с. Содержание влаги 94% 

“5, Mesra картафельная прессо­ 
к ванная 7 о оержание влаги до 75­808 
‚Картофельный сок в Содержание. с. в. 5 

Yonopomiondeanoaih гидро­ 

“Примечание: Количество земли, поступающей. B “картофелем, прини­ 
‚мать на основании средней загрязненности картофеля, 
‘за последние 5 лет для данной зоны ‚= показатель влажности, в к массе продукта. 



Ag 

Ириложение 7 
Рекомендуемое 

Иривцилкальрая технологическая схема 
проязводства картофельного крахмала 

I 2 ав 8 

———— Картофель, кашка картобельная, молоко крахиальное 
ston Смесь чезги с картофельяым COKOM, 

Удаление Удаление Удаление Мойка кар­ Отделение 
тяжелых !­:нартоде­,­­­ легких тяделых тобеля, ——­ воды, портер 7 прамесей |ля в про­ примесей; Картофеле­ Водоотде­ 

ty on Камнело­ 'ЯЗводство Соломо­ Камвело мойка литель 
вушка |Насоя ботволо­| ушка. НИ 

16 15 14 13 12 IL 10 

Рафинировах Рафиниро­| Выделение Pasnene­ :Фильтро­ Измельчв­ Взвешиваняе 
ниё крах­ вание песка из ние каш­ аание ние кар­ картофеля. 
мального крахмаль­ крахмаль­ ки на кашки. тобеля Весы 
молока If ного MO­ ного мо­ Фильтр (перетир). тические 
Сито дуговое лока ­т лока. ное само0чи­ картофеле­ Сато ду­ rr onnk­ кой щающийся. терка 

TO BOe Aap смесь OHH Ps 
оком. 

установка 

Г 18 19 

Механическое Сушка Кратко­ 
обезвожава­: крахмала времен­ 
ние ала ное хра­ крахм Сушилка Ы Центрифуга пневмати­ езги с ческая M 

картофель­ 
HHM COKOM. 

Сборники 

Отходы Ba угилизацию 
ИОН eee 



Смесь мезги и картофель­ 
ного сока 

Ириложение 8 
Рекомендуемое 

Принципиальная технологическая схема производства 
углеводно­белнового гидролизата и белкового корма 

пар 

смеси. 

2 
Подогрев Фильтрация 
осахареняой  осахаренной 
массы массы. 

Фильтр­. Реактор пресса" 

Разварник 

6 
Подогрев 
фильтрата 
Pemogep 

1 a oe 

——— 
Охлаждение 
смеси. 

ВИЯ 
для охлажде­ Теплообмениик 

ячменный 

 бсахаривание 
крахмала 
смеси. 
Станция оса­ 
харивавия 

7 
Y Rapa panne 
фильтрата 
Выпарка 

Bo, 
Затаривание 
уваренного 
фальтрата 

(трехкорпусная) 

корм 

Уваренный углеводно­ 
белковый гидролизат 



Приложение 8 
Рекомендуемое 

Технологическая схема утилизации отходов 

картофелекрахмального производства. 

2 
мезги 

`Пресс для 
отжима 
мезги Ио. 

О о. Мезги и 
ee Картофель­ 

ee eco... HOMO. CoKa. 
Сборник 

Вылеление подогрев’. 
‘картофель­ о. картофель­ 

‘ного сока. Ного сока.. 
Центрифуга ре Реяктор 

на реализацию 

‘Смесь: мезги: 
‘иг картофель: 
‘ного,сока.. 



Приложение 10 
Рекомендуемое 

Принципаальная техяологическая схема проязводстра 
белкового кормового продукта из картобельного сока 

о so po ge oy 
О i “| 

х Измельчение Выделение Разделение сме­ Прессо вание Картофель картофеля крахмального ся мезри A кар­ незги. молока. тобельного ресс для Измельча­ sone отжима мезги тель кар­ Гидроцяклон­ 
тобеля ная установ ка. Центрифуга 

Le 

Осадок. 

И ый 
И 5 J 6 8 9 10 

Коаг дор Выделение О ляция П Охлаждение Сменши вание и О поро Пе: ме ошиы  mrcowccnzen 
вой русашкой дяной рубан­! |ющая цен­ 

кой и мешал­! 'трифуга 
ОИ 

4 

Hannan 

II 12 13 14 С, 

Сушка Измельчение белковый заризание 
erat. (Входит в хадкой Уваривание 

‘комплект кормовой (ракция бочки Фильтрат Arp 
ABM­O ,65 arperat® ABD [м пм 'Вышрка И 
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Приложение II 
Рекомендуемое 

Расход волы на отдельных технологи­ 
ческих операциях в картофелекрахмаль­ 
HON производстве 

Наименование Вид техно­ Расход волы, 
операции логического Im3 на [т 

о. оборудования картофеля 

Рекомендуемое 
качество BODE 
используемой 
на операции 

et ee 4 

Ty Tamporpasierepme­ _Гидротранспор­ 6,0. Осветленная 
‘рование картофеля тер ‘транспортерно­ 

_2,М@йка картофеля МЗ­57М; 
и. о. MEReHM­29/13 3,0 

0,5 

3. Разделение кашки ” 
`на крахмальное моло­ 
_ко и сыесь мезги и 
картофельного сока 527 0,5: 

И ИИ я © и 

he ‘Сушка. крахмала ‚окрубер 0,05 

56, "Утилизация. отходов: 
‘‘нартофелекрахмель­ 
"ного производства Oye" 

"моечная вода 
Г. И вода питьевого 
‘качества 

оборотная вода 

вода питьевого качества. 
Boma питьевого качества 

Примечание: “Количество ‘сточных. Ben. в зна Тоонну картофеля принимать: 
‹производства“ 

“и моечной ‘BOLH. 
13. отстойника. тиифотранопортерной 

при утилизация oniionon ‘вертобелокражиального 
=70;42­ 
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Приложение 12 

Рекомендуемое 

Размеры буртов в зависимости 
от состояния картофеля и про­ 
должительности хранения 

ГОСТ 6014­58 

Количество Состояние картофеля Продол­ Размеры 
поступающего житель­ буртов в Crocod 

Sapropena B ность мегтах хране­ 
ю OT общего хранения HUA высо­ шири­ количества та Ha 

50260 Свежий KOHTRUMOHHEI, Тлительное 4 10 o npmny­ 
ее" конец сен­ дитель­ без признаков пора тября, ‘ной вен­ 

‘жения, поступающий октябрь­ тиля­ 
в конце сентября, в BaP) _цией 

р октябре 

20 Здоровый, не пол­ средних 4 10 без при 
сроков нули­ ностью отвечающий (сентябоъ, тель­ 

‚‘требованяям ГОСТ’а октябрь, ной 
`да* ноябрь венти­ 6014­68" по коли Ляции 

честву повреждений, 

Убираемый в первые 
°_. две декады сентября 

г 204380  Некондиционный, Краткосроч­ 2,5 6 без при­ 
А ное (nepe­ нули­ 

(подмороженный, вя рабатыва­ тельной 
» WBA, больной, не ется в Тю.  венти­ 

бтвечарщий очерель) aan 



Исходные данные пля проектирования безна­ 

Приложение 13 
Рекомендуемое 

порного гипротранспорта пля различной 
мощности заводов 

Мощность Расход  Пиряна Уклон дна гипро­ Скорость 
завода, ВОДЫ На лотка, лотка на участ­ движения 

гилро­ ках, MM гидросмеся т/сутки транс. 
м 

я закруг. В Желобе, 

200 50,0 0,200 0,012 0,015 — 0,65­I,00 

400. 106,2 0,250 0,04 — 0,06 — 0,65­1,00. 
600 131,2 00,275 0,014 — 0,06 0,65­I,00 

1000 252,5 0,350 0,017 — 0,65­1,00 



Приложение 14 
Рекомендуемое 

Нормы складирования сырья, тароупако­ 

вочных материалов, готовой пропукций, 

хранения отходов 

паименование сырья, тароупаковоыных 
материалов, готовой продукции и 
сырья, вспомогательных материалов 

Т. Картофель воборотном складе 

2; ‚Картофель на буртовом поле 

3. Крахмал картофельный сырой 
4. Крахмал картофельный сухой 

5. Meara картофельная прессованная 

5. Картофельный сок 
7.) Белковый корм 

8. Углеводно­бедковый гярродизат 
9. Сухая Картофельная Mera 

a 

Мешкотара 

‚ТТ; Вспомогательные материалы 

‚ 12; Горичие и смазочные материалы. 

e­3 суточный запас 

Из расчета продолжя­ 
тельности работы 
завода, не более. 
120 суток 

2­х суточный запас 

15­ти суточный запас 

2­х суточный запас 

‚2­х суточный запас 

15­20­ти суточный 
запас 
15­ти суточный запас 
`15­20­ти суточный 

запас 
60­70% от общей по­ 
_.требности на сезон 

Из расчета трехме­ 
_`.сячной потребности ‚ завода во вспомога­ ‚ ‘тельных материалах 

‚Из расчета месяч­ 
ной потребности 
`вавода 



Бульдозер 
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Приложение 15 
Обязательное 

Потребное количество машин и оборудо­ 

вания для склапа картофеля 

Наименование 

2 

Тракторный погрузчик 

Погрузчик фронталь­ 

ный на пневмоколес­ 
‘ном холу о 

Экскаватор с грей­_ 
берным. захватом. —_ 

Свеклоподаватель” — 

‘скребковый, Tepes 
движной 

Подача картофеля 

B гяпротранспортер. 

Выполняемая 
операция 

3 

Разгрузочнозкладочная Разгрузка. и уклал­ 

машина. ‚ка картофеля в 
бурты, В оборотный 

CHAT 
Погрузка картофеля 

..в автосамосвалы. 
`Подача картофеля 
`в гидравлический 

транспортер 

и 

Подача ‘картофеля — 

“в гидротранспортер. 
Подборка. кар тофеля 

Потребное 
количество 

4 

По расчету в 
зависимости OT 

производительности 
и сезонный нормы 

выработки 

По расчету в зави­ 
симостя от произво­ 

дительности, емко­ 
сти ковша я про­ 

полжительностия 
цикла. 
По расчету в зави­ 

симости от емкости 
‘ковша и продолжи­ 

тельности цикла 

Тшт не гусеничном 
ходу. 

Тит на пневмоколес­ 
“ ном ходу. 



кран 

Автосамосвалы 

Автомобильный 

Тракторные при­ 
цепы самосвалы 

10, 

Il, 

ey 

двухосные 

Тракторы­тягачи 
колесные 

Автогрейдер 

­58­ 
Продолжение прилок, 15 

Подача картофеля с 
буртовых полей при 
отсутствии гяправ­ 

‘лических транспор­ 
теров в Производство 

Укрытие и раскрытие 
буртов картофеля 

Транспортировка от­ 
ходов от. разгру­ 
зочно­укладочных 
машин 

Транспортировка при­ 
цепов. самосвалов 

Ухол за буртовым 

полем 

Снегоочиститель­ 
ная машина 

Уход за буртовыми 
полям 

4 

По расчету в зависи­ 
мости от грузоподъемн‹ 

ти и лальности пере­ 

BOSKK 

Tor 

По количеству разгру­ 
зочно­укладочных 
машин 

По расчету в зависи­ 
мости от дальности 
перевозок 

Tor 

lor 
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Приложение 16 

Средние насыпные веса промекуточных 
продуктов производства крахмала из 
картофеля 

Наименование продукта и материала Вес 1м3 в кг 

Г. Картофель 700 

Re Корм сухой W =12% gg 
3. Картофельный крахмал сухой 

О 
cenit, W= 13­206 — oe oe 200 — ee Kemer _донтрифугировнный 

О ao 
6. Сода, W =II Cn 7. 

М­ показатель влажности, 
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Нормативы объема 
уровня автоматизации 

Приложение 17 
Рекомендуемое 

и технического 

Б т аименование автоматизируемых 
Объем и те ческий уровень 

Ia mT TIN ATH NAAR TTTA MPN Te VT aa пораметров AAW D,y YBMALLNUD, автоматизация 
оборудования 

I 2. 

_Хранение, транспортировка 

_Т, Bypropoe поле или склад 
картофеля 

_2, Тракт подачи картофеля 
й моечное отделение 

‘регулирующих органов, 
чивающих переменную произволи­ 

‘и измельчение картофеля 

Дистанционный контроль темпера­ 
туры в буртах. Автоматическое 

‚по температуре или дистанцион­ 
‚ное управление вентиляцией. 

Дистанционное или автомати­ 
ческое управление и контроль 
подачи картофеля при помощи 

обеспе­ 

тельность в зависимости от за­ 
грузки моюзщях агрегатов, 

3. Картофелемойки °. Регулирование работы выбрасы­ 
вающих частей моек в зависимости 
от производительности терочного 

‘отделения. Контроль заполнения 
‘бункера и управления механизма 
‘модачи картофеля в производство, 
Контроль нагрузки эл.двигателя. 
‘Программное управление выпуском 
‘песка и камней, Учет картофеля 
‘поступающего на измельчение, 
Регулирование подачи картофеля 

‚к измельчающим механизмам 
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4, Измельчение картофеля Контроль уровня в бункере 
о 

ная измельчителей, 

Контроль нагрузки. 

Местное или дистанционное 
управление работой. Учет 

a 
‘времени работы измельчающих 

механизмов. 
5. Уровень в сборниках Автоматическое регулирование 

ти контроль уровня в сборниках 
продуктов, отключение насосов 

“SHO уровню. 
_Обезвокивание и сушка крахмала 

‘I,  Цонтривуги О Местное и листанционное управ­ 

ление. Контроль работы. 
Контроль и регистрация плот­ 
HOCTH крахмального молока. 

2, Сушка крахмала — Местное. и дистанционное управ­ 

ление механизмами. Контроль 
давлений, уровней, Регулирование 

подачи продукта в зависимости от 

температуры азровзвеси крах­ 
маза, 

о: 

Автоматическое регулирование 
температуры eum a давления пара. в ал 

2 ‚ Количество кахела Автоматическое взвешивание, 
выпускаемого заводом: Учет готовой продукции. 

“Автоматический контроль Ae Вункера и или силобы дя. 
Уровня” ‘крахмала 



“tpoxamen. приложения 77 

Отделение утилизации отходов 

ByHkepa сырого корма 

Отделение сушки корма 

Температура лымовых газов 
на входе и выходе в су­ 

‚ильный барабан 
Разрежение ымовых газов 
на входе и выходе из су­ 

‹ шильного барабана 

We Влажность корма 

Контроль уровня 

Контроль, регистрация, 

Контроль 

Автоматический контроль, 
регистрация и регулирование 

Общезаводеной И межцеховой 
учет и контроль 

Количество mpoustinewstot 
‚холодной воды, воздуха, 

‘теплоносителей, топлива поступающих. на предприя­ 
тие и. отдаваемых на сто­ ‚ Pony oe 

aes Количество сырья, готовой 
продукции, потребление 
тепла; воды, воздуха 

`цехами, участками 

Автоматический контррль и 
регистрация, централизо­ 
ванный учет. 

Автоматический контроль и 
регистрация. 

Учет по цехам, участкам 
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5 
eee a 

TA eats 

ec a ы 

гу га На. т 21! гал ae ne LOE Ure Danch ChbPaaer ae hy 

vy и гы mare гу MCT Ges Lost GHLIRGARIOG COACEKE 

HENNE, предпусно­ 

сигнализация 

Вспомогательные установки 

Компрессорные ‘насосы станков, В соответствии сс СНиП и другими 
котельные, сантехустановки нормативными документами 
ид 

Автоматическов пожаротушение 

и сигнализация 

Зазния и помещения, поллеже­ "Перечней зданий и помещений 

щие оборудованию евтомати­ перерабатывающих поелприятий 

ческим пожаротушением, авто­ пищевой промышленности Госагро­ 
тической пожарной или охран­ прома СССР, подлекащих оборудо 

но­пожарной сигнализации ванию автоматическими средствами 
пожаротушения и автоматическ ОЙ 

пожарной сигнализацией". 
Утвержденного Зам.нач. ОКСа и 
реконструкции Госагропрома СССР 
Ю.Б.Котовым 18.11,1986г. 
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°^ Приложение 18 

Обязательное 

Метеорологические условия в рабочей 
зоне производственных помешений 

Наименование Кате­ Температура воздуха Относи­ Скорость 
помещений гория в помещеии “С, по тельная движения 

работ ГОСТ 12.1.095­88 влажность, возлуха 
cf fm mas 

с незначительным из­ ПВ ме М, 
бытком явного тепла не более, 
холодный теплый ° 

период периол 
года года 

3 4 5. 6. 

I, Помещение средней 18­20 21­23 10 0,2 
мойки тяжести 

Па 

‚2. Цех сырого средней. 
‘картофельного тяжести. 

‚ крахмала Па 18­20 21­23 70 0,2 

Отделение средней 
сушки крах­ тяжести 7 

a 

mata 7 Па 18­20. 21­23 60 0,2 

4, Отделение средней. 
упаковки и о тяжести — А В ‚ расфасовки MG 179 ORE 60 

° 0,3 

..5. Склад. су­ ‘средней’ 

хого’ карто­ тяжести не о аа a Ч Са ye „ фельного крах­ 6 © (10­2 1042 60° 0,3. мала АН а a a tas bara тит АЕ 

кового корма тяжести BRT i tm 
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Продолжение прилож. 19 

4 5 6 

7, Отделение 
Cy. JK карто­ 
фельной мезги 

средней 

тЯжести 
Па 

8. Склад сухой средней 

картофельной 
мезги 

_9. Сырьевая ла­ 
боратория 

TO, Насосная —| 

° отанция подачи 
‘картофеля. — 
IL, Станция 

‘очистки карто­ 
феля на эста­ 
“Kale 

тяжести 
Пб 

tt 

средней 

тяжести о 
срёлней. 
тяжести 

Па 

18­20 

10­12 

9 — 
0­12 

©­12 

21­23 60 0,3 

10­12 50 0,3 

20­22 60 

(2 тие норми не более. 
10­№  руетея 0,2 

10­12 7 
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Приложение 19 
Обязательное 

Материальный баланс сухих веществ 
картофеля в картофелекрахмальном 

‚ производстве в кг на ТОООкг переработанного 
картофеля 

в Як массе 
картофеля 

Поступило сухих веществ О И 
“ce картофелем 2. 240 о 0 

Получено сухих вещество о ое 
крахмала 150,8. 62,83 

Уходит в отходы произ­ 
водства 

c картофельным соком 22,2 9,25. 
с мезгой р 2 058,9 2,04 

Итого получено сухих а И 
веществ р 5... 825,9 94,12 

~Yxomut сухих веществ со И ‚= СТОЧНЫМИ ВОДАМИ 4 5,88. 
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Приложение 20 
обязательное 

Численность основных производственных рабочих 
крахмального завода по переработке картофеля 
на крахмал для заволов различной мощности 

‚. мального молока 

“8, 
EMR опищевой про­ 

"дукции. 

Te 
"НИЯ ‘сырого. крахмала“ 

Профессия Нормативы численности рабо­ Гоуппа. 
абочих чих чел/смену (явочная) при производст­ р суточной мощности цеха венного 

(т картофеля в сут) процесса по 
7 санитарной 
a характерис­ 200 500 1000 тике на 

основании 
co. СН 

2 1509­04­87 
а 5_ 

1, Транспортировщик. 1 в. 
©, Полготовитель пище­ о a 2 

вого сырья и мате­ 
риалов i lo 2B 

4, Машинист терочных машин о ОТ 

4, Аппаратчик рафини­ 
рования крахмала 

Приготовитель крах­ 

Прессовщик­отким” 

Апператчик получе­ 



68 Продолжен, прилох. 20 

8. Подсобный рабочий т. I ЮВ 

9. Центрифуговщик I 2 2 2B 

0. Сушильщик пищевой 
продукции I I 4 

Il. Просеивальщих a т то 4 

12, Загрузчик­выгрузчик В 
„пищевой продукции I a т 4 

13. Транспортерщик о 4 
ола. Укладчик­упаковцик I a т. 20 4 

При расфасовке сухого крахмала в мелкую тару. 

I, Просеивальщик I oe, 4 

2. Машинист расфасовочно­ и. —. 
‚упаковочных машин 2 ie 4 

“3, Укладчик­упаковщик А —­ 4 
4, Наладчик оборудования 

о вопроизводстве пище­_ О: р 

‘75; Лаборант химическо­ 
о анала ТЫ 



6 
Продолжен .прилок.20 

Механическая мастерская 

1. Начальник ремонтно­ 

механической мас­ 
терской I ро I 

2. Мастер I I 

4, Строгальщик 

6. прозеровщик 
6, Шифощик 1 от о “16 
7, блесарь­ремонтник 3 a в 16 

8, Электросварщик — 2 о —. 2 8 26 

°, Нестящик т ok р “16 
(WO. Teper “26. 
IL, Слесарь­олектрик 

‹ ПО’ ‘обслуживанию. и. 
ремонту Электроббо­ — "рудования — 



15, 

1%, 

Монтажник внутренних 

санитарно­технических 

систем и оборудования 

Клаловщик 

Уборщик производствен­ 

ных помещений 
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3 4 р 

2 Рю Тв 

т т 



Приложение 2] 

Обязательное 

Числевностк 
руководителей и специалистов для крахмальных завоцоь, 
ваходящихся на самостоятельном балансе 

— 

м 
Численность. персонала при суточной 

Наименование структур­ Мощности ‚ ТОНН картофеля ных подразделений и 
перечень должностких 200 Ta 500 1000 

о 
ly Ш ОСТ 

3 

Директор завода о т 
SSR coe: ae Главный инхевер 

mt Сакретарь­иашинистна, 
Uroro co co 

Планово­  окономический отдел 
 ачальвик. отдела В ae! a 
Старший экономист. 7 oe т. от т 
Окономиет — — ae a т 
Инженер по организации И 

нормированию груда 
“Uroro as 

"Отдел. главного механика _Speprocara 
"Главный механик 
`Тлавный энергетик 
"Ирхонор­мехавик” т xareropisn 
“Ipmesep­snepre тик т категорий 
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мастер ремонтно­механического 
участка I т 

Старший теплотехник I 

начальник служоч КИПИА I I 

‚Старший инженер по метрологии I „. .Т 

ae о 5 a 4 os 
“Bycrasrenus ао 

Главный буигалтер a i от 
1 Заместитель главного бухгалтера 

Бухгалтер Т категории ва пра­ 

вах главного. I т 
Бухгалтер IL категории о в в. 
Кассир и ти. т a ot I 
‚Экономист по: фивавосой работе и И т категории. ов Г. el 

‚Экономист по финансовой padore 
ai ‚категории. lcs 
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Продолжение поилож. 2] 

ть зе м тат 

SLEPT SO отлей тет, тоя г ое —. a 

Управление OCHORHYM производством 

начальник производства I I I 

Мастер основного производства I 3 

Итого т 2 4 

фоизводотвевиая лаборатория 

Ya va me BME производственной И 
fadopatopan ee See 
unonep­rexnonor I категории т — т С: “1 
 яонер­кохнолог П категории о 4 a 4 
техник­лаб ора нт 3 oo er 

Итого 8 i 6. 

‚Отдел атернально­ технического снабжения 
ый ‚Сбыт, 

Начальник. отдела, 
Товаровед 

Moose потрузочно­ ааа 
ass г ремонту транс порта 

‘Заведующий складом — 

‘Заведующий. пентральнчм складом 



“VAS 
Продолжение приложен, 21 

Отдел кадров 

Старший инспектор по кадрам I I 
Инженер по подготовке кадров о то 

_.” Охрана груда и техника’ безопасности 
Инженер по охране труда и о о 

хехнике безопасности I... I a I 



Приложение зе 
обязательное 

Предельно иопустимые нагрузки для женщин 
при подъеме и перемещении тяжести вручную 

Характер работы Предельно­ 
допустимая 

нагрузка 
Подъем и перемещение тяжестей 
при череловании с другой работой 15 

Hogeen, nameoteh Ha высоту более т TQ 

Подъем и. перемещение тяжестей постоянно 
_”. в течение рабочей смены TO 

5. 

мерная масса грузов перемещаемых 
в течение рабочей смены не должна 
превышать ‚7000 

При перемещении грузов на телекках или 
в контейнерах принимаемое усилие не 

— 

должно превышать. a 4 

Примочанио: B массу. поднимаемого и перемещаемого груза 
включается масса тары И упаковки 



6 
Приложение 23. 
Рекоменпуемое 

Расход топлива, пара на технологические 
Нуклы 

Паименование операции К­во К­во топлива пара, условного 
т 

I 2 3 

Г. Производство сухого spamiae 0,21 

2. Производство по утилизации отходов 
в сухом виде о о 0,48_ 0,0276 

3. Подогрев повторно­используемой 
воды на гилротранспортер 0,288 

Примечание: РАСХОДЫ приведены на т перерабатываемого 
картофеля. 



tdi 
Приложение 24 
Рекомендуемое 

Ориентировочный состав и плошади 
помещений ремонтных матерских 

EEE 

Наименование помещений Мощность завода по переработке 
картофеля на крахмал, т/сут 

до 200 от 200 свыше 500 
до 500 

I, Станочное и слесарное_ Е отделение — 150, 180 250 

4, Кузница о — В ‘18 

5, _Сварочное отделение 18 — 
24 24 

6, Паровая инструмента oR в 54 

Fs Кладовая запасных частей le 18 RA 

В. Водопроводная мастерская “1g BB ee 
Кестяницкая мастерская 18. 18. 24 
Ремонтно­строительный цех 36. 

11. Электроремонтная мастерская 96 

12; Мастерокие по ремонту КИП 

18. Контора ремонтных мастерских 12° 



­28­_ Приложение 25 
Рекомендуемое 

ПЕРЕЧЕНЬ 
оборудования ремонтных мастерских 

С, 

Наименование оборудования Мощность завода по переработке 
картофеля на крахмал, т/ сут 

mo 200 ot 200 no свыше 500 
500 

L 2 3 4 5 

т. Станок токарно­винторезный 
Диаметр изделия x РМЦ о os 
400%1000ым. ИТ ag 

400хТ500мы И rs —_ S80x2800m I т. 
2, Станок универсально­фре­ 

зерный, размеры стола, 
мм 320х1250 Г. О. ot 

`3. Станок горизонтально­фрезер­ 
НЫЙ консольный, размеры 
рабочей поверхности стола 
Cape и длина), 

p> 200800 
„ Станок тикета. 

„ЛИЛЬНЫЙ, диаметр. 
сверления, мм 7 

“Bi Станок настольно­свер­ 
„ЛИЛЬНЫЙ 



­79­ Прополжен, приложен 25 

— Oo сл 

6, Станок радиально­сверлиль­ 
ный, лиаметр сверления 
вылет шпинделя, мм 

25х800 о I 

2 ‚ Станок поперечно­строгаль­ 
НЫЙ, ход ползуна, мм­71Т0 I I ae! 

8.. Станок кругло­шлифоваль­ 
НЫЙ; диаметр x длина пли­ и 
Фования, MM 200х500 а 

Oe бтанок  оскоилифовальный, 
рабочая поверхность стола, т: 
мм 200x630 a mo ae т 

10, Станок заточный, диаметр х г 

_х длина изделия, мм 250х500 I dl ot 
IL, Станок обдирочно­плифо­ 

вальный, пиаметр круга, мм­ 
_=400 (двухсторонний) I. 

“Tg, Станок ноховочный 
3, раноборматор` сварочный 

передвижной 
tipsovpaconarem osapount 

в призовые 
„пля’листа 6,3MM 
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'‚. Молот ковочный, Bec пада­ 
’ющих частей, кя­50 

Стол сварщика 

Станок трубогибочный 

Горн на один огонь. 

Наковальня ‚ Bax закалочный на две. 

Станок комбинированный 
(леревообрабатывающий 

‚Станок круглопильный 

Компрессор передвижной 
произволительностью, мЗ/час 

© 28­80 
Веротак слесарный 

Beporax трубопроводный, 
Верстак жестянщика 

У Шкаф для инструмента. 

Станок заточный (по дереву) 

Продолжение прилох 25 

3 4 5 



“Gl 

продолжен .прилож.е5 

м Cc na 

Стеллаж Hs 3 

Таль ручная передвихная 

О Ir 1 

Таль электрическая, 0 ={т I 

_Кран ручной подвесной 

Oo 

однобалочный ee ОТ. 
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Приложение 26 
Рекомендуемое 

Состав помещений и их площади пля 
лабораторий сырья и готовой продукции 

woes 

и Примечание 
200. 500 свыше 

us то 4 об 

`бырьевая лаборатория 

I. Комната для старше­ Площаль поме­ 
ГО химика 6 о Mem взята 
т 4g расчета 

Г. п 
О 

— 
6ме на одно­ 

.Р, _Препараторская 6 
7 

9 9 го работающего 

3. Отделение подготовки О oo 
проб BG 

'5. Химическое отделение 12 18 
Технологическое 

Mpongparercee, 

"Комната подготовки 
“Yo, Комната sesmedcpes 



@3­ 
Продолжен.прилож. 26 

I р 3 4 5 

Ii. Кладовая 6 6 6 
12. Моечное отлеление 6 7 6. 6 

Помещение заводской лаборатории располагать в основном 
в производственном корпусе, но возможности в отлелении от 

венткамер и оборудования, работающего в виброизолирующих 
режимах. В порядке исключения лаборатория может быть разме­ 
`­щена_в АБК, 
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Приложение 27 
Рекомендуемое 

Основное оборудование и инвентарь производственно­ 
‚технологических лабораторий 

Наименование Для заволов MOIWHOCTB) 

200 TOHH 500 TOHH 
картофеля картофеля 
в сутки в сутки 

Инвентаь |” 
Crom письменный олнотумбовый о. `]1300х650х900 а. 3 _3 

Шкаф лабораторный ДлЯ хранения. 
приборов и реактивов ОО 

‚1500х500х2500мм о 3 а 3 
Стол лабораторный химический И. 

_B720xT700xT820ua ee ИЕ: 
"Приставка односторонняя: с 
„раковиной 

Grom для приборов 1 и аппаратов И 
T100x750x600 

для титрования" 

° Холодильник бытовой 



OR Продолжение приложения 27 

Полка настенная 
500 x 250х570мм 2 2 

_Электросушитель Г. ‚2 

Для химико­аналитических рабо 

Шкаф сушильный лабораторный о ‚ СНОП­3, 5: 3,5,3 1543­ ИЗ ИИ вере momporwsseitia” ^° 

камерная лабораторная 
 ОНОП­Т,6 2, ‚51/9­и3 
"Больница лабораторная МУП о о тт 

Холодильник бытовой ОТ 2 

Аквалистиллятор 
— о ОТ и СТ 

Термостат суховозлушный И ‚ влектрический ТС­80М­2 1­2 

Beck лабораторные двухприз­ 
 менные ‘с предварительным взве­ a ВПДИ­200г И класса, i: 

4­го. класса BIS ‘Ter 
“Аппарат. Соколе 
“Ameper quik вотряхивания проби­. 

‚ня водяная с терысрет pe 
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В продолжен. приложен. 27 

го Баня песочная Е 

Насос вакуумный HBO I R 

Annapat Къеиблаля KH rH 

Плитки электрические —­ 3 3 

Термометр O°­T00% Ой 
» Pegpanronens автоматический 
„ цифровой’. И 

20­454 Bo Г: 
Tonspnwenp OY­1 Bn (ES ИТ. СОТ 

Секундомер механический о a 
ate) ГОСТ 5072­79 — То в 

о пермомевн технические 
[6 от 0°x0 200% р ETB 20 

ермометр ы’ химические п 
1­2 oT 0° ло 250 и TO 15 

To або or Ta до во ыы. 
‘Ламповый’ вет д 1­5 

Весы Ырове © 

Машина, Счетная. 
Herp a 12" an 
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продолжен.прилок ,27 

i Е Zz 3 

Колбы конические емкостью А 
500 мл —_ в to RO 

Колбы емкостью 250 vat р 

7 15. 20 
_Колбы емкостью Т00мл 5 — 20 
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Приложение #8 

Требования к отделке помещений 

Виды отделки некоторых помещений крахмальных 

заводов приведены в таблице 28 

Таблица 28 

Помещения Полы Стены 

штукатурка окраска 

1 2 3 4 

1 Отделение Керамическ Штукатурка Окраска 

сушки ая плитка улучшенная. водоэмуль­ 

крахмала Глазурованная сионная 

плитка на высоту 

помещения 
2 Отделение Бетонный Штукатурка Окраска 

сырых кормов улучшенная. силикатная 

Окраска силикатная 

3 Склад То же Затирка. Окраска 

сухого Окраска известковая 

крахмала известковая 
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Продолжение таблицы 258 

1 2 3 4 

4 Склад Бетонный Окраска 

белкового известковая 

‹орма 

5 Отделение Керамическ Глазурованная Окраска 

утилизации ая плитка — плитка на высоту водозэмуль­ 

отходов 1,8м. сионная 

Окраска водоэмуль­ 

сионная 

6 Помещения Цементный Штукатурка То же 

для хранения улучшенная. 
углеводно­ Окраска клеевая, 

белкового водоэмульсионная 

гидролизата 

7 Керамическ Глазурованная Окраска 

Лаборатория ая плитка — плитка на высоту известковая 

помещения 



‘Приложение 29 
Обязэтельное 

`Категорийность производств и классификация зон 
‚по. взрывопожаробезопасности и условиям срелы 

„Характеристика поме­ Категория Классификация зон по ПУЭ Категория "Нвимбновани 
“щений: по условиям производств о основных ‘помещений и. 

‚сооружений. ‚ среды_ по взрывопожа­ класс вырыво­ опасность  электро­ 
5. С роопасности пожароопас­ поражения  приемникое 

по влаж­ по пыль­ по хими­ в соответствии ности электри­ MO надеж­ 
‚ности ности ческой с ОНШ 24­86 — ческим ности 

И актив­ МВД CCCP 2... током электро­ 
ности и снабжения 

4 5 9 8 

‘влаж­ © йыльное ДдД ‚открытая с MOBHI, 

(буртовое. поле). оо Oe) УСТЕНУВЕ опасностью 3 
rae РТ, 

Ро 

© 

£2 ‚Склад. укрывочных. 
й 

"материалов Mon. д. 3 

Набосная. ‘onan о К Помещения е с повыш, 

‘картофеля”_ в До нормальной опасностью 2 
plop й о „ средой 

“4 оннель :гидро=. I То же То же R  ранопортера 



`Эстакада И 

Моечное­ отделение "0 
“Сырьевая лабора­. о 

тория ЕЯ ODMe 

Установка: для. oT­ 

транспортера, 
Станция очистки“ 
картофеля 

бора проб” карто­ 
bean 

10. Склад картофеля о 
железнодорожной 
доставки (оборот­  влаж­^ TBI 
ный склад) ‘оное Hoe 

Продолжен. приложения 29 

во 5 

То же То же 

To же То же 

“To же. То же 

To же То же 

‘открытая с повышен. 
‘установка опасностью 



т. "Склад картофеля влаж­ ‚ автомобильной. до­ ноеть. „ставки. ac оборотный 
вай). 

Tes 

ho 

Tex. сырого’ харто­ 
_фельного_ крах­: ‚ мала и 
Отделение. сушки 
крахмала 

Отделение. ‘расфас BEM 
ТИ. упаковки крах­ 
мала. 

Crna rapHoro крае 
‘.нения. сухого кар­ 
‘пофельного крах­. 
‘мала 

Продолжен ‚прилож. 29 

открытая 
установка 

‚­ помещение 
с норм. 

срепой 

‚`В­Па 

В­Па 

7 

с повышен, 

опасностью 

то же 

без повышен. 
опасности 

то же 

и 

oO 

­25­ 



19. 
белкового корма 

"206. 7 

‘белкового корма. 

Ormenenve разде 
‚ния осахаренной. 

rei №. G3 Нл 

Отяеление: ‘утили 
зации’ отходов ̀ В. сыром виде. oe 
Отделение come поры ое 
‘`ривания карто­ 2: Иа: 

‚фельной мезги и. 
вртофелвного, овока 

массы ‚норм. os м 
деление сушки 

Склад. хранения. 
сопыль корма 

cn 

средой 

Продолжение приложения 29 

6 № 

помещ.с с MOSH. 
норм. опас­ 
средой ‚ НОСТЬЮ 

помещ. без повы­ 
с норм. шен ‚опас­ 
средой ности 

 помещ. 
с норм. 



Продолжен .прилож ­29 

ee) fe mo 2 

See помещен. без‘ повыш, 

К 7 Ги HOPM. опасности 
os средой 

ae a a I To же То же 

пары. кислот В в Sone То же 
и щелочи 

„ помещение ‘° с повышен. 
“© норм, опасностью 

средой 
24. Склад. хранёния ee ходов: В. CHD OM Bane о 

ce без повыш. 
0­1. опасности 

1 Склад мешкотары: Норм. пыль 

5. Отделение мойки и... `‘ремонта: мешкотёры. 
:6 мошковыбиваль­ о a о. 

“Holt машиной. о В. 
с NOB. 
опасностью/ 

27. Отделение. суки. 
картофельной мезги_ oS букое ПЫЛЬ. о en без повыш. 

о. woe корма о Вонг. TD опасности 



Продолжен.прилож. 29 

‚ное отделение 

фельной: мезги. и 

Механическая мо ‘’`терская: в 
станочно­слесёр­* ^^^” 

Hoe отделение сухое 

Зарялное. отделение: 
электропогрузчй­ 

Склад хфанения a" 
сухой. apo 

2 электротехнич.. 
Ss отделение. 
“= кузнечно­евароч­ 

ws 

‘PeMoHTHO­crpow= ©. 
‚тельный цех, 

_.:°. 

столярная мас­ терская о. 

ков (В. верхней 
зоне) a "сухое: 

ПЫЛЬ 

органич. 

не’ пыльн.. 

и.о 

tian. 

He пыльн. электролит. 

без повыш. 
TT опасности 

особо — B­I6 опасное 

Gb 

2. 



‚Приложение 30 

Обязательное 
Нормы освещенности производственных 
‚ помещений крахмальных заводов 

Наименование 
помещений 

Уровень 
рабочей 
поверх­ 
ности 

Разряд Освещен­ 
зритель­ 
ной ра­ 
боты 

HOCTb 
ЛЕ o6­ 
Mero 
осна­. 
щения 

4 

Испол­ 
нение 
источ­ 
ника 
света 

5. 6 

‘I. Помещение мойки 
картофеля 

2. Цех сырого кар­ 
тофельного крах­ 

мала. 
3, Отделение cy DKK 

крахмала 

4, Отделение упа­ 
ковки и. расфа­ 

’...ссовки крахмала 

8, Oiman oyxoro 
(картофельного. 

2. фахмала 

м от 
пола 

YT 
УТ 

УГ 

15° 

150 

200 
IP54, со 
спецуст­ 
ройством 

‚от выпада­ 
НИЯ ламп. 

Освещен­ 
‚..Ность при­ 

‚введена для 
‚ламп нака­ 
„‚ливания 
.(рекомен­ 
дуемый 
источник 
света). 
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2 3 4 5. 6 

­8. Эборотный склад пол. 20 Освещен­ 
НОСТЬ картофеля о приведена 
пля ламп 
накалива­ 
ния 

9. Гидротраспортез 
пля подачи карто­ 
феля пол BO ne 

10. Склад сухой ep 

‘II. Станция очистки 
картофеля на 
эстакале УТ 120 

12. Приемное устрой­ 
ство с железной 
дороги и авто­ Тм от 
транспорта ° пола У 150 

13. Сырьевая лабора­ Im от — тория пода 300 

`14. Помещение mug 

“ 

хранения углевод­ 
но­белкового 

<” гидролизата ©. 
Отделение. сушки 5 Г. 

картофельной мезги 
подъема картофеля пола т 10 



19, 

_.99. Продолжен.прилож. 30 

Ра 3 4 5 

I?. Отпеление мойки 0,5m от У 200 IP44 Дополни­ 
i тельно и ремонта мешко пола 

НО 
тары освещение 

18. Помещение управ­ Т,5м от 
ления уровня a 

‚пола ТУг 150 

Кабины наблюде­ Т,5м от oe, 
‘ния и дистанци­ уровня 

2 оса. 
‘онного ‘управле­ пола Tyr о 150. 
НИЯ 



Приложение ЗТ 
Рекомендуемое 

Балансовая схема. оборотного водоснабжения 
(из расчета мЗ/Ттонна картофеля) 

на: очистку 3,00 

питьевая вода 3 00 

транспортер­^“ ‘`` `05 
Мойка 

но­моечных — Пи `’Гидрополача 
картофеля 3°50 с улавдива­ 

В о нием приме­ 
В ot сей 

2,50 

6,00 
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Приложение 32 
Обязательное 

Требования к воде для всех водопроводов 

Показатели Нормативы ® ГОСТа, по которому 
определяется пока­ 
затель 

т. р 
2 3 

Запах и привкус при 

темнературе 209 в № о о 
‘балах He Gomee 2 ee 

(2, Цветность по пе о ВА ah se _в град. о jy He ‘более 20 So 3351­74 
‚ Прозрачность по 

faa 

шрифту BCM “He менее 30 ны 

4, Общая жесткость, ms 
MP/SKB a Не более 7 4151­72 

6, Содержание мышь яка, о 
мг/л о 2) He более 06 —^ 252­81 

6, Содержание фтора, и с т 
В ‚более 1,5 5. 4886­81 

2, Содеражине м меди, 
MB are 

8. Содержание цинка, e/a ‚долее 5 0 ‘18208­72 
‚9+ Colieeime свинца € боле 0, I 18293­72. 
10s ‘Ocuee ‘число "бактерии: 

‘при посеве In не­ 
`разбавленной воды 
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прололжен.прилож 32 

II. Определяемое числом 
колоний после 24 час. 
выращивания при тем­ 
пературе 37° не более 100 18963­73 

12. Количество кишечных 

палочек в In воды, 

определяемое числом 
колоний на фуксин­ 
сульфитном агаре с применением концентраций г 

`батарей на мембран­ О Е 
ных фильтрах не более: 3 1893­73 

13. Нри использовании 
бродильных проб 
титрокишечной па­ 

лочки должен быть 
не менее 300 о 

ТА. Вода не должна со­ 
держать различаемых 

невооруженным гла­ 

З0М’ВОДНЫХ. организ­_ a 

~MOB coe oe 
С: Дополнительные тр е­ 7 ‚ бования к качеству. 
7 ВОДЫ водопровода, 
2 имеющих. устройств для. re 

обработки т 
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продолжение лрилок. Se 

Co 

_]5. Содержание ocrarou­ Свободный 
ного активного хлора 9,3­0,5 
в водопроводной воде 
населенного пункта в 

бликайшей точке насос­ 
ной станции при обез­ 
зараживании в мг/л 

Связанный 
0,8­Т,2 

16. Содервание железа 
суммарно при обез­ 

железивании воды, 
в мг/л Не более 0,3 

‘17, Хлорфенольные запахи He более 2 
при хлорировании волы баллов 

46, Активная реакция pH 6,0­9,0 
при осветлении или 
умягчении 

18190­72 

_40ТТ­72 

3351­74 

Измеряется на 

РН метре любой 
модели со стек­ 
лянным электро­ 

дом с погре­ 

ностью измерений 
не: более 0,1 pH. 
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Основные технико­экономические показатели 
‚ технического уровня производства крахмала 

из картофеля по предприятиям мощностью 

° 900 тонн переработки картофеля в сутки 

Нахменование показателей По предлагаемым нормам 

При HOBOM При техперевоору­ 
строительстве жении (рекон­ 
о струкции) 

I ое. 3 

i Головая выработка (при крахма­ На 
листости 15%), тонн 9672 9672 

"Экстра", A 40 
‘= высший сорт, BO 60 

Производительность труда по. 
выработке на одного работа­ о 

“pero Mm, THC ‚руб/Чел “ 35,3 ° 35,3 

3. (Степень ожвата рабочих механи­ 
зированным и автоматизирован­ „ным. ‚тула, Koop. 74,4 eas Bec pesos, занятых. 

`Меториальные затраты. на. т "рубль 
‘товарной. продукции, ‘Py6/Dy6 



28, 

тие STEEL, CRY Ie HO ene re US Аль penne. 

2 ws д 
CTE a OES В 

Энергоемкость Ha Ty продукции: 

электроэнергия, THC. KBTU, 0,624 0,550 

топливо (мазут), Зут 0,346 0,355 

вола, Mo — Те 12,1 

Прибыль ня l рубль товарной о 

Продукции, коп. о. ос. 38,4 5 34,9 

Фонпоотлача Cronnndit panyce 
‚товарной продукции на I рубль 

основных производственных Фон­ дов), руйруб. ats 0447,3 

9. 
материалов: 

сна. единицу мощности, тыс.руб. os 31,5. 

‘цемента, тонн ‚ лесоматериалов, 3 oes 

Св том числе строительно­монтаж­ а ‚ работ, ‘тыс руб. BB, 3. 

удельные расходы строительных 

‚= на единицу мощности 
металла, тонн 1 3,12 

цемента, TOHH TRB 7,81 
лесоматериалов, M3 8,88 5,38 

i= на­Т. млн.руб. CMP ree металла, TORR TB 

удельные НИ prometinn 

Примечание: ‘При. определении материальных. затрат. расчетная 
‚цена. картофеля. принята 23. рубля за тонну. 
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Приложение ЗА 

Основные технико­экономические показатели 
технического уровня производства крахмала 

из картофеля по предприятиям мощностью 200 тонн 
переработки картофеля в сутки (техперевоору­ 

жение, реконструкция) 

Наименование показателей Показатели по пред­ 
‚лагаемым нормам 

i ‘Tonosan выработка (pH крахмалистости о 

B TOM числе: о. и. 

"Экстра", 9 
высший сорт, 60 

2. Производительность труда по выработке 
Dey 

На одного работающего Im, тыс.руб. /чел. 22,4 

бтецень охвата рабочих ханивированныы 
OS 

автоматизированы трудом, коэф. о 80,8. 

4, Удельный вес рабочих, занятых ‚ручным — 
г. трудом, a 

"Материальные затраты на Т рубль. товарной 
продукцич, were 

6 `Эвргоемкость на In продужщии: 
одектроэнартия, тыс. о­нвтч. — 

a Зопливо ‚зу, пут. 
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Прополжен.прилож.34 

7. Прибыль на I рубль товарной продукции, коп. 23,4 

8, Фондоотдача (годовой выпуск товарной 
продукции на Т рубль основных произ­ 
водственных фондов), руб/руб 0—2,4 

9, Удельный расход строительных материалов: 

на единицу мощности металла, TOHH 3,64 

“= цемента, тонн oa 
лесоматериалов, m3 26,51 
На I млн.руб. CMP 
металла, тонн о р 226 
цемента, тонн и 584 
лесоматериалов, м3 и os 404 

0. Удельные капитальные вложения Ha 
‘единицу мощности, тыс.руб. Та ROR 

в том числе строительно­монтажных не: 
работ, тыс.руб. a АВ, Е. 
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18. Стопление и вентиляци 

[5. Требования к строительному 

17. Связь 

16 Электроенабк 
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то вия 
Po вали 
Le, WEES ot 

aa 

” 

WITT MSS Г 114 
2, ЗЕЛИЧИН кехнслоги­ 

ческого 

uw г: о мала гих te RE дит HSETOS геля 
крахмалистости о 

г т р BATA п ла о зама о. пормы сасхода вспомогательных материвлое 

2 co дл АЗ sana? nant о. LEXHOHOPHMESHHS параметон ChHOBR, сотовой 
a AAT пропунции и стхолов 

г Th ay “я “Sees — г. LiPAHIN hasan nar технологическия IXSME TECHS ECECTBA 

MAROTTA: позе кастсоельно: AVEXMeEAS 
4 

[м 7 
А rorgee a и Wats с с. Нринципиальная технологическая схема нозизволства 

Ен д тм д АА TY eames 14 coin tate г. urn г углевонно­белковогс гипролизата и белкового корма 

IG. Принципиальная техчологическая схема пр 

белкового кормового продукта из картофельн 
сока 

ТТ. Расход вопы на отдельных технологических операциях 

B картофелекрахмальном произворотве 

12. Размеры буртов в зависимости от состояния карто­. 
феля и продолжительности хранения 

гидоотранспорта пля различной мощности заводов 
Исходные данные вля проектирования безнапорного. 

Яя, 
щи 

с: 

сл 4 
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о 

7/0 

нет 45:5 5 Lae ar cr Ц. mre гл з сренние насыпные веса промсжуточных продуктов 

производства крахмале из KODToObems 

и: ормативы объема и технического уровня автомати­ ч 

Метеорологические условия в рабочей зоне 
вонственных помещений 

материальный бзланс сухих веществ картофеля в 
картозелекрахмальном производстве в кг на 1000 кг 

оеработанного картофеля 

новных производственных рабочих 

Bone по переработке картофеля 

на крахмал пля заводов различной мощное гу 

MHCTUSHHOCCTE рудсвогителеи и специалистов TE 

коехмальных заводов, находящихся НЕ теятель­ 

Предельно допустимые нагрузки WIA женшин при 

подъеме и перемещении тяжести вручную 

Расход топлива, пара на технологические нужды 

Ориентировочный состав и площади помещений 

ремонтных мастерских 

Перечень оборудования ремонтных мастерских 

Состав помещений и их площапи пля лабораторий 

сырья и готовой продукции 
Основное оборудование и инвентарь произволственно­ 
технологических лабораторий 

сл 70) 

[в Oo 



Ho 

ty 

oN Трабованиякотпелке, помещений 
яна тит, даоАцАх крахмальных завозов 

Категорийное. Pp ПРОИЗВОДСТВ YW классу ииваци A зон 
по ВЗрывопожаробезопасности и условиям среды 

Нормы освещенности производственных помещений 
крахмальных заводов 

Балансовая схела оборотного волос ‘набжения 

Требования x воле пля всех водопоовело у 

ческого уровня производства крахмала из 
5 

картофеля 
mTar wae wWAom с д по предприятияи иошностью 500 тонн пезезаботки 

VCHOBHBIE технико­зосномические MOK азатели 
технического урозня производства крахмала из 
картофеля но поедприлтиям мощностью 200 тонн 
переработки картофеля в сутки техперевоору­ о 

‘жение, реконструкция) 
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